
        
            
                
            
        

    Annotation

    Был одним из лучших шеф-поваров страны. Упала сосулька. Поспорил с ангелом. И вот я в новом мире! В новом теле! Теперь у меня только дряхлый трактир, а из персонала: похотливая эльфийка, тупой орк и призрак прежнего владельца тела.

    Ну ничего! Я был лучшим в своём мире – стану лучшим и в этом. Прокачиваю трактир, ищу лучшие ингредиенты и готовлю легендарные блюда. И ничего, что драконы пролетают по три раза на дню, а набеги гоблинов всего раз в неделю! Скоро, даже короли будут просить добавки!
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   Таверна в другом мире. Том 1 

  

  
   

    Глава 1 

   

   
    Был одним из лучших шеф-поваров страны. Упала сосулька. Поспорил с ангелом. И вот я в новом мире! В новом теле! Теперь у меня только дряхлый трактир, а из персонала: похотливая эльфийка, тупой орк и призрак прежнего владельца тела.

    Ну ничего! Я был лучшим в своём мире — стану лучшим и в этом. Прокачиваю трактир, ищу лучшие ингредиенты и готовлю легендарные блюда. И ничего, что драконы пролетают по три раза на дню, а набеги гоблинов всего раз в неделю! Скоро, даже короли будут просить добавки!

   


    

   Кухню часто сравнивают с адом — идеальное сравнение. Но это был наш ад, добровольный, персональный. И мы тут не были грешниками — мы были главными демонами. Властелинами преисподней управляющими пламенем и кислотой, солью, сахаром и белком. Пять вкусов — пять всадников нашего ада.

   — Передайте шалот! — бросал холодник подготавливая первую партию манговой сальсы.

   — Где гребанный биск⁈ — начинал закипать горячник.

   — Патесьеру нужно ещё пятнадцать минут! — тонко доложил кондитер.

   — Куда делась мойщица⁈ — кричал каждый второй.

   Белоснежные кителя мелькали, как чайки над бурным морем, проносясь между стальными столами, сверкающими под ярким светом ламп. Грубые, серьёзные лица творили искусство в адской жаре с истошным азартом. Ритмичный стук ножей по разделочным доскам — то резкий, то приглушённый — сливался в оглушительный, но подконтрольный грохот. Шипение раскалённых плит, шибало в уши, а мощные вытяжки с жадностью заглатывали клубы пара, не успевающие раствориться в воздухе.

   Ароматы — острые, сладкие, дымные, пряные — обрушивались на меня лавиной, проникая в ноздри, обволакивая горло, щекоча рецепторы. Воздух был густым, почти осязаемым, насыщенным бесконечной кулинарной палитрой: тут и терпкость чеснока, и бархатная сладость карамели, и дымок ольхи. Всё это бушевало, сталкивалось, переплеталось, обещая взрыв вкуса ещё до того, как первая крошка коснётся языка.

   — Конфитюр из инжира передержали. Слишком плотный, слишком тёмный. Будет слишком выделяться на фоне пате — переделать заготовку, — резко бросил я, глянув на сотейник, где густая масса пузырилась, как застывающая лава.

   — Да, шеф! — ответил молодой повар, и в его глазах вспыхнул тот самый огонь — яркий, ненасытный. Он жаждал доказать, впитывал каждое движение, каждый жест, как губка. Когда-то и я горел так же — неопытный, но дерзкий, готовый штурмовать кулинарные вершины.

   — Марк! Обожди! — окликнул я повара у гриля, тот уже собирался упаковывать говяжью вырезку замаринованную в дижонской горчице и травах, в вакуумный пакет, и естественно отправить её в су-вид доходить до кондиции ростбифа постепенно раскрывая всю свою суть. Но он сделал ошибку, очень важную, но поправимую ошибку.

   — Что-то не так шеф? — спросил он слегка взволованно, он тоже не так давно был на кухне, но я видел в нём потенциал. Пусть глаза его не горели, но он размышлял в нужную сторону, стоит только подтолкнуть. Здравый рассудок, прямой и уверенный.

   — Какой ростбиф нам нужен?

   — Нежный, мягкий… пятьдесят восемь градусов, четыре часа. Точно, так в ТТК написано, — ответил он.

   — Запомни, ТТК это отправная точка, но путь прикладываешь ты, — спокойно сказал я, — Сейчас мясо нежное, сочится соком. Но что будет когда оно окажется в пакете и будет медленно готовиться, почти томиться.

   — Эээ… волокна будут расходиться, ну… сок…

   — Да, коллаген будет медленно превращаться в желатин, соединительная ткань будет растворяться, и при этом мышечные волокна не будут сжиматься как при жарке выталкивая влагу, а максимально хранить её в себе. Но можем ли мы сделать его ещё сочнее?

   Я особенно ценил поваров, которые предрасполагали к навыку анализа. Я задавал им вопросы и ожидал ответов, давая небольшие подсказки.

   — Если его…

   Мой взгляд на миг обратился к грилю, и это не ускользнуло от Марка. Шестерёнки в его голове завершались, пазлы начали складываться в структуры и взаимосвязи.

   — Запечатать… — выдал он и глаза сразу загорелись, — Быстро обжарить на высокой температуре! Волокна поверхности сожмутся! Реакция Майера образует корочку, которая впоследствии не даст влаге выйти из ростбифа!

   — Молодец, — кивнул я с лёгкой улыбкой.

   Аура повара тут же изменилась. Он узнал что-то новое, стал сильнее как повар. Его не обучили этому, он сам это понял. И уже хватался за щипцы отправляя мясо на гриль. Я толкнул домино и теперь они падали одна за одной, он пытался осознать и понять процессы, происходящие в этот момент с мясом. И после смены, вместо сна, посвятит часы изучению до этого неизведанной темы.

   Кухня для многих кажется искусством, и это во многом так. Вкусы, сочетания, контрасты и подача — это не сильно отличается от художника-абстракциониста. Но при этом, за всей возвышенной красотой, скрывается точность и непреклонность научных законов. Химия, физика, математика… Кулинар, не просто художник, творец — он учёный, ежедневно делающий немые открытия.

   «Мы постоянно экспериментируем, как в лаборатории. Каждое блюдо — это исследование вкусов, текстур и культур» — вспомнил я слова Рене Редзепи во времена моей стажировки в Noma. Тогда они произвели на меня неизгладимое впечатление, разделили привычный мир кулинарии на до и после.

   Передо мной, словно тень, возник Лёха — мой су-шеф. Если бы мне нужно было описать его одним образом, я назвал бы его «моим клинком и щитом» — острым, безжалостным, но при этом нерушимым. У молодого повара взгляд пылал открыто, а у Лёхи — тлел, как уголёк под пеплом, готовый в любой момент вспыхнуть яростным пламенем.

   И этот момент приближался. Скоро распахнутся двери, зал наполнится шёпотом ожидания, звоном бокалов, терпким ароматом дорогого вина. А кухня взорвётся адским вальсом — рёвом плит, свистом пара, рокотом команд.

   Он протянул мне ложку, и густой бежевый соус медленно сполз с неё, обволакивая как шёлковый шарф. Аромат ударил в нос ещё до дегустации — насыщенный, маслянистый запах тунца, переплетённый с цитрусовой свежестью лимона. Я лишь слегка коснулся соуса губами, и сразу ощутил, как вкус разворачивается на языке: сначала яркая кислинка, затем глубокая умами-нота, а в послевкусии — лёгкая горчинка, будто отголосок средиземноморских трав.

   — В тоннато не хватает каперсов, — сказал я ровно, выдерживая паузу. — Нужно больше кислоты, терпкости, больше характера.

   — Понял, — ответил он, и в его голос не дрогнул. Ни колебания, ни раздражения — только мгновенное принятие и готовность действовать. Он уже поворачивался к рабочей станции, его движения были точными и экономными, без лишней суеты.

   Иногда мне казалось, что эти моменты — своеобразная проверка. Как будто он неосознанно подбрасывает мне возможности ошибиться, наблюдая, не утратил ли я хватку. Он давно мог бы исправлять такие мелочи самостоятельно. Давно мог бы занять моё место.

   Но кухня — это не демократия. Здесь нет очереди на повышение.

   Я остаюсь шефом ровно до того момента, пока моя ложка точнее, а мой вкус — безошибочнее.

   А значит — я всё ещё здесь. Пока ещё здесь…

   — Кухня! — мой голос резко оборвал суету.

   Все замерли.

   — Десять минут. Сегодня работаем так, чтобы от ваших блюд у гостей немели пальцы и темнело в глазах. Пусть запомнят этот вкус навсегда.

   — Да, шеф! — громыхнуло в ответ.

   В этом взрыве звуков я различил всё: восторженный писк нового поварёнка, спокойное «есть» опытных кулинаров и — чёткий, как удар ножом, ответ Лёхи.

   — Я вышел. — бросил я, поворачиваясь к двери.

   За спиной тут же началась знакомая какофония: лязг металла, шипение масла, сдавленные команды. Кухня ожила, как спящий дракон.

   Я стоял во дворе дома на Рубинштейна, затягиваясь сигаретой. Холодный петербургский ветер щипал щёки, но мне было плевать. От кителя пахло розмарином и тимьяном, пальцы отдавали цедрой лайма и лимона. Эти запахи уже были неотъемлемой частью меня. Моей сутью.

   Мой новый ресторан, «Franc’ist», сиял за углом неоновой вывеской, а внутри начинала гудеть толпа, как на премьере модного спектакля. Пятнадцатое заведение. Седьмая страна. А в груди — тоска, липкая, как сырой питерский асфальт. Здесь, вне кухни, где она звучит как фон — это ощущалось особенно ярко. Кулинария была моей жизнью, моим персональным адом, где я был главным демоном. Я отдал ей всё: семью не завёл, друзей растерял, даже с женщинами, хоть их и хватало, дальше пары десятков ночей дело не шло. Но даже демонам иногда хочется на покой.

   «Открыть, что ли кофейню для котов? — подумал я, усмехнувшись. — Хотя и там найдутся придурки, требующие латте без кофеина и с пенкой из миндального молока».

   Я был мастером — знал это. Каждый мой соус полнился глубиной восточного умами или изысканностью запада, каждый кусок мяса — будь то вагю или куриная грудка «Троекурово», каждый гарнир от гречи до просо были выверены до идеала. Я мог взять любой ингредиент — от каракатицы до простой картошки — и превратить его в блюдо, от которого гости теряли дар речи. Я чувствовал их желания, как сомелье чувствует нотки в вине. Хотят они изысканности? Подаю фуа-гра с грушевой пеной. Жаждут чего-то простого? Моя паста карбонара заставит их плакать от восторга.

   «И к этому я шёл годами адской дороги. Танцевал с демонами, жонглировал вкусами, — размышлял я, — А ведь никогда и подумать не мог, что мне может стать скучно. Год в Le Cordon Bleu и полтора в ALMA. Пять лет стажировок по Европе и Азии. И годы, и годы работы.»

   — Костя! За десять минут полная посадка! — На улицу вылетел Лёха, с лицом, раскрасневшимся от жара кухни. — Там такие шишки, хоть корону надевай! Ждут шефа, шевели задом!

   Из кухни доносился звон сковород и сотейников, ароматы масел и трав, крики поваров и шипение плит. Стук ножей по доскам слышался даже здесь. А может мне уже казалось. Я его слышал постоянно.

   — Скоро, Лёш, — буркнул я, выпуская дым. — Дай мне пять минут. Традиции нарушать нельзя.

   Огуст Эскофье как-то сказал: «Готовить — это значит не просто кипятить и жарить, это значит вкладывать душу.» А имею ли я тогда право — готовить?

   — Не стой под сосульками, Костя, башку пробьёт! — бросил Лёха, ныряя обратно в ресторан.

   — Да-да, Лёша, я прямо мечтаю о сосульке в лоб, — пробормотал я, отмахнувшись. Я затянулся ещё раз и взглянул вверх. С крыши, словно в замедленной съёмке, сорвалась сосулька. Острый, как клинок, кусок льда сверкнул в свете фонаря.

   Хрусть.

   * * *

   Я открыл глаза, ожидая увидеть больничный потолок или хотя бы мокрый асфальт, усеянный осколками льда. Но вместо этого передо мной стоял тип в угольно-чёрном костюме, будто сбежавший из фойе элитного отеля. Его галстук пылал алым, как закатное небо, а за спиной раскинулась ослепительная белая пустота, от которой глаза слезились, словно от яркого света прожектора.

   Он деловито поправил галстук и заговорил с интонацией метрдотеля, зачитывающего список услуг для важного гостя:

   — Константин Блинов. Умер. Причина: сосулька в голову. Браво, весьма необычно! Куда желаете: в рай или в ад?

   Я моргнул. Потом ещё раз, пытаясь прогнать этот абсурд. Это что, розыгрыш? Какой-то дурацкий пранк, забытый в эпохе, когда интернет был медленнее улитки?

   — С каких пор у вас тут выбор, как в бюро путешествий? — спросил я, сохраняя спокойствие.

   А в голове уже вихрем неслись мысли. Я анализировал, сопоставлял, цеплялся за детали, как за спасательный круг. Я, как истинный повар, привык держать под контролем кухонный хаос — от треска сковородок до гудения конвектомата и шныряющих под ногами стажёров — и всё равно оставаться хладнокровным. Вот и перед вратами иного мира, искал логику в этом безумии. Сосулька? Точно, рухнула с крыши, как только Лёха пробормотал своё «осторожно, Костян». Накаркал, гад. Но чтобы я, прожжённый атеист, да со своим языком, получил право выбора? Бред. Это точно подстава. Только какая?

   — Жизнь вы прожили… средненькую, — продолжил он, — Не святой, но и не злодей. Кулинарные заслуги учтены. Ваш буайбес? В раю его обожают, расхватывают, как горячие билеты. Но… — его взгляд скользнул вниз, и я невольно посмотрел туда же. Сквозь полупрозрачные облака, мерцающие, как хрусталь, проступала огненная бездна. Вулканы ревели, извергая потоки лавы, а в воздухе дрожали истошные вопли, пропитанные дымом и серой. — В аду тоже ваши фанаты. Ваш чили кон-карне там обожают!

   Я хмыкнул. Неплохо, даже потусторонние твари оценили мой талант. Ладно, подыграю.

   — А главный тут где? — спросил я, скрестив руки. — У меня к нему пара вопросов.

   — К Нему у многих вопросы, — отрезал он, постукивая пальцем по невидимому планшету, будто проверял список дел. — Но не каждый достоин. Задавай свои вопросы мне.

   Я ухмыльнулся, чувствуя, как во мне загорается старый азарт. Если это шоу, я устрою им настоящий цирк. Если нет… терять нечего. — Во-первых, — начал я, загибая пальцы, — почему баклажаны горчат, как дешёвое вино?

   — Это потому… — начал он, но я уже мчался дальше.

   — Во-вторых, авокадо. Кто засунул туда кость размером с булыжник? Половина плода — в мусор!

   — Но эта кость… — он попытался вставить слово, но я был неудержим.

   — В-третьих, спелый фрукт портится за день, а недозрелый лежит вечность. Это что, ошибка в системе?

   — Дайте мне сказать! — взмолился он, но я уже вошёл в раж.

   — В-четвёртых, гранат. Шестьсот семечек, которые не вытащить без войны!

   — Как вы смеете…! — его голос задрожал, как натянутая струна.

   — В-пятых, кинза: одним — аромат, другим — мыло.

   — Вы серьёзно⁈ — он уже закипал.

   — И, в-шестых, зачем создавать людей, которые хвалятся «я умею готовить», а потом варят пельмени в холодной воде?

   С каждым вопросом его лицо багровело, словно перезревающий помидор. Пальцы сжимали планшет, а глаза метали искры.

   — Ты… сомневаешься в божьей мудрости⁈ — взорвался он, его голос загремел, как гром. — В совершенстве Его творения⁈

   — Да твой божий мир — серая рутина! — рявкнул я, чувствуя, как во мне пылает ярость. — Всё предсказуемо, всё банально, как дешёвый сериал! Даже ад, небось, — это просто кухня с плохой вытяжкой!

   Он задохнулся от возмущения.

   — Скучен⁈ — прошипел он, тыча в меня пальцем, как обвинитель. — Смерть для тебя отменяется! На перерождение!

   — Думаешь, удивишь? — бросил я, скалясь, как волк перед прыжком.

   Он наклонился ближе, и в его глазах зажглась лукавая искра, как звезда в ночном небе.

   — Экспериментальный мир номер тринадцать, — прошептал он, — Удивит.

   Свет вспыхнул, ослепительный, как молния, и я растворился в нём, словно тень в полдень.

  
  
   

    Глава 2 

   

   Я пришёл в себя от тряски. В руках — поводья, под задом — лошадь, которая неслась по пыльной дороге. Сумки на седле позвякивали, а вокруг простирался лес, густой и пахнущий сыростью. В голове раздался насмешливый голос:

   Добро пожаловать в Тринадцатый мир.

   Для начала выберите класс.

   — Какого чёрта? — пробормотал я.

   Впереди маячил обоз, позади виднелась вереница людей с тюками на спинах и одетых словно я попал на пяток веков в прошлое. У них тут реконструкция? Или что?

   — Я на такое не записывался…

   Впереди, правее от дороги, показалось ветхое двухэтажное здание с просторным двором и покосившейся вывеской. Конюшня, заросшая бурьяном, выглядела так, будто её не чистили со времён динозавров. А у ворот стояла… эльфийка? Длинные уши, светлые волосы, голубые глаза, бледная кожа, будто вырезанная из фарфора. И, чёрт возьми, грудь третьего размера, которую не скрывал облегающий зелёный корсет.

   Я протёр глаза. Эльфийка. Значит, не реконструкторы — ролевики.

   — Как-то слишком много фан-сервиса, — пробормотал я.

   Но тут над головой с рёвом пронёсся дракон. Огромный, чешуйчатый, с крыльями, закрывшими полнеба. Лошадь взвилась на дыбы, а я рухнул на землю.

   — Ролевики, мать вашу, как-то слишком увлеклись! — выдохнул я, глядя, как дракон исчезает за горизонтом.

   «Странное ощущение. Тело какое-то не такое.» — думал я потирая зад.

   Я опустил взгляд на свои руки. Чужие. Широкие, с длинными пальцами, но… поварская мозоль на месте. Та самая, от ножа, что годами натирает первую фалангу указательного пальца. Я всё ещё повар. В голове снова зазвучал голос:

    

   Принят класс: Повар-стажёр. Уровень 1. (0/150)

   Уникальный классовый навык: Поиск ингредиентов. Уровень 1

   Радиус 50 м. До 10 ингредиентов. Шанс обнаружение 30%. Увеличение показателей при повышении уровня навыка.

   Возможность готовки блюд с базовыми эффектами.

   Начальные навыки и умения:

   Органолептика. Уровень 1: Оценка съедобных предметов на вкус/обоняние.

   Вероятность 50%.

   +5% к вероятности раскрытия скрытых свойств

    

   Кулинарное чутьё. Уровень 1: +10% к шансу повысить редкость блюда.

    

   Классовый бонус: +2 к Восприятию, +1 к Выносливости.

    

   — Да что за бред⁈ — рявкнул я, — Какой ещё стажёр⁈

   Эльфийка у ворот повернулась ко мне, её лицо осветилось улыбкой, как витрина кондитерской.

   — Извините, а вы случайно не Маркус Освальд? — спросила она на языке, который я, к своему шоку, понял. И понял, что шоков будет много.

   — Возможно, — ответил я, чувствуя, как имя «Маркус Освальд» всплывает в голове. Имя оказалось до странного знакомым, — А что?

   — Значит, вы новый владелец трактира «Драконий котёл»! — радостно воскликнула эльфийка, хлопнув в ладоши.

   — Так, нет-нет. Меня Константин зовут. Никакой я не…

   Но неожиданный голос в голове не дал закончить:

   Принята профессия: Трактирщик. Уровень 1 (Поздравляю, Костя, теперь ты официально хозяин «Драконьего котла»).

   Бонус профессии: +2 к Харизме, квесты по управлению трактиром.

   — Да что за голос⁈ — взорвался я.

   Эльфийка удивлённо посмотрела на меня.

   — Вы новый «осознанный»? — спросила она, и её глаза загорелись ещё ярче, — Это же прекрасно! Я так надеялась, что моим работодателем будет не «местный»!

   — Уж поверь, я совсем не местный, — буркнул я, вставая и потирая задницу. — Ты мне скажи, что это за место? У вас тут фестиваль фэнтези или что-то в этом роде?

   Эльфийка замялась, забубнила негромко:

   — Так, ты к этому готовилась. Потихоньку, помаленьку расскажи ему всё. Он же сейчас глупенький и не смышлёный как ребёночек. Нужно медленно и подробно о всём рассказать. Главное не спугнуть. Как учила маменька.

   — Слушай, ты это, если думаешь — мысли в звуки не превращай. Я же тебя слышу.

   — А? Я говорила?

   — Именно так, — я пошарил по карманам пока дамочка постепенно краснела от стыда.

   Ни смартфона, ни документов. Одежда странная, как из исторических фильмов о высоком средневековье. Скинув с плеч рюкзак, скорее походивший на армейский баул старого образца, зарылся в него. И тоже нечего — одно тряпьё, стопка рукописных бумаг. Которые при беглом осмотре, даже мог прочесть. Там и в самом деле говорилось о Маркусе Освальде и о почившем дядюшке, оставившем ему в наследство таверну «Драконий котёл». Но куда больше меня смутили долговые расписки на имя того, за кого меня приняли.

   Всё это время девушка пыталась вновь заговорить. Но не начинала, вежливо ждала, пока я обращу на неё внимание.

   — Извините…

   — Погоди, милая, — махнул я рукой.

   — Он назвал меня милой… — вновь прошептал она вслух.

   Среде слоёв одежды, я нашёл небольшое зеркало. Серебряное, с мудреными завитушками, точно винтаж. И предпочитая действие, любому проявлению бездействия, посмотрел в него на самого себя.

   — Не я, — в отражении был совершенно другой человек, но он до странного точно повторял все мои моргания, подёргивания носом и движения губами, — Вообще не я, — молодой, уж не больше двадцати.

   Сердце быстро забилось от осознания нереальности происходящего. Я убрал зеркало толком не рассмотрев себя. Нужно было как-то переварить эту мысль. Это не я. Не моё тело. И возможно… не мой мир.

   — Питер… Сосулька. Ангел. Я говорил с ним, — зачем-то начал я рассказывать незнакомой девушке. Но мне нужно было кому-то рассказать, с кем-то разговаривать. Это же какой-то бред! — Он отправил меня на перерождение.

   — Вы вспомнили! — обрадовалась девушка.

   Я сделал несколько шагов к ней и ухватил её за плечи. Её глаза расскрылись от удивления.

   — Ударь меня, — потребовал я.

   — Что? Зачем?

   — Ударь говорю!

   Хлоп! Обжигающая пощёчина привела меня в чувства. А боль убедила в реальности окружающего.

   — Не сон…

   — Ой! Простите! — спохватилась эльфийка, — Я помогу!

   Она прильнула ко мне положив одну руку на плечо. Её пышный бюст с глубоким декольте прижался к моему торсу. Так что мне даже пришлось отвести взгляд, уж так он притягивал.

   Но главное, она коснулась моей щеки другой рукой. Я увидел, как от неё исходит слабый зелёный свет и вместе с ним боль уходила.

   — Это магия? — прямо спросил я.

   — Я ожидала, что вы удивитесь сильнее, — чуть расстроено улыбнулась она, — Давайте я вам всё расскажу.

   — Похоже стоит, — согласился я, не видя причин отказываться.

   — Меня зовут Лариэль, — с воодушевлением представилась она — Не беспокойтесь! Вам тут понравится!

   — Очень сомневаюсь.

   Эльфийка, схватила меня под руку и повела к трактиру. И тут я увидел здоровенного, зелёного, с огромными клыками, выпирающими из-за губ… орка?

   — Дурк, отведи лошадь в стойло и перенеси вещи наверх, в первую комнату!

   — Хрена, какой он огромный, — опешил я, рассматривая двухметрового, с телом, которому Скала Джонс позавидовал бы.

   — Не волнуйтесь, Дурк безобиден. Он много лет назад принял обет пацифизма.

   «Грудастая эльфийка, орк-пацифист… Что дальше?» — подумал я, теперь ожидая не больничной палаты, а смирительной рубашки.

   Орк, с клыками, как у моржа, и шрамом через пол-лица, кивнул и молча взялся за поводья. Я проводил его взглядом вместе с покачивающимися сумками прикрепленными к седлу.

   «Дурк. Дурка. Всё сходится», — подумал я, усмехнувшись.

   Внутри трактир выглядел так, будто по нему прошёл ураган, а потом ещё и дракон потоптался. Пыль лежала толстым слоем, пахло дряхлой древесиной. Стулья шатались, столы были покрыты царапинами, а барная стойка — расколота, словно кто-то пытался разрубить её огромным топором. Запах сырости и старого пива витал в воздухе, как призрак неудачного банкета.

   — Добро пожаловать в ваш новый дом, — сказала Лариэль, наливая мутную жидкость из потрёпанного кувшина. — Я и Дурк — ваши помощники. Пока вы не решите нас уволить… Пожалуйста не увольняйте нас, — жалобно протянула она, — Осознали себя около недели назад и система сразу направила нас сюда. Сказала ожидать Маркуса Освальда.

   — За что увольнять? Ты хоть что-то тут понимаешь, — проворчал я, оглядывая разруху. — Объясни, что за цирк?

   Лариэль поставила кружку на стол и начала:

   — Я отлично понимаю вашу растерянность. Только оказавшись в Тринадцатом мире, все теряются. Ну, наверное все, я ещё мало с кем знакома. Но скоро вы смиритесь с новой судьбой и примете свою участь, — она с нежностью положила свою ладонь на мою.

   — Давай без соплей, милая, — сказал я, вытаскивая свою ладонь.

   — Эх… — выдохнула она, будто ожидала не такого развития отношений, — В Тринадцатом мире собираются души из разных уголков вселенной. «Угодные» — те, кто прожил достойную жизнь, но отказался от рая. Они получают новые тела, выбирают класс, расу, внешность. А «Неугодные» — вроде меня и вас — вселяются в тела местных, уже проживших часть жизни. Их душа остаётся, но как бы… на заднем плане.

   — Вот говнюк! — бросил я.

   — Вы о ком? — спросила она.

   — Об ангеле! Он меня сюда запихнул! А всё из-за ма-а-а-ленького спора!

   — Спорить с ангелом, — удивилась она, — Ха-ха-ха! Вы такой необычный! Никто не спорит с ангелами!

   — Да он сам напросился, — хмыкнул я, вспоминая багровое лицо ангела. — Я ему про кинзу, а он — про божественный замысел. Ну и кто тут псих?

   Лариэль вновь рассмеялась, её смех звенел, как колокольчики.

   — Вы бунтарь! — восхитилась она. — Переродиться из-за спора с ангелом!

   Получен титул: Бунтарь небес.

   Бонус: +2 к Харизме.

   Получено умение: «Саркастический отпор»: позволяет язвить так, что «местные» теряются

   Эффект: +5 к Харизме при спорах, 20% шанс запугать «местных», заставляя согласиться. Стоимость: 5 маны. Восстановление: 1 минута.

   Проклятье: «Небесный запрет» — запрет на использование боевых предметов, доспехов, изучение боевых заклинаний и смену класса.

   — В смысле нельзя доспехи⁈ И магию нельзя⁈ Ещё и класс⁈ — возмутился я. — Мне второй раз поваром пахать? Да мне это в прошлой жизни осточертело!

   Лариэль пожала плечами, её глаза искрились весельем.

   — Может, в этом мире будет не так скучно.

   Я опустил взгляд на деревянный стол испещрённый царапинами, въевшимися потёками и пятнами. Как бы я не старался мужаться, осознание смерти было не тем, с чем легко справиться. Я умер. Я помнил как сосулька рухнула с крыши. И это всё…

   Я провёл пальцами по щербатой столешнице. Окинул взглядом потрескавшуюся шпаклёвку на стенах, на висевшие рамы без картин. Это всё было реально. По-настоящему.

   «Это тело мне не принадлежит… Какое я вообще, право, имею его занимать? Неужели я действительно оказался в этом чужом мире, из-за глупого спора? — кружились мысли в голове, — Что мне теперь делать?»

   — С вами всё хорошо? — спросила эльфийка.

   И тут внезапно, с улицы раздался яростный рёв, от которого задрожали стёкла. Я замер.

   — Драконы… — пробормотал я, и в глазах загорелся огонёк. — Я могу приготовить дракона…

   — Нет! — Лариэль побледнела, её глаза расширились от ужаса. — Драконов нельзя готовить!

   — Стейк из дракона… — мечтательно протянул я, уже представляя, как подбираю специи. — С розмарином и тимьяном…

   — Нет… — пискнула Лариэль, отступая.

   — ДА-А-А! — рявкнул я, и во мне вспыхнуло давно забытое чувство — азарт неизведанного. Впервые за годы я почувствовал, что мир может меня удивить.

   — Вы точно ненормальный, — наконец осознала она.

   — Присаживайся, нам ещё есть о чем поговорить, — с улыбкой сказал я.

   Уже нечего не изменишь. Я в другом мире. В другом теле. Это нужно принять и двигаться дальше. К тому же становилось интересней. Если в этом мире есть драконы, значит есть множество и других ингредиентов. Столько неизведанного! Столько нового!

   — У вас сейчас лицо такое было, будто вы задумали кого-то убить, — присаживаясь, шёпотом промолвила она.

   — Не убить — приготовить.

   И тут рядом с Лариэль возник полупрозрачный парень. Высокий, с короткими каштановыми волосами, не красавец, но и не урод. Он оглядел трактир и скривился:

   — М-да, а мне ведь говорили, что таверна, оставленная дядюшкой, — то ещё дерьмо!

   — А ты кто такой? — выпалил я.

   — Я⁈ Это ты… — он вдруг замолк, наконец рассмотрев меня, — Ты… ТЫ… Это моё тело! Моё же!

   Новое задание: познакомиться с призраком Маркуса Освальда.

   Награда: 10 единиц опыта.

   — О как, это так моя тушка выглядит? — удивился я, разглядывая призрака. — Неплохо.

   — ААА-ААА! — заорал он, будто это не я призрака увидел.

   Я спокойно посмотрел на Лариэль.

   — Это нормально, что я призрака вижу?

   — Обычно они проявляются через пару дней, — ответила она, пряча улыбку. — Но да, это нормально.

   — Привет, Маркус, — сказал я, махнув рукой. Призрак заорал ещё громче.

   — Дай ему пару дней, — посоветовала Лариэль. — Не обращай внимания, и он растворится.

   Я пожал плечами и отвернулся. Крик затих, а призрак исчез.

   Получено: 10 единиц опыта. (10/100)

   Лариэль подняла стакан с выпивкой:

   — За будущее Драконьего котла! — вдруг сказала она.

   — Я разве сказал, что ввяжусь в это? — спросил я, осматривая разруху вокруг, — Это всё очень весело и интересно. Но мне проще добраться до ближайшего большего города, там устроиться куда-нибудь и постепенно взобраться по карьерной лестнице.

   — Но… у тебя особо нет выбора, — улыбнулась она.

   Основная цепочка заданий: Восстановить таверну за 15 дней. (уборка, разработка меню, наём персонала).

   Награда: 500 единиц опыта.

   Уровень таверны 1: Развалюха

   Требования: Починить 50% мебели.

   Создать 3 блюда Необычной редкости и 2 напитка Необычной редкости.

   Посетители: 10/день.

   Доход: 3 серебряных монеты/день.

   Начальный бюджет: 100 серебряных монет (выдано).

   Тут же ощутил как в кожаном мешочке на поясе потяжелели, как звякнули монеты.

   — Почему это — нет выбора?

   Штраф за провал задания: СМЕРТЬ

   — А, понял почему. Фух… — выдохнул я.

   Значит эта… система? Что бы это ни было, оно не собирается мне помогать. Придётся временно поиграть по её правилам.

   — Всё верно. Для «неугодных» есть некоторые особые условия, — понимающе пожала она плечами.

   — Тогда, помянем, — мы чокнулись и я сделал большой глоток.

   И тут же выплюнул пойло прямо на Лариэль. Та вытерла лицо рукавом, вздохнув:

   — Должна была предвидеть.

   — Это дерьмо! — рявкнул я. — Это даже не пойло, это оскорбление вкуса!

   — Согласна, — кивнула Лариэль. — Но это лучшее, что у нас есть.

   Новое задание: Создать напиток приемлемого качества.

   Награда: 20 единиц опыта.

   — М-да, оригинальное задание, — съязвил я.

   Новое задание: Достигнуть второго уровня.

   Награда: 50 единиц опыта.

   — Ещё оригинальнее…

   Новое задание: Придумать оригинальное задание.

   Награда: 50 единиц опыта.

   — Серьёзно⁈

   Лариэль хихикнула.

   — У системы своеобразное чувство юмора. Следите за тем, что говорите, а то она подкинет что-нибудь вроде «убеди орка стать вегетарианцем».

   — Плодовита, зараза, — согласился я.

   Получен титул: Трактирщик-бедолага (получено): Владеть самым непопулярным и дерьмовым трактиром в мире.

   Бонус: +2 к Харизме, −1 к Интеллекту (гости сочувствуют, но думают, что ты не в своём уме).

   — Бедолага⁈ — взорвался я. — Интеллект минус один⁈ Да я трижды мишленовский шеф! Эта система думает, что может меня титуловать, как какого-то повара из забегаловки? Я ей покажу, что значит гордость истинного Шефа! Я этот трактир превращу в гастрономический храм, а её дурацкие задания засуну ей в…

   — Не надо! — бросила Лариэль.

   Я стукнул кулаком по столу, и тот жалобно скрипнул. Посмотрел на пыльные стены, на треснувшую стойку, на Лариэль, которая с надеждой ждала моего ответа. И в груди шевельнулся азарт, как в те времена, когда я впервые взял в руки нож.

   — Где тут кухня? — спросил я, закатывая рукава. — Я покажу этой системе, что значит настоящий Шеф.

   — Ура! — хлопнула в ладоши эльфийка, — Пойдёмте!

   А кухня оказалась неожиданно… Нет, ну а чего я ожидал? Для магического средневековья, да и дряхлой таверны — вполне сносно.

   Я стоял в дверном проёме, оглядывая своё новое «королевство». Каменные стены, потемневшие от копоти, пахли сыростью и старым жиром. Потолок, низкий, с потрескавшимися балками, нависал, словно грозя обрушиться под тяжестью веков. Единственное окно, забранное мутным стеклом, пропускало тусклый свет, от которого тени плясали по углам, как пугливые.

   Плита — громоздкая, из тёмной стали — занимала полстены. Ну хоть не очаг и ладно. Вообще, на ней даже виднелись конфорки, ал-я газовые. Рядом, на кривоватом столе из потемневшего дуба, валялись ножи и другие инструменты, пара чугунных сковород и миска с чем-то, подозрительно напоминающим заплесневелую кашу. Под столом же расположился пузатый котёл и несколько больших кастрюль. Полки вдоль стен гнулись под тяжестью глиняных горшков, пучков сушёных трав и банок с чем-то, что могло быть специями — или останками местных жуков. Тут и вполне знакомая по формам раковина с двумя вентилями. Неужели водопровод есть?

   — Хм, и печь имеется, — обратил я внимание на каменную печь, пристроенную к правой стене. Громоздкая, с большим «окном». Чем-то напоминала старинные русские печи, только странные знаки, начерченные на камнях, немного смущали, — В принципе, если как-то придумать, чтоб выдавала стабильные сто восемьдесят градусов — можно работать, — хмыкнул я.

   — Об этом не волнуйтесь! — радостно подскочила сбоку Лариэль, — Плита и печь, хоть и старые, но чары на них хорошие. И там ещё кладовые, — она указала на двери слева, — В одной ещё есть всякие штуки. В другой продукты храним.

   — А это что? — махнул я головой на два стальных ящика стоящих между дверьми. Прямоугольные, высокие, почти до потолка. На них тоже имелись странные знаки, отдалённо напоминавшие пентаграммы.

   — О! А это ящики! — сказала она с небывалым воодушевлением.

   — Просто ящики?

   — Нет, конечно. Один холодный, другой морозный. Вообще, тут над всем неплохой маг поработал! Печати гибкие, маны немного потребуют.

   — Какой-такой маны?

   — Ах, вы так хорошо держитесь, что я совсем забываю, что вы только переродились, — стукнула она себя по голове, — Мана это энергия. Нужна для чар и магии.

   — Значит тут и магия есть.

   — Конечно! Я, например, чародейка! — с гордостью заявила она.

   Что? Чародейка? Погодите…

   — А тут ты тогда что делаешь? — спросил я и встретил непонимающий взгляд, — Я имею в виду, что у тебя жесть куда более увлекательные возможности, разве нет?

   — Вы меня увольняете? — жалобно спросила эльфийка.

   — Погоди…

   — Почему-уу? — в миг разрыдалась она.

   — Эй! Ты чего! Не плачь!

   — Я просто хотела готовить еду! Видеть, как люди наслаждаются вкусом! — перебиваясь на плач кричала она.

   — Хорошо-хорошо! Не увольняю я тебя!

   И тут слёзы в миг остановились. Она улыбнулась и прыгнула на меня захватив в объятья!

   — Ура! Наша таверна будет лучшей!

   — Так, давай отстань уже, — пытался я отцепить её, но хватка у дамочки была зверской, — Ты хочешь готовить или нет?

   — Хочу! — тут же опомнилась она.

   — Тогда неси все продукты что есть. Проведём инвентаризацию и опробуем местные кулинарные приспособления, — дал я указания.

   Она сразу же кинулась в одну из кладовых. И через ещё секунду, пыжась, тащила мешок руками.

   — Дай помогу, — подхватил я и закинул на стол у плиты. В нос ударил земленисто-кислый аромат, — Лук есть. Что ещё? — спросил я.

   — Всё, — ответила эльфийка.

   — Только лук? Серьёзно?

   — А! Нет!

   — Фух… — выдохнул я.

   — В кладовой ещё чёрствый хлеб есть. А в холод-ящике топлёный свиной жир.

   Лук. Чёрствый хлеб. Смалец.

   И мне нужно с этим работать?

   Новое задание: Приготовить блюдо, включающее ингредиенты: репчатый лук, чёрствый хлеб, топлёный свиной жир.

   Награда: 50 единиц опыта.

   — Естественно задание…

   Я присел на скрипучий стул у стены и вздохнул. Никто и не говорил, что будет легко. Но чтоб так… мне же не с чем работать!

   — Скажите, — вдруг сказала Лариэль, — Что мне делать?

   В её глазах плескалось желание. Стремление. Амбиции. Страсть. То, что я позабыл. Незабвенное желание творить, создавать!

   — Что делать…

   Тут в проёме появился Дурак. Ему приходилось наклоняться, чтоб протиснуться. Он глянул на меня с суровым взглядом.

   — Начальник. Для меня это чуть работа?

   — И этот тоже…

   Дряхлая таверна. Грудастая эльфийка. Огромный орк. И я — кто я? Кем я хотел быть? Зачем столько лет вкалывал? Почему я выбрал этот путь?

   Перед глазами возникла почти забытая картина из детства:

   Щелчок. Я вскакиваю с дивана и мчусь в прихожую. Я стою и смотрю как мама снимает пальто.

   — Привет, сынок, — устало улыбнулась она, — А чем это пахнет? — сразу спросила она.

   — Сюрприз! — громко объявляю я и беру маму за нежную руку, — Пойдём! Пойдём!

   — Подожди, сынок, дай хоть сапоги снять.

   Мне не терпится. Я веду маму на кухню. От меня пахнет корицей, майка в муке. Пальцы щиплет от порезов. Но я не могу прогнать улыбку.

   — Показывай, — мягко говорит мама.

   Я смеюсь и надеваю подаренные прихватки. Красные, яркие. Открываю печь и неловко вытаскиваю круглую форму для выпечки. Ладошки ощущают тепло.

   — Ух…! — ставлю на плиту, — Смотри, мам!

   — Что это? — улыбается она.

   — Шарлотка! Я сам приготовил! — отвечаю я, — Ты готовила её раньше! Помнишь!

   В её взгляде проскальзывает тень печали. Она прикрывает губа ладонью.

   — Сынок… — вырывается у неё.

   — Попробуем? — я ребяческой, немного горделивой улыбкой спрашиваю я.

   — Конечно, — отвечает мама и крепко обнимает меня, — Ставь чайник, будем про звать твою шарлотку!

   Я радостно набираю в чайник воды и ставлю плиту. Даже не зная, что за спиной, по щеке мамы катится слеза. В последний раз она готовила шарлотку несколько лет назад. Отец очень любил её. И мы вместе сидели вечером и пили чай.

   И в этот вечер, мы вновь были вместе. Я и мама. Как раньше. Смеялись. Разговаривали. А она попросила добавки, даже не смотря на то, что пирог подгорел, и был не очень сладким.

   Но она улыбалась.

   А я уже никогда не ел, такой вкусной шарлотки как тогда в детстве.

    

   — Говоришь, хочешь видеть, как другие наслаждаются твоей едой? — спрасил я у Лариэль.

   А та без тени сомнений отвечайте громко и уверенно:

   — Да, хочу!

   — Тогда зови зелёного, пусть чистит лук! Вытаскивай жир, растапливай печь и неси чёрствый хлеб! Так же посмотрите все кувшины на полках, мне нужно точно знать, что у нас есть! — отдал я указания и направился к двери, — Точно, и ту бурду похожую на пиво сюда!

   — А вы куда?

   — За одним ингредиентом, — улыбнулся я, — За одно проверю, как тут всё устроено.

   Я вышел в зал и направился на улицу, параллельно давая новое указание:

   — Система, активируй навык «Поиск ингредиентов». Это ведь так работает?

   Раз уж боги решили низвергнуть меня в этот мир. Значит я воспользуюсь всеми его благами. Они не представляют кого выпустили в этот Тринадцатый мир.

   Навык «Поиск ингредиентов» активирован.

   Мана: 15/20.

   В радиусе 50 метров найдено 6 пригодных ингредиентов.

    

   

  
  
   

    Глава 3 

   

   Я обошёл таверну и обнаружил то, на что и рассчитывал. Позади раскинулся небольшой огород, и несколько старых и ветхих хоз. построек. Правда он уже зарос сорняками. Но всё же, надежда была. Мне нужен этот ингредиент.

   — Хорошо, навык объявил, что обнаружил шесть ингредиентов. Но как я их найду-то, мне наобум носом тыкаться?

   И тут вдруг я увидел, как некоторые участки в траве начали светиться белым. Я пролез через бурьян к ближайшему источнику этого света и закопавшись в траву нашёл весьма полезный ингредиент.

   — А вот это тоже надо! — обрадовался я.

   Обнаружен ингредиент: «Чеснок»

   Редкость: Обычный

   Качество: Обычное

   Вероятность обнаружения увеличена: +5%.

   — Вот значит, как оно работает! Неплохо! — воскликнул я, — Значит и вероятность обнаружения увеличивается. Точно, система же сказала, что есть определённый процент обнаружения. Значит, тут могут быть ещё ингредиенты, которые навык не обнаружил.

   Проведя ещё минут сорок, лазая по заросшему огороду, я собрал неплохой урожай. Теперь у меня был чеснок, укроп и петрушка. Найденные кусты картофеля, свеклы и громадную тыкву я оставил пока в покое. Но необычно, что-то всё сумел выжить в царстве таких-то сорняков. Возможно условия роста в этом мире иные, обязательно надо изучить. И на днях привести огород в порядок, он сможет неплохо помочь в развитии моей «новой» таверны. Ух, аж передёрнуло…

   — И всё равно, тут не было того, что мне нужно… — и тут взгляд обратился к лесу. Он высился и растягивая за небольшой поляной за огородом. Стройные сосны уходили в высь на многие метры. А птицы пели лесную песню, — Сосны… Хм, а вполне может быть. Он же довольно неприхотлив и в диком виде чуть ли не где угодно может расти.

   Я глянул на кипу трав, я срезал небольшую часть от общего, но придётся нести в таверну. Как назло, задняя дверь таверны, видимо ведущая в одну из кладовых и на кухню — была заколочена.

   — Ну, делать нечего, — пожал я плечами, — Было бы круто, если бы был инвентарь как в играх, — представил я. Всё же тут многое отдаёт старыми рпг-шками. Уж во времена «линейки» я, как и многие, оказался в этом культе.

   Пространственное кольцо активировано.

   Кольцо на пальце засветилось. Перед глазами появилось полупрозрачное окно, поделённое на десять квадратов в два ряда.

   — Серьёзно? — обрадовался я, — Там даже что-то есть, — увидел я.

   Три ячейки были не пустыми. Я сосредоточил взгляд на одной из них, которая, как ни странно, была похожа на сковородку и увидел справку:

   Сковородень. Уровень 1

   Редкость: уникальная (классовая)

   Тип: небоевой предмет.

   Урон: 2–7 (дробящий)

   Шанс оглушения: 10%

   Эффект: Эволюция (Предмет развивается по мере развития владельца. Предмет способен обретать новые эффекты при повышении границы уровней-рангов. Предмет не может быть передан, продан или уничтожен.

   Прекрасный кулинарный атрибут для приготовления еды. Но также, может быть физическим аргументов в спорах или на край, перекрыть зад от стрелы.

   — О как, — бросил я, — Значит у меня всё-таки есть какое-то оружие. Точно, то «проклятье» говорило о боевых предметах, — в голове сразу всплыло образ, как я, обвешенный крышками от кастрюль, с ковшом на голове и кухонным тесаком и сковородкой бьюсь с драконом, — Это всяко лучше нечего. Да и этот эффект, что значит предмет будет улучшаться вместе с владельцем? Урона будет больше? Новые эффекты?

   «Так, а как мне его взять?» — и только я об этом подумал, как сковородка материализовалась у меня в руке.

   — И впрямь Сковородень! — вырвалось у меня от ощущения веса. Килограмма три-четыре, не меньше, — Ещё и громадина. Такой приложить, мозги точно вылетят, — диаметром сковородка не уступала какой-нибудь жаровне. И ручка длинная сантиметров сорок, и другая, небольшая для хвата — сбоку.

   «Убрать в пространственное кольцо» — подумал я и сковородка растворилась, вновь заполнив одну из ячеек инвентаря.

   Помимо интересной сковородки, в инвентаре оказалась скрутка с кулинарными предметами. Разные ножи, щипцы, ножницы и прочий инструментарий. А вот они при просмотре описания, оказались подвержены проклятье, то бишь могут классифицироваться как оружие. Что немного расстраивало. Кому я вру — сильно расстраивало.

   И последним начальным предметом оказалась — «Одеяние трактирщика». Сначала насмешило, но при ближайшем рассмотрении, оказалось весьма недурным. Во-первых, давала какую-никакую защиту, доспехи то носить нельзя. Во-вторых, имело несколько эффектов, ту же «Эволюцию», а значит будет становиться сильнее. Вторым эффектом было «самоочищение», за это уже можно было душу продать. По внешнему виду, это был комплект из кителя, стилизованного под рубаху, фартук со своеобразной структурой, вроде и кожа, но воздух пропускает, и штаны с башмаками. Благо колпака хоть не было.

   — А ведь дела становятся лучше. Огород, помощники, инструменты. Возможно, я и не помру, ха-ха, — воодушевлённо думал я, убирая травы и чеснок в кольцо. Каждый вид занимал одну единицу. И я так понял, если больше килограмма, то уже две единицы. Но если предмет единый, как например сковородка, то до пяти килограммов тоже одну единицу, — Удобно, ничего не скажешь.

   Я двинулся к лесу. Пройдя за небольшую ограду огорода, обратил внимание на деревянные брусы в земле правее огорода. Приблизившись, увидел старый виноградник. Плодов не было, да и одичал он уже. И всё же, в будущем можно облагородить. Уж если вино домашнее будет, деньги рекой потекут, хе-хе.

   Обнаружен ингредиент: «Виноградный лист»

   Редкость: Обычный

   Качество: Обычное

   Вероятность обнаружения: +5%

   Обернувшись, я глянул на таверну. Покосившеюся, с прохудившейся крышей, битой черепицей и подгнившей деревянной обшивкой фасада. Как раз метров тридцать от того места, где я активировал навык. И виноградный листья он не обнаружил.

   — Значит всё верно, навык обнаруживает не все ингредиенты, — проговорил я, — Поглядим, что будет в лесу.

   Я собрал немного листьев. Убрал в кольцо. И двинулся в сторону леса.

   Пройдя минут десять, я оказался у кромки леса. Густой, влажный и темный. Пахло перегнившими листьями, древесный корой и хвоей. Лес жил. Слышался шорох насекомых, чириканье птиц. Давно же я не ощущал такой силы, этой природной энергии.

   — Так, нужно найти светлую поляну. Там, где солнца больше, он его любит, — давал себе указания идя между деревьев.

   Естественно, я рассматривал и то, что тут может быть куда больше ингредиентов. Даже рассчитывал на это. Пусть и рванул за совсем другим. Но нужно было смотреть в будущее. Для моей кухни нужно много всего, если я рассчитываю стать лучшим в этом мире. И я ведь стану!

   Грибы, ягоды, дикие травы и коренья, орехи! Лес — настоящая кладовая кучи великолепны ингредиентов! Да ещё и у меня под боком! Таким грех не пользоваться!

   — Но для начала — первое блюдо для меню Драконьего котла, — предвкушал я толпы гостей и кучи звонких монет. Задвигая на задний план плачевное состояние таверны, которую ещё предстоит восстановить.

   Через некоторое время я увидел просвет между деревьев. Овальная поляна, залитая солнцем. Чуткий нос ощутил терпкий и в то же время мягкий, такой знакомый аромат. Он таил в себе высокое изящество французской кухни и уютную теплоту русской.

   — Он здесь… — я непроизвольно почесал нос.

   Я прошёлся к центру поляны, словно ребёнок предвкушающий подарок. Мог бы найти сам, но на кой-мне тогда навык?

   — Поиск ингредиентов! — театральной бросил я.

   Навык «Поиск ингредиентов» активирован.

   Мана: 11/20.

   В радиусе 50 метров найдено 8 пригодных ингредиентов.

   — Покажи все, — приказал я и тут же увидел подсвеченные белым участки, некоторые были в лесу. Но сначала поляна.

   Я шёл на аромат проходя мимо других ингредиентов словно мышь на сыр. Запах, земляничный, немного лимонный — он был великолепен. Энтони Бурден писал: «Он всегда в бульоне, всегда в соусе, он везде. Это как надежный бас-гитарист в рок-группе — ты можешь не всегда его замечать, но без него все развалится».

   — Вот он, — я присел на корточки с нежной улыбкой, словно в чужом мире, повстречал родного человека, — Тимьян, чабрец, — король трав!

   Обнаружен ингредиент: «Тимьян»

   Редкость: Обычная

   Качество: Хорошее.

   Вероятность обнаружения: +5%

   Жаль, что не утро, когда роса только-только высохла. Солнце сейчас подпекало, и концентрация эфирных масел была немного меньше, но этого всё равно было более чем достаточно. К тому же, у него сейчас период цветения — лучшее время для сбора.

   — А значит в этом мире сейчас июль–август, — подметил я, доставая из инвентаря поварскую скрутку, — Важно аккуратно срезать стебли, чтобы не повреждать корневую систему. Мне эта поляна ещё много счастья принесёт.

   Закончив, тимьян оказался в инвентаре. А за ним и другие ингредиенты, раскинувшиеся на поляне. И которые не могли меня ни радовать. Считай второе блюдо в моём меню уже готово, что заставляло по-ребячески скалиться. Сейчас, оба были великолепны для таврены.

   — Я ведь не дурак, и должен учитывать специфику гостей таверны, — перед глазами возник образ зелёного орка и грудастой эльфийки, — Ну, на сколько могу…

   Так что кольцо без сомнений пополнился щавелем и крапивой для весеннего борща. Картофель и свёкла имеются, а там дело за малым. К тому же, у меня с этим блюдо особые отношения. Оно так и навивало воспоминания о беспечных детских днях в деревне у бабушки. Встанешь с утра, посмотришь, как солнце играет с пылинками в воздухе и на улицу гонять в футбол. Домой вернёшься, а на столе свежий хлеб, свежая зелен, помидорки, огурчики и тарелка зелёного борща.

   В животе аж заурчало. А кушать то хочется.

   — А вот и делаема… место в кольце закончилось. Все десять ячеек, — говорил я словно извиняюсь перед кустами ежевики и черники, — Ягоды нужны. С ними вообще нет недостатка в идеях. Тут и десерты, и что-нибудь покрепче. Надо брать.

   Решение оказалось простым. Скинув одежду, я переоделся в «Одеяние трактирщика». Ну а чего? Одежда удобная, практичная, сама по себе чистится. Уж явно больше пользы, чем от вычурной кружевной рубахи и щегольского жилета. И оказалось, двигаться в этом «одеяние» очень удобно и легко. Оно будто специально для меня сшито было. А вторую ячейку освободил от тяжести громадный сковородки. Идея такова — двигаюсь обратно, а по пути посещу ещё одно место, обнаруженное навыком. Если ингредиент полезный, соберу в сковородку и так донесу до таверны.

   Кольцо пополнилось двумя видами ягод. Я постарался собрать максимум, и в итоге потратил на это добрые часа полтора, даже не заметив. Солнце уже склонялось в сторону горизонта, да и пекло не так сильно.

   «Надеюсь, таверна на месте… Мне её ещё восстанавливать.» — мелькнула мысль в голове. Уж надолго я оставил тех двоих.

   Быстро вернувшись с поляны в лес. Я обнаружил, что тот уже не такой приветливый. Тени стали глубже, звуки окружения громче. То и дело спотыкался о притаившиеся корни. И выходя из-за очередного дерева, уже в паре метров от цели, я услышал хрюканье и вернулся за дерево. Притаился. Нагрянуть на кабана, дело плохо. Не доводилось слышать, на что способны эти лесные танки! И не хотелось испытать их мощь на себе!

   «Веди себя тихо, — говорил я себе, — Надо посмотреть, куда рыло направленно.» — решил я.

   Аккуратно выглянув из-за дерева. Сквозь тени увидел его — кабана. Точнее, кабанчика. Маленький, полосатый кабанчик. Даже милый. Рядом никого вроде. Я, конечно, присмотрелся, на всякий. Заметил, что кабанчик не совсем обычный. Во лбу у него тускло светился зелёный кристалл. И лакомился он большими, сочными белыми грибами. Я даже отсюда ощущал насыщенный грибной аромат, землянистый, немного сливочный, древесный и при этом капельку ореховый. Настоящий букет из ароматов.

   Впрочем, биться с кабанчиком из-за грибов — я не собирался. Уж вернусь позже, да обойдусь меньшей кровью. Он хоть и мелкий, но всё ещё кабан, а у меня тело… я не атлет, скажем так.

   Я аккуратно двинулся вбок, собираясь обогнуть его по широкой дуге. И вдруг, увидел движение между крон. Едва уловимое. Быстрое как тень. Ощутил страх, смутный, не осознанный. Прижался к земле крепко сжимая сковородень в руке. Но мне нужно было знать, что там происходит. Немного, очень аккуратно, я выглянул из-за громадного выпирающего корня.

   Двигается. Медленно. Крадётся. Что-то большое. Деревья прикрывал неведомое, но в какой-то момент, я увидел морду. Волчью. Большую Волчью морду.

   Быстро спрятался! Это волк! Настоящий волк!

   Сердце пустилось в безумный бой словно желая сломать грудную клетку. Я тяжело задышал. Кровь зашумела в висках. Адреналин тут же застелил всё. Мне многое довелось видеть в жизни, даже бывать на краю гибели несколько раз. Но чтоб вот так, видеть смерть в нескольких метров от себя. Слышать её тихий шорох рядом с собой. Такого ещё не было. Это был страх перед зверем, управляемым инстинктами. Перед хищником, убивавшим всю жизнь. Жившим по закону природы — тот, кто сильнее, то и жив.

   — Фу-у-ух… — тихо, очень спокойно выдохнул я успокаиваясь. Нужно держать себя в руках.

   Волк вроде один. А они охотятся стаей. Значит он одиночка, и скорее всего не просто так. Больной или старый. Но от этого было не легче. Это всё равно волк.

   Я снова выглянул и увидел, как кабанчик подёргал пятачком, словно что-то почуяв. И пошёл в мою сторону перебирая мелкими ножками.

   НЕТ! НЕ СЮДА! БРЫЗЬ!

   Но фунтик упорно двигался ко мне, пока позади к нему подбирался волчара. И этот волк был куда больше, чем я представлял. Метра полтора в холке. Таких я в зоопарке не видал.

   «Так, Костя, соберись! — думал я, пытаясь унять дрожь в руках, — Ты таких „волков“ кормил! А тут боишься одного дикого? Не смеши!»

   Вдруг перед мной возник призрак Марксус Освальда с обеспокоенным выражением на полупрозрачном лице.

   — Эй, ты что удумал⁈ — спросил он словно почуяв мои мысли.

   «Если драка неизбежна — бить нужно первым! — мужался я крепче сжимая рукоять сковородки, — Этот кабанчик ему на один зуб. Дальше он точно займётся мной.» — я всё понимал, не дурак ведь. Нужно атаковать. Достаточно спугнуть. Да и у сковородки есть шанс оглушения, пусть и маленький.

   — Идиот! Ты собрался биться с волком в моей тушке⁈

   «Именно так!» — бросил мысленно я и начал приподниматься, чтоб было удобнее быстро рвануть вперёд.

   Кабанчик был уже в полутора метре от меня. А волк позади него, полностью сосредоточенный на цели. И тут фунтик увидел меня выглядывающего из-за корня. Не испугался, не дал дёру. Дёрнул пяточком и будто понял, что я смотрю за чем-то позади него.Резко обернулся.

   — Ви-и-и-и! — завизжал он, увидев хищника и кинулся в мою сторону.

   Волк дёрнул лапами и прыгнул раскрываю пасть.

   И тут вылетел я.

   — АА-АА-АРХ! — вырвался из меня гортанный рёв.

   Сковородка ринулась по дуге. Волк был в прыжке. И только видел, как к морде приближается чёрный диск и ревущего меня.

   Умение «Сковородный удар» открыто!

   Активация умения!

   Мана: 8/20

   БАМ! Дно тяжёлой сковородки с хрустом встретились с мордой волчары! Тот отлетел. Попытался встать пошатываясь.

   Урон: 16

   Активирован эффект «оглушение»

   Отлично! Шанс есть!

   Я бросился к волку вновь занося сковородку! Зверь матнул башкой и к его удивлению — к ней снова приближался злополучный чёрный диск!

   Активация умения «Сковородный удар»!

   Мана: 3/20

   Бам! Сталь звякнула! В этот раз сковородку аж откинуло назад!

   — Туда волчару! — выплюнул я. Мне уже показалось, что всё будет не так уж и сложно.

   Волка отбросило на несколько метров. Он влетел в дерево и сполз на землю.

   Урон: 20

   — Ааа-аа! — я кинулся вперёд с боевым рёвом и бушующим адреналином.

   Волк вставал. И тут я ударил вновь.

   Бам! Сковородка угодила прямо по башке зверюге. Тот качнул головой.

   Но почему-то, удар ощущался раза в два слабее прежних.

   Активация умения «Сковородный удар» недоступна!

   Недостаточно маны!

   Мана: 3/20.

   Урон: 4

   — Ой…

   Волк ощетинился. Глаза налились кровью. А я медленно отступал назад.

   — Может разойдёмся миром, а? — спросил я чуть дрожащим голосом.

   — Рра… рарх! — клацнул он пастью подходя ближе.

   Я споткнулся о корень и рухнул на зад.

   «Вот и всё. И дня в новом мире не протянул.» — подумал я не зная, что делать.

   А ведь… я только-только вновь ощутил вкус жизни. Почувствовал ту страсть. Желание творить и создавать. Вернул себе позабытую любовь.

   «Я действительно люблю готовить…» — это была последняя мысль в голове.

   Волк кинулся на меня. Я заслонился сковородкой.

   — ВИ-ВИИИИ! — лес разорвал оглушительный поросячий визг.

   Справа вылетел фунтик! Кристалл в его лбе светился зелёным! А он сам был похож на пушечное ядро!

   Кабанчик с лёту врезался в бок волка! Того отшвырнуло! А мелкий крутанулся в воздухе и встал на копытца.

   — Хрю! Хрю! — огласил он и встал перед мной.

   — Молодец фунтик! — я воспользовался этой секундой и встал на ноги.

   Но волк даже не думал бежать. Он опять встал. Совершенно не желая отпускать заслуженную добычу. Да и тумаков мы надавали, обидно, наверное.

   Я поднял сковородку перед собой. Моё положение стало ненамного лучше. Просто волк теперь поужинаем не только мной, но и кабанчиком. Прям пир!

   «Сколько маны?» — подумал я и система отозвалась.

   Мана: 4/20.

   Вот же чебурек! Для умения нужно где-то пять единиц. Именно столько потратилась в прошлый раз. И восстанавливается она чертовски медленно.

   Волка же казалось сейчас разорвёт от злости. Он оставлял глубокие бороды когтями на земле и двигался к нам. Уже не собирался действовать опрометчиво. Видимо прошлые неудачи не прошли для него даром. И это было очень плохо!

   — Фунтик! Будем сражаться до конца! — приободрил я кабанчика, будто он хоть слово понимал.

   — Хрю! Хрю! — добавил он.

   Волк рванул на нас вскидывая лапами землю и листву. Оскаленная пасть, казалось, сверкала острейшими клыками. А всё его естество желало убить нас!

   — Огненный шар! — услышал я женский крик.

   И увидел свет между крон слева. Огненный шар вылетел меж деревьев и ударил в зверя. Тот жалобно взвыл и бросился в лес, больше не желая связываться с нами.

   — ДА! — бросил я ему в след, — Беги волчара!

   — ХРЮ! ХРЮ! — добавил кабанчик.

   А слева вышла Лариэль прижимающая к себе посох с кристаллом. И тому видимо было очень удобно меж её груди. Интересно, она это специально?

   — Фух! Я так волновалась! — бросила она едва не плача.

   — Ты вовремя, ушастая, — с благодарностью сказал я. Правда, благодарить я не особо умел.

   — Вас так долго не было. Вот я и пошла вас искать. Услышала шум и побежала сюда, — её посох исчез растворившись, видимо убрала в своё кольцо. У неё на пальце тоже было похожее, только светилось зелёным, — Вам не стоит ходить в лес так поздно. Звери же выходят на охоту! — а теперь её тон с обеспокоенно, сменился на поучающий. Ну она-то эльфийка, они в лесах получше разбираются. Так что, спорить я не стал.

   — Ладно, пойдём… — с языка чуть не сорвалось «домой», — В таверну.

   — Вы такую паузу сделали, — улыбнулась она, — Что вы хотели сказать?

   — Неважно, отмахнулся я.

   — Ну скажите! Скажите-скажите!

   Я почувствовал, как что-то тыкается в ногу. Глянул, кабанчик.

   — Хрю-хрю.

   — Чего это он?

   — Ой! — она подошла ближе и опустилась на корточки к полосатому кабанчику. Да так, что открылся неожиданно приятный вид на декольте, — Это же магический зверь!

   — Какой?

   — Магический! Видите кристалл, — она указала тонким пальчиком на лоб фунтика, где красовался зелёный кристалл в форме ромба, — Они называется мана-кристалл, у меня такой же в посохе. Без него магию не сотворить. А вот как они появляются, тут разные причины — росли в месте насыщенно магической энергией, съели что-то пропитание магической энергией или контракт с магом.

   — Так, а чего он от меня то хочет?

   — Не знаю, — пожала она плечами, — Мне на курсе начальной магии рассказывали о них. Говорили, они куда умнее обычных зверей. А высокоуровневые даже могут общаться телепатически. Но там только в общих чертах, — она вдруг смутилась. Ага, прослушала небось.

   — Курс начальной магии, серьёзно? Типа школа магии?

   — Нет-нет, — замотала она головой, — Когда в этом мире оказалась, сразу первым заданием отправили на курс. Я его за пару дней прошла, много узнал. Там мне всё и о системе, и о мире рассказали. Я ещё удивилась, почему вам подобное задание не выдали.

   — Возможно у меня особые отношения с системой, — сжал я кулак, — Да, система⁈

   Но ответа не было.

   — Пойдём. Сбор грибов оставим на завтра, — сказал я и двинулся в сторону таверны. Слишком уж насыщенный день. А мне ещё готовить. Всё прочее на завтра.

   Эльфийка кивнула и подхватила меня под руку прижавшись слишком близко для тех, кто познакомился пару часов назад.

   — Хрю-хрю, — вновь обратил на себя внимание кабанчик.

   — Чего тебе?

   Запрос на заключение контракта с магическим зверем.

   Да/Нет

   — Контракт?

   — Он предлагает контракт? — восхитилась Лариэль. Есть что-то, что её не восхищает? — Магические звери очень редки, это большая удача.

   — Значит он дорогой, — спросил я, прикидывая в голове суммы.

   — Он же бесценный!

   — Значит не очень дорогой, — немного расстроился я, — А вкусный?

   — Хрю? — остановился кабанчик.

   — Его нельзя есть!

   — Драконов нельзя, магических кабанов нельзя…

   Запрос на заключение контракта с магическим зверем.

   Да/Нет

   — А он настырный.

   Мы вышли из леса и спокойно двинулись к таверне. Солнце уже коснулось горизонта. Вокруг начал слышаться стрёкот сверчков. Кожу покалывал вечерний ветерок. И кабан беспрерывно предлагал чёртов контракт! Не меньше десятка уже!

   — Вы там всё подготовили?

   — Угум, — кивнула эльфийка, — Дурк почистил весь лук и принёс чёрствый хлеб, собрал остатки старого пива и снял с полок все горшки и мешки. Я подготовила жир, растопила печь и начала составлять список того, что у нас есть. Там правда немного.

   — Главное, соль, сахар, чёрный перец и мука есть?

   — Соль, сахар… — как-то неуверенно проговорила она, поглядывая на меня, — мука…

   — Так, — я остановился, и кабанчик врезался в ногу.

   Запрос на заключение контракта с магическим зверем.

   Да/Нет

   — Не сейчас, — отмахнулся я, — Лариэль, скажи, — она вдруг замялась, опустила глаза, — Ты знаешь, что такое мука?

   — Это… овощ? Нет-нет! Фрукт!

   Я прикрыл лицо рукой. Понятно… Эльфы…

   — А значит свиной жир ты узнала, да?

   — Ну… на кладовых, холод и мороз коробках написано, что там хранится… Вот я прочитала.

   — Фууух… — выдохнул я. Будет куда сложнее, чем я думал.

   Запрос на заключение контракта с магическим зверем.

   Да/Нет

   — Да отстань ты! — бросил я.

   Ответ «Да» принят!

   Вы успешно заключили контракт с «Магический кабан. Уровень 1»

   Поздравляю!

   — Грёбанная система… — прорычал я.

   — Хрю-хрю! — поддержал меня личный магический кабан.

    

   

  
  
   

    Глава 4 

   

   Как только Дурк увидел меня в дверном проёме кухни, он тут же вытянулся по струнке. Да так ровно, что чуть не пробил головой потолок.

   — Вольно, приятель, — посмеялся я, — Ну что, начнём творить магию?

   — Разве вам доступна магия? — удивилась Лариэль, — У вас же другой класс.

   — Я же в переносном смысле, — улыбнулся я и вытащил поварскую скрутку из инвентаря, — Моя магия совсем иного рода.

   — Ой! Я же забыла рассказать о пространственном кольце! — опомнилась эльфийка, — Извините!

   — Я уже сам разобрался. Удобная штука, — покачал я головой убрав сковородень в кольцо и располагая собранные ингредиенты на столе-острове, расположенном в центре кухни.

   Тёплый от жара плиты воздух, тут же обогатился разнообразными ароматами. Но возвышался над прочими — тимьян, укроп и петрушка. Свежие и пряные, навевающие домашний уют спокойствие. Я же между ними ощутил новые, прежде не ощутимые — уксус и горчица. Взгляд тут же обратился к немногочисленным горшочкам, снятым с полок.

   — Жаль только, что слотов мало. Такие кольца ещё можно где-то найти? Желательно больше десяти ячеек? — спросил я, исследуя содержимое горшков. Кабанчик тем временем расположился у выхода из кухни. Лег на соломенный пол и начал посапывать, будто его больше нечего не волновало.

   — Сколько⁈ — удивилась эльфийка. Даже глаза Дурка округлились.

   — Десять, — спокойно ответил я, разворачивая скрутку и доставая необходимые инструменты, — Было бы неплохо, ещё столько же.

   — У вас просто великолепное кольцо! Оно же минимум Редкое! — поражалась ушастая, — У меня, например, — она подняла ладонь, и я увидел на среднем пальце небольшое зеленоватое колечко, — Всего шесть слотов. У Дурка…

   — Три, — буркнул зелёный.

   Вот оно как. Значит не светит мне быстро ещё таких колец раздобыть. Такие штуки точно дорого стоят, тут думать не надо особо. Оставлю это на будущее.

   — Пришло время — творить, — с теплотой произнёс я. Лариэль тут же приблизилась по противоположную сторону. Дурк навис надо мной, — Дос

   Взгляд пробежался по столу, где я уже всё подготовил: разделочная доска, большой шеф-нож с широким покатым лезвием; чуть повыше таз с чищенным репчатым луком, бочонок с тёмным пивом, что мне уже доводилось пить, горшок с шмальцем и корзина с чёрствым серым хлебом. К набору добавился пучок тимьяна, найденный в одном из кувшинов бальзамический уксус и немного мёда. Главное, была привычная белая соль, а вот сахара не было, но и мёда достаточно.

   — Коллеги! — бросил я, эльфийка и орк тут же напряглись, — Занять места за досками! Взять в руки ножи! — пусть звучало немного театрально, зато атмосфере подходило как нельзя кстати.

   — Есть! — бросила Лариэль неловко взяв нож за самый край рукояти.

   — Так не пойдёт, — я шагнул к ней и коснулся ладони, держащей нож.

   — Ох… Не сейчас… — вырвалось у неё, я лишь покачал головой. К этому похоже придётся привыкнуть.

   — Рукоять нужно держать крепко, всей ладонью. Нож не должен «гулять» в руке. Он должен полностью тебе подчиняться, слушаться тебя и откликаться на каждое твоё движение. Нож — продолжение руки повара!

   Судя по красному лицу эльфийки, мои указания она понимала с трудом.

   — Ладно, надеюсь практика поможет, — выдохнул я, возвращаясь на место.

   У Дурка же вышло сносно, правда в его руке — тридцатисантиметровый нож смотрелся как зубочистка. Да и хват был таким, будто он им кромсать врагов собирается, а не шинковать лук.

   — Итак! Сегодня мы приготовим первое блюдо для меню таверны Драконий котёл! — объявил я.

   — Только из этого? — неуверенно окинула взглядом стол Лариэль.

   — Мяса нет… — чуть грустно пробухтел Дурк.

   — Вы думаете об ограничениях, — обратил я их внимания взяв первую луковицу, — А нужно — о возможностях!

   Я разрезал луковицу вдоль ровно по центру, обрезал корневую часть и положил руку на одну из половин.

   — Повторяйте за мной. Для начала нарежем лук соломкой, — я медленно задвигал ножом чтоб они могли подробно всё рассмотреть, и постепенно ускорялся.

   — Для начала нарежем лук соломкой… — проговорила эльфийка.

   — Ладно, можешь и это повторять.

   Лариэль кивнула, сосредоточенно нахмурив брови, и принялась за дело. Её движения были осторожными, но всё ещё неуверенными. Дурк же, к моему удивлению, начал шинковать лук с неожиданной аккуратностью.

   Оставил юных падаванов резать лук, а сам закинул на плиту жаровню. Поглядел на магические знаки на стальной поверхности. Чуть поэкспериментировал, и довольно быстро разобрался как оно работает. Нужно было коснуться одного из четырёх магических знаков, и тогда активировалось пламя из магического знака на самой плите.

   «До чего дошёл прогресс.» — посмеялся я про себя, когда пламя коснулось дна жаровни.

   Мана: 5/20

   — Хм… опять эта мана…

   — Ма… мана? — спросила эльфийка, по её щекам текли слёзы, но руки продолжали резать лук.

   А она иногда бывает милашкой.

   — Да, можешь рассказать?

   Она обрадовалась, только собралась положить нож.

   — Только давай параллельно, лук режется — про ману рассказывается. — обломал я её, — повар должен быть многозадачным.

   Я активировал ещё один круг в правом верхнем углу. Туда отправился небольшой ковш, и температуру я сделал поменьше — регулировать её можно было простым движением по кругу магических символов, примерно так же, как и в обычной жизни.

   — Мана это магическая энергия… — говорила эльфийка, утирая слёзы рукавом, — Количество и скорость восстановления зависит от характеристики «мудрости».

   Точно, в самом начале, когда мне выдали класс и профессию, там был бонус «харизмы» вроде. Значит есть и прочие характеристики.

   — Одно очко «мудрости» даёт пять очков маны, — продолжала эльфийка, — А мана нужна для активации магических устройств и артефактов, для сотворения магии, для некоторых умений.

   — Надо будет изучить эти «характеристики», — проговорил я. Как бы это всё ни было интересно, сейчас меня поглощала кухня. Мой разум заполнялся процессами, вкусами и сочетаниями. Я выстраивал в голове стройный процесс готовки. Где распределял каждое действие по времени и важности, последовательно, скрупулёзно.

   Растопил свиной жир в двух посудинах: в большой жаровне, не поскупившись — он будет играть и роль бульона, и в маленьком сотейнике для моего фирменного лукового конфитюра. Тёплый, насыщенный аромат жира тут же заполнил кухню, смешиваясь с нотками тимьяна и укропа, которые всё ещё витали в воздухе. Я бросил взгляд на Лариэль — она старательно нарезала лук, но нож то и дело соскальзывал.

   — Лариэль, держи крепче, как я говорил. Нож — это не меч, его не надо бояться, — подбодрил я, подходя к ней. Она смущённо улыбнулась, но послушно перехватила рукоять. — Вот, уже лучше, — я отставил часть лука и положил ещё три луковицы, — А теперь мельче, конфитюр должен быть почти как джем.

   — Джем… из лука? — недоверчиво переспросила она, но продолжила резать.

   — Именно! — я подмигнул. — Ты удивишься, как это вкусно.

   Тем временем Дурк уже закончил с десятью луковицами для супа. Соломка получилась не идеальными, но для первого раза вполне сносно, даже очень. Я высыпал их в кастрюлю с шипящим жиром, посолил и убавил огонь. Соль заставит быстрее выделить сок. Жарить было не нужно, наоборот, постепенно раскрывать сладость лука на небольшой температуре. Лук начал медленно томиться, распространяя сладковатый аромат карамелизации.

   — Дурк, молодец, — похвалил я. — Теперь следи за луком, помешивай иногда, чтобы не пригорел. Это важно, нам нужна золотистая карамель, а не угольки.

   Орк кивнул, глядя на жаровню с таким серьёзным видом, будто ему доверили охранять сокровища. Я вернулся к Лариэль. Её тонко нарезанный лук лежал в небольшой деревянной миске.

   — Пойдём, — махнул я головой.

   Мы вернулись к плите. Я сразу закинул ложку жира в небольшой сотейник, заранее разогретый до приемлемой температуры. Высыпал подготовленный лук.

   — Теперь следи за ним. Помешивай пока не станет мягким и нежным, но нам не нужна корочка. Поняла?

   — Да! — она с готовностью приняла деревянную ложку.

   Теперь громадный орк и маленькая эльфийка увлечённо перемешивали лук. Оба неотрывно следили за всем что там происходило, стоило им только заметить, как лук начинал жариться, как она начинали нервничать и быстро всё перемешивать.

   — Забавно… — посмеялся я про себя, выкладывая чёрствый хлеб на стол, — Ну, луковый суп не может обойтись без крутонов.

   Многие люди думают, что хлеб черствеет от высыхания, но это лишь отчасти так. И есть весьма классический способ «реанимировать» хлеб. Я набрал в кувшин немного воды. Разогрел магическую печь, это оказалось не труднее работы с плитой. Правда, тут термометров не было, приходилось следовать чуйке. В обычных условиях мне понадобилось бы градусов сто восемьдесят.

   Я аккуратно опускал руку в кувшин смачивая водой и следом шлёпал хлеб со всех сторон. Тут главное не переборщить. Не вымачивать, а немного увлажнить. Эта влага, заставит разрушиться кристаллизованные связи крахмала. И именно это, вернёт хлебу мягкость внутри, и румяность снаружи.

   — Что вы делаете? — спросила Лариэль, она тайком следила за всем что я делал. А уж эти действия заставили её задать очевидный вопрос, — Зачем вы шлёпаете хлеб?

   — Ну-с, такой древний ритуал моего мира. Хлебные боги вернут ему мягкость.

   — Значит они существуют… — прошептала она, — Хлебные боги…

   Я понял. Не стоит так шутить.

   — Если вкратце, чёрствый хлеб можно восстановить. Нужно немного смочить его водой и отправить ненадолго в печь, — я как раз выкладывал хлеб на широки противень, — Это старый поварской приём.

   — Вы так много знаете, — с чуть ли не обожанием сказала она, — Учитель!

   Я отправил хлеб в печь на несколько минут. К этому времени лук уже должен был быть готов.

   — Так, Дурк, обожди, — отвлёкся я для не менее важного момента. — Видишь, лук уже достаточно мягкий. Теперь пришло время создать букет, придать простому супу тот самый, изысканный, но в то же время мягкий аромат.

   Дурк на всё кивал с серьёзной мордой. Я взял небольшой пучок тимьяна и отправил в жаровню. Масло быстро объяло каждую веточку и по кухне распространился несравненный аромат. Сердце забилось, быстрее отправляя меня во времена моих первых начинаний. А глаза этих, совершенно иных существ, сверкали так же, как у людей, впервые ступивших в мир кулинарии. Она вдыхали, впитывали ощущения.

   — Вау… — протянула Лариэль вдыхая аромат.

   — Вкусно пахнет, — пробубнил орк.

   — Чтобы тимьян раскрылся по-настоящему, ему нужен жар и масло. Жиры куда лучше раскрывают и сохраняют аромат специй и трав, нежели вода. Так что, сначала специи обжариваем, даём им отдать свою душу, раскрыть свою суть. — и буквально через полторы минуты вытащил пучок.

   — Так быстро? — спросил Дурк.

   — Этого достаточно. Если держать дольше, травы начнут отдавать не аромат и вкус, а горечь. Нам этого не надо.

   — Понял.

   И тут же обошёл зелёного и оказался рядом с эльфийкой.

   — А? Теперь я?

   — Да, Лариэль, лук для нашего джема почти готов. Теперь соль, мёд и немного бальзамического уксуса, — я постепенно добавлял каждый ингредиент в сотейник, эльфийка внимательно следила, — И огонь самый маленький, пусть томится.

   И вскоре кухня наполнилась новым ароматом — сладко-кислым, с глубокими нотками уксуса. Лариэль вдохнула поглубже и улыбнулась.

   — Это… невероятно пахнет, — сказала она, глядя на сотейник с удивлением. — Как будто что-то волшебное.

   — Это и есть магия, — усмехнулся я.

   Я кивнул, довольный их стараниями.

   Достал хлеб из печи. Поставил на стол. И пальцем, легонько надавил на корочку. Тут же послышался хруст.

   — Хрустит! — обрадовалась эльфийка.

   Кухня превратилась в настоящий алхимический цех. Лук в кастрюле стал бледно-золотистым, а в сотейнике конфитюр приобрёл густую, блестящую консистенцию, как тёмный мёд. Я влил в кастрюлю тёмное пиво, и кухня наполнилась насыщенным солодовым ароматом. Лариэль заворожённо смотрела, как пузырьки пива шипят, смешиваясь с луком.

   — Это что, суп с пивом? — удивлённо спросила она, — Но оно же невкусное!

   — Ага, — кивнул я. — Пиво даёт глубину вкуса. Сейчас алкоголь выпарится, и останется только богатый аромат. Именно он создаст композицию.

   — Суп с пивом. Когда ешь — пьянеешь? — спросил Дурк.

   — Нет, алкоголь испарится в первую очередь. В супе его уже и следа не будет.

   После того как пиво уварилось, мы с Дурком добавили воду, и я оставил суп томиться под крышкой. Сняли конфитюр с плиты — он был готов. Мягкий и нежный, густой и тягучий. Сладость лука и мёда ярко контрастировала с кислотой уксуса. Но всё вместе, работало идеально.

   — Ну что, коллеги, готовимся к финалу! — объявил я, нарезая хлеб на длинные крутоны.

   Теперь уже сковородень отправилась на плиту. Час назад я ей бил морду волку, а теперь обжаривал крутоны. По кухне разлетелся уютный аромат свежего хлеба. Быстро доведя суп до вкуса с помощью соли, я наконец объявил:

   — Лариэль, разливай суп по тарелкам. Дурк, выкладывай крутоны в центр. Я добавлю конфитюр.

   Лариэль аккуратно разлила горячий суп по керамическим тарелкам, стараясь не пролить ни капли. Дурк, с неожиданной для его габаритов осторожностью, разложил крутоны, а я завершил композицию, выложив сверху тёплый луковый конфитюр. Он медленно начал таять, стекая по крутонам и создавая аппетитный контраст с прозрачным бульоном.

   — Готово, — торжественно объявил я, отступая на шаг, чтобы полюбоваться результатом. — Теперь пробуем.

    

   

    

   Лариэль и Дурк переглянулись, будто не решаясь сделать первый шаг. Я взял ложку, зачерпнул немного супа, крутона и конфитюра, и отправил всё это в рот. Сначала — насыщенный, чуть сладковатый вкус пивного бульона, затем хруст крутона и, наконец, взрыв сладко-кислого конфитюра. Это было… идеально.

   — Ну? — я посмотрел на своих помощников. — Чего ждёте?

   Лариэль робко попробовала и тут же широко улыбнулась.

   — Это… это невероятно! — воскликнула она. — Как будто все вкусы танцуют вместе!

   Дурк, проглотив ложку, просто кивнул, но его глаза блестели от удовольствия.

   — Хорошая магия, — пробормотал он, тут же зачерпывая ещё.

   Новое блюдо: Деревенский луковый суп с луковым конфитюром

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Обычная.

   Качество: Хорошее.

   Эффект: восстановление здоровья +20 оч. в течение 120 секунд.

   Получено 50 единиц опыта.

   Задание выполнено: Приготовить блюдо, включающее ингредиенты: репчатый лук, чёрствый хлеб, топлёный свиной жир.

   Награда: 50 единиц опыта.

   Опыт: 110/150

    

   — О, я опыт получил, и задание выполнил, — удивился я, — Даже рецепт сохранился.

   — Так у вам класс — повар. Поэтому вы и опыт за новые блюда получаете. Так и маги, за новые заклинания получают, — рассказала эльфийка, не отрываясь от супчика, — Ещё и эффект востановления здоровья! Он точно будет пользоваться популярностью!

   А эта система интересная. Характеристики, навыки, опыт. Всякие эффекты от еды. Точно, как в ролевой игре какой-нибудь. И если система выдаёт опыт за каждый новый рецепт… Проблем у меня быть не должно.

   — Хе-хе, — смеялся я, предвкушая будущие свершения.

   — Вы сейчас так странно посмеялись… — сказала Лариэль.

   — Нечего. Кушайте. Завтра у нас много дел! — я встал из-за стола, — Чем быстрее мы вернём этой развалюхе приличный вид, тем быстрее наладится наша жизнь. А уж я, поверьте, люблю комфорт. Хорошо выспитесь! Завтра мы приготовим кое-что новое! И попробуем сделать что-то с этим… — взгляд упал на стакан с пивом.

   Дурк внезапно подскочил и поклонился.

   — Спасибо за урок, — сказал он серьёзно.

   — Да! Я многому научилась! — поддержала его эльфийка.

   Я только улыбнулся и отправился наверх, где по идее должна была находиться моя комната. Она сказала Дурку отнести вещи в первый номер.

   А тем временем, меня окружала буря забытых ощущений и неожиданных мыслей. Я так давно, по-настоящему не испытывал радости от готовки. Но сегодня, то чувство вернулось. И мне хотелось больше. Куда больше!

   — А комнат ведь много.

   По обе стороны коридора расположились двери, некоторые из которых, правда, были весьма повреждены. Как и стены, пол и всё остальное. В любом случае, таверна, это не только еда, но и ночлег. Этим вопросом тоже нужно будет озаботиться.

   — Мне предстоит ещё многое узнать. Но уже сейчас, мне начинает казаться, что класс повара — это не проклятье, а — благословление.

   Не могу пользоваться оружием? Надо прокачать сковородку. Доспехи нельзя? Тогда нужно создать такую еду, чтоб и защиту поднимала. И… деньги… Система явно меня недооценивает. Решили наградить проклятьем? Просто нужно, найти новые возможности.

   Я комнате я оказался в хорошем настроении. Но глаза уже слипались. День выдался насыщенный. А завтра дел ещё больше. Намного больше. И всё же, я решил повнимательнее просмотреть некоторые вещи прошлого владельца тела.

   В комнате был шатающийся стол и стул, да старая кровать. Уже стемнело, поэтому мне пришлось воспользоваться лампой. Она тоже была магической и отняла немного маны. Точно, ещё с характеристиками разобраться.

   Сев на стул, я достал бумаги и разложил на столе.

   — Так, ну тут у нас завещание и передача таверны — это я уже видел.

   — ЭЙ! — послышался голос позади. Обернулся, а это призрак решил пообщаться, — Разве можно в чужих вещах шарится⁈

   — Ну, это теперь мои вещи, — пожал я плечами, — Ты извини, что так получилось, но так уж получилось.

   — Ха! Извиняется он! Верни тело!

   — Боюсь, помочь не могу.

   Рассмотрев бумаги, под нескончаемый бубнёшь призрака, я всё понял. По спине пробежали мурашки. Не стоит радоваться преждевременно. Закон подлости, дело хреновое. И он, ох, как меня любил!

   — Это всё долги? — спрашивал я, пробегая глазами по запредельным суммам, — Сто золотых, двести, пятьдесят… Да мне система только сотню выдала! Что за дела⁈

   — Так это теперь твои долги, ха-ха! — насмехался призрак.

   — Не я же их брал!

   — Тебе стоит лучше изучить законы Тринадцатого мира!

   С этими словами он исчез.

   А я подсчитал полный долг.

   Полторы тысячи золотых…

   Я потёр глазницы и не мог поверить во всё это.

   — Буду надеяться, что тут меня кредиторы не найдут. Он видимо как раз от них сбежать пытался.

   Завалившись на кровать, я почти сразу провалился в сон. Только, странная тревога, не покидала меня.

    

   

  
  
   

    Глава 5 

   

   Проснулся я с первыми лучами солнца. И первой мыслью было: «Наконец-то этот сон закончился!» Но щебет птиц, старый потолок и пыльный матрас быстро вернули меня в мою новую реальность.

   — Ладно… Надо бы умыться для начала, — пробурчал я. Утро у меня начиналось только после того, как я выкурю сигаретку и выпью чашечку кофе. Но осознание того, что ни одного, ни другого тут нет, больно шандарахнуло по голове.

   Но я собрал силы и побрёл по коридорам, накинув халат из тех, что водились в сумке Маркуса, и захватив подобие полотенца — грубое шершавое полотно. Точно… Это ж теперь я Маркус Освальд. Мне и представляться придётся так? Брр…

   — Эй! Тебе ещё и моё имя не нравится⁈ — появился перед мной призрак.

   — Куда деньги дел? Колись давай, — без энтузиазма потребовал я. Энергия всё ещё находилась на уровне коалы.

   — Я не собираюсь это обсуждать!

   — Ага, — плюнул я.

   И без лишних разговоров прошёл сквозь него.

   Ванная ожидаемо оказалась в конце коридора. Ну как ожидаемо — я это предполагал.

   — Неужто у них и на втором этаже водопровод?

   И оказалось — да. Кран и бочка под ним, деревянная бадья вместо ванны. Сервис пять звёзд в средневековье! А как только я коснулся крана, всплыло уже знакомое сообщение:

   Мана: 19/20.

   Эту самую ману потребляло любое взаимодействие с местными магическими штуками. Открыл один кран — минус мана, добавил горячей воды — минус ещё мана. Но стоило признать, с этими условностями я был готов с радостью мириться, лишь бы это улучшало моё существование. Да и к тому же, была надежда, что такая магическая инженерия в этом мире позволяет куда больше разгуляться. Логистика, торговля, обмен информацией — мне пока было трудно осознать возможности, являющиеся нормой в этом мире.

   Как бы ни были красивы романы о попаданцах, оказавшихся в прошлом, когда всю жизнь жили в современности. Реальность подобного казалась всегда очень печальной. Особенно для повара. Специи на вес золота, не говоря о привычных соли и сахаре; техническое обустройство ограничивалось печью да очагом с котлом; крысы и прочие радости средневековой гигиены. А тут — всё довольно неоднозначно. Магические плиты и водопровод с горячей водой. Картофель на огороде, а значит, с географией тут было иначе, и можно было рассчитывать на приличное разнообразие ингредиентов.

   Тук-тук! Послышался стук в дверь.

   — Что? — бросил я.

   — А! Это вы, Маркус! — послышался голос Лариэль. — Вы уже встали!

   Она так радовалась, будто завтра Новый год, а её личный Дед Мороз. У меня аж мурашки по спине пробежали от её энергичности по утру.

   — Ну, коль не в кровати, выходит, встал, — ответил я, растягивая костяные пуговицы рубахи. Неужто он на тряпки полторы тысячи золотом потратил? — Чего тебе, Лариэль?

   И тишина. Молчит. Шагов не слышно.

   — Фух… — я снял рубашку и открыл кран, добавив немного горячей воды, чтоб поприятней была.

   — Я… Это… — мялась она за дверью.

   — Да говори ты уже!

   — Может, вам спинку потереть⁈ — воскликнула она.

   Я глубоко вздохнул и подошёл к двери. Открыл. А она стоит, лицо прикрывает, вся красная, только пальцы раздвинула, чтоб обзор не перекрывать.

   — Без рубашки… — прошептала она.

   — Если так смущаешься, зачем предлагаешь?

   — Ну так… Мы же теперь вместе живём…

   Я приблизился немного и глянул ей в глаза:

   — Лариэль, иди вниз, бери Дурка и…

   Она вдруг покраснела ещё сильнее.

   — Начинайте уборку.

   — А? — не поняла она.

   — Уборку. Выносите поломанную мебель на улицу, выметаете пыль, убираете мусор. Уборка называется, ферштейн?

   — Точно… не надо спинку?

   Я захлопнул дверь и вернулся к раковине. Спокойное будущее отдалялось от меня всё дальше.

   Быстро умылся и привёл себя в порядок. Эльфийка всё же смирилась и отказалась от мытья моей спинки. Так что я выждал несколько минут от греха подальше и пошёл обратно в комнату. По пути думал вот о чём: «Если тут достаточно много „осознанных“, то бишь попаданцев из других миров, с другим технологическим прогрессом… Разве тут не должно быть настоящего техно-бума? Да даже моих знаний достаточно, чтобы привнести многое.»

   — Ха, идиот, — вдруг сказал вновь объявившийся призрак.

   — А ты уже расслабился. Вчера так кричал громко, — бросил я, заходя в комнату.

   — Ничего я не кричал! Просто удивился!

   — Ага, как же, — я сел за стол и достал пергамент, чернила и перо — в фильмах видел, как оно работает, вот и сам попробую. — Почему же я идиот? — сильного интереса я проявлять не хотел. Знал таких, как этот тип, скажут чего-нибудь, будто конфетку предлагают, а только руку протянешь — одёрнут и в карман.

   — Ничего ты не знаешь…

   — Джон Сноу… — добавил я.

   — А? Какой ещё Джон?

   — Неважно, поговорка такая.

   — Тринадцатый мир, чтоб ты знал, устроен не так, как у «осознанных»… — последнее слово он сказал с особым отвращением. Дело понятное, перерождаются, занимают тела. Правда, это же тоже должно быть подвержено каким-то условиям. — Со всей вселенной к нам лезете. Нет бы нормально умереть! — продолжал он.

   — Да нам не то чтобы выбор особый давали. Я ему про кинзу, он мне про божественный замысел. Какой может быть конструктивный диалог.

   Я же тем временем прикидывал в голове, что мне понадобится в ближайшее время. Ясное дело, некоторые ингредиенты ещё стоит поискать на огороде да в лесу. Но что-то пока я могу только купить. Да и самую базу стоит разработать. Попроще, посытнее, да и запить не только той бурдой. Тех ингредиентов, что я насобирал вчера, мне почти хватало для ещё одного весьма подходящего блюда. И к нему я уже придумал шикарный напиток. Считай, мой родной, средневековый хит! Да даже два!

   Рука начала водить по бумаге, и даже не на русском, на местном языке. Чем-то смахивал на латынь, но проще. Строчка за строчкой мысли формировались в образы, а те в последовательные действия. Учтём местный колорит и теоретическую целевую аудиторию, условия хранения и трудоёмкость. И вот наброски уже намечаются.

   — Это будет великолепно! — ухмыльнулся я.

   — Серьёзно? Считаешь, что у тебя получится поднять эту халупу? Да не смеши!

   — Ты давай не отвлекайся, чего там про местное устройство мира?

   — Ага, интересно значит, — ухмыльнулся он.

   — Не-а, просто привык, чтоб «Алиса» на заднем фоне бубнила.

   — Алиса?

   Тут уж точно надо в город. Желательно сразу найти мастера какого-нибудь, чтоб починкой занялся. Восстановить главный зал и кухню да фасад внешней стороны для начала. А потом, как деньги наберутся, заняться всем остальным. Да и срок, считай две недели, это очень грустно. Новое меню — фигня, с напитками тоже ничего сложного — часть сами, другую закупим. А вот персонал… Два помощничка у меня уже есть. Кстати, а платить им надо? Ладно, потом разберусь. Но этих двух точно недостаточно.

   — Тринадцатый мир разделён на пять закрытых континентов разной величины, — начал рассказывать призрак, видя, что я перестаю уделять ему внимание. — На каждом континенте своя эпоха и свой уровень технологического развития. И это правило — незыблемо! — бросил он.

   — Разные эпохи, говоришь? И зачем это?

   — Пути системы…

   — Да-да, это я знаю, — махнул я рукой. — А как попасть на другой континент? — спросил я, поставив точку в своём списке продуктов и ближайших дел.

   — Тебе — никак. Сто тысяч золотых и минимум пятидесятый уровень! — как-то неожиданно горделиво произнёс он. — Мой брат, например, отправился на один из континентов!

   — Но не ты, — добавил я.

   Тот посмотрел на меня с гневом, фыркнул и исчез.

   — Эй! Я ещё пообщаться хотел!

   Да, с языком у меня иногда были проблемы. А я ведь ещё хотел узнать про «характеристики» и прочие прелести системы.

   — Эй, система, выведи… характеристики, — попробовал я.

   И тут перед глазами появились надписи и цифры:

    

   Сила: 3

   Ну… зато ты кричишь очень воинственно.

   Ловкость: 3

   Мд-а… не самый ловкий парень.

   Выносливость: 7

   Так-то покрепче среднего чародея.

   Харизма: 9

   Не картавишь и даже не шепелявишь.

   Интеллект: 4

   Тут пахло мозгами, но они сами — не обнаружены.

   Восприятие: 9

   А глазки-то бегают.

   Мудрость: 4

   Ну… всё приходит с опытом.

    

   — Ну конечно, без комментариев я ничего бы не понял.

   Как бы ни язвила система, теперь мне примерно были понятны расклады некоторых условий. У меня высокая харизма, восприятие и выносливость. Тут ничего спорить, это основные характеристики для повара. Не считая харизмы, но тут можно списать на профессию трактирщика. Это да, надо. А вот со всем остальным всё плохо.

   — Если система повторяет стандартные способы прокачки, где за каждый уровень даются очки характеристик, я смогу в будущем всё подправить, — вслух размышлял я. — Так, а теперь покажи… Не знаю, общий лист? Окно персонажа?
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   Кулинарное чутьё. Уровень 1

   Умения:

   Саркастический отпор. Уровень 1

   Сковородный удар. Уровень 1

   Проклятья:

   Небесный запрет

   Опыт: 110/150

   — О как, уже лучше! Давай подробнее об умении сковородный удар!

   Сковородный удар. Уровень 1

   Эффект: Базовый урон ×2–3, 10% шанс оглушить цель на 3 секунды

   Условие: Только с уникальным предметом «Сковородень»

   Стоимость: 3 маны. Восстановление: 5 секунд.

   — Вот как оно работает, теперь ясно, — хмыкнул я.

   Шкряб-шкряб! Послышался шорох за дверью.

   — Так, ты уже убралась?

   — Хрю-хрю! — послышалось из-за двери. На женский голос не похоже.

   Я открыл дверь, а там тот кабанчик глядит на меня с интересом, хвостом виляет.

   — Хрю, — небрежно бросил он и по-хозяйски вошёл в комнату.

   — Да, конечно, не хотел бы зайти?

   Он лихо запрыгнул на кровать, да так, что та скрипнула. Улёгся и принялся сверлить меня взглядом.

   — Чего тебе?

   Выберете имя для магического питомца.

   — Так, кабан, ты же понимаешь, что я не собирался заключать с тобой контракт? — спросил я.

   Тот хрюкнул, кувыркнулся на кровати и вновь занял ту же позицию.

   Выберете имя для магического питомца.

   — Понятно, ты от меня не отвяжешься.

   И зачем мне кабан? Может, на магическое сало пустить его?

   И тут в голове что-то щёлкнуло!

   — Кабан… магический кабан… навыки… — губы сами сложились в улыбку. — А я знаю, чем ты можешь быть полезен. Очень полезен!

   Выберете имя для магического питомца.

   — Назову тебя — Фунтик! Ха-ха!

   — Хрю! — бросил он.

   Имя принято.

   — Система, а покажи мне основные параметры и характеристики Фунтика.

   Фунтик. Уровень 1

   Тип: Магический

   Раса: Зверь

   Возраст: 3 месяца

   Очки здоровья: 35 ед.

   Очки маны: 20 ед.

    

   Сила: 8

   Ловкость: 9

   Выносливость: 14

   Харизма: 10

   Интеллект: 5

   Восприятие: 7

   Мудрость: 2

    

   — Да уж, теперь я знаю, какого быть глупее кабана… — посмеялся я. — Навыков и умений нет. Так же и класса. Наверное, воспитывать надо.

   Рекомендация: Прокачка магического зверя зависит от поглощения магических материалов съедобного типа.

   Новое задание: Поднять уровень магического питомца «Фунтик» до 2-го уровня.

   Награда: 50 очков опыта.

   — Ага, их ещё найти надо.

   Но я уже знал, какой именно навык мне от него нужен. Если мне удастся провернуть ту же авантюру, что и Джакомо Морра… Я стану очень богат!

   — Хи-хи!

   БА-БАХ! Глухой удар послышался с первого этажа! Да так, что стены немного шатнулись!

   — Хрю-хрю! — воскликнул кабанчик, спрыгнул с кровати и бросился в коридор.

   — Они там решили таверну целиком убрать⁈

   Я быстро оделся в своё одеяние трактирщика и ринулся вниз, пролетая через ступеньки. Оказавшись внизу, я увидел, как Дурк с одной стороны держит барную стойку, а с другой какой-то магией левитации — Лариэль, двигая перед собой посохом.

   — О, начальник, — буркнул орк, увидев меня.

   — Маркус! — воскликнула эльфийка, повернувшись в мою сторону.

   БАМ! С оглушительным грохотом и хрустом древесины стойка рухнула на беззащитный пол.

   Я же просто прикрыл лицо рукой.

   — Мы убираемся, как вы и сказали, — тут же проговорила девушка, прижимая к себе посох.

   — Вижу… продуктивно.

   Слов не было. Даже кричать не хотелось. У меня очень много работы. Даже больше, чем я думал.

   — Давайте так, при уборке не нужно создавать новых поломок и разрушений, хорошо?

   — Секунду, — сказала девушка и достала стопочку бумаг и подобие карандаша из кольца. — Продолжайте.

   — Если уборочные процессы создают больше мусора и грязи, чем до уборки — значит, они не совсем верные.

   — Умно… — прошептала девушка, записывая.

   — Прежде чем пытаться вытаскивать шкафы, барные стойки, стоит убрать более мелкий мусор и хотя бы освободить для себя путь, — продолжал я, словно разговаривал с детьми.

   — Вау… это так верно… — прошептала эльфийка, продолжая записывать.

   — Ты всё будешь записывать? — спросил я.

   Она быстро закивала и спросила:

   — Вы же не против, если мы немножко расширим стену? — она глянула в сторону верного проёма.

   — Зачем же?

   — Стойка большая. Не пролезет, — сказал за неё Дурк.

   — И инструменты у вас есть? И вы когда-то такое уже делали? — поинтересовался я.

   Тишина. Они переглянулись друг с другом.

   — Огненный шар? — спросила эльфийка.

   — Топор? — добавил Дурк.

   Фух… Выдохнул я, успокаиваясь. Одним из моих талантов было умение определять способности и талант моих работников. И впервые эта способность полностью сломалась на этих двоих. Тут точно нужен кто-то рукастый и с нужными навыками.

   — Так, кто же придумал вытащить стойку, расширив стену? — спросил я спокойно.

   Во-первых, нужно определить генератор «гениальных» идей.

   — Я! — гордо заявила Лариэль.

   Во-вторых, устранить этот генератор идей.

   — Лариэль, милая, не хочешь со мной в город съездить? — спросил я мягко.

   — А? Я? В город? С вами? — перебивала она сама себя. — Это же свидание…

   — Это не свидание, — сказал я, но она уже не слушала.

   — Мне нужно переодеться! Десять минут!

   Она быстрее любого спринтера рванула наверх по лестнице. Я даже сказать ничего не успел. Зато десять минут — а значит, порядка сорока, у меня есть.

   Я принялся давать указания Дурку. Постепенно инструктировал его, переходя из зала на кухню. Нужно было вытащить всю мелкую повреждённую мебель на улицу. Стулья, столы — всё, что проходит в дверной проём. Потом заняться разборкой крупной мебели — стойки, нескольких шкафов, стеллажа для бочек. И по частям вытащить на улицу. А далее мелкий мусор, совсем сгнившие доски. И дальше привычная уборка метлой и мокрой тряпкой. Я старался максимально подробно расписать задачу. Орк с серьёзной мордой кивал и хмурился. Уж не знаю, оттого что в черепной коробке мысленные процессы начались, то ли просто прибить меня хочет.

   Как говорил мой любимый скандалист Гордон Рамзи: «Если вы не готовы работать до седьмого пота, не переступайте порог моей кухни. Здесь жарко, и не только от плит». Кухня — это диктатура, но и шеф должен быть открыт для предложений, так же и иметь смелость решительно их отвергнуть.

   — Всё понял?

   — Да, — недовольно бросил он.

   — Так, Дурк, тебе что-то не нравится? — прямо спросил я, при этом смотря на него снизу вверх, на головы две.

   — Просто…

   — Давай-давай, смелее, — подбодрил я. Хуже обидняков на кухне может быть только шеф-слюнтяй.

   — А не будет слишком чисто?

   — Что? Слишком чисто?

   — Ну да… У меня батя говорил, что когда слишком чисто — болеть начинаешь. Вот я и думаю.

   Я хлопнул того по плечу.

   — Не волнуйся, ха-ха. Если что, мой супчик тебя в миг на ноги поставит.

   Он просто кивнул.

   — Я готова! — услышал я звонкий голосок Лариэль.

   Я оглянулся и увидел её спускающейся по ступеням со второго этажа. И у меня перехватило дыхание. Я только и смог сказать:

   — Так ничего же не изменилось…

   — Как ничего? — она повернулась сначала одним боком, затем другим. И вдруг надула губы. — Я вообще-то косички заплела!

   — А! Точно! Косички! — опомнился я. — Очень красиво! Точно сорок минут потрачены не зря!

   — Спасибо, — улыбнулась она и вышла на улицу.

   На улице Лариэль помогла мне запрячь лошадь. Это оказалось не так сложно, как я думал.

   — Ещё бы не сложно, мои-то руки! — влез призрак.

   — И на том спасибо, — сказал я, влезая в седло.

   Лариэль же расположилась перед мной, свесив ноги с одной стороны. На вопрос, почему в поездку она не сменила платье на штаны, она ответила: «Ну платье же красивее!» После этого у меня отпали все вопросы.

   — И далеко до города? — спросил я.

   — Около часа шагом на лошади, — сказала она. — А мы сегодня будем готовить? — спросила она с надеждой в голосе.

   — Да, для того и в город надо. Ну и работничков найти.

   — Вы хотите ещё девушек нанять? — нахмурилась она.

   — Да мне без разницы, девушки или нет. Если работать хорошо будут, почему нет, — ответил я. Нет, я естественно понимал, к чему она спрашивает, только потакать её воображению не собирался.

   — А вам какие девушки нравятся?

   — Да, это будет долгий час…

    

   

  
  
   

    Глава 6 

   

   Лошадь неспешно цокала копытами по пыльной дороге, а Лариэль болтала без умолку, будто это была её первая поездка в жизни. Я пытался сосредоточиться на планах — меню, ремонт, персонал, — но её энтузиазм оказался заразительным.

   «Эх, молодость…» — думал я, но тут же спохватился: «Так, мне же теперь девятнадцать? Ну, хоть не четырнадцать, второй пубертат был бы слишком большим испытанием».

   Солнце припекало. По обеим сторонам дороги высился, казалось, бесконечный лес. В небе резвились птицы. Запах хвои, пыли и лесной влаги смешивался в удивительное природное сочетание. Даже воздух казался иным — чистым, прозрачным. Никогда не замечал за собой подобной сентиментальности, но стоит признать — в этом что-то было.

   — Хрю-хрю! — словно соглашаясь, хрюкнул Фунтик из сумки на седле. Увязался за нами ещё от таверны, и ничего с этим не поделаешь. Пришлось взять его с собой.

   — Слушай, а магические ингредиенты — это что такое? — спросил я, переводя её бесконечные разговоры в более практичное русло.

   — Да что угодно, — пожала она плечами. — Главное, чтобы они росли в месте с высокой магической концентрацией. Но бывают и просто магические ингредиенты. Учительница рассказывала о столетнем женьшене — за такой срок он сам по себе приобретает магические свойства. Или, например, о древнем пятисотлетнем каштане. Ну, и редкость у таких ингредиентов соответствующая — не меньше Эпической.

   — Точно, я когда собирал ингредиенты, там тоже были указаны редкость и качество. А ещё, когда суп приготовил. Это очень важно?

   Знания — сила. И я должен был узнать как можно больше.

   — Конечно! Чем выше редкость, тем лучше эффекты! Если алхимик использует редкие ингредиенты для зелья, то и зелье будет как минимум редким. А значит, действенным и дорогим. Если, конечно, оно соответствует его уровню. Иначе ничего не выйдет, — когда она так увлечённо рассказывала, мне казалось, что она становится даже красивее, чем обычно. Главное, чтобы она об этом не узнала. — Граница редкости итогового продукта зависит от нижней планки редкости ингредиентов! — заумно произнесла она.

   — То есть из обычных ингредиентов редкое блюдо не приготовишь?

   — Не совсем. Можно, конечно, но это очень сложно, — её глаза сверкнули. — Но я думаю, у тебя может получиться.

   — Естественно, я же отлично готовлю, — не стал отпираться я. Скромность — не мой порок. — А качество на что влияет?

   — На силу эффекта в рамках редкости, — ёмко ответила она, хотя недавно чуть не снесла стену огненным шаром.

   Тут было над чем подумать. Я всё не мог выбросить из головы эффект моего лукового супа. Двадцать единиц здоровья! Это больше половины моего запаса. Очень полезно. Но главное…

   Я не удержался и потёр нос.

   Это казалось очень выгодным. Чем лучше эффект, тем дороже и востребованнее блюдо.

   — А чем обусловлен эффект? Ну, почему мой суп восстанавливает здоровье, а не ману, например? — спросил я.

   — Это зависит от свойств ингредиентов. У каждого они свои, многие совпадают. Когда несколько эффектов похожи, получается наиболее близкий, — объяснила эльфийка, продолжая ёрзать в седле и то и дело прижиматься ко мне, отчего становилось только жарче. — Только мало кто может определить эффекты ингредиентов. Для этого нужен особый навык.

   — Вот как…

   И тут в моей голове сложился маленький пазл, словно для детей трёх лет. Я ведь даже не попытался воспользоваться ещё одним навыком.

   «Система, покажи навык Органолептика» — мысленно попросил я.

   Перед глазами тут же появилось описание. А эльфийка тем временем снова заговорила на отвлечённые темы.

   Органолептика. Уровень 1

   Доступна оценка ингредиентов Обычной редкости.

   Для оценки более высокой редкости повысьте уровень навыка.

   Описание:

   Навык позволяет оценивать съедобные ингредиенты по вкусу и запаху, определяя их свежесть, качество, базовые свойства и эффекты. Есть шанс раскрыть скрытые эффекты, которые проявляются при готовке.

   Эффект:

   Оценка ингредиентов Обычной редкости: 50% успеха.

   Шанс обнаружить скрытый эффект: 5%.

   Стоимость: 5 маны.

   Восстановление: 3 секунды.

   Примечания:

   Требуется контакт с ингредиентом.

   Да уж. Могли бы сразу всё объяснить как следует. Но смысла сокрушаться нет. Система не на моей стороне, но, похоже, и выбора у неё нет. А вот навык более чем полезный. С этого момента я сделаю всё, чтобы прокачать его и «Поиск ингредиентов». Точно, описание этого навыка тоже надо будет посмотреть. Явно что-то от меня скрывает.

   — А что мы приготовим сегодня? — Лариэль обернулась, её глаза сияли, как два драгоценных камня.

   — Хочу сделать блюдо, которое готовила бабушка. Оно, кстати, вполне понравится эльфам, ха-ха, — посмеялся я.

   — Шутки про траву? — насупилась она.

   — Как ты догадалась?

   — Я вообще-то мясо больше люблю!

   — То есть тебе не интересно?

   — Интересно… — прошептала она.

   — Это блюдо называется Зелёный весенний борщ. Хоть сейчас и не весна, он будет не менее вкусным. Это народное блюдо, домашнее, — улыбался я. Даже будучи шеф-поваром, перепробовав сотни, тысячи блюд, я знал: ничто не заменит домашнюю еду. От неё всегда веяло добром и уютом, и дело, конечно, было не в еде, а в тех, кто её готовил. — Простое, но душу греет. Вариантов у него множество, но я буду готовить тот самый.

   Она облизнула губы и сглотнула. Я решил не отказывать ей в удовольствии.

   — Представляешь: наваристый бульон, нежное яичко, мягкая картошечка, молодая сочная зелень, а сметана… ммм… добавляет такую кремовую нотку и лёгкую кислинку. Только вот беда — ингредиентов не хватает. Морковка, сметана, яйца, топлёное масло, да и набор для бульона. И без лаврового листа — никуда, это как специя для души.

   — Яйца? — она заморгала, будто я сказал что-то странное. — А курица? У нас же нет курицы!

   — Вот именно, — вздохнул я. — И выпивка нужна нормальная. Не та бурда, что бьёт по голове, как молот кузнеца. Что-то лёгкое, бодрящее, чтобы после кружки хотелось жить, а не спать. У меня уже есть идея, будем сами готовить. Без города не обойтись.

   Лариэль кивнула, но вдруг хихикнула, прикрыв рот ладошкой.

   — Хи… свидание…

   — Лариэль, это закупки, — буркнул я, всё равно чувствуя, как щёки теплеют. Совсем как юнец. — Не свидание.

   — Ой, ну ладно!

   Я закатил глаза, но не смог сдержать улыбку. Атмосфера была лёгкой, как летний ветерок, с намёком на то, что день выдастся интересным. Дорога виляла меж холмов и просек, а впереди уже виднелись башни и высокие стены города. Даже Фунтик предвкушающе хрюкнул.

   Когда мы приблизились, стали видны белокаменные башни с мерцающими рунами и магическими знаками. Над ними кружили грифоны и орлы с всадниками. Дорогу с нами делили гномы с повозками, полными стального звона, эльфы в изящных деревянных каретах и бесконечное множество иной магической братии. Казалось, весь мир стекался в этот город.

   — Вольный город Иритель! — воскликнула эльфийка, когда мы достаточно приблизились. — Город всех народов! Без королей и императоров!

   — Что это значит? — поинтересовался я, лавируя между людьми, тифлингами и неизвестно кем ещё.

   — Иритель стоит на границе четырёх государств! И при этом не принадлежит ни одному из них!

   — Как же так? Он же должен кем-то управляться, защищаться?

   — А вот с ним всё иначе, — улыбнулась эльфийка. — Иритель — символ единства четырёх королевств! Управляется четырьмя наместниками от каждого королевства: Вердания, Глиммердейл, Марадан и Терравия. Уже двести лет они поддерживают вольный Иритель.

   Действительно фэнтези. Хотя, такое мне только на руку. Близость к такому большому городу… Как таверна вообще могла прийти в упадок? Нелепица какая-то. Но причины должны быть. По дороге к городу, что вела мимо таверны, было не так много попутчиков. Уж точно в разы меньше, чем стекается с других дорог. Надо будет проверить, что там выше по дороге.

   — Так! Стоять! — объявил латный стражник у подъёмных ворот города. Стены метра два толщиной, с узкими бойницами, ров, мост — всё по ГОСТу. — Причина въезда в вольный город Иритель?

   «И не жарко им в такой жаре в этих железяках? Точно в жестяной банке», — подумал я, но вслух говорить не стал.

   — Моё имя Маркус Освальд. Я владелец таверны «Драконий котёл», еду за продуктами, — ответил я без сомнений. Ну а чего? Я теперь и правда Маркус Освальд.

   — Освальд? — прищурился страж. — Знавал я Освальда, он лет на пятьдесят постарше был.

   — Дядюшка мой. Почил уже, вот в наследство таверну передал.

   — Да, хорошая была таверна, — с ностальгией сказал стражник. — Если бы не шайка Красной Лапы, и сейчас бы процветала.

   «Красная Лапа? Шайка? — мысленно отметил я. — Вот, видимо, и причина. Нужно будет узнать об этом. Хорошо, что сам не сунулся раньше времени, а то имечко доверия не внушает».

   — А это кто, женщина твоя? — поинтересовался страж.

   Хотелось сказать, что это не его дело. А лучше — послать к жгучему продолговатому корнеплоду. Но ссориться со стражей не в моих интересах.

   — Сотрудница моя.

   — Интересное место для перевозки сотрудниц, — посмеялся страж.

   — Золотце моё. Держу ближе к телу, — ответил я и добавил: — Тебе тоже стоит поскорее женщину завести. Общался недавно с одним алхимиком, он как раз изучает влияние лат на мужскую потенцию. Говорит, пять лет в латах — и всё, один раз из трёх выходит. — Страж сразу растерялся, глаза забегали. — Ну, у тебя же явно с этим проблем нет.

   — Нет… Конечно! Ха!

   — Но, если спрашивать будут, натираешь инструмент… — я сделал паузу, он прислушался, а ответ пришёл сам собой: — Корнем хрена. Сразу мужскую силу вернёт.

   — Да ну?

   — Сам пользуюсь! Видишь, где сотрудниц вожу?

   — Ладно-ладно, езжай давай, мне на пересменку пора, — поторопил он.

   Мы спокойно въехали в город, а позади послышался крик:

   — Шон! Смени меня! Срочные дела!

   — Я правда золотце? — спросила эльфийка с красными ушами.

   — Пока ещё самородок, а там уж всё зависит от тебя.

   Город не разочаровал. Башни с мерцающими рунами и магическими знаками, шумные улицы, где эльфы торговались с орками, а гномы тащили позвякивающие телеги. Тут и там слышался грохот из кузниц с клубами тёмного дыма и запахом гари. Рядом зазывали в средневековые бутики и цирюльни. Но главное…

   — Моя любимая улица, перед самым рынком, — сказала Лариэль, не скрывая улыбки. — Огненная улица. Раньше тут тоже кузницы работали, а сейчас…

   Тут было поистине волшебно, как в сказке, где каждый уголок дышал жизнью и вкусом. Повсюду раскинулись уютные харчевни, пекарни с золотистыми витринами и лавки, ломившиеся от диковинных товаров. Это был настоящий гастрономический рай, от которого захватывало дух! В последний раз я испытывал такой восторг разве что на шумном Боро-Маркете в Лондоне или прогуливаясь по узкой Ле-Рю-де-Шартр в Париже, где ароматы кружили голову. Здесь же воздух был пропитан пьянящей смесью свежих дрожжей и тёплой муки, копчёного мяса и морской рыбы, а нежный шлейф топлёного жира и экзотических пряностей ласкал ноздри, словно любовное заклинание. Уличные торговцы творили настоящую магию на глазах у зевак: один, с искрами в руках, запекал утку в медовой глазури, окутывая её языками алого пламени; другой, напевая заклинание, взбивал молоко с диковинными фруктами в кремовое мороженое, от которого по площади разливался аромат спелых ягод и ванили.

   — Это… ошеломляет, — выдохнул я, пытаясь унять сердце, бившееся в такт с улицей. — Совершенно не похоже на то, что я мог вообразить, даже в самых смелых мечтах!

   — А вон и рынок! — Лариэль указала на бурлящий водоворот красок и звуков, её голос звенел от восторга, а глаза искрились.

   Это был не просто рынок — это был фэнтезийный базар, заряженный энергией, как котёл с кипящим зельем! Ароматы пряностей — корицы, шафрана, чего-то неуловимо магического — смешивались с дымком жареного мяса, свежесрубленного дерева и сладковатой нотой экзотических фруктов. Крики торговцев, звон монет и обрывки заклинаний сливались в симфонию, от которой сердце билось быстрее. Культурный шок накрыл меня, как морская волна, пьянящая и ошеломляющая.

   — Вау, — выдохнул я, оглядываясь, словно ребёнок в лавке сладостей. — Это не средневековье, это… магический цирк!

   Лариэль звонко засмеялась, её косички подпрыгнули, и она потянула меня за рукав к ближайшим лавкам, будто вела на пиршество. Мне удалось привязать лошадь в специально отведённом месте, и, кинув медяк мальчишке, я двинулся на рынок.

   — Давай закупимся! Морковь, яйца, топлёное масло, сметана, лавровый лист. Ой, а может, ещё что-нибудь магическое возьмём? Вон, у того гоблина травы светятся!

   — Не отвлекайся, — покачал я головой. — Сначала базовое, а потом подумаем про твои светящиеся травки.

   Мы пробирались через бурлящую толпу, и я постепенно ощущал себя привычно, как на любом другом базаре. У одного торговца — гоблина с крючковатым носом и хитрой ухмылкой — мы купили капусту, такую свежую, что она хрустела, как первый снег под сапогами. Рядом взяли морковь и свежий лавровый лист — сам решил засушить. Яйца достались от фермера-кобольда, который, потрясая бородой, клялся, что его куры несут «магически усиленные» яйца, благословлённые самой богиней плодородия. Топлёное масло источало такой аромат, что я едва удержался, чтобы не лизнуть его прямо из глиняного горшка. Сметана была густой, с таким запахом, что сразу вспоминалась тёплая, уютная кухня с кастрюлей борща на столе. Платил я серебром из тощего кошелька, но каждый медяк того стоил.

   — Знаешь, Лариэль, яйца — это основа для повара, — сказал я, взвешивая корзинку с пятью десятками яиц, будто драгоценности. — Умение приготовить омлет — это как тест на мастерство. Нежный, воздушный, без единого комка. Щепотка соли — и это уже искусство. Любой шеф тебе скажет: не умеешь делать омлет — не суйся на кухню.

   Она вдруг зарделась, как спелая ягода, и отвела взгляд, теребя край своего платья, расшитого тонкими рунами.

   — Ой, Маркус… Вы про… про то, что между нами? — её голос дрогнул.

   — Что? — я уставился на неё, чуть не выронив корзинку. — Нет, про еду! Омлет из яиц, с зеленью! Ты что подумала?

   — Ничего, ничего! Я просто… ой, смотрите, там лавка с травами! — она указала на прилавок, где старушка-эльфийка торговала пучками трав.

   И вдруг Лариэль исчезла в толпе, как дым от костра. Непредсказуемая, как ветер. Я вздохнул, но улыбнулся. Город пульсировал жизнью, с юмором в каждом углу — гном ругался с троллем из-за цены на уголь, а какой-то маг пытался продать «эликсир вечной молодости» за три медяка. Я чувствовал себя в центре карнавала, где каждый второй — либо герой, либо мошенник.

   Довольно быстро я закупил всё, что необходимо на любой кухне: говяжьи и куриные кости для бульонов, морковь и несколько видов лука, мясистые розовые помидоры. Картофель, вроде, есть на огороде, да и чеснок должен быть. Взял некоторые травы: лавровый лист и розмарин, немного «проклятой» кинзы. Не обошлось и без топлёного сливочного масла — одним свиным жиром не обойдёшься. Нашёл сахар, коричневый, сладкий, с лёгким привкусом тростника. Но были и особые ингредиенты: мука, не только обычная, но и ржаная; зёрна ржи и ячменя, изюм, хмель — мне повезло найти свежий. С этим можно и квас сготовить, что я и собирался сделать, и пиво.

   — И надо было мне по старинке, нет бы на хлебе, — корил я себя, пересчитывая монеты в кошеле. — Семь серебром потратил, а закупился всего ничего.

   Пришлось возвращаться к лошади и пополнять сумки, но для целой таверны этого было мало.

   — Хрю! — пихнул меня Фунтик, смещая в сторону. Благодаря ему я уже несколько столкновений избежал. Да и он не отходил от меня.

   Я бродил по рынку, прикидывая, чего ещё взять в запас, как вдруг — толчок в плечо. Обернулся: группа… героев, все в блестящих доспехах, с мечами, луками и самодовольными ухмылками.

   «Группа авантюристов? Ну это же совсем неоригинально, — подумал я, но один из них стрельнул на меня недобрым взглядом. — Хотя вот я — очень оригинальный».

   — Смотри, куда прёшь, поварёнок! — рыкнул плут, поправляя свой плащ, увешанный побрякушками.

   Я наигранно стряхнул пыль с фартука. А ведь и правда странно смотрюсь, хожу по городу в кителе и фартуке. И никому не интересно.

   — Это ты меня задел, — пожал я плечами. — Тебе стоит извиниться.

   Я не терплю неуважения, так же как и необоснованной грубости. Был бы он моим шефом — ладно. Но он мне не шеф.

   — Хрю! — гневно хрюкнул Фунтик.

    

   

  
  
   

    Глава 7 

   

   Они заржали, будто я рассказал анекдот. Воин в тяжёлой броне фыркнул, его борода затряслась:

   — Ты всего лишь повар! Жалкий вспомогательный класс! Кем ты себя возомнил⁈

   — Иди супы вари! — бросила его подружка-магичка, видимо, посчитав такую банальность смешной.

   Эй, Система! Это даже не забавно. Такая ситуация просто глупа.

   Но, похоже, Система была ни при чём — это были обычные, натуральные придурки.

   «И ещё, выходит, класс повар не такой уж необычный, раз даже эти идиоты сходу всё поняли, — подумал я, и тут мой взгляд встретился со взглядом девчонки, немногим младше меня. Она стояла за спинами „доблестных героев“ и была одета почти так же, как я. — Так, у них в группе есть повар, вот откуда они сразу поняли. И при этом позволяют так себя вести? Принижать кого-то того же класса, нет, того же призвания, что и их товарищ⁈»

   Плут шагнул ближе, его глаза сверкали, как у кошки перед прыжком.

   Новое задание: Поставить на место зарвавшегося плута.

   Сложность: Средняя

   Условие: Заставить извиниться.

   Награда: 100 очков опыта, ингредиент магического типа и обычной редкости на выбор.

   Теперь и сложность добавилась? Раньше же не было. Или те считались простыми?

   — Эй, тебе следует извиниться… — прошипел плут, постукивая пальцами по украшенной сверкающими камнями рукояти кинжала. — Мика! — рявкнул он.

   Девушка в кителе и фартуке, с тяжёлым рюкзаком за плечами, вышла вперёд. Кожа смуглая, но не слишком тёмная, южная. Волосы не ниже плеч, а чёрные глаза смотрели в землю. В её позе, в том, как она держалась, читались страх и нерешительность.

   — Скажи своему коллеге, что не стоит так себя вести, — приказал он с едким ехидством.

   — Извините… Но вам правда не стоит… — её голос дрожал.

   — Перестань, — спокойно сказал я. — Ты не должна этого делать.

   Она вдруг подняла лицо и посмотрела на меня. В её глазах теплилась растерянность.

   — Тебе не стоит оправдывать очевидную грубость. Они считают себя выше меня и тебя только потому, что их класс «боевой», я прав? — я медленно посмотрел на каждого из них. У тех аж зубы заскрипели. — Им стоит научиться уважать тех, кто готовит им еду. Матерей, отцов, бабушек… Тех, кто создаёт вкусы, дарит тепло и радость, часто лишая себя многого.

   — Ты чё несёшь, а? — бросил плут и схватил меня за грудки.

   — Это называется гордость, — без страха сказал я. — Поварская гордость. И не думаю, что ты способен это понять.

   — Ха-ха! — рассмеялся он, и мне пришлось отвернуться, чтобы не чувствовать вони из его пасти. — Прислуга — есть прислуга!

   Он с силой оттолкнул меня, но я удержался на ногах.

   — ХРЮ! — взвизгнул Фунтик от такого обращения с хозяином. Но я рукой показал ему не лезть.

   Плут повернулся и бросил товарищам:

   — Пошли выпьем, это какой-то сумасшедший.

   Перед глазами всплыло сообщение, будто Система сама подначивала:

   Активировать умение: «Саркастический отпор»?

   — Да, активируй.

   Саркастический отпор активирован.

   Мана: 15/20.

   — Ох, ты уж прости, что напугал. Бежишь лечить уязвлённую гордость выпивкой? — я скрестил руки, ухмыляясь.

   — Чё⁈ — обернулся он.

   — Говорю, ножи красивые! Такие все яркие, в камушках. Хоть сейчас на парад! — выплюнул я. — Жаль, толку от них немного. Да и по тебе видно — большеваты.

   Толпа вокруг загудела, кто-то хихикнул, а один гоблин в грязном фартуке даже хлопнул в ладоши, предвкушая шоу. Герои нахмурились. Плут же побагровел не хуже купленных томатов.

   — Ах ты, уродец кухонный! — он сжал кулаки так, что костяшки побелели.

   — Ох-ох, не тебе о внешности говорить, — оскалился я. — Сколько зеркал по утрам используешь, чтоб причесаться?

   — Тварь! — рявкнул он, выхватывая кинжал.

   Но тут воин перехватил его руку и прошептал:

   — Не в городе…

   — Чего шепчетесь? Обсуждаете, как извиняться будете? — по толпе пробежали смешки, уж очень контрастно выглядели нападки повара на группу воинов. — Вы знаете, я в этом плане не требовательный, достаточно простого «простите, сударь».

   — Хе… хе-хе… — тихо засмеялся плут, и его глаза сверкнули злобой. — Говоришь, для парада ножи? Извиняться будем… Гордость повара? — его тон сменился, стал расчётливым, холодным. — Так, может, посмотрим, кто из нас умеет обращаться с оружием?

   — Оу! Плут решил сразиться с поваром первого уровня! — я оглядел толпу. — Великое сражение! Истинно достойно звания героя!

   — Фу!

   — Он же не воин!

   — Всего первый уровень! Нечестно!

   Толпа тут же встала на мою сторону. Драться я с ним не собирался. Он явно не моего уровня, да и класс у него противный. А вот вывести на мою территорию…

   — Ой! Не собираюсь я с ним биться! — развёл руками плут, подходя ближе. — Я согласен на любое соревнование, которое он предложит! За исключением готовки, естественно. Кашеварить — не моё.

   Я прикинул в голове: кошелёк мой был тощ. И это был неплохой вариант его пополнить. И ещё…

   — Эй, Мика, да? — спросил я у тёмненькой девушки.

   — Угу, — кивнула она.

   — Хочешь со мной? — тихо спросил я и улыбнулся.

   — Ты там не с моим личным поваром разговаривай, а соревнование предлагай! Или струсил? — насмехался плут.

   И до ушей донеслось едва слышимое:

   — Да.

   — Ладно, — кивнул я, стараясь не выдать, как колотится сердце. — Но не драка — я не боец, а повар, ты же — плут. Мы оба должны уметь обращаться с ножами, так? Состязание во владении ножом!

   Он оскалился, будто уже держал победу в кармане.

   — Отлично! Каковы ставки? Мне одними «извинениями» обычно не платят.

   — Как и мне, — склонил я голову набок. — Не думаю, что у тебя хватит сбережений оплатить мои услуги.

   — Назови цену! — выплюнул он.

   — Ну что же… — я заложил руки за спину и сделал задумчивый вид. — Учитывая, что я — жалкий повар, да ещё и первого уровня. Как насчёт ставки в восемьдесят серебром и извинений?

   По толпе послышались шепотки. Всё же сумма была не такой маленькой, чтобы ею разбрасываться. Даже воин и дамочка-магичка тихо сказали плуту:

   — Он какой-то слишком уверенный, Хылщ. А нам деньги на снаряжение для подземелья нужны.

   — Ха! Согласен! — проигнорировал он их. — Ещё условия? Давай! Папочка Хылщ сегодня добрый!

   Я вытянул руку и пальцем указал в сторону:

   — Она.

   — А? — удивилась Мика.

   — Нашего повара забрать хочешь⁈ — рявкнул громадный воин.

   — А чего? Вы её не уважаете, значит, не заслуживаете. Да и будем честны, я — мелкий поварёнок первого уровня. Условия абсолютно неравноценные!

   — Да!

   — Верно!

   — Так нечестно! — слышались крики из толпы, поддерживающей меня.

   А вот плут задумался. Но я отчётливо видел, как его самолюбие требовало выхода, как он жаждал мести.

   — Да, вы друг друга стоите, — усмехнулся он и молниеносно, вытащив кинжал, крутанул им с поразительной скоростью. — Хорошо, я согласен, поварёнок!

   И тут из толпы, как чёрт из табакерки, выскочил тифлинг в ярком алом плаще, расшитом золотыми нитями. Его рога, украшенные бусами, блестели в солнечных лучах, а хвост изящно взмахивал, как у дирижёра перед оркестром. Он взобрался на бочку под вопли гнома, которому эта бочка принадлежала, и загремел голосом, от которого даже уличные коты притихли:

   — Дамы и господа! Я, Великий Организатор Шоу, Тиберий Огнехвост, объявляю грандиозное состязание! Повар против плута! Ставка — восемьдесят серебряных монет! — и тут добавил шёпотом, глядя на меня: — Мои услуги барда-ведущего — всего один серебряный, это уже со скидкой и налогом коллегии бардов.

   Я хмыкнул и кивнул. Он тут же продолжил на всю округу:

   — Кто готов увидеть, как танцуют лезвия? Дух мастеров ножа и кинжала⁈ Их битва будет легендарной! — он отправил сжатый кулак вверх.

   Толпа взорвалась аплодисментами, кто-то засвистел, а пара гномов уже начала делать ставки, потрясая кошельками. Тифлинг с поразительной скоростью эти ставки принимал. Атмосфера накалилась, и я почувствовал дерзкий азарт. И гнев из-за неуважения! Это было не просто состязание — это был мой шанс показать, что не стоит недооценивать поваров!

   Тиберий, размахивая хвостом, расставил столы на импровизированной арене в центре рынка, а толпа окружила нас плотным кольцом, словно зрители на цирковом представлении.

   — Итак! — объявил он. — Первый этап: разрезать пергамент на ровные полосы, не порвав и не испортив края! Покажите нам своё мастерство владения кинжалом!

   — Раз плюнуть! — бросил Хылщ, скалясь жёлтыми зубами.

   Тут и там сыпались ставки. Слышались подбадривания, насмешки и прочие радости базарной толпы. Тиберий объявил готовность в десять минут, и я не планировал тратить это время зря. Я спокойно сел на мощёную дорогу, поставил рядом одолженную у какой-то феи миску с водой и достал скрутку из кольца. Кичиться и красоваться стоит после победы, чем я, возможно, и займусь. А пока нужно подготовиться. Развернул скрутку и достал длинный нож для рыбы — он звался янагиба и был одним из моих любимейших видов ножей. Один взмах — и лосось без кожи. Дело было не в том, что он какой-то особенный, но у него изначально угол заточки самый острый, и сейчас мне было проще довести именно его.

   — Каков красавец… — прошептал я.

   Я положил на каменную дорогу точильный камень, двухсторонний, почти современный. Пальцами провёл по одной стороне — зерно довольно крупное, но не грубое, и по другой — зерно мелкое, тонкое. Два соединённых между собой абразива могли творить чудеса.

   — Гляди, чем занят, — ткнул в меня бородатый воин.

   — Толку-то! — плевался плут. — У него простые кухонные ножички, они ничто перед магическими кинжалами. Это будут самые лёгкие деньги в моей жизни!

   А я не обращал внимания. Вся концентрация ушла на последовательные действия: я медленно водил лезвие по диагонали, из угла в угол, постепенно смачивая камень водой. Пальцы не дрожали, поддерживали идеальный угол. Годы и годы подобных практик привили особую любовь, даже нечто сокровенное, к этому ритуалу заточки ножа. Мир вокруг растворялся, и оставался лишь звук камня о сталь — шершавый, но с каждым движением он становился ровнее, отсекая неровности.

   — Время ставок окончено, друзья и гномы! Время начать состязание!

   Плут вышел вперёд, хвастаясь направо и налево, кичась своими кинжалами из голубой стали с наложенными чарами. Он вытащил один с выгравированными рунами, пробормотал что-то, и лезвие вспыхнуло голубым сиянием. Лист висел над небольшой стойкой, прикреплённый к нити. Одно молниеносное движение — и пергамент разрезан. Быстро, эффектно и ровно. Только нить порвалась, но разрез был отличным.

   — Так-то! — выплюнул он, довольный собой.

   Джеймс Бирд как-то написал: «Хороший повар должен быть немного поэтом. И для него нож — это перо, которым он пишет свои кулинарные стихи». И я был с ним абсолютно согласен. И сейчас я собирался прочесть свою поэму.

   — Великолепное исполнение от плута! Отличный разрез, ни единого надрыва! — кричал тифлинг на бочке. — Время повару показать свои умения!

   Я встал и подошёл к столу с подвешенным пергаментом. Толпа замолкла, только группа «героев» пыталась соревноваться друг с другом в колкостях.

   — Нож — не инструмент, — тихо сказал я, отведя руку вверх и вбок, к углу листа. — Нож — продолжение повара. Пытаться управлять им — кощунство, ему нужно довериться и следовать вместе с ним.

   Лезвие коснулось листа, пергамент едва шелохнулся, но сталь не встретила сопротивления. Линия рассекла бумагу. Ровный разрез разделил две части листа. Одна спокойно и безмятежно упала на пол.

   Получен новый навык: Владение кинжалом (ножом)

   Урон от режущих и колющих атак кинжалами: +5% (Недоступно: Небесный запрет)

   Бонус: Ловкость +1

   «Эх, ну хоть ловкость добавили, а то у меня с ней грустно», — подумал я.

   Толпа ахнула, даже Тиберий присвистнул, его хвост дёрнулся от удивления. И за этим последовал радостный крик, будто местная сборная забила гол!

   — Невероятно! Лист едва дрогнул! Идеальный разрез! Нить не оборвана! Повар берёт первый раунд! — объявил тифлинг, и рынок загудел с новой силой.

   — Это ещё не всё! — прошипел плут.

   — Второй этап! Метание кинжала в мишень на расстоянии десяти шагов! Классический норматив для мастера ножа! — объявил Тиберий.

   А я тем временем подошёл к бочке, рядом с которой стояла Мика, облокотился, поставив локоть, и заговорил:

   — Смотри, у меня сменный график. Жильё, думаю, предоставим. Питание — разумеется. Медицинской страховки пока нет, но в будущем вполне возможно, — рассказывал я о её будущих условиях работы. — По заработной плате… ещё поговорим, у нас, вероятно, сдельная оплата.

   — А? — удивилась смуглая девушка.

   — Повар! Мы ещё не закончили! — рявкнул плут.

   Я же небрежно помахал рукой, даже не взглянув. Он только поскрипел зубами и отправился на исходную позицию.

   — Так вот, ещё коллектив… — я представил огромного орка и странную эльфийку. — Интересный, очень интересный.

   Хылщ вышел, но уже без уверенной ухмылки. Он крутанул кинжал в руке, прицелился и метнул — лезвие вонзилось точно в центр мишени с глухим стуком. Толпа загудела, кто-то крикнул: «Вот это мастер!»

   — Такое не перебить! Да! — он повернулся ко мне, его ухмылка была шире, чем у кота, стащившего сметану. — Твоя очередь!

   — Пас, — сказал я, пожав плечами. — Дам тебе форы.

   А чего мне лезть туда, где я ничего не умею? Резать, шинковать — это моё всё. А метать? Не, увольте.

   — ЧТО⁈ — взорвался он и сделал шаг ко мне.

   — ХРЮ! ХРЮ! — тут же между нами оказался грозный Фунтик и яростно захрюкал, ударяя копытцем о камень.

   — Хылщ, не надо, — прорычал воин. — Он своё ещё получит.

   Тут-то я заметил в толпе местных стражников. Это уже хорошо.

   Толпа загудела, кто-то засмеялся.

   — Победа присуждается плуту! По причине отказа повара от метания ножа! — объявил тифлинг. — Не будем думать о прошлом, двигаемся дальше! Финальное состязание!

   Хылщ уже весь дёргался, бесился. Что? Победа не так сладка при таких условиях?

   — Третий этап! Разрубить толстую кость одним ударом! — заголосил бард, шатая бочку.

   Гном в кожаном фартуке притащил огромный разделочный пень, привычный обитатель базаров. На него водрузили здоровенную берцовую кость, явно от какого-то магического зверя — уж больно толстой и громадной она была.

   «Эм… А мне сил-то хватит такую разрубить?» — обеспокоился я про себя.

   Это не скрылось от взгляда Хылща, и уверенная улыбка вновь вернулась на его непритязательную рожу.

   — Вот тебе и конец, — прошептал он, наслаждаясь моментом.

   Хылщ достал из небольшой сумки на поясе флакон с красноватой жидкостью, откупорил пробку и выпил.

   Толпа тут же загудела: «Нечестно! Это же зелье силы! Грязная игра!» Но плута это нисколько не смущало. Напротив, казалось, веселило.

   Он повернулся к тифлингу и спросил:

   — Если не ошибаюсь, условия, запрещающие зелья, не было, верно?

   — Ха? Действительно не было! — кивнул бард. — Дополнительные усиления разрешены! — объявил он под недовольные крики толпы.

   «Ну всё, капец котику…» — подумал я.

   Плут покрепче сжал кинжал, сделал глубокий вдох и рубанул. Лезвие вгрызлось в кость, раздался хруст, но она лишь надломилась, не разошлась. Клинок почти разрубил её, но застрял, зажатый, как в тисках, с двух сторон. Ассасин выругался, его лицо перекосилось, а толпа зашепталась, явно разочарованная и откровенно насмехающаяся.

   — Что же мы видим! Кость не разрублена полностью, но клинок проник достаточно глубоко! — вещал Тиберий. — Если повару не удастся достигнуть большего, победа достанется плуту!

   — Готовь денежки, тебе такого не повторить, — бросил Хылщ, проходя мимо. — И ты, Мика, не смей с ним разговаривать.

   Девушка только опустила глаза.

   — Эх, родители тебя манерам не обучили. Так и помрёшь невинным тараканом, — ответил я, двигаясь к пню.

   Я достал из скрутки поварской тесак — тяжёлый, с куда более тупым углом заточки, созданный для разрубания, а не нарезки. Взвесил его в руке, а он, как и форма на мне, словно был сделан под заказ. Отлично.

   — Фух… — выдохнул я.

   Кость действительно была громадной. Разрубить такую… даже не знаю. Я в своём мастерстве не сомневался, но тут ведь очевидно нужна грубая сила. И пусть плут сам по себе тот ещё дрыщ, характеристики у него явно на другом уровне.

   — Хрю? — почесался об мою ногу Фунтик.

   — Что такое? — спросил я.

   — Хрю-хрю, — дёргал он головой.

   — Что ты хочешь сказать?

   Я протянул руку и коснулся головы кабанчика. Кристалл на его лбу засветился.

   Передо мной высветилось сообщение:

   Доступно новое базовое умение магического питомца: Перенос характеристик. Уровень 1

   Эффект: возможность временно перенести одну из характеристик питомца владельцу и наоборот.

   Время действия: 10 секунд

   Стоимость: 20 маны

   Перезарядка: 24 часа

   Беру часть слов назад, Система бывает полезной!

   Улыбка сама забралась на лицо.

   — Эй! Нечестно! — выкрикнул плут.

   — А вот и нет, дорогой друг! Условия не нарушены! — бросил Тиберий.

   — Молодец, Фунтик, — почесал я его за ухом. — Активировать умение «Перенос характеристик». Перенести характеристику — Сила!

   Умение активировано!

   Мана: 0/20

   Сила: 11

   Мышцы налились силой! Я ощутил приток энергии!

   Прицелился, вспомнив, как дед, старый мясник-осетин, учил рубить кости для бульона: «Бей резко, с душой, и не жалей силы».

   — ХАА-А! — вырвалось у меня.

   И удар был мощным, с размаху — хрясь! Кость разлетелась на две ровные части!

   Толпа взорвалась аплодисментами, а гномы-мясники в первых рядах заорали: «Это по-нашему!»

   — Это всё нечестно! — заорал Хылщ, тыча пальцем.

   — Нечестно, говоришь? — из толпы вышел громадный огр метра два с половиной. В ручище — метровый тесак.

   — Сам-то зелье выпил, — подался вперёд какой-то гном.

   Стражники тоже подошли ближе, не вмешиваясь, но всем видом показывая, что готовы.

   Тиберий поднял руку, призывая к тишине, его глаза сверкали от восторга.

   — Победа повара! — объявил он, и толпа заревела так, что, кажется, даже башни города задрожали. — Плут потерпел поражение!

   Тот глядел на меня с нескрываемой злобой. Только вот под присмотром толпы вряд ли мог что-то сделать.

   «А вот когда её не будет, — подумал я. — Но с этим буду разбираться позже».

   Я подошёл к нему и протянул руку.

   — Неплохо поиграли, да? Мне вот понравилось. Захочешь ещё — только скажи.

   Он молча протянул мне мешочек с монетами. И вот у меня уже сто шестьдесят три серебряных. Можно ещё закупиться!

   — Мика! — окликнул я смуглую девушку. — Ты согласна работать у меня? — с теплом спросил я.

   Она глянула на бородатого воина. Но тому ничего не оставалось, кроме как принять поражение его товарища. Он молча кивнул.

   — Да, я согласна, — тихо сказала она.

   А вот и ещё один повар! Отлично!

   А плут тем временем попытался улизнуть по-тихому.

   — Ты ничего не забыл? — спросил я, не скрывая наслаждения. Да, у меня имелись свои пороки.

   Он остановился. Обернулся. Толпа тем временем начала расходиться.

   — Ты уже получил свои деньги, не наживай себе врагов, — прошипел он.

   — Если бы я боялся всех подряд, в девяностые поваром бы не работал, — убрал я улыбку с лица. — Извиняйся.

   Тот замялся. Кулаки сжались до бела. А сам он закипал от гнева.

   — Я жду, — сказал я. Мне не больно-то хотелось его унижать. Но я был обязан его наказать, показать бедной девушке, что за свою гордость нужно бороться. А всяких придурков — ставить на место.

   — И… и… из… — пытался сказать он.

   — У тебя получится, давай, — постарался подбодрить я.

   — Извиняюсь! — бросил он и рванул через толпу.

   — Как-то неискренне вышло, — пробурчал я.

   А Мика тем временем смотрела на меня таким взглядом, каким я смотрел на своего первого шефа. Я знал этот взгляд.

   — Вы невероятны! — сказала она.

   — Не преувеличивай. Сделал то, что считал нужным. Ведь гордость повара, — я стукнул её пальцем по лбу, — граничит с его же безмерной гордыней.

   И тут мне на плечо легла красноватая рука, а с другой стороны раздался голос:

   — Нет! Ты и вправду был хорош! Тебе бы на сцене выступать! — тот самый тифлинг Тиберий скалился по правую сторону. — Такой конфликт! А какая кульминация! А об финале и говорить нечего!

   — Руку убери, — мягко сказал я. — Не люблю тесных контактов с рогатыми мужиками.

   — А Тиберий и не обижается! — тут же убрал он руку, даже в лице не поменялся. — Вот моя визитка, — он протянул небольшую дощечку. — Захочешь устроить шоу — зови! А сегодняшнее — за мой счёт!

   «Небось на ставках кучу монет поднял», — подумал я, принимая карточку. Как бы там ни было, какая таверна без барда? Может пригодиться.

   — Всего доброго! — помахал он рукой.

   И тут последовали системные сообщения:

   Задание выполнено: Поставить на место зарвавшегося плута.

   Награда: 100 очков опыта, ингредиент магического типа и обычной редкости на выбор.

   Получен новый уровень: 2

   Новый классовый навык: Готовка с душой. Уровень 1

   Насыщение блюда маной для усиления его эффектов

   Трата единиц маны при готовке для повышения шанса (1% за 5 ед.) создать блюдо с улучшенным или уникальным эффектом

   Перезарядка: 2 часа

   Доступны очки характеристик: 5

   Опыт: 210/500

   Репутация: +50 (50)

   Вы готовы выбрать награду за выполнение задания?

   Я ухмыльнулся, уже будучи совершенно уверенный в том, какой ингредиент хочу получить. Он будет полезен и мне, и Фунтику.

   — Да, я гото…

   И тут Лариэль вынырнула из толпы, держа в руках живую курицу, которая возмущённо кудахтала и била крыльями. Её платье слегка запылилось, но глаза сияли ярче звёзд.

   — Яички будут! — радостно крикнула она, чуть не уронив птицу, которая явно была не в восторге от её энтузиазма.

   Я расхохотался тут же, сбившись с мысли.

   А её взгляд моментально сосредоточился на Мике.

   — А это кто? — спросила она. — И что тут произошло?

   — А, так, небольшое соревнование. Сейчас расскажу…

   — Неважно, — отрезала эльфийка. — Кто она?

   — Её зовут Мика, она наш новый работник, — объявил я.

   — Де… девушка?

   Я посмотрел на Мику. Та немного напряглась, но не пыталась спрятаться в коконе, как раньше. Смуглая кожа, чёрные, как ночь, глаза и шелковистые тёмные волосы до плеч. Раньше я не рассматривал, но сейчас мог сказать, что она очень красивая. Не той красотой, что у Лариэль. Если эльфийка была милой и в то же время утончённой, то Мика очаровывала скрытой энергией, томной страстью, каким-то южным обаянием. Да и фигура у неё была очень даже…

   — Похоже на то. По крайней мере, всё на это указывает, — подытожил я.

   — Фуф… фуф… — громко засопела Лариэль. — Я сейчас же верну курочку! Не будет у нас яичек!

   Похоже, дальше будет только веселее.

  
  
   

    Глава 8 

   

   На горизонте, на фоне вечернего солнца, уже скоро должна была показаться таверна. Сверчки вовсю сообщали о приближении сумерек. Поездка в город заняла больше времени, чем я думал. Хотя, к счастью, у Мики была своя лошадь. А ещё я решил дополнительно закупиться. Пополнение бюджета позволяло, да и увезти теперь мы могли больше. Теперь у меня были продукты ещё на несколько блюд, которые я намеревался ввести в меню «Драконьего котла».

   «Наверное, стоит приобрести более вместительный транспорт. Закупки скоро будут куда чаще, и поначалу придётся заниматься всем самому, — размышлял я, выстраивая предстоящий план работ. — Ну, хоть тут существует понятие поставок продуктов. Эти полурослики — ушлые торгаши: и доставку организуют, и скидки сделают — лишь бы покупал. С другими сложнее, уж больно большие объёмы они запрашивают, по мелочи не возят. Оно и понятно, но пока неясно, как будут обстоять дела с гостями, — и тут я вспомнил слова стражника. — Шайка Красной Лапки… Если причина в этом, нужно решать этот вопрос».

   — Напомни, как звали того гнома? — спросил я у Лариэль, сидевшей передо мной в той же позе, что и раньше. Только теперь она обнимала курицу и всё ещё дулась на меня. — И он сумеет уложиться за десять дней?

   Она молчала, только сверлила взглядом Мику, которая ехала левее нас. Бедная девочка не знала, куда деться от взгляда эльфийки. Стоило ей переехать на другую сторону, Лариэль поворачивалась, а если ехать позади — глядела из-за меня.

   «Тут надо менять тактику… Если она и дальше будет волком смотреть на новенькую, ничего у нас не выйдет. А ждать, пока они сами подружатся, времени не напасёшься», — подумал я.

   — Мика, — позвал я, и эльфийка чуть вздрогнула. — Расскажи, откуда ты?

   За время поездки мне удалось узнать немного. Она совсем не хотела открываться. Или не могла. Я выяснил, что у неё действительно класс повара и третий уровень. Появилась в Тринадцатом мире всего месяц назад. А к тем придуркам прибилась, потому что не знала, что делать, а они обещали защиту. И ещё, что она по большей части умеет готовить выпечку и десерты.

   — Да, я из… — начала она.

   — Мастер Келдар Твёрдопалый, так он представился. Сказал, успеет справиться, — перебила Лариэль. — Обещал прибыть завтра и обговорить цену, но сказал, что с ним всегда можно договориться.

   — Так, пр… — я потянул поводья, и лошадь остановилась. — Мика, будь добра, продолжай путь, мы догоним.

   — Хорошо, — с беспокойством сказала она и поскакала вперёд.

   Когда она удалилась достаточно далеко, я хотел было начать, но эльфийка меня опередила.

   — Прости! Я знаю, ты злишься! — выпалила она. — Только не увольняй меня!

   — Что? — удивился я.

   Она замялась, но продолжила:

   — Просто… я знаю, что не умею готовить, в хозяйстве от меня мало толку. И знаю, что неуклюжая… Но мне очень хочется работать с тобой!

   Ого, на «ты» перешла. Новый уровень отношений, не иначе.

   — Почему?

   — Что… почему?

   — Почему ты хочешь работать со мной?

   Она притихла, вся сжалась.

   — Просто… ты был так поглощён готовкой… Тогда, с луковым супом. Я видела, как ты наслаждался, — её уши покраснели. — И я понимала всё, что ты мне объяснял! Учителя вечно жаловались, что я необучаемая! Что мой талант к магии пропадает зря! И на войне… моя магия… столько лет… — она сильнее прижала курочку. — Я правда всегда мечтала готовить. И в нашей таверне мне впервые было так уютно, даже несмотря на всю пыль, грязь и запах плесени.

   Война… Даже не представляю, что с ней было в прошлой жизни. Неудивительно, что она так реагирует. Подумала, что я собираюсь её заменить, раз нашёл другого повара.

   — Я разве говорил, что собираюсь тебя уволить? — прямо спросил я.

   — Нет.

   — Вот и пока я этого не скажу, ты не будешь уволена, — улыбнулся я, и она посмотрела мне в лицо. — Но ты должна хорошо себя вести и усердно учиться. Кухня — не место для лентяев. И с Микой наладь отношения.

   — Но она!

   — Что она? Готовит лучше? У неё больше опыта?

   — Да, и ещё она красивая.

   Всё о том же.

   — Так обгони её, стань лучше. Кухня — это место, где всё зависит только от тебя, твоего вкуса и усердия.

   — Правда? Ты думаешь, у меня получится?

   Тут я решил чуть смягчить прямолинейность.

   — При достаточном желании возможно всё. Поверь. Я ведь тоже когда-то не умел даже гречку сварить.

   — Не может такого быть, — улыбнулась она.

   — Ага, ещё как может. И ещё: Мика тоже может многому научить. Я, конечно, знаю кучу рецептов и техник, но хлеб и десерты — это искусство тонкое. И если она в этом специалист, то вполне может быть лучше меня.

   — Наверное, ты прав, — приободрилась она.

   — Вот и хорошо. Едем домой?

   — Едем!

   Мы двинулись, и через десяток метров Лариэль спросила:

   — А что такое гречка?

   Оставшаяся дорога прошла в куда более весёлой атмосфере. Мика рассказала о своём мире, не сильно отличавшемся от моего в двадцатом веке. Правда, у них там вместо электричества правили пар и механика. Ну и рас было на парочку побольше. Неужели Земля и правда самая скучная?

   По пути я распределил очки характеристик. Решил закинуть пару в силу, ещё несколько в мудрость — уж больно часто в этом мире мне нужна мана, — и одно в интеллект.

   Сила: 5

   Ловкость: 4

   Выносливость: 7

   Харизма: 9

   Интеллект: 5

   Восприятие: 9

   Мудрость: 6

   Мана: 30

   Ощутил изменения почти сразу. Мышцы стали чуть плотнее. Разум как-то расслабился. Эффект был, и это главное. А вот выбор награды за задание я оставил для более подходящей обстановки.

   — Дом! — воскликнула эльфийка, когда показалась прохудившаяся крыша таверны.

   — Это она? — спросила Мика.

   — Эм… Да, ей нужен небольшой косметический ремонт.

   — Маркус, во дворе кто-то есть, — сообщила Лариэль. Её зрение явно было острее моего.

   Но, приблизившись, я и впрямь увидел множество фигур во дворе.

   — Это похоже к тебе… — услышал я голос призрака, который давненько не появлялся. — Точнее, ко мне. Но теперь к тебе.

   Въехав во двор, я увидел десяток гоблинов, вооружённых арбалетами и короткими мечами. Зелёные коротышки с громадными ушами и носами. И они нисколько не казались безобидными. Глаза смотрели волком. Они расступились, пропуская нас.

   Дверь в таверну была настежь открыта, Дурка нигде не видно. Во мне заворочалось беспокойство.

   — Ты сможешь, если что, использовать магию? — шёпотом спросил я у Лариэль.

   — Их слишком много, у меня же всего первый уровень. Я смогу сделать только два слабых заклинания, — ответила она.

   Мы спешились. Я держал руку наготове, готовый быстро вытащить сковороду из кольца. Только толку от неё было мало.

   — Вас тот говнюк прислал? Хлыщ и компания? — спросил я первое, что пришло в голову, хотя понимал, что слишком уж быстро. Да и уезжая, я постарался замести следы, насколько умел по сериалам и фильмам.

   Я увидел высокую фигуру в дверном проёме.

   — Дурк, ты?

   — Ошибаешься, Маркус, — раздался женский голос с лёгкой хрипотцой. — С ним всё хорошо. Пока…

   Из дверей вышла высокая мускулистая женщина в стальном нагруднике, подбитом мехом. Она едва не цепляла дверной проём. Кожа серо-красная, из-за губ виднелись небольшие клыки. Уши угловатые, чуть выступали из-за копны тёмных волос, затянутых в косу, перекинутую через плечо.

   — О нет, это Минта… — услышал я голос призрака рядом. — Не повезло тебе. Слышал, она самая свирепая из всех хобгоблинш. Вовремя же я тело покинул, говорят, у неё особый талант к пыткам.

   Вот гад! Это всё из-за него! Те долговые расписки!

   — Думал скрыться от долговых обязательств перед Ронтой Златогривой? — ухмыльнулась она. — Зря, очень зря.

   — Боюсь, произошла ошибка, — спокойно начал я. — Я «осознанный» в теле Маркуса Освальда. Я у Ронты в долг не брал.

   — Ха-ха-ха! — рассмеялась Манта. — А Маркус всё-таки улизнул! Он всегда был скользким типом!

   — Так я ничего не должен? — попытался я ухватиться за слепую надежду.

   — А сам как думаешь?

   — Естественно…

   — Долги предыдущего владельца в полной мере переходят новому в случае переселения души. Этот закон всем известен.

   Вот на что он намекал, гад.

   Я решил не юлить и прямо заявил:

   — У меня нет таких денег.

   Ронта упоминалась в долговых расписках не раз. Маркус задолжал ей не меньше половины от общего долга.

   — Конечно нет, это и так очевидно, — отмахнулась она.

   — Тогда чем могу быть полезен?

   — Таверна. Ты передашь её во владение Ронты. Она давно хотела такую в этом регионе. Пусть эта развалюха не стоит и сотни золотых, это лучше, чем ничего.

   — И на этом всё? Я больше ничего не буду должен?

   — Маркус! Ты же не собираешься отдать таверну⁈ — влезла эльфийка.

   — Помолчи, — строго сказал я. — Так что?

   — Ну, по большей части — да, — улыбнулась она. — Только сверху ещё тридцать лет на службе у Ронты, и долга как не бывало!

   — Предложение, конечно, крайне заманчивое, — протянул я.

   — Ты же не серьёзно? — тихо спросила Лариэль позади.

   — Хрю? — добавил Фунтик.

   — О! Магический зверь! — заметила хобгоблинша. — Я готова приобрести его за сотню золота в счёт долга. Тогда только двадцать пять лет службы.

   — Всего-то, — пожал я плечами. — Нет, кабанчик мой. И ещё… — пора было проверить, не зря ли у меня такие цифры в харизме. — Как насчёт встречного предложения?

   — Встречное предложение? — Манта прищурилась, её клыки блеснули в лучах закатного солнца. — Я люблю дерзких. Ну, давай, удиви меня. Только не трать моё время.

   Сразу в отказ не пошла — уже хорошо.

   — Слушай, Манта, я понимаю, что долг — штука серьёзная. И Ронта, судя по всему, не из тех, кто любит ждать. Но вот моё предложение: я верну всю сумму целиком через сорок пять дней. Полностью. Без остатка.

   Гоблины, до того пытавшиеся выглядеть серьёзно, вдруг загоготали. Один даже уронил арбалет, хватаясь за живот. Манта же только хмыкнула, скрестив мускулистые руки на груди.

   — Сорок пять дней? — её голос сочился скептицизмом. — Ты хоть представляешь, сколько это? Полторы тысячи золотых! Даже если продашь свою таверну, коня и этого хрюкающего поросёнка, не наберёшь и половины. Мой вариант куда лучше — отдай таверну, подпишись на службу, и спи спокойно.

   — Боюсь, это предложение невыгодно нам обоим. Долг через двадцать пять лет лучше, чем через сорок пять дней? Если я его не верну, ты и так заберёшь таверну и меня в придачу. Разве не лучше попытать удачу?

   — А какие у меня гарантии, что ты не сбежишь? — добавила она, спустившись по ступенькам. Её глаза, словно два раскалённых угля, впились в меня. — Предыдущий владелец тела был жуком, а ты, сдаётся мне, не лучше. Только говоришь складнее. Тот не шибко красноречивым был, да ещё и в карты играл скверно.

   Вот скотина, куда все деньги спустил!

   — Гарантии? — я пожал плечами, сохраняя улыбку. — У меня их нет. Но если ты нашла меня сегодня, найдёшь и завтра. Не так ли?

   Она улыбнулась хищно.

   — Ещё как.

   — И знаешь что ещё? Я приглашаю тебя и твоих ребят внутрь. Не голодны ли вы после долгой дороги?

   Гоблины снова заржали, один даже выкрикнул:

   — Что, супчиком угостишь?

   — О, как догадался! А говорят, гоблины глупые. А вы, оказывается, весьма смышлёные ребята.

   — Ой, да ладно, — смутился тот, а товарищи рядом захихикали.

   Но Манта, к моему удивлению, задумалась. Её бровь приподнялась, и она махнула рукой своим подручным.

   — Ладно. Посмотрим, что ты можешь предложить. Но если это какая-то уловка, я тебе кишки на верёвку перемотаю.

   — Договорились, — кивнул я, стараясь не выдать, как колотится сердце. У меня, конечно, уже был опыт с разным «контингентом», но каждый раз так волнительно. — Лариэль, Мика, помогите накрыть на стол. Гостей надо уважить. И найдите Дурка.

   Лариэль, всё ещё сжимая свою курицу, бросила на меня взгляд, полный смеси удивления и недоверия, но молча кивнула. Мика, робко стоявшая в стороне, тут же оживилась и поспешила за эльфийкой в таверну.

   Пока Лариэль с Микой накрывали стол — простые деревянные миски, ложки, — я повернулся к Манте, которая с интересом разглядывала помещение, будто прикидывала, сколько за него можно выручить.

   — М-да, та ещё развалюха, — пробормотала она.

   — Согласен, но это пока, — уверенно сказал я и продолжил: — Скажи, Манта, ты ведь наверняка пробовала всякое в своих странствиях? Блюда с магией, без магии, острое, сладкое… Что тебе по душе?

   Она фыркнула, но ответила:

   — Еда — это еда. Если сытно и не отравишься, уже хорошо. А ты небось сейчас начнёшь расписывать, как твои супы звёзды с неба снимают?

   — Не совсем, — усмехнулся я. — Но знаешь, кулинария — это не просто набить брюхо. Это про вкус, про настроение. Возьмём, к примеру, луковый суп. Простой, казалось бы, но если знать, как карамелизировать лук до золотистой сладости, как добавить травы, чтобы они раскрылись… Вкус уже другой!

   Манта закатила глаза, но в её взгляде мелькнула искра любопытства.

   — Красивые слова. Но без дела они ничего не стоят. Где твой хвалёный суп?

   — Уже готово, — улыбнулся я, указав на стол, где Лариэль расставляла миски.

   Я прошёл на кухню, где в небольшой кастрюле разогревался суп. Его аромат — густой, тёплый, с нотками тимьяна и карамели — уже заполнял помещение.

   В углу сидел Дурк, обхватив колени зелёными ручищами, и глазел на меня.

   — Они ушли? — спросил он.

   — Нет, — ответил я. — А ты чего здесь?

   — Драться не хочу. Мне нельзя.

   — Так не дерись.

   — Не получится, — просто ответил он.

   Ладно, это мы ещё обсудим. С его коммуникабельностью поработаем позже.

   Я вынес кастрюлю в зал, разлил суп по мискам, сверху разложил крутоны и добавил лукового конфитюра.

   Манта скептически посмотрела на дымящуюся миску, но всё же взяла ложку. Гоблины, сидевшие вокруг, последовали её примеру, хотя их ухмылки говорили, что они ждут подвоха.

   Первый же глоток заставил Манту замереть. Её глаза расширились, она медленно прожевала, проглотила и тут же зачерпнула ещё одну ложку. Гоблины, видя реакцию своей предводительницы, тоже принялись за еду. Тишина, нарушаемая лишь звяканьем ложек, повисла в таверне.

   — Да… — наконец произнесла Манта, отодвигая пустую миску. — Признаю, готовишь ты отменно. Это… — она замялась, подбирая слова, — как дома, только лучше. Но вот пойло твоё, — она кивнула на кувшин, — дрянь редкостная.

   — Пойло? — я рассмеялся. — Через сорок пять дней за моим пойлом будут выстраиваться очереди.

   Она хмыкнула, но в её глазах мелькнуло что-то вроде уважения.

   — Ты самоуверенный, даже слишком для простого человека. И это мне нравится. Ладно, дам тебе твои сорок пять дней. Но знай: я буду тебя навещать. У меня как раз дела в городе. И если только мне покажется, что ты собрался улизнуть, — она провела пальцем по горлу, — мои ящерки тебя везде найдут.

   Новое задание: Вернуть долг Ронте Златогривой

   Условие: 750 золотых

   Срок: 45 дней

   Сложность: Эпическая

   Награда: 10 000 очков опыта. Классовый артефакт на выбор. Набор из десяти съедобных ингредиентов удивительной редкости и отличного качества.

   Штраф за провал: Потеря права владения таверной, трудовая обязанность в пользу Ронты Златогривой на 30 лет.

   — Договорились, — кивнул я. — И приходи, проверяй. Заодно попробуешь новые блюда.

   Манта поднялась, её гоблины последовали за ней. Она бросила последний взгляд на таверну, словно прикидывая, стоит ли она её времени, и вышла во двор.

   Когда гоблины и их предводительница скрылись в вечерних сумерках, я повернулся к Лариэль и Мике, которые стояли у входа, глядя на меня с разными эмоциями: эльфийка — с восхищением, Мика — с осторожным любопытством.

   — Все на кухню, — объявил я, хлопнув в ладоши.

   — Зачем? — Лариэль нахмурилась, всё ещё сжимая свою курицу.

   — Времени у нас теперь ещё меньше, — ответил я, направляясь внутрь. — Пора начинать готовить по-настоящему.

   Эльфийка догнала меня, её глаза блестели от смеси восторга и беспокойства.

   — Маркус, ты правда веришь, что мы сможем вернуть такую сумму? Это же… нереально!

   Я остановился, посмотрел на неё и улыбнулся.

   — Конечно, нет, — честно ответил я. — Это слишком много. Но это не меняет того, что я сделаю эту таверну лучшей в этом мире. А пока буду этим заниматься, найду способ разобраться с долгом.

   Лариэль заморгала, пытаясь осмыслить мои слова, а Мика тихо улыбнулась, словно впервые за день почувствовала себя чуть увереннее.

   — Ну что, девчонки, — я закатал рукава. — Сегодня у нас на повестке — зелёный борщ и квас! И это только начало!
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   — Итак! — начал я, стоя перед квадратным столом на кухне, на котором лежали четыре деревянные доски и подготовленные ингредиенты. Мика и Лариэль стояли за своими досками, только Дурк всё ещё сидел в углу. — Дурк, может, присоединишься к нам?

   — А можно я отсюда посмотрю? — буркнул он.

   — Ну, а как насчёт подышать свежим воздухом? — спросил я. Он кивнул. — Нам понадобится картофель, ты же знаешь, что это?

   — Знаю, — пробормотал он. — Принесу.

   Он встал, прошёл в кладовую, вышел с лопатой и направился на улицу. Может, после небольшой работы ему станет легче — уж больно он выглядел подавленным.

   — Сегодня мы будем готовить блюдо с моей родины! Домашнее, даже семейное, — объявил я.

   Девушки смотрели на меня с предвкушением.

   — Зелёный борщ — весенне-летнее блюдо с множеством свежих ингредиентов. Почти всегда с собственного огорода или из леса.

   — А рецепт сложный? — спросила Лариэль, подняв руку, словно мы были в школе. Она немного нервничала и поглядывала на Мику. Та держалась молодцом: стоило нам зайти на кухню, как она тут же расслабилась.

   — Не волнуйся, такой суп можно варить хоть каждый день. Но не круглый год. Я выбрал его, потому что некоторые ингредиенты мы сможем добывать сами, вот, — я указал на щавель и крапиву, — как эти. Да и рецепты не строгие, можно экспериментировать, в зависимости от того, что у нас есть.

   — Хорошо! — обрадовалась эльфийка.

   — Так, для начала нужно поставить бульон, он — основа, незыблемый столп, на котором держится всё остальное. Как говорил Марко Пьер Уайт, известный повар из моего мира: «Бульон — это душа кухни. Он может скрыть тысячу грехов или вознести блюдо до небес». Но если ошибёшься с бульоном, неважно, как хорошо ты приготовил всё остальное!

   Я поставил большую кастрюлю на огонь, кинул туда говяжьи кости и залил водой. Рядом поставил сковороду с самым толстым дном, какую сумел найти.

   — Помимо костей, бульону нужны и другие ноты — овощи и специи, они украсят его, добавят глубины, — я взял четыре луковицы и три морковки, будь у меня сельдерей, я бы и его использовал. — Разрезаем луковицу поперёк на две части.

   — А как же чистить? — удивилась Мика и смутилась. — Я, наверное, глупость спрашиваю. Такую еду я совсем не умею готовить.

   — Ничего страшного, — улыбнулся я. — Для этого мы здесь. Шелуха добавит бульону красивый золотистый цвет, чаще так делают для куриного, но я люблю и в говяжьем.

   Мы разрезали лук и морковь, к тому времени сковорода уже разогрелась.

   — А теперь слегка поджарим овощи на сухой горячей сковороде, чтобы раскрыть их вкус, вытащить богатство сахаров, — я положил овощи на сковороду, и по кухне разнеслось тихое «пщ-щ…». Я не стал углубляться и рассказывать про реакцию Майяра, сахара и аминокислоты — им сейчас это было не нужно. — Главное — нам нужен красивый золотистый цвет, поверхность должна карамелизироваться, но не почернеть, иначе бульон будет горчить.

   — Вау! — вырвалось одновременно у обеих, когда я снял щипцами одну из половинок луковицы. Ровный золотистый оттенок, приятный луково-ореховый аромат. Идеально. — А теперь в бульон, — я быстро перекинул все овощи в воду. — Включаем максимальный огонь, — руки тут же ощутили жар, исходящий из-под кастрюли. — Теперь главное — не упустить момент, когда бульон закипит.

   — Почему? — спросила Мика.

   — Позже расскажу, теперь займёмся начинкой.

   Мы вернулись к столу, но перед этим я поставил небольшой сотейник с водой на плиту. Он скоро понадобится.

   — Теперь подготовим зажарку, — я указал на лук и морковь. — Лук режем кубиками, а морковь натираем на крупной тёрке. Только… — я начал оглядываться по сторонам. — Есть ли тут тёрка?

   — А! — воскликнула Мика. — Сейчас! — она зарылась в свой рюкзак, прислонённый к стене кухни, рядом с которым мирно спал Фунтик. — Вот!

   Она вытащила шестистороннюю железную тёрку.

   — Купила недавно, она удобная. В походах нарезать всё ножом не очень удобно было.

   — Молодец, Мика, — улыбнулся я.

   — Так! Как ей пользоваться? Я готова! — воспылала Лариэль.

   Я взял морковь и медленно показал ей.

   — Только аккуратно, можешь порезаться, — предостерёг я.

   — Хорошо, — прошептала она, опять покраснев.

   Мы с Микой занялись луком. Нож она держала уверенно, резала быстро. Пусть она готовила в другом направлении, но какая-то база у неё была, значит, будет проще.

   — Молодец. Теперь обжарим всё на масле.

   Мы вернулись к плите, где уже закипел сотейник с водой, который я поставил раньше. Я убавил жар и поставил толстостенный чугунный сотейник. Закинул кусочек топлёного сливочного масла, и девушки молча наблюдали, как он тает.

   — Теперь пассеруем овощи. Это техника обжаривания на умеренном огне, постоянно перемешивая ингредиенты. Так мы их не пережарим и сохраним полезные свойства и весь вкус.

   Я высыпал овощи в сотейник и оставил Мику следить.

   Пришло время крапивы. И тут я рассчитывал на Лариэль.

   — Теперь нам нужно ошпарить крапиву, чтобы она стала мягче, хрустящей и упругой. Но ты должна мне помочь.

   — Я? — показала на себя пальцем эльфийка. — Конечно! Как?

   — Тогда, в лесу, ты создала огненный шар.

   — Да, я же чародейка.

   — А со льдом сможешь такое провернуть?

   — Со льдом? Ледяной шар?

   — Нет-нет, просто небольшие кусочки льда.

   — Смогу!

   Она быстро принесла ковш с водой и поставила на стол. Расставила руки и зашептала что-то. Её пальцы окружил голубоватый ореол, я ощутил лёгкий ветерок. Она опустила руки к ковшу, и вода в нём начала покрываться коркой льда.

   — Невероятно, — не смог сдержаться я. Видеть магию так близко было захватывающе. Вода медленно превращалась в лёд прямо на моих глазах, вопреки всем законам физики.

   — Вот! — сказала она, когда вся вода застыла.

   — Умница, — похвалил я.

   — Ха-ха, спасибо.

   Я расколол лёд на мелкие кусочки, переложил в миску и залил холодной водой.

   — А зачем тебе лёд?

   — Это называется бланширование. Кулинарная техника. Можно просто ошпарить крапиву, но тогда она быстро станет мягкой и потеряет цвет. А если после ошпаривания сразу переложить её в лёд, она сохранит максимум цвета и вкуса.

   — Поняла… — задумчиво сказала эльфийка.

   Она не поняла.

   Добавив в воду немного соли, я собрал подготовленные листья крапивы и окунул в кипяток секунд на тридцать — вода слегка позеленела. Затем я сразу перекинул их в лёд. С содой сохранил бы ещё больше цвета, но и так было хорошо.

   К тому времени бульон закипел.

   — Теперь уберём пену, — я вооружился шумовкой и переложил пышную серую массу в миску. — Дальше бульон должен вариться на самом маленьком огне, чтобы его гладь едва колыхалась. Овощи и кости будут постепенно отдавать свой вкус и аромат. Тут нельзя спешить, попытаешься обмануть кулинарных богов — бульон перекипит, станет мутным и не очень вкусным.

   — Поняла! — бросила эльфийка.

   — Я запомнила, — кивнула Мика. — Посмотришь?

   Я заглянул в сотейник. Овощи обжарились, стали мягче. Лишняя влага испарилась, но они не были сухими — то, что надо.

   — Теперь можно посолить, — подсказал я.

   Мика взяла горшочек с солью и добавила несколько щепоток к измельчённым овощам.

   — Начальник, — послышался бас Дурка. Я обернулся, а он держал ведро картофеля и лопату. — Принёс.

   С первого взгляда было сложно оценить, стало ли ему лучше. Но он самостоятельно отправился к раковине, помыл клубни и расположился за своей доской.

   — Что делать?

   — Займёмся картофелем — чистим и нарезаем кубиками примерно с фалангу пальца.

   Они тут же глянули на руки орка, где одна фаланга была толщиной с тонкое запястье.

   — Нет, не такой фаланги.

   Мы посмеялись и приступили к делу. Я попутно нарезал щавель соломкой, зелёный лук и укроп. Поставил вариться куриные яйца. Ножи стучали по доскам. Аромат бульона и жареных овощей смешивался со свежестью зелени. В груди потеплело. Мне нравилось готовить. Снова нравилось.

   Лариэль всё ещё работала с ножом с лёгкой неуверенностью. Её движения были немного неуклюжими, но старательными. Дурк, напротив, орудовал быстро и уверенно — нож в его руках, хоть и выглядел перочинным, казалось, скоро не уступит мне в скорости.

   Когда с картофелем было почти покончено, только Мика дорезала остатки, я сказал:

   — Осталось нарезать яйца, сварить картофель и добавить специи. Лариэль, займёшься? — глянул я на неё, она была так озабочена яйцами.

   — Яйцами? — уточнила она.

   — Да, — кивнул я. — Почисть и нарежь на половинки. Только не забудь остудить под холодной водой. Поняла?

   — Хорошо! — бросила она и кинулась к плите.

   — Осторожно! — только и успел сказать я.

   Мика неожиданно отодвинулась назад, и эльфийка случайно толкнула её в спину.

   — Ай! — вскрикнула девушка.

   Фунтик тут же подскочил и принялся с грозным видом искать угрозу.

   — Изви… — начала Лариэль, но увидела кровь, стекающую по запястью Мики. — Ты порезалась… Прости… Прости меня!

   — Так, надо остановить кровь, — сказал я, быстро подойдя к Мике. Порез был глубоким, кровь шла сильно. — Дурк, принеси чистую ткань.

   Тот кивнул и тут же пошёл в зал.

   — Нужно промыть рану, — я повёл девушку к раковине.

   — Я правда не хотела… — продолжала эльфийка.

   — Не волнуйся, — спокойно сказал я. — Такое на кухне случается. Это случайность.

   — Мика… — прошептала она и выбежала.

   «Она слишком впечатлительная. Это всего лишь порез. Надеюсь, она не будет винить себя», — подумал я.

   — Больно, — прошептала Мика со стоном. Надеюсь, нерв не был задет.

   — Сейчас промоем рану и перевяжем, всё будет нормально.

   — Хорошо.

   Я промыл рану девушки. Она оказалась не такой серьёзной. Мы с Дурком перевязали руку и посадили её отдыхать.

   — Дурк, займись яйцами.

   Он кивнул.

   — Пойду найду её, — сказал я и вышел.

   Лариэль сидела на ступенях. Я молча присел рядом.

   — Я правда не хотела.

   — Знаю.

   Она обняла колени и опустила на них голову.

   — Из-за меня другим постоянно больно, — её голос дрожал. — Я думала, что в этом мире начну новую жизнь. Но даже тут…

   — Когда я только пришёл на кухню, много лет назад, — заговорил я, — в один из дней я нёс кастрюлю с консоме и пролил немного. Решил сначала убрать кастрюлю в холодильник, а потом прибрать за собой.

   Она повернула лицо ко мне, всё ещё держа голову на коленях. Её глаза блестели от слёз.

   — Когда я шёл обратно, услышал грохот. Вбежал в цех, а там на полу лежит су-шеф. Он поскользнулся и упал, ударился головой. Сильно, вся шея в крови. Знаешь, что было дальше?

   — Нет.

   — Он пошёл, умылся и вернулся на кухню. Ни слова мне не сказал. Я несколько раз перед ним извинялся, много раз. А он повторял — бывает. Я долго не понимал, почему не получил никакого наказания. За куда меньшие проступки меня могли отправить чистить сто килограммов лука или разделывать пару десятков туш зубаток. Но не в тот раз.

   — Не наказали, почему? Он же из-за тебя…

   — Да, из-за меня. Я это понимал. Он это понимал, — проговорил я с лёгкой улыбкой, давно не вспоминал эту историю. — Через пару лет я у него прямо спросил — почему? Почему он не злился на меня, не кричал, не наказал.

   Она слушала с интересом, затаив дыхание. Ей нужен был ответ. Ответ, способный облегчить её стыд и вину. Возможно — поддержка, обычная дружеская помощь. Но в этот раз я не мог ей этого дать. Она должна была пройти через это сама.

   — Он сказал, что никто не смог бы наказать меня больше, чем я сам. Мне было жутко стыдно. Я вкалывал сутки напролёт, учился, делал всё, что мог, для кухни. Этот стыд научил меня думать, задавать себе вопросы. Но главное — продолжать работать. Я мог бы бросить всё, плюнуть, сбежать от этой ошибки. Но тогда ни одно моё извинение ничего бы не стоило.

   Она молчала. Я встал и пошёл обратно на кухню. Ей нужно было подумать. Задать себе вопрос. И либо она станет лучше, либо убежит.

   Войдя на кухню, я хлопнул в ладоши.

   — Так! Мы ещё не закончили! Дурк, как там яйца?

   — Хрю! Хрю! — поддержал меня Фунтик.

   — Почистил. Нарезал, — ответил орк.

   — Отлично! Мика, принеси соль, лавровый лист и чёрный перец горошком.

   Она встала и отправилась за специями к организованному стеллажу. Без жалоб, без возражений. Именно так ведёт себя повар. Девушка или мужчина — не важно. Кухня не для плакс, и Мика уже это приняла.

   — Соль, лавровый лист, перец, — выложила она на стол горшочек и мешочки со специями, придерживая их здоровой рукой.

   — Теперь выключаем жар, закидываем пару листочков лавра, немного перца и оставляем постоять, чтобы специи раскрылись и выпустили аромат, — специи можно было отправить прямо в суп, но мне хотелось показать, как сделать базовый бульон.

   — Поняла, — кивнула Мика.

   — И поставим вариться картофель, пока специи раскрываются. Пара капель уксуса в воду, и тогда картофель точно не переварится.

   Мы отправили ещё одну кастрюлю на плиту. И тогда в проёме появилась Лариэль.

   — Мика, — позвала она.

   — Лариэль, — отозвалась та и пошла к эльфийке. — Не волнуйся, я не обижаюсь. Ты же не специально.

   — Не специально? — переспросил Дурк.

   — Конечно нет! — выпалила эльфийка. — Всё равно прости! — она низко поклонилась. — Я буду осторожнее, обещаю!

   — Не кланяйся, зачем, — начала поднимать её Мика.

   Эльфийка вновь заплакала, Мика её обняла, и сама тоже заплакала. И всё же что-то остаётся неизменным. Ну, зато они теперь точно помирятся.

   — Готовность — один час! — объявил я. — А теперь можете отдохнуть! — я выпроводил всех из кухни.

   Многое я переношу стоически, даже какое-нибудь перерождение. Но женские слёзы — это слишком.

   Когда все покинули кухню, я отправился в кладовую.

   — Как тихо стало. Готовить и объяснять я ещё могу, но вот квас по старинному рецепту никогда не делал. А ведь это один из моих любимых напитков! И готовиться нужно уже сегодня, ему нужно время.

   Я вытащил из кладовой ржаное зерно, муку, мёд и горсть изюма. Закваски у меня не было, так что предстояло начать с нуля.

   Сначала я занялся «маткой». Взял пару горстей ржаной муки и немного корок от чёрствого хлеба и залил их тёплой водой в глиняной миске. Бросил туда пару десятков изюминок, накрыл марлей и поставил в тёплый угол у печи. Нужно было ждать пару дней, чтобы закваска ожила.

   — Ну, потом её можно будет использовать хоть до конца времён. Наверное.

   Дальше — солод. Пока я мог только замочить зёрна ржи. Одной ночи должно быть достаточно. Я высыпал нужное количество в небольшой таз и принялся перебирать его от плевел.

   — А весело-то как! Может, вернуть работяг, пусть помогут? — спросил я у Фунтика, но тот отрицательно помотал головой. — Ну да, пусть отдохнут.

   Я попробовал одно зёрнышко на вкус, и тут выскочило сообщение:

   Активация навыка: Органолептика. Уровень 1

   Ржаное зерно

   Редкость: Обычное

   Качество: Обычное

   Обнаружено новое свойство: Повышение характеристики «Харизма»

   Мана: 22/30

   — Опаньки… Точно, тот навык, я же им ещё не пользовался, — и тут до меня дошло. — Вот идиот! Я же мог сегодня столько ингредиентов попробовать!

   Ладно, я понимал, что не так много. Пять единиц маны, а ещё затраты на работу с плитой. Хотя там могли подсобить мои работники.

   — Ладно, ещё раз, — я взял зёрнышко и раскусил.

   Активация навыка: Органолептика. Уровень 1

   Ржаное зерно

   Редкость: Обычное

   Качество: Обычное

   ОБНАРУЖЕНИЕ СВОЙСТВ НЕДОСТУПНО!

   ОТКАТ УМЕНИЯ ПРИ УСПЕШНОМ ОБНАРУЖЕНИИ СВОЙСТВА: 24 ЧАСА

   Мана: 17/30

   — Эй! Не надо на меня орать! И ты раньше не говорила об этом условии! Ещё и ману сняла⁈

   — Да, система это любит, — передо мной появился мой призрак. — Иногда правила прямо в процессе придумывает.

   — Так, пошёл вон! — бросил я.

   — Вообще-то, это моя таверна и моё тело.

   — Твоё тело бы уже батрачило на Ронту, если бы не я, — я постарался взять себя в руки. — Почти восемь сотен золотых в карты, серьёзно?

   — Какое-то время мне везло… — попытался оправдаться он.

   — Чего тебе? Давай, говори и проваливай.

   — Предложение.

   — Какое?

   — Ты же получил в награду выбор редкого ингредиента?

   — И что?

   — Я вот думаю, если попросишь Сердце дракона, сможешь выручить за него пятьсот золотых!

   — А мне что?

   — В смысле? Это теперь твой долг! Уж двести пятьдесят проще вернуть, как ни крути.

   — Не интересует, — отмахнулся я.

   — Ты хоть представляешь, что с тобой сделает Ронта⁈

   — Примерно представляю. Только у меня куда более долгосрочные планы на эту награду. Так что, всего хорошего, Маркус.

   — Не думал, что в моём теле окажется такой идиот.

   — Сказал тот, кто проиграл полторы тысячи золотых в карты.

   — Иди… — начал он и исчез.

   И зачем напомнил? Только настроение испортил, помощник. Видимо, у него всё же есть планы как-то вернуть тело, иначе так бы не старался. Ну, посмотрим.

   — Уже почти готово, можно накрывать на стол. С умением завтра разберусь.

   Я залил зёрна водой и убрал на одну из полок.

   — Эй! Скоро будет готово! — окликнул я всех. — Фунтик, приведи их.

   Он завилял маленьким хвостиком и пулей помчался к двери, постукивая копытцами.

   Первым пришёл Дурк, с ним мы процедили бульон через полотно. Я отправил в него пассерованные овощи и картофель. Тогда появились и девчонки. Они весело болтали друг с другом, будто ничего и не было.

   — Как рука? — поинтересовался я.

   — Всё хорошо, Лариэль вылечила её! — показала она ладонь, где была лишь тусклая красная полоска. — Сказала, даже шрама не останется.

   А сразу нельзя было?

   — Давайте заканчивать, уже поздно.

   Мы добавили нарезанную крапиву и щавель. Поварили немного, я довёл до вкуса. Девочки организовали стол в зале, и я вынес кастрюлю.

   — Готово, — объявил я, разливая борщ по мискам. Каждому добавил сверху ложку сметаны, добавил по половинке яичка с невероятно оранжевом желтком и посыпал рубленым укропом, да зелёным луком. — Пробуем!

   Мы сели за стол, и на мгновение воцарилась тишина. Лариэль осторожно зачерпнула ложку, подула и попробовала. Её глаза расширились.

   — Это… это так вкусно! — воскликнула она. — Как будто лес и лето в миске!

   — Знал, что тебе понравится, — улыбнулся я.

   — Это потому, что я эльфийка? Да? — вспыхнула она.

   Мика засмеялась.

   — У нас дома такого не готовили, но… это правда здорово. Щавель даёт такую приятную кислинку, — сказала она, впервые за день говоря совершенно расслабленно.

   Дурк, всё ещё стоя у двери, нерешительно взял миску и попробовал.

   — Вкусно, — буркнул он, но ложка в его руке задвигалась быстрее.

   Я откинулся на стуле, чувствуя, как тёплый вкус борща возвращает меня к воспоминаниям о доме.

   Новое блюдо: Зелёный борщ со щавелем и крапивой.

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Обычная.

   Качество: Хорошее.

   Эффект: Повышение характеристики «Выносливость»: +3

   Время действия: 1 час

   Получено 50 единиц опыта.

   Опыт: 260/500

   «Такими темпами я завтра смогу взять третий уровень», — подумал я.

   — Отлично, команда, — сказал я. — Это только начало. Завтра будем готовить куда больше, так что всем спать. Нужно отдохнуть.

   Лариэль и Мика кивнули, убирая посуду, а Дурк молча ушёл в свою комнату.

   Я тоже поднялся к себе. Фунтик тут же разместился на стуле, свернувшись калачиком, если это можно так назвать.

   Уже лёжа на кровати, я сказал:

   — Хочу выбрать ингредиент в награду за задание.

   Назови ингредиент. Завтра в течение дня он будет доставлен к вам.

   Думать мне не пришлось, и я прямо сказал:

   — Я хочу чёрный трюфель.

   — Хрю? — поднял голову Фунтик.

  
  
   

    Глава 10 

   

   Проснувшись, я привёл себя в порядок и отправился вниз. Теперь я уже не считал странным сразу переодеваться в одеяние трактирщика. Одежда и впрямь становилась чистой и отглаженной, стоило мне убрать её в инвентарь и оставить там на некоторое время.

   Фунтик не вышагивал гордо рядом, как обычно.

   — Ну что, кабанчик, сегодня займёмся делом?

   — Хрю? — вопросительно хрюкнул он.

   План на день у меня был насыщенный. В первую очередь — уборка. Нужно было преобразить хотя бы то, что мы могли сделать сами: убрать пыль со всех поверхностей, помыть стены и полы. На улице предстояло вырвать сорняки и бурьян, поглотивший весь двор. Всё-таки гостям нужно будет где-то парковать своих гнедых, а сейчас там и наших двух лошадей было жалко оставлять.

   А дальше хотелось заняться более интересными делами. Я собирался отправиться за ингредиентами! И теперь я намеревался использовать весь потенциал навыков «Органолептика» и «Поиск ингредиентов». Но прежде нужно было дождаться моей награды от системы.

   — Ну что, Фунтик, сделаешь нас богатыми?

   — Хрю-хрю!

   — Ха-ха-ха! — рассмеялся я. Кабанчик был жутко обаятельным. Теперь я уже не представлял, как мог сначала отказываться от этого полосатого.

   Спустившись вниз, я сразу направился на кухню. Казалось, все ещё отдыхали. Но, зайдя, я понял, что ошибался.

   — Почти… Ещё немного! — говорила со столом эльфийка.

   — Лариэль, я устала! — отвечала запыхавшаяся Мика.

   — Ещё чуть-чуть! Я почти достала!

   Я стоял, облокотившись о стену, и наблюдал за этой сценой. Эльфийка забралась на плечи Мики и пыталась достать что-то с самой высокой полки стеллажа — небольшой глиняный горшок.

   «Может, сказать?» — подумал я, глядя на стоящую рядом лестницу.

   — Я уже не могу!

   — Потерпи! Это того стоит! — подбадривала Лариэль.

   — Чем занимаетесь? — спросил я с улыбкой.

   — А? — удивилась эльфийка.

   В этот момент Мика слегка пошатнулась, и Лариэль начала терять равновесие. Я кинулся вперёд, пытаясь подхватить её.

   — А-а-ах! — вскрикнула ушастая и распласталась на полу передо мной. Я немного не успел.

   — Ай-яй, — вырвалось у меня.

   — Ты в порядке? — спросил я, пока она потирала ушибленное место. Я подал ей руку, и она взглянула на меня так, будто я всё-таки успел её поймать.

   — Спасибо… — прошептала она.

   — Да не за что, — пожал я плечами, помогая ей встать. — Кстати, там лестница, — указал я за спину большим пальцем.

   Их глаза округлились, и обе покраснели, словно спелые бакинские помидоры.

   Я поставил лестницу и достал желанный горшок, поставив его на кухонный стол.

   — И чего вы так надрывались?

   Эльфийка словно не слышала меня, её глаза искрились. Только Мика ответила:

   — Мы с Лариэль зашли на кухню, и её будто озарило. Стала ходить, принюхиваться. Вот так ты нас и застал, — она смущённо опустила глаза.

   «Такие молодые, такие милые», — ухмыльнулся я про себя, ощутив, как сердце пропустило удар. «Так! Держать себя в руках! Этого нам пока не надо!» — убеждал я себя. Я старался никогда не заводить близкие отношения на работе, но здесь, в окружении таких дам, это становилось непросто.

   — Это сокровище… — прошептала эльфийка, наклоняясь и вдыхая аромат через ткань. Её пальцы развязали бечёвку, опоясывающую горлышко сосуда, и стянули ткань.

   Тогда аромат почувствовал и я. Нежный, слегка сливочный и сладковатый, с лёгкой цветочной нотой и шлейфом карамели. Естественный, без единого ароматизатора. Словно симфония природы, где человек был лишь дирижёром, а не правителем — направлял. Ферментация, томление, идеальная сушка…

   — Чай? — удивилась Мика. — И что такого?

   — Это же чай! — воскликнула эльфийка, обернувшись к Мике с глазами размером с десятирублёвую монету образца одиннадцатого года. — Чай! Понимаешь⁈

   Я уже начал привыкать к преувеличенно восторженной реакции Лариэль. Такой уж она была: если смеялась — от всей души, если плакала — от всего сердца. Мне нравились такие люди — искренние, честные с собой и окружающими. Я это действительно ценил.

   — И не просто чай, — добавил я, когда наконец понял, что передо мной. Как бы я ни любил кофе (а я его очень любил!), к чаю я тоже был неравнодушен. Его многообразие и многослойность я безмерно уважал, потратив немало времени на изучение. — Если не ошибаюсь, это молочный улун, — принюхался я. В горшке виднелись скрученные в горошину листья с маленькими хвостиками.

   — Вот! Он понимает! — обрадовалась эльфийка, как ребёнок.

   — Ну тогда, почему бы не позавтракать? — предложил я, и глаза девчонок сверкнули. — Заварите чай и позовите Дурка. А я пока займусь едой.

   Мика, не задавая вопросов, тут же отправилась за орком. Лариэль взяла горшок и крепко его обняла.

   — Кух-кудах! — послышалось снизу.

   Курочка стояла и смотрела на эльфийку.

   — Похоже, ревнует, — улыбнулся я, завязывая фартук за спиной. Утром я узнал, что части одеяния можно снимать и убирать в кольца. Удобно.

   — Я заварю чай! — объявила Лариэль.

   — Только курочку убери, хорошо?

   Она нехотя поставила горшок на стол и подхватила курицу.

   — Леди Мартисия, тебе тут не рады, поэтому откланяемся, — произнесла эльфийка тоном какой-нибудь королевы. — Прошу вас.

   Она спустила курочку на пол, и та вышла в зал под вопросительный взгляд Фунтика.

   — Леди… — пожал я плечами.

   Когда кухня освободилась, я отправился за продуктами в кладовую. Завтрак я любил. Он всегда казался наполненным рассветом, предвкушением бурного дня и спусковым крючком, заряжающим на свершения. Как бы вычурно это ни звучало, завтрак нельзя недооценивать. А значит, и халтурить не стоит.

   — Абсолютные властелины всех завтраков — яйца, — сказал я, взяв дюжину и отправив их в кольцо. В одной ячейке помещалось не меньше двух сотен штук. — И что же мне приготовить?

   В голове мелькали аппетитные образы: нежный скрэмбл с каплей сливок, воздушный французский омлет — совершенство, запертое в тарелке, шакшука с взрывом томатного умами и пряными специями. Но… как бы ни были прекрасны эти блюда, одно произвело на меня особое впечатление. Я считал его близким другом и одновременно злейшим врагом. Буйство текстур и вкусов, невероятная простота ингредиентов и циничная сложность химии, объединённая с безумной тягой кулинаров к недостижимому совершенству. Если омлет был изысканным, но добродушным дядюшкой, улыбчивым и жутко интересным, то это блюдо — истинный император, тиран, не терпящий ошибок и полумер, — сложное, многогранное и невероятно красноречивое.

   — Решено! — ухмыльнулся я. Моё кольцо пополнилось нежным сливочным маслом, керамической бутылкой белого вина, купленного на открытие таверны, и буханкой белого хлеба из запасов Мики.

   Я вернулся на кухню, где утренний свет пробивался сквозь высокие окна, отбрасывая мягкие тени на стол. Пора было начинать. Яйца пашот и соус голландез — дуэт, требующий точности, терпения и чуточки магии.

   «А что, если попробовать?» — задумался я. Навык нужно было проверить. — Система, покажи навык «Готовка с душой».

   Передо мной всплыла информация:

   Навык: Готовка с душой. Уровень 1

   Эффект: Насыщение блюда маной для усиления его эффектов.

   Затраты: Трата единиц маны при готовке для повышения шанса (1% за 5 ед.) создать блюдо с улучшенным или уникальным эффектом. Только единовременное использование маны, пропорциональное желаемому шансу.

   Перезарядка: 2 часа.

   — Скупое, конечно, описание. И затраты немалые… Пять единиц маны за один процент шанса? — задумался я. — Нет, повременю. Сегодня мана мне ещё понадобится, а её и так кот наплакал. Восстанавливается она жутко медленно — единица в час, совсем печально. Надо будет найти способ увеличить количество маны и скорость её восстановления, — решил я.

   Но был ещё один навык.

   — Кулинарное чутьё, — произнёс я.

   Кулинарное чутьё. Уровень 1

   Эффект: +10% к шансу повысить редкость блюда.

   Ограничения: Максимальный шанс активации основного эффекта навыка: 70%.

   Затраты: 5 единиц маны.

   Перезарядка: 5 минут.

   — А вот это можно! Десять процентов — уже неплохо, — обрадовался я, втайне рассчитывая, что мои умения и опыт помогут. — А когда активировать? В начале? В процессе? В конце?

   Рекомендация: Активация навыка должна производиться в процессе приготовления. При сложносоставном блюде (наличие нескольких составляющих, объединяющихся в единую композицию) воздействие навыка на отдельные части даёт единовременное повышение шанса на +10%. При следующем воздействии на другую часть шанс уменьшается вдвое: +5%. Финальное воздействие на общее блюдо повышает шанс на заявленные 10%.

   — О, спасибо за пояснение. Тогда я могу использовать разок. Раньше, чем через пять часов, я всё равно не собирался на поиски ингредиентов. К тому времени мана восстановится, — решил я. Интерес переполнял меня, и, что важнее, мне нужно было использовать все возможные преимущества.

   Я включил плиту: один магический знак выставил на средний жар, другой — на меньший. Оптимизация процессов — это я люблю!

   — Сначала — голландский соус. Спасибо Людовику Четырнадцатому и доблестным французским поварам, — улыбнулся я, хотя знал, что соус родом из Голландии. Там он был иным, а в этом, совершенном виде, нам его подарили именно французы. — Не буду усложнять, использую проверенное, — решил я. Способов приготовления было много, и результат при тех же ингредиентах мог отличаться. Но у каждого повара есть свой любимый.

   Для начала я нарезал сливочное масло на кубики — холодное, но не ледяное.

   — Если масло будет чуть холодным, оно остудит яичную смесь и не даст ей перегреться. А перегрев — главный враг голландеза! — проговорил я по привычке, выработанной за годы обучения поваров.

   Я достал три яичных желтка, отделив их от белков с ювелирной точностью, чтобы ни капли не нарушило гармонию. Отправил их в керамическую миску — стальной, к сожалению, не нашёл, но и эта сойдёт. Поставил ковш с сантиметром воды на средний жар.

   — Вода сразу попытается закипеть, но нам этого не надо.

   Я переставил ковш на меньший жар и установил сверху миску с желтками, соорудив водяную баню. Пар будет равномерно греть яйца с минимальным риском перегрева — иначе желтки свернутся, и всё пропало.

   — Теперь ритмично взбить желтки. Движения ровные и уверенные — соус не любит слабаков. Ха! — усмехнулся я, вспомнив поварскую байку: голландез взбивают только в одну сторону, иначе он расслоится.

   Над паровой баней я начал взбивать желтки, добавив ложку холодной воды для лёгкости смеси. Венчик в моей руке двигался быстро и ровно, словно дирижёр, ведущий оркестр. Вверх-вниз! Вверх-вниз! Рука ощущала сопротивление желтков, как они завариваются, постепенно густеют, а затем превращаются в воздушную пену.

   — Теперь масло. Не спешить, по кусочку. Порция растворилась — добавляем ещё.

   Масло растворялось, обволакивая желтки, и смесь становилась всё более гладкой, с кремовой текстурой, от которой уже текли слюнки. Эмульсия работала — сложные химические процессы в старой миске. И немного интуиции. Знаний недостаточно — нужно чувствовать соус, понимать его. Раз научившись готовить голландез, его уже не испортишь, даже если до этого сто раз не получалось.

   — Время вина и соли, — сказал я, убирая миску с бани. Я добавил ложку белого вина и щепотку соли — они придали ту самую искру, яркую, но не подавляющую. Аромат стал утончённым: сливочная сладость с сырным привкусом и винной глубиной. Обычно используют лимонный сок, но вино, на мой взгляд, ничуть не хуже! Соус ожил: цвет стал насыщеннее, текстура — шелковистее. Он был готов, но я укутал миску полотенцем, чтобы сохранить тепло. Голландез не любит ждать, но я собирался двигаться быстро.

   — А теперь — яйца пашот, — скрипнул я зубами. С ними я в первые годы возился как только мог, перепробовав множество техник, пока не нашёл ту самую.

   Для меня это была настоящая кулинарная алхимия. Слишком долго — и желток затвердеет, слишком мало — и белок растечётся, как разбитое обещание. Я поставил сотейник с водой на средний огонь, добавив пару капель уксуса, чтобы белок быстрее схватился. Вода должна быть горячей, но не бурлящей — лёгкое колыхание, как летний ветерок.

   — Признаюсь сразу: варить пашот через воронку — тот ещё способ! Даже не думайте! — сказал я, будто кто-то меня слушал.

   Я разбил яйцо в маленькую пиалу, осторожно, чтобы не повредить желток и плёнку белка. Затем слил через шумовку лишний жидкий белок. Аккуратно опустил яйцо в центр ковша. Белок начал постепенно схватываться. Через тридцать секунд слегка повернул яйцо на бок, закинул второе, повернул первое, затем добавил третье. Две минуты было достаточно. Я выловил первое яйцо шумовкой и положил на чистое полотенце, чтобы убрать лишнюю влагу. Поворачивать нужно не всё время — трёх-четырёх раз достаточно. Яйцо обретает естественную форму и не растекается, поддерживаемое твердеющим белком.

   — И последнее! Оп! — вытащил я седьмое яйцо. Посчитал, что Дурку одного точно будет мало — минимум четыре!

   Белок упругий, желток внутри — жидкое золото, готовое вытечь при первом надрезе. Каждое яйцо — маленький шедевр!

   — Фунтик, попробуешь? — подмигнул я кабанчику, который поднял голову, принюхиваясь. — Не тебе, шучу. Скоро в лес — там еды полно, — хотя он и овощи уплетал только так.

   — И последний штрих — хлеб. Не бриошь, конечно, но очень даже ничего. Никакой заводской хлеб не сравнится с ремесленным, приготовленным с душой и любовью.

   Я нарезал буханку Мики на толстые ломти, каждый с хрустящей корочкой и мягким, пористым мякишем. На сковороде растопил кусок сливочного масла, и кухня наполнилась его тёплым ореховым ароматом. Ломти легли на раскалённую поверхность, шипя и впитывая масло. Я поджаривал их до золотистого совершенства, пока корочка не стала хрустящей, а края — слегка карамелизованными.

   — И наконец…

   — Я вернулась! — огласила эльфийка, вырвав меня из кулинарного транса.

   — Проводила курочку? Тебя долго не было, — отвлёкся я на спешащую к своему драгоценному горшку Лариэль.

   — Леди Мартисия убежала от меня! Я её вокруг всей таверны ловила! Три раза упала! — рассказала она, отряхиваясь. — Но я смогла! — победоносно подняла она чай над головой. — Ой! Ты уже приготовил? Я быстро!

   Она ринулась за чайником, споткнулась, но удержалась, расставив руки, словно гимнастка после финального прыжка. Добравшись до чайника, она занялась чаем.

   Я тихо шепнул, чтобы не привлечь бурное внимание эльфийки:

   — Активировать «Кулинарное чутьё».

   Активация навыка: «Кулинарное чутьё»

   Блюдо распознано

   Шанс на следующий уровень редкости повышен: +10%

   Тем временем я собирал блюдо: тёплый тост, сверху — яйцо пашот, затем щедрая ложка голландеза, стекающего по бокам, как солнечный свет, растекающийся по утреннему лугу. Посыпал щепоткой рубленого зелёного лука для свежести и лёгкого хруста.

   Успех! Редкость повышена!

   Новое блюдо: Яйца пашот с соусом голландез на тосте.

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Необычная.

   Качество: Отличное.

   Эффект: Повышение характеристики «Харизма»: +8

   Время действия: 4 часа

   Получено 100 единиц опыта.

   Опыт: 360/500

   — Вау, — вырвалось у меня. — Сотня опыта… За редкость? И качество — отличное. Наконец-то оценили по достоинству, — с иронией отозвался я. Но эффект впечатлял. Я мог бы заранее предугадать эффект с помощью «Органолептики», но маны было мало. И без того результат великолепный. А если добавить гравлакс из лосося, маринованный на хорошем коньяке с можжевельником, и заменить хлеб на бриошь — можно разгуляться!

   Я отнёс тарелки к столу в зале, где уже ждали Мика и Дурк, сидя, словно прилежные ученики в школе.

   — А вы чего не зашли?

   — Заглянули, а ты там так увлечён был. Побоялись отвлечь, — сказала Мика, облизнувшись.

   — Да, — кивнул Дурк.

   — А вот и чай!

   Я ощутил порыв энергии, исходящий от эльфийки. Она пролетела с чайником и принялась хлопотать, наполняя стаканы. Я поставил перед каждым по тарелке.

   — Давайте кушать, — сказал я, садясь за стол.

   Мика осторожно надрезала яйцо пашот. Яркий желток растёкся, смешиваясь с золотистым голландезом и стекая на хрустящий тост. Она подцепила кусочек на вилку и отправила в рот. Её глаза расширились, а на лице появилась блаженная улыбка.

   — Это… невероятно, — выдохнула она. — Тост хрустит, соус такой сливочный, а яйцо… Я никогда не ела ничего подобного!

   Лариэль, не теряя времени, последовала её примеру. Она откусила большой кусок, и её уши слегка задрожали от восторга.

   — Маркус, это божественно! — воскликнула она. — Как ты это делаешь? Это же просто яйца и хлеб!

   Дурк, как обычно, молчал. Он аккуратно разрезал яйцо, подцепил кусок и медленно прожевал. Его угрюмое лицо на мгновение разгладилось, и он выдал:

   — Хороший вкус. Богатый. — И тут же добавил ещё кусок, словно боясь, что тарелка исчезнет.

   — Ну, хоть три слова выдавил, — подмигнул я. — Уже прогресс.

   Фунтик, сидя у моих ног, нетерпеливо хрюкнул, требуя свою долю.

   — А ты уже завтракал. И я не знаю, можно ли такое кабанам, даже магическим.

   Я взял стакан с чаем и вдохнул аромат. Расслабляющее тепло растеклось по телу. Я сделал глоток. Напиток был лёгким, но глубоким, с мягкой молочной сладостью и едва уловимой терпкостью. Он словно обволакивал, успокаивал и в то же время будил разум, будто утренний ветерок, разгоняющий туман.

   — Лариэль, это… — я замялся, подбирая слова. — Отлично заваренный чай.

   Мика кивнула, прикрыв глаза от удовольствия.

   — У нас дома пили травяные настои, но этот… он какой-то живой.

   Дурк молча сделал глоток, и я ожидал, что он выдаст очередные три слова, но он удивил:

   — Такая сливочная лёгкость, — выдохнул он. — Удивительное богатство вкуса! Мягкая цветочная свежесть, ненавязчивая карамельная сладость и едва уловимое прикосновение горечи, далёкое ощущение семени абрикоса. Такой славный напиток достоин короля орков — Тарка, но несомненно будет достаточно мягок для его королевы — Тарии. Истинно, он таит в себе таинства веков, наполнен истинным искусством!

   Мы все просто раскрыли рты.

   — Дурк, ты сейчас так говорил… — прошептала Лариэль.

   — Ах ты, зелёный, чего притворялся? — прямо спросил я.

   — Я нисколько не притворялся! Не надо наговоров, я ложь не терплю! Сам не лгу ни дня на свете и другим не позволяю!

   — Яйца пашот с соусом голландез на тосте, — сказала Мика, словно что-то осознала. — Они же повышают харизму. Наверное, дело в этом?

   — Точно! И мне система сообщение выдала! — подхватила Лариэль.

   — Так, а чего вы тогда не изменились?

   — Наверное, это их максимум. Занавес, — выдал Дурк.

   — Ха-ха-ха! — рассмеялся я, пока нас сверлили взглядами в зелёном юмористе.

   Новый напиток: Молочный улун (Цзинь Сюань из империи Ван).

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Редкая.

   Качество: Хорошее.

   Эффект: Повышение характеристики «Мудрость»: +14

   Время действия: 4 часа

   Теперь энергии у меня было хоть отбавляй!

   — Так! Доедаем и за работу!

   Через десять минут все собрались с силами, и я распределил задачи:

   — Мика, Лариэль, вы на улицу. Сорняки во дворе уже выше Фунтика, пора их выдрать. Дурк, мы с тобой внутри — разберём старую мебель.

   — Хрю? — возмутился Фунтик, будто понял, что его упомянули.

   — Не обижайся, малыш, — усмехнулся я, потрепав его по голове.

   Девушки кивнули и, прихватив перчатки и инструменты из кладовой, отправились во двор. Лариэль уже что-то весело рассказывала Мике, а та смеялась, явно радуясь, что их отношения налаживаются. Дурк молча встал, взял топор и молоток, и мы принялись за дело.

   Внутри таверна всё ещё выглядела как после кораблекрушения. Сломанные стулья, треснувшие столы, прогнившие от сырости полки — всё это нужно было вынести. Часть работы Дурк уже сделал, но зал был большим, не говоря о нескольких более уютных отдельных залах. Я наконец-то сумел полностью изучить таверну, хотя бы первый этаж. Пространства здесь было около ста пятидесяти квадратных метров — знатная махина. Большую часть занимали основной зал, малые залы, барная зона перед кухней, сама кухня и несколько мелких технических помещений.

   Мы выносили обломки во двор, где девушки уже вовсю выдирали сорняки. Лариэль, с её эльфийской ловкостью, орудовала маленькой мотыгой, а Мика аккуратно складывала вырванные растения в кучу. Фунтик бегал вокруг, то и дело пытаясь утащить какой-нибудь корешок.

   — Маркус, сюда! — крикнула Лариэль, указывая на кучу старых досок и сломанной мебели. — Это можно сложить в стороне? Думаю, из этого ещё можно что-то сделать — собрать из целых частей, имею в виду.

   — Хорошая мысль, — кивнул я, и мы с Дурком начали сортировать обломки, складывая их в аккуратную кучу у забора.

   Солнце поднялось выше, и двор начинал выглядеть не таким заброшенным. Я вытер пот со лба, чувствуя, как эффект голландеза всё ещё наполняет меня уверенностью. Харизма +8 — отличный бонус, особенно если придётся торговаться. Я помнил, что на сегодня была назначена встреча с гномом, с которым договорилась Лариэль. Если он и правда дельный, надо за него браться. Таверну нужно срочно восстанавливать.

   Через час беспрерывной работы мы присели в тени большого каштана. Фунтик не терял времени и поглощал упавшие орехи, да так активно, что развалился у меня между ног, похрапывая.

   Тут раздался тяжёлый стук шагов. Из-за угла показалась коренастая фигура. Борода, заплетённая в три косы, и густые брови, нависавшие над глазами, словно карниз.

   — Хозяева! Келдар Твёрдопалый прибыл, обговора ради! — представился он, протягивая мозолистую руку. — Ушастая, с кем говорить? — спросил он, увидев Лариэль.

   — Со мной, — я пожал его руку, чувствуя, как харизма бурлит во мне. — Маркус. Рад встрече. У нас тут, скажем так, лёгкий постапокалипсис, — я окинул взглядом таверну, — но с твоей помощью, думаю, мы это исправим. Ты же мастер своего дела!

   — Ещё какой!

   — А я сразу заметил. Ручищи какие! А борода!

   Келдар оглядел двор и меня, хмыкнул и потёр бороду.

   — Работы много.

   — Хочешь сказать, что не справишься?

   — Что там? Десять дней?

   — Да, но главное — фасад, главный зал и кухня. Остальное может подождать.

   — И крыша, — добавил он.

   — И крыша, — согласился я.

   — Пять сотен серебром! И сто пятьдесят задаток! — объявил он.

   Я уже открыл рот, чтобы начать торг, но тут небо потемнело. Тяжёлый хлопающий звук разорвал утреннюю тишину, и во двор, подняв облако пыли, приземлилась виверна. Два крыла-лапы и две ноги — уж что-то в фэнтези я понимал. Её чешуя переливалась на солнце, будто обсидиан, а глаза горели золотом. На спине восседал мужчина в алых одеждах, расшитых золотыми нитями. Он спрыгнул, держа в руках небольшой ларец из тёмного дерева.

   — Маркус Освальд? — его голос был глубоким, с лёгкой хрипотцой.

   — Он самый, — ответил я, стараясь не выдать удивления.

   — Твоя награда, — он открыл ларец, и внутри лежал чёрный трюфель, испещрённый тонкими магическими венами, пульсирующими слабым голубоватым светом.

   Получен ингредиент: Чёрный магический трюфель.

   Редкость: Обычная.

   Тип: Магический.

   Качество: Превосходное.

   Эффект: Неизвестен (требуется активация «Органолептики»).

   — Хрю⁈ — тут же подскочил Фунтик.

   — Я отойду, — сказал я и, под ошарашенные взгляды и хлопки крыльев взлетающей виверны, зашёл в таверну, затворив за собой дверь и пропустив кабанчика. Я не мог ждать — мне безумно хотелось узнать, какой эффект таит этот трюфель. — Активация навыка «Органолептика», — сказал я и затаил дыхание.

  
  
   

    Глава 11 

   

   — Что? — опешил я. — А мне такое можно?

   Я никак не мог ожидать подобного эффекта. Магический трюфель был обычной редкости, но это на голову выше всего, что я видел до этого.

   Основной эффект: Доступ к трём заклинаниям случайной стихийной магии 2-го уровня. (Небесный запрет: заклинания боевого типа недоступны.)

   Длительность: 3 часа.

   — Я правда смогу использовать магию? — всё ещё не верил я, словно ребёнок, увидевший Деда Мороза перед Новым годом. Сколько бы мне ни было лет, но магия… — И ещё круче… — губы растянулись в улыбке.

   — Хрю? — посмотрел на меня Фунтик.

   — Сегодня мы с тобой пойдём охотиться за трюфелями, а пока отложим его — нужно решить насущные вопросы.

   — Хрю… — он, похоже, немного расстроился, когда я убрал трюфель в кольцо.

   Этот гриб традиционно искали с помощью свиней, а позже — собак. И Фунтик, несомненно, справится с задачей — он умный малый. Я намеревался раскрыть у него один навык — «Поиск ингредиентов». Это же вполне логично. Тогда у меня будет куда больше простора для поиска: как минимум, я уже не буду ограничен только своей маной. К тому же я рассчитывал, что у него будет больше шансов найти ингредиенты магического типа. Зверь-то магический, тоже логично.

   Жаль только, сейчас не сезон трюфелей. Нет, они были, но летние куда менее ценные, с нежным, но неинтенсивным ароматом. Однако этого будет достаточно, чтобы понемногу приучить моих будущих гостей к этому изыску, который веками считался уделом крестьян, пока один французский король не «распробовал» этот дивный гриб. Но куда больше меня интересовала история одного ушлого итальянца по имени Джакомо Морра. Он невероятно обогатился, создав настоящий «культ» белого трюфеля из Альбы.

   — Я же создам собственную культуру трюфеля — но по вполне приемлемой цене, для начала, — размышлял я вслух. — Но до этого ещё далеко, нужно двигаться постепенно. Спешка до добра не доводит.

   Я рассчитывал научить Фунтика не просто искать трюфели, а настроить его навык на поиск магических ингредиентов. Почему-то я был твёрдо уверен, что здесь есть какая-то зависимость. Как с завтраком: может, мне и правда повезло, и редкость повысилась случайно, а может, шанс увеличили мои личные умения.

   Тук-тук! Послышался стук в дверь. Она скрипнула, и я увидел заглядывающую эльфийку.

   — Там гном злится, вы так резко ушли. И не возвращаетесь.

   — Точно! Гном! — опомнился я. — Уже иду.

   — Куда делся этот малец⁈ Что за наглость⁈ — кричал гном, и, когда увидел меня, его глаза сузились до щёлочек. — Теперь семь сотен серебром! Не уважать Келдара Твёрдопалого? Не бывать такому!

   — Прошу прощения, — спокойно сказал я. — Думаю, мы сможем всё уладить.

   — Думает он! Лет-то сколько?

   Как бы он отреагировал, если бы узнал, сколько мне лет на самом деле? У тела юнца есть явный недостаток — юность. Я был в молодом теле, и меня сложно было воспринимать как умудрённого жизнью. (Даже не знаю, почему Лариэль и Дурк так в меня поверили.) Но в этом было и преимущество, если посмотреть под другим углом.

   — Я юн, признаю, — ответил я. — Но скажу сразу: меня не устраивают ни пятьсот серебром, ни семьсот.

   — Тогда чего я сюда припёрся, а⁈ — его глаза налились кровью, пудовые кулаки сжались до белых костяшек. — Посмеяться над Келдаром решил? Я тебе посмеюсь! — сделал он шаг ко мне.

   — Пять тысяч серебром или пятьсот золотом, — я уже знал, что курс здесь десять серебром за один золотой. — Вот моё предложение.

   Гном остановился, губы раскрылись, но он ничего не сказал. Наверное, подумал: «Что за чушь несёт этот молокосос⁈» Но любопытство взяло верх — оно всегда берёт. Затем до него дошла названная мной цифра. И вот оно, то самое преимущество: он считал меня юнцом — глупым, импульсивным, неопытным и наивным. Так он и попался в сети жадности и высокомерия.

   — Что за предложение? Предупреждаю…

   — Меня не надо предупреждать, Келдар. Если желаешь продолжить этот разговор — прояви уважение, как к равному, — перебил я его и сам начал давить, чего он явно не ожидал.

   Он облизнул верхнюю губу, занервничал. Сбит с толку. Размышляет, что я из себя представляю. Но при этом уже торгуется с собственной гордостью, не забывая о звонких монетах, которые я озвучил.

   — Я… хотел бы выслушать… тебя… — проговаривал он, борясь сам с собой. Конечно, он и близко не считал меня равным, поэтому позволил себе «подыграть». Только напряжённые мышцы бугрились из-под стёганки, покрытой сажей, подвязанной широким ремнём с огромной бляхой.

   — Эта таверна досталась мне недавно, от почившего дядюшки. Она простояла в этих землях около двух веков и всегда пользовалась популярностью у путников, следующих в Иритэль и из него. Хороший эль, вкусная похлёбка и тёплая постель — всё просто, и в этом она была хороша. Моя семья вложила душу в это место, десятилетиями кормя торговцев и героев, бродяг и аристократов. Матушка говорила, когда мы навещали дядюшку: «Под этой крышей найдётся место для каждого — с золотом или с медью, неважно», — заливал я всё, что приходило в голову. — Ты ведь не так давно в этих местах? — уточнил я.

   За спиной гнома показался призрак Маркуса: — Ты чего несёшь⁈ Дядька её на спор выиграл по молодости!

   Я даже не взглянул на него. Только в глаза гнома, неотрывно, с огнём.

   — А это тут при чём? — спросил гном.

   — Я ведь прав, не так ли? — улыбнулся я.

   — Ну, пять лет, как пришёл с севера, — хмыкнул он.

   — Так если бы тут вырос, уж точно знал бы об этом месте! — ухмыльнулся я. — В золотые годы «Драконьего котла» о нём все в этих землях знали!

   — Ага, рассказывай! У тебя вон крыша прогнила, да весь фасад погрызли. Куда делись «золотые годы»? — головой он понимал, что что-то не так.

   — Дядьку подкосила кончина дорогой супруги… Не хотел никого видеть, даже нас гнал — такое было горе, — покачал я головой, опустив глаза.

   — ЧЕГО⁈ — возмутился призрак. — Да мой дядька бабником был редкостным! Никакой жены и в помине не было! Помер он в борделе, даже на седьмом десятке жил во всю! И нашли его с бутылкой вина в одной руке и с…

   Я постарался не заострять внимание на призраке и продолжил: — Это место дорого мне, — уверенно сказал я. — И я верну ему былую славу! — выпалил я так, как мог только юнец — тот самый, глупый и неопытный, которому кажется посильным свернуть горы.

   — История хорошая, мы, гномы, уважаем верность — королю, мечте или своей женщине. Но где моя выгода? Не вижу на тебе шёлка, коли с такими деньгами водишься, — подводил он к главному.

   Я приблизился и сказал шёпотом: — Видел посланника?

   — Ну да, уж знаю этих, — неосознанно шёпотом ответил он.

   — А сундук?

   — Видел…

   — А яйцо чернокаменного дракона?

   — КАКОГО ДРАКОНА⁈ — заорал призрак. — СЕРЬЁЗНО⁈ ДУМАЕШЬ, ОН ПОВЕРИТ⁈ НЕТ!

   — Кхм… — немного смутился гном. — Не приглядывался. Но краем глаза глянул. Я слышал о таком, кхм…

   — Уж гному я рассказывать о его цене не буду, сами понимаете. Вот такое у меня наследство от дядюшки. Но всё говорил: инвестирую в драконов, те только в цене растут.

   — А твой дядюшка неглупый был, для человека. Ваши редко знают толк, — начал он почёсывать бороду.

   — А я знаю толк в людях, научился, глядя на постояльцев. Кто негодяй и лжец, а кто честен и умён. И вижу: ты в кузнечном деле точно лучше многих, — специально перешёл к формальностям, уважение надо чувствовать.

   Призрак ударил себя по лицу призрачной рукой и проговорил:

   — Я уже нечего не понимаю…

   — Значит, если гном, так кузнец⁈ — выдал он.

   Я и глазом не моргнул: — А ты не кузнец?

   — Кузнец! Только это другое, я сам решил!

   — Понимаю, поэтому такое предложение сделал, — сказал я. Он уже был близко, вот-вот попался. — А кузню не мечтал открыть?

   — Какой кузнец не мечтает… — понуро пробурчал он. — Да земля тут стоит…

   — Сколько? — спросил я.

   — Не, даже думать не хочу! — выплюнул он. — Тысячу золотых за кусок в сто квадратов! Да ещё где-нибудь в поле за опушкой перед болотом! Совсем обнаглели!

   — Да уж, деньги немалые… — присвистнул я.

   — Ага, — выдохнул он, вроде успокаиваясь.

   — А если тут? — внезапно предложил я. У гнома сверкнули глаза. — Двор у меня большой, уж кузню без неудобств уместит. А как яйцо сбагрю за добрый мешок монет, всё в таверну отправлю! Жизнь тут же закипит! Герой зайдёт выпить, а ты ему меч наточишь! Кому латный нагрудник подправить! А подмастерьев возьмёшь — те хоть весь день подковы меняют. А сытый клиент — щедрый клиент! Они от меня и сразу к тебе!

   — А ты головастый! — посмеялся он. — Тут и тракт рядом! И город недалеко! А уж сколько деревень вокруг! — накидывал он себе, но больше — мне. Улыбка внезапно исчезла с его лица. — Сколько?

   Я почесал щёку и начал: — Как ты и сказал, тут и тракт рядом, и город. Деревень россыпь. Да и на опушке за бугром перед болотом, — задумался я. — А ведь ты прав.

   — Маркус, ты хоть и человек, но точно благоразумный. Я мастер хоть куда, в миг таверну в порядок приведу! Если б ты мне кредит предоставил, я уж не подвёл бы! Молотом клянусь, чтоб у меня руки отсохли!

   «Не, мне твои руки ещё понадобятся».

   — Я готов продать тебе участок на своей территории по минимальной цене, то есть — тысяча золотых. Но, естественно, с первым платежом, — девушки за спиной гнома раскрыли глаза и не моргали, Дурк же последние пять минут стоял с открытым ртом. — Пятьсот золотых — вполне честно, согласен?

   Тот нахмурился, словно подсчитывая свои сбережения.

   — У меня нет сейчас столько, — с трудом сказал он, словно признавая поражение.

   «Он скажет, или мне самому предлагать?»

   — А что, если… — начал он, но задумался.

   «Давай же, давай».

   — А можешь высчитать задаток в счёт стоимости ремонта? Пятьсот золотых, я и материалы сам закуплю, и лучших ребят позову. Уж моя бригада раньше срока твою таверну в порядок приведёт! Ты и опомниться не успеешь!

   В этот момент я наблюдал, как вся троица за его спиной ритмично кивала. Фунтик глянул на них и тоже начал кивать.

   — Я согласен! Убедил ты меня! — протянул я ладонь.

   — Ты не пожалеешь! — он с силой, но без перегиба сжал мою ладонь. — Уж поверь!

   — Не подведи, смотри, — он уже ничего не слышал, квадратное лицо венчала широкая улыбка. — И можешь со мной на «ты», не надо формальностей.

   Он продолжал благодарить меня до самых ворот. Я даже смутился. Приврал немного, грешен. Расскажу, как дела в порядок приведу, а там уж и у него всё неплохо будет.

   «Это всё из-за харизмы? Неужели такое сильное влияние? Я, конечно, никогда закостенелым не был, но чтоб так!» — думал я, возвращаясь к компании.

   — У тебя получилось! — воскликнула эльфийка и шагнула ко мне, чтобы обнять, но в последний момент опомнилась. — Я очень рада… — тихо сказала она.

   — Я не ожидала, ты так говорил с ним. Он такой суровый был, а потом — на всё согласился, — сказала Мика.

   — Естественно! — внезапно ворвался в разговор Дурк. — Он воспользовался его слабостями и своими преимуществами. Сыграл на чувствах, показал собственную уязвимость. А тем временем искал брешь. Нашёл и начал аккуратно пробиваться — медленно и осторожно, так, чтобы гному показалось, что он сам нашёл невероятное предложение. И пока тот не опомнился — резко ударил суровой реальностью: отсутствием возможности заключить удачную сделку из-за финансовых трудностей. Но при этом оставил тонкую ниточку на самом виду. И гном, конечно, схватился за неё, — резюмировал Дурк. — И ещё, я больше не хочу разговаривать. У меня болят мозг и челюсть. Пожалуй, я больше не буду пить тот замечательный чай.

   Мы все разразились смехом. Поговорили ещё немного. Лариэль всё рассказывала, как можно использовать кузню. Мика грезила сложными кулинарными инструментами. А я относился к этому более спокойно. Это был первый шаг — необдуманный, но удачный. Как только я увидел гнома, в голове словно пазл сложился. Кузня — отличное приобретение, ещё и с лояльным кузнецом. И чем лучше она станет, тем больше гостей я приобрету. В таверне куда лучше ждать свою подкову, чем на улице.

   Вскоре я раздал финальные указания, и пришло время отправляться на поиск ингредиентов. Только заскочил на кухню, слил воду из замоченного для кваса ржаного зерна, промыл и разложил его на нескольких противнях — широких, с бортами. На каждый лист — по два пальца зерна, накрыл влажной холстиной. Убрал в кладовую: там темно и достаточно тепло. Теперь нужно регулярно промывать, чтобы не закисло, и увлажнять по мере надобности. Через пару дней появятся первые ростки.

   В этот раз решил взять с собой сумку. Кольцо — хорошо, но мало. А я планировал собрать побольше. Летний лес — это грибы и ягоды, травы, орехи и коренья, настоящее раздолье. Но недооценивать его я не собирался. Прошлая встреча с хищником мне не особо понравилась. Я не охотник, стоит признать. Но стать чьим-то ужином тоже не готов.

   — Что думаешь, опробуем? — спросил я у Фунтика.

   — Хрю-хрю!

   — Нет, сейчас я, а тебе — в лесу дам, — покачал я пальцем, призывая к порядку.

   — Хрю… — недовольно хрюкнул он и пошёл в зал.

   — Я даже соскучился по этому вкусу, — проговорил я, ощущая, как выделяется слюна.

   Представил, что мне нужно, и в руке появился тот самый трюфель. Граммов триста — такого надолго хватит. Если хранить в кольце, где продукты почти не портятся, вообще отлично. Да и не готов я был оставлять такой ценный ингредиент где-то ещё. Фунтик точно до него доберётся.

   Я достал небольшой нож и отрезал кусочек. Запах тут же стал сильнее. Это как проснувшийся после дождя лес: влажная земля, терпкость коры векового дуба, сладковатый дух опавших листьев, перешёптывающихся с травой.

   Кладу на язык тончайший, почти прозрачный лепесток. Это словно танец: бархатистый орех вальсирует со сладковатым оттенком спелого персика, а где-то на заднем плане, едва слышно, отбивает ритм благородная горчинка тёмного шоколада. Но как бы я ни пытался разобрать этот вкус, он был неповторим. Его невозможно описать. Каждый, кто пробовал трюфель, не мог найти ничего хоть отдалённо похожего. Этот ингредиент был уникален и неповторим — в том мире и в этом.

   Недостаточно исходного продукта для активации умения!

   — Что? — удивился я.

   Отрезал ещё слайс, хотя сердце обливалось кровью — есть его просто так было настоящим кощунством!

   Недостаточно исходного продукта для активации умения!

   — Да ты издеваешься⁈

   Слегка дрожащими руками я срезал ещё один слайс и положил в рот.

   Эффект ингредиента активирован: Доступ к трём заклинаниям случайной стихийной магии 2-го уровня. (Небесный запрет: заклинания боевого типа недоступны.)

   Доступна стихийная магия земли:

   Земляной вал. Уровень 2

   Эффект: Создаёт быстрое возвышение почвы в определённом участке

   Затраты маны: 7 единиц

   — Наверное, это может быть полезным? Стену из земли возвести… Только насколько это быстро и как вообще работает? — задавался я вопросами.

   Земляной овраг. Уровень 2

   Эффект: Создаёт быстрый провал почвы в определённом участке

   Затраты маны: 7 единиц

   — Как всегда оригинально, — ухмыльнулся я. — А дальше канава или ерик?

   Малый земляной голем. Уровень 2

   Эффект: Создаёт контролируемого силой мысли малого земляного голема.

   Затраты маны:

   Активация: 7 единиц

   Поддержка: 1 единица/10 минут

   — Огонь! Карликовый голем!

   Новое задание: Не насмехаться и не осуждать Систему

   Награда: Снижение харизмы: −2

   — А? — подумал я, что это шутка. — А как насчёт снизить свой… — но решил не заканчивать.

   Провал: Снижение всех характеристик: −3

   — ДА ТЫ ОХР… — закричал я, но тут же одёрнул себя. — Маркус, держи себя в руках. Константин — тоже. Я ещё поквитаюсь с ней. Не знаю как, но мстя моя будет ужасна… — прошипел я.

   — Хрю! — позвал Фунтик.

   — Да иду я, иду! — бросил я и пошёл за кабанчиком.

   Но опомнился и вернулся, взял бурдюк и налил туда тот самый чай. Мудрость мне была нужна. Сегодня начиналась настоящая подготовка к открытию.

   — Скоро это место наполнится толпами гостей, — представил я. — Орки, гномы, эльфы… Лариэль, Мика, Дурк — я научу их всему. Сейчас они мне начинают нравиться, и из нас может выйти хорошая команда, — мягко проговорил я, но не смог сдержаться: — И тогда папочка всех накормит! — бросил я фразу, набившую оскомину на всех кухнях необъятной, стоя посреди старого, полуразрушенного зала.

   — Папочка?

   Я обернулся. Позади по лестнице спустилась Лариэль. Её щёчки слегка покраснели.

   — Вы хотите, чтобы я вас так называла?

   — Ни в коем случае! НЕТ! — бросил я, махая руками. — Забудь то, что тут услышала!

   — Но вы сказали…

   — Говорю, забудь! — я быстро направился к двери.

   — Вы сказали, что мы вам нравимся, — тихо услышал я, закрывая дверь за собой. Я постоял, немного унимая сердце. — Я очень рада, — услышал я через дверь. — Правда рада.

  
  
   

    Глава 12 

   

   Обогнув таверну, я сразу двинулся к лесу. Была мысль использовать «Поиск ингредиентов» на огороде, как в прошлый раз, но я не решился тратить ману. Когда дойдут руки до огорода, я и сам всё осмотрю. Да и, признаться, здесь всё требовало исправлений. Многие культурные растения начали дичать, а сорняки заполонили бывшие стройные грядки и ерики.

   — Интересно, а получится ли автоматизировать систему полива? В принципе, если местная магия способна качать воду и давать стабильное пламя, то и на это она должна быть способна, — размышлял я вслух, идя мимо виноградника. — Дед знал толк в таких штуках, он бы тут разгулялся, — представил я, как мой старик, бывший советский конструктор-рационализатор, спорит с каким-нибудь местным чародеем об оптимизации магической инженерии.

   Ха! Мне даже вспомнилась история. Когда я в детстве приезжал к деду, всё думал: почему тележки такие лёгкие? Да и всё остальное у него было не как у всех — серебристое, крепкое, добротное. Он сам собирал сварочные аппараты и прочее. И только годы спустя я узнал об авиационном дюралюминии — крепком и лёгком, из которого он всё и мастерил. А ещё позже — о том, как его однажды посадили. Тянул с завода, тогда все понемногу тянули. Посидел три года, вышел, а его обратно взяли и в должности восстановили — хороших рационализаторов, оказывается, найти не так просто.

   — Фунтик! Ко мне! — позвал я. Тот рылся в земле, стремясь к чему-то добраться.

   Он остановился на миг, глянул на меня, словно говоря: «Ты просишь, но делаешь это без уважения», — и продолжил копать. Добравшись до чего-то, он вскинул голову, вырвав какой-то корень.

   — Чего там?

   Фунтик подбежал ко мне, и я сразу ощутил знакомый аромат — горчичный, жгучий, с ядрёной натурой.

   — Да это же хрен! Родной мой! — воскликнул я, будто встретил старого знакомого. Протянул руку, но Фунтик тут же отдёрнулся, явно решив оставить лакомство себе. — Ладно, кушай. Тут точно ещё есть.

   Я даже не знаю, как местные отнеслись бы к такому ингредиенту. Но как представил холодец… с горчичкой. Ух!

   Утёрши слюни, я двинулся к лесу. Фунтик разобрался с корнем и кинулся за мной. Я уже стоял у кромки, глядя на высокие кроны и, казалось, бесконечные ветви. Тишина была оглушительной в сравнении с моим прошлым миром. И в то же время лес был живым. Он шумел тысячами едва уловимых жизней. Лились птичьи песни, копошились жуки, стрекозы жужжали, проскакивая между деревьями.

   — Вот она, жизнь, — подумал я, вспоминая бетонные джунгли. Громадные каменные коробки, сооружённые для простой и удобной жизни, но почти лишённые души. И всё равно пробки по пятницам не забывали напоминать: человека всегда будет тянуть назад — к зелёной траве и тихому ветерку, к запаху хвои и шелесту листьев.

   Я опустился на колено и коснулся рукой земли.

   — Спасибо тебе, — поблагодарил я.

   Ответа не последовало. Он и не был нужен. Это была простая и честная благодарность лесу за его дары.

   — Хрю-хрю?

   — Идём, — бросил я и зашагал вглубь леса.

   Когда я оказался на том самом месте, где ранее на нас напал волк, я увидел царапины на дереве — том самом, через корень которого я тогда упал.

   — Он возвращался сюда, — я ощутил укол страха и тут же оглянулся. Но никого не было, никаких признаков зверя. — Но бдительности терять не стоит.

   Мы быстро покинули это место, отправившись дальше. Я не забывал оставлять зарубки тесаком — заблудиться не хотелось. Внимательно осматривал местность. Уже встретил ели, клёны, ряд ясеней. Но это было не то.

   — Эй, чего ты всё высматриваешь? И навык не активируешь? Думаешь, глазами проще? А те грибы, вон же, почему пропускаешь? — не унимался призрак.

   — Радиус «Поиска ингредиентов» всего пятьдесят метров — это как тыкнуть пальцем в небо, если говорить о трюфеле, — наконец ответил я, увидев просвет меж деревьев. А где свет — там может быть трюфель. — Пойду обратно, соберу, что пропустил. А использовать Фунтика, когда и близко нет признаков, — бессмысленная трата сил.

   — И чего ищешь-то? Я такой штуки за всю жизнь в этом лесу не видел, — продолжал призрак.

   — И не увидел бы. Трюфель — гриб стеснительный и привередливый. В земле прячется, где попало не растёт. То-то с ним всё так непросто.

   — А на кой он тебе вообще? Выглядит не слишком впечатляюще, — не отставал призрак. — Был бы от него толк — уж на рынке был бы.

   — Ничего ты не знаешь, Джон Сноу…

   Дальше я предпочёл игнорировать прежнего владельца этого замечательного тела. Разговоры в лесу — не к добру. Нужно уметь уважать его тишину.

   Мне нужно было найти хотя бы один вид подходящих деревьев. Лес смешанный, а раз есть ель — значит, должна быть и сосна. Или, на крайний случай, лещина. Да и лесных орехов я был не прочь набрать.

   Выйдя на ту самую поляну, куда заходил раньше, но с более близкой точки, я увидел высокие и стройные сосны на другом краю.

   — Вот оно, — обрадовался я и поспешил через поляну.

   Фунтик же вовсю веселился: бегал, резвился, точно пёс какой-нибудь.

   — Эй! Только далеко не убегай! — бросил я, доставая бурдюк с чаем.

   Отхлебнув немного, я ощутил, как внутри растекается энергия, и тут же увидел сообщение:

   Активирован эффект «Молочного улуна»

   Эффект: Мудрость +8

   Время действия: 4 часа

   — Так, а почему восемь? Было же четырнадцать? — спросил я, подозревая, что система опять издевается.

   Эффект снижен из-за текущего состояния, не соответствующего качеству.

   Качество снижено: Обычное

   — Наверное, потому что холодный… — понял я. — Жалко, я думал, у меня будет больше возможностей использовать навык.

   Но с моими четырьмя очками мудрости у меня теперь было семьдесят единиц маны, пусть и временно. Для первых попыток этого достаточно. На крайний случай я мог использовать «Перенос характеристик» моего кабанчика. В дальнейшем буду учитывать такие особенности.

   Наконец, оказавшись поближе к соснам, я обрадовался ещё больше.

   — Лещина! Повезло! — воскликнул я, подходя к высокому кустарнику, раскинувшемуся между тонкими и стройными соснами. Хотя это было не так уж удивительно: лощина и сосна отлично уживаются, а главное… — Очень возможно, что поблизости есть и трюфели. Лещина, сосна, солнца много.

   — Хрю!

   — Да, скоро настанет твой звёздный час.

   Но пока я решил собрать немного орехов. Они были только-только созревшими, с коричневой и твёрдой скорлупой. Но попадались и молодые. Зато я мог достаточно точно определить время года. Дед говорил: «Фундук мелкий растёт на задах. Как к августу подберёмся, пойдём собирать. Пожарим его, я тебе молотком потрескаю. Такого у вас в городе отродясь нет».

   — Значит, конец июля где-то, — понял я, срывая первый орешек.

   Но система не выдала сообщение. Точно. Ранее я собирал орехи с помощью навыка, а этот нашёл сам. Выходит, система не собирается так легко помогать. Либо «Поиск ингредиентов», либо «Органолептика», если хочу знать эффекты.

   — Мана есть, можно попробовать, — решил я.

   Прислонил орешек к стволу сосны и ударил ручкой топорика — тот треснул. В детстве я их зубами щёлкал, за что мои зубы потом спасибо не сказали.

   Ядро оказалось на ладони — светлое, всё-таки молодое.

   — Органолептика, — произнёс я и закинул орешек в рот.

   Слегка хрустит на зубах — сначала громко, а потом тает, становясь мягким и маслянистым. На вкус он… сладковатый, очень нежный, с лёгким кремовым послевкусием. Стоило признать, что это не фундук, конечно, — тот веками подвергали селекции, чтобы создать идеальный «лесной орех». Из-за этого он вовсе перестал быть лесным.

   Активация навыка: Органолептика. Уровень 1

   Лесной орех

   Редкость: Обычная

   Качество: Обычное

   Провал: Свойство не обнаружено

   Мана: 65/70

   — Не вышло, — недовольно пробубнил я. — Ладно, ещё раз, — отправил я мысленный приказ.

   Активация навыка: Органолептика. Уровень 1

   Лесной орех

   Редкость: Обычная

   Качество: Обычное

   Провал: Свойство не обнаружено

   Мана: 60/70

   Я молчал. Два раза подряд. Да, шанс пятьдесят на пятьдесят, но что-то мне подсказывало…

   — Нет, даже не подумаю, третий раз не поведусь! — недовольно выпалил я. — Да что эта система себе позволяет! — бурчал я, продолжая срывать орешки. — Всё удовольствие испортила!

   Мне удалось собрать около шестидесяти орехов, их я убрал в рюкзак, завернув в полотно. Место в кольце буду использовать для более объёмных ингредиентов.

   — Ладно, можно попытаться начать отсюда, — решил я.

   — Хрю?

   — Нет, малыш, ещё рано, — ответил я.

   Моя идея заключалась в том, чтобы сначала с помощью навыка обнаружить ингредиент под землёй. Затем я бы дал кусочек Фунтику — небольшой, чтобы он распробовал и прочувствовал аромат. Он точно не откажется от следующей порции и выкопает заветный клубень. Дальше должно быть проще. Вообще, обучение свиней — долгий процесс, считай с самого рождения. Но мой питомец — не самый обычный кабанчик.

   — Хорошо, попробуем, — выдохнул я, ещё не отойдя от последних провалов. — Поиск ингредиентов.

   Навык «Поиск ингредиентов» активирован.

   Мана: 55/70.

   В радиусе 50 метров найдено 3 пригодных ингредиента.

   — Всего три? — недовольно спросил я. Фунтик же потёрся об ногу, будто пытаясь приободрить.

   Я огляделся в поисках следа. Два белых пятнышка были на поляне, а третье — совсем рядом. Оказавшись у него, я только вздохнул.

   — Рыжики…

   Обнаружен ингредиент: «Рыжик»

   Редкость: Обычная

   Качество: Обычное

   Вероятность обнаружения увеличена: +5%.

   Небольшая россыпь красновато-оранжевых грибов с плоскими шляпками и слегка загнутыми краями стояла спокойно на коротких толстеньких ножках. Они были ещё одним видом грибов, состоящих в особых отношениях с соснами.

   — Чем богаты, как говорится…

   Я достал маленький острый нож и аккуратно срезал грибы. Взял немного — замариную, может, ребятам понравится.

   — Наверное, стоит зайти глубже, да? — спросил я у кабанчика.

   Тот подпрыгнул и пошёл, перебирая короткими ножками, глубже в лес.

   «Может, сумею сократить шанс найти не то, что хочу. Хотя бы поляну исключу», — думал я, перешагивая через ветки и отводя руками кусты.

   Уйдя достаточно далеко, я попробовал вновь:

   Навык «Поиск ингредиентов» активирован.

   Мана: 50/70.

   В радиусе 50 метров найдено 2 пригодных ингредиента.

   Два позади, ещё три дальше в лес. И каждый из пяти — провал. Меня даже не радовало то, что ассортимент моих кладовых пополнят черника и маслята. Я беспокоился всё больше. Система будто специально вставляет мне палки в колёса.

   — Ладно, пошли дальше, — позвал я Фунтика.

   Мы углублялись в лес, и я ощущал, как повышается влажность и сгущаются тени. Но поворачивать назад не собирался. Это было не в моём характере. Раз взялся за дело — доводи до конца!

   Показался небольшой просвет — не такой яркий, как от поляны, но лучше, чем ничего. Сосны вокруг всё ещё давали шанс на успех.

   — Давай тут, — сказал я Фунтику, остановившись в небольшой естественной просеке. — Поиск ингредиентов!

   Навык «Поиск ингредиентов» активирован.

   Мана: 45/70.

   В радиусе 50 метров найдено 1 пригодный ингредиент.

   Я вгляделся: след вёл к сужающемуся краю просеки. И было впечатление, что он под землёй!

   — Фунтик, бежим! — взбудоражился я.

   Мы рванули к следу, пробираясь через кустарники и перескакивая через старые обломанные ветки. У меня было отличное предчувствие! Когда мы оказались на месте, след определённо вёл под землю — сантиметров на пятнадцать. То, что надо для трюфеля!

   Я старался отдышаться, одновременно доставая трюфель. Отрезал кусочек и поднёс Фунтику. Тот принюхался, и его глазки загорелись. Он тут же схватил кусочек, чуть не тяпнув меня, и с удовольствием зачавкал. Через секунду он уже смотрел на меня выжидающе.

   — Извини, — сказал я, покачав головой, и убрал гриб в кольцо. — Теперь сам.

   Тот похрюкал немного, но начал принюхиваться. Что-то почуял, поднёс пятачок к земле и принялся рыть! Он взрывал землю, пока что-то круглое не покатилось по лесной подстилке.

   — Фунтик! — позвал я, и он на секунду отвлёкся, давая мне возможность подхватить клубень.

   Я принялся счищать землю и наконец разглядел виновника. Шершавая светлая шкурка, плотная мякоть. Это был трюфель…

   Обнаружен ингредиент: «Олений трюфель» (несъедобен)

   Редкость: Обычная

   Качество: Плохое

   Вероятность обнаружения увеличена: +5%.

   — М-да… Мне как раз хочется находить его чаще! — крикнул я. — Трюфель, да, но не тот, — вернул я его кабанчику, а тот был не против. Но это был повод не унывать! — Оленьи трюфели для людей несъедобны, но это главный признак того, что мы на верном пути!

   Крепость духа была моей сильной чертой, но в то же время я жутко хотел покрыть систему всеми видами словесных оскорблений. Невозможность это сделать бесила!

   — Не сдаёмся, продолжаем.

   Навык «Поиск ингредиентов» активирован.

   Мана: 40/70.

   В радиусе 50 метров найдено 2 пригодных ингредиента.

   Я мотнул головой и сразу обратил внимание на пятнышко неподалёку и направился к нему. В этот раз я не спешил — надежда таяла. Но Фунтик внезапно откинул недоеденный гриб и глянул точно туда, куда меня вёл навык. Он сорвался с места и кинулся копать.

   — Ты там аккуратнее, так и до Китая докопать можно.

   Но он явно не интересовался моим мнением. Рылом вспахивал землю со всё большим энтузиазмом. Схватил что-то и тут же перебежал поодаль, видимо не желая отдавать находку. На уловки он больше не поведётся.

   — Ну и что там, опять олений? — опустился я на колено и протянул руку в вырытую ямку.

   Мои пальцы коснулись знакомой текстуры — неровной, слегка волнистой. Внутри всё замерло. Я вытащил клубень наружу.

   Обнаружен ингредиент: «Летний трюфель»

   Редкость: Необычная

   Качество: Хорошее

   Вероятность обнаружения увеличена: +5%.

   — ДА! — выкрикнул я. — Система! Ты не такая уж и… — выдохнул я. — Спасибо, я постараюсь быть к тебе добрее, — с улыбкой сказал я.

   Доступен новый навык магического питомца: Поиск ингредиентов. Уровень 1

   Эффект: Возможен поиск ингредиентов в радиусе 50 метров.

   Ограничение: До 10 ингредиентов.

   Шанс успеха: 30%

   Стоимость: 5 маны

   Перезарядка: Отсутствует

   — Получилось, — улыбнулся я ещё шире.

   Уровень навыка повышен: Поиск ингредиентов. Уровень 2

   Радиус: +10 м

   Ограничение: До 12 ингредиентов

   Шанс успеха: +5%

   Новое условие: 5% шанс удалённого обнаружения ингредиента (не более 1 за применение)

   Стоимость: 7 маны

   — Прямо праздник какой-то! — воскликнул я. — И трюфель, и навык для Фунтика! Ещё и уровень навыка повысил!

   Я был абсолютно уверен, что ничто не испортит этот момент. Но Фунтик поднял рыло и начал куда-то всматриваться. По спине неожиданно пробежал холодок.

   «Что там? Ещё трюфель? Навык же нашёл ещё один ингредиент», — вспомнил я и обернулся.

   Белое пятнышко находилось в сорока метрах и было прикрыто деревом. Только располагалось оно куда выше земли. Ягода? Вешенки?

   И тут пятно слегка двинулось. Всё внутри сжалось. Кровь ударила в виски.

   Успех!

   Удалённое определение ингредиента!

   Расстояние: 42 метра.

   Наименование…

   Я уже увидел, о чём собиралась сообщить система.

   — Ну ты и тварь, система…

   СЕРЫЙ ВОЛК. УРОВЕНЬ 5

   Задание провалено!

   Все характеристики снижены: −3

   — Иди-ка ты в задницу! — выплюнул я. — Фунтик, бежим!

   Я кинулся в лес, обернулся, а позади — три волка во главе с тем самым.

   Сердце пропустило удар.

   Но в этот раз я не был так беззащитен.

   Система не насладится моей смертью!

   — Земляной вал! — рявкнул я.

   Земля за мной дрогнула.

   Мана: 33/55

  
  
   

    Глава 13 

   

   Земля позади меня вздрогнула и пришла в движение! Почва рванулась вверх, бугрясь и вздымаясь! Метр! Два! Вал растянулся на десяток метров в ширину и почти на три в высоту! Волки взвыли, но сдаваться явно не собирались. У меня появилось несколько секунд форы. Я мчался между деревьями, стараясь петлять, будто это могло дать мне шанс. Но шум за спиной пробудил первобытный страх. Волки гнались за своей добычей.

   Провал задания тут же дал о себе знать. Характеристики стремительно падали. Тело становилось всё тяжелее, слабость растекалась по конечностям, я всё чаще хватал ртом воздух. Думать становилось труднее, мысли разбегались, как только я пытался собрать их в стройный ряд. Сосредоточиться было почти невозможно.

   — Система! Это нечестно! — выпалил я, на миг замедлившись и крикнув: — Земляной ров!

   Мана: 26/55

   Провал начал шириться передо мной, но я не стал разглядывать или ждать. Хрустели многометровые сосны, падающие из-за смещения земли. Волки рычали и выли. А я бежал вперёд, не видя ничего!

   — Фунтик! Будь рядом! — кричал я, когда терял кабанчика из виду, но он тут же появлялся в поле зрения.

   — Ра-арх! — раздался рёв за спиной.

   Двое более мелких волков отстали после трюка со рвом, но этот, с опалённым боком, продолжал рваться к нам. Его намерения не вызывали сомнений — он будет гнаться до конца, пока не настигнет.

   Я не знал, что делать. Силы покидали меня. Уменьшение характеристик сильно подорвало и без того скромные шансы на спасение. В этот раз я был слишком далеко от таверны, и ожидать чудесного спасения от эльфийки было бессмысленно. Оставалось только бежать.

   «Мана скоро кончится! Нужно что-то делать, прямо сейчас!» — думал я, проносясь мимо деревьев, прорываясь через кусты.

   Новое задание: Победить Серого волка. Уровень 5

   Сложность: Высокая

   Условие: Заставить противника отступить, добиться сдачи или гибели

   Награда: 500 очков опыта, +5 ко всем характеристикам

   Система продолжала играть в свою игру, словно моя жизнь не висела на волоске. И, возможно, именно в этот момент я полностью осознал, что этот мир совершенно иной. Здесь не будет чудесных «вторых шансов», удивительной удачи или случайной победы. Нет! Я должен бороться за своё право жить в этом мире! Даже если должен сотни золотых! Даже с проклятьем! И даже если система против меня!

   Это моя жизнь. Я никогда не сдавался, как бы трудно ни было. Именно это сделало меня тем, кем я стал. Проиграть — значило предать весь путь, что я прошёл.

   — Фунтик! На руки! — крикнул я, на миг остановившись.

   Волк не сбавлял темпа и летел ко мне, щёлкая пастью. Никаких чудесных роялей из кустов. Только я и мой кабанчик.

   Фунтик прыгнул, и я подхватил его на руки. Волк был уже в десятке метров, в его глазах блестела долгожданная искра мести.

   — Перенос характеристик! — выкрикнул я. — Ловкость!

   Умение активировано! Мана: 6/55

   Ловкость: 10

   Я ощутил прилив сил и лёгкости в ногах! Волк прыгнул, но я в долю секунды улизнул! Его когти вспахали почву, а я уже мчался с безумной скоростью сквозь лес.

   У меня было всего десять секунд, но они растянулись, словно минуты. Время замедлилось, а мир, наоборот, ускорился. Мимо мелькали деревья и кусты, а я всё бежал. Но как бы далеко я ни успел, он выследит меня. По следу, по запаху. Это была лишь отсрочка неминуемой битвы.

   Я перебежал через небольшой бугор на лесной проплешине, когда характеристики вернулись на свои места. Скорость ушла, я вновь стал слабым. Но теперь у меня было немного времени. Скинув рюкзак, я вытряхнул всё, что собрал до этого. И пожалел, что так зациклился на чёртовом трюфеле!

   — Помимо навыка органолептики, эффект можно узнать и опытным путём! — проговорил я, стараясь отдышаться.

   В руках я собрал горсть черники и тут же закинул в рот, следом — по грибочку, несколько расколотых лесных орешков и, наконец, борясь с собой, откусил кусок трюфеля. Вот это был микс! Даже представить было сложно, сколько времени я проведу на белом троне. Но сейчас нужно было выжить.

   Посыпались сообщения системы:

   Активированы эффекты ингредиентов:

   Рыжики

   Эффект: +25% к шансу критического удара на 240 секунд.

   Черника

   Эффект: Скорость атаки повышается на 30%, ловкость +2 на 360 секунд.

   Маслята

   Эффект: Склизкая плёнка обволакивает тело, делая его скользким и упругим. Сопротивление физическому урону повышается на 15%, шанс получить глубокую рану снижается на 30% на 240 секунд.

   Лесной орех

   Эффект: «Несокрушимая твёрдость» — максимальный запас здоровья временно увеличивается на 25%, сила удара повышается на +5 на 120 секунд.

   Летний трюфель

   Эффект: «Почти король грибов» — усиление всех активных эффектов: ×2 на 180 секунд.

   С этим уже можно было попытаться пободаться!

   Получено новое достижение: «Не всё полезно, что в рот полезло»

   Условие: Активировать одновременно 5 эффектов съедобных ингредиентов

   Награда: Усиление эффектов ингредиентов и блюд +25%

   — Отлично! Система, похоже, немного растаяла! — ухмыльнулся я, доставая сковородку из кольца.

   Про кабанчика тоже не забыл: как можно быстрее выдал «усилительный паёк» и ему. Тот прямо на глазах приободрился, шкура стала куда жёстче, но в то же время всё его тело покрылось скользкой плёнкой. Странное ощущение, конечно. Впрочем, я сам чувствовал себя не менее «комфортно».

   — Фунтик, спрячься и жди моего сигнала! — отдал я указание, и кабанчик укрылся за деревом.

   В этот момент капнула капля маны, и я мог потратить последние крохи энергии на ещё одно умение.

   — Малый земляной голем! — крикнул я.

   Из земли поднялся небольшой бугорок, но он продолжал расти, раскидывая лиственную подстилку. Он менял форму, обретая очертания человеческой фигуры, пока не принял окончательный вид.

   — Так и знал, — я смотрел на полтора метра земли, веток и листьев в форме человечка. — Ладно, ты прячься с другой стороны.

   Мне было достаточно взглянуть в нужное место, как голем тут же переместился за указанное дерево, даже не глядя на меня.

   — Я сделал всё, что мог.

   Мой взгляд зацепился за нечто яркое. Жёлтые цветы небольшим кустиком. Яркие, как само солнце. Я знал, что это за цветы.

   — Зверобой… — я сорвал несколько цветочков, пожал плечами и закинул в рот.

   Горечь и терпкость тут же скривили моё лицо, рот вязало, будто я съел незрелую хурму. Смолистый, «аптечный» вкус мгновенно перебил всё, что было до этого. Меня аж передёрнуло.

   Зверобой

   Редкость: Обычная

   Качество: Хорошее

   Эффект: Мгновенное восстановление маны: 20%

   Мана: 11/55

   — То, что надо! Система вновь на моей стороне! — обрадовался я, но тут же напрягся, услышав шум за бугром. Волк был уже близко.

   Системе, похоже, не понравилось, что я так сказал.

   Получено ослабление: «Пищевое отравление»

   Причина: Необработанные и несочетаемые ингредиенты

   Эффект: Диарея

   Условие: Через 2 часа

   — Ну, спасибо! Я больше вообще ничего не скажу!

   — РААРХ!!! — взревел волк, появившись на вершине бугра и увидев меня.

   Я сжал рукоять сковородки. Сердце бешено заколотилось, кровь застучала в висках. Но на этот раз возбуждение было контролируемым. Я боялся, жутко боялся, но страх не сковывал меня. Я был готов драться!

   Волк не бросился сразу, он оскалился, глядя на меня. Затем громко завыл:

   — Уууууу! Аууууу! — разлетелось по лесу.

   «Зовёт своих, даёт знать, где он. Надо разобраться как можно быстрее. Если придут ещё, у меня не будет ни малейшего шанса выжить», — понимал я.

   И тогда волк направился ко мне.

   Волк спускался с бугра, его массивные лапы впечатывались в мягкую землю, вздымая комья мха и листьев, которые разлетались в стороны, как шрапнель. Его шерсть с чёрными подпалинами на боку топорщилась от ярости, а клыки, длинные и острые, словно кинжалы, блестели в тусклом свете, пробивавшемся сквозь густые кроны деревьев.

   — Давай, волк, ближе, — не спускал я с него глаз.

   Лес вокруг затих, словно сама природа задержала дыхание. Мой пульс гремел в ушах, как барабан, а руку, сжимавшую сковородку, свело от напряжения — костяшки побелели. Шероховатая рукоять врезалась в ладонь.

   Эффекты ингредиентов бурлили в моём теле: кожа, покрытая склизкой плёнкой от маслят, казалась упругой, как резина, отражая лучи солнца; мышцы, усиленные лесным орехом, гудели от временной мощи, словно натянутые тетивы; черника придавала движениям лёгкость, ускоряя каждый шаг и поворот. Трюфель, этот «король грибов», удвоил их действие, и я чувствовал, как энергия струится по венам, словно электрический ток, разжигая во мне огонь борьбы. Но я знал: времени мало. Эффекты скоро иссякнут.

   «Три удара. Девять маны. Пять секунд на восстановление между ними. Надо быть точным, использовать всё — рельеф, союзников, эффекты», — мысли метались в голове, как вспышки молний, пока я отступал, прижимаясь спиной к старому дубу.

   Его узловатые корни выпирали из земли, создавая естественную преграду, способную запутать врага. Слева тянулся густой кустарник, колючий и непроходимый, с шипами, готовыми вонзиться в плоть; справа — склон, усыпанный скользкими камнями и мхом, где один неверный шаг мог стоить жизни. Рельеф был моим союзником, и я собирался использовать его на полную, превращая лес в арену, где каждый камень и ветка могли стать оружием.

   Зверь остановился в пяти метрах, его дыхание вырывалось клубами пара, а низкий рык вибрировал в воздухе, отдаваясь дрожью в моих костях и вызывая мурашки. Он не бросился сразу — примеривался, выжидал, медленно кружа, чтобы найти слабое место. Пот стекал по моему виску, смешиваясь с лесной пылью и оставляя солёный привкус на губах.

   — Давай!

   Внезапно волк рванул вперёд, его когти сверкнули, рассекая воздух с шипением. Я нырнул в сторону, используя усиленную ловкость от черники. Мир замедлился: я видел, как когти волка скользнули по моему плечу, но склизкая плёнка от маслят спасла меня. Удар лишь слегка оцарапал кожу, оставив жгучий укол, но боль только разожгла адреналин.

   — Сковородный удар! — выкрикнул я, замахиваясь сковородкой, как кузнец молотом, вкладывая в движение всю силу.

   Мана: 8/55

   Тяжёлая чугунная сковородка со свистом рассекла воздух, оставляя за собой дугу. Удар пришёлся волку по передней лапе, раздался хруст кости, похожий на треск ломающейся ветки, и зверь взвыл, отскакивая назад с хромающей походкой. Его вой эхом разнёсся по лесу, пугая птиц, которые вспорхнули с веток. Система мигнула перед глазами, как вспышка:

   Шанс оглушения: не сработал

   Волк развернулся, щёлкнув пастью, его клыки клацнули в опасной близости от моего лица, и я почувствовал горячее дыхание, пропахшее кровью и лесом. Я отскочил к дубу, используя его ствол как щит, а корни под ногами помогли удержать равновесие на скользкой земле. Волк прыгнул снова, целясь в горло, но я увернулся, скатившись по склону на пару метров, где камни загремели под моим весом.

   — Фунтик, давай! — рявкнул я, вставая на ноги.

   Кабанчик выскочил из-за куста, его маленькие глазки горели решимостью, а копытца стучали по земле, как барабанная дробь. С громким хрюканьем он бросился на волка, целясь в опалённый бок. Его клыки вонзились в плоть, разрывая кожу, и волк взвизгнул, пытаясь сбросить Фунтика мощным ударом лапы. Кабанчик отлетел в сторону, но не сдался — он покатился по земле, а затем его тело сжалось, как пружина. Я увидел, как в его глазах вспыхнул новый огонь, и система мигнула:

   Магический зверь «Фунтик» открыл новое умение: Кабан-ядро

   Эффект: Зверь сворачивается в шар и вылетает как снаряд, нанося урон и отбрасывая цель.

   Стоимость: 10 маны.

   Восстановление: 30 секунд.

   — Молодец, парень!

   Его тело закрутилось, копытца поджались, и он выстрелил вперёд, как пушечное ядро, с такой скоростью, что воздух засвистел. Он врезался в бок волка с оглушительным ударом, словно молот по наковальне, отбрасывая хищника на несколько метров. Волк кувыркнулся по земле, вздымая землю и листья, и заскулил от боли.

   «Теперь ты!» — отправил я мысленный приказ.

   Земляной голем, до того скрывавшийся за деревом, ринулся в бой. Его тело, сплетённое из земли, веток и листьев, двигалось с тяжёлой грацией, но неожиданно быстро. Кулаки голема обрушились на спину волка, пока тот не успел прийти в себя, заставив его пошатнуться и зарычать.

   Я воспользовался хаосом, замахиваясь снова, чувствуя, как пот капает в глаза, а сердце колотится, грозя вырваться из груди:

   Активация умения: Сковородный удар

   Мана: 5/55

   Сковородка врезалась в морду волка с оглушительным звоном, эхом разнёсшимся по лесу. Я почувствовал, как удар отозвался в моих руках, вибрацией пройдя по костям, а система вспыхнула ярко:

   Критический удар!

   Урон ×3!

   Шанс оглушения: сработал!

   Волк замер, его глаза помутнели, а тело качнулось, как подрубленное дерево. Четыре секунды оглушения — мой шанс нанести финальный удар. Я бросился вперёд, перепрыгнув через корень дуба, и с размаху обрушил сковородку ещё раз:

   Активация умения: Сковородный удар

   Мана: 2/55

   Сковородка врезалась в бок волка, и я услышал, как хрустнули его рёбра, словно сухие ветки под ногами. Эффект рыжиков сработал снова, удваивая урон, и волк, наконец, рухнул на землю. Он потерял сознание. Травмы были серьёзные, но вряд ли я сумел его убить.

   — В любом случае — я победил! — крикнул я, напоминая системе условия.

   Навык «Сковородный удар» повышен до уровня 2

   Эффект: Базовый урон ×2–4, 15% шанс оглушить цель на 4 секунды

   Стоимость: 5 маны.

   Восстановление: 4 секунды.

    

   Задание выполнено: Победить Серого волка.

   Награда: +5 ко всем характеристикам, 500 очков опыта

   Получено: 500 очков опыта

   Опыт: 860/1500

   Получен новый уровень: 3

   Новый классовый навык: Подконтрольный хаос. Уровень 1

   Эффект: Повышение характеристики Восприятие в радиусе десяти метров на 200%

   Затраты маны: 10

   Время действия: 360 секунд

   Доступны очки характеристик: 5

    

   Я выдохнул, чувствуя, как адреналин всё ещё колотится в висках, а тело дрожит от изнеможения. Фунтик радостно хрюкнул, подбежав ко мне и потеревшись о ногу, а голем неподвижно застыл, глядя на поверженного врага. Моя грудь вздымалась, лёгкие горели от бешеного дыхания, а руки онемели от ударов. Но радость длилась недолго. Лес разорвал новый вой — протяжный, многоголосый, полный ярости и жажды мести.

   Я обернулся и увидел их: пять волков, появившихся на вершине бугра.

   — Чёрт возьми, не время отдыхать! — выругался я, подбирая рюкзак. — Бежим, Фунтик!

   Я рванул через лес, чувствуя, как эффекты ингредиентов начинают угасать. Силы таяли, но уже не так, как прежде. Я вернул потерянное и даже немного приобрёл! Главное — я выжил! Никаких походов в лес ближайшую неделю, буду заниматься таверной! Хватит на сегодня!

   Ветви хлестали по лицу, оставляя жгучие царапины, корни цеплялись за ноги, грозя повалить меня, а земля под ногами казалась всё более зыбкой. Волки гнались, их рычание эхом разносилось по лесу, отражаясь от стволов и усиливаясь. Я петлял между деревьями, перепрыгивая через поваленные стволы и огибая кусты, пытаясь выиграть время, но их лапы стучали всё ближе, а дыхание чувствовалось на затылке.

   Впереди послышался шум воды — бурлящий, неумолимый. Река! Последний шанс или смертельная ловушка? Я не знал, но выбора не было. Добежав до обрыва, я увидел стремительный поток внизу. Вода пенилась, совсем не так, как положено лесной реке, а течение выглядело таким мощным, что могло унести и меня, и Фунтика в один миг, круша кости о подводные валуны. Волки были уже в десятке метров, их клыки сверкали, а глаза горели жаждой крови.

   — Фунтик, держись крепче! — крикнул я, прижимая кабанчика к груди так, что чувствовал его сердцебиение сквозь шерсть.

   Я прыгнул, и мир перевернулся. Холод воды ударил, как кувалда, выбивая воздух из лёгких и проникая в каждую пору. Течение подхватило нас мгновенно, швыряя из стороны в сторону, как тряпичных кукол. Камни царапали кожу, оставляя синяки и ссадины, но скользкая плёнка от маслят смягчала удары, а усиленная выносливость от лесного ореха помогала держаться. Фунтик визжал, цепляясь за меня своими маленькими копытцами, его хрюканье тонуло в рёве воды. Я барахтался, пытаясь удержаться на поверхности, глотая воздух вперемешку с брызгами.

   Наконец, после бесконечных минут борьбы, течение ослабло и вынесло нас на мель. Я выполз на песчаный берег, задыхаясь, кашляя водой, с Фунтиком, всё ещё прижатым к груди. Мои руки дрожали от холода и усталости, одежда промокла насквозь, липнув к телу. Я рухнул на колени, пытаясь отдышаться, и поднял глаза, чувствуя, как песок скрипит под пальцами.

   Передо мной, по колено в воде, стоял медведь. Его чёрная шерсть блестела от влаги, капли стекали по мощному телу, а массивная фигура загораживала солнце, отбрасывая длинную тень на песок. Его глаза смотрели прямо на меня, оценивая.

   — Нет… — обессиленно выдохнул я.

   Он издал низкий рык, от которого мурашки побежали по спине, а земля под ногами вздрогнула. Медведь медленно двинулся вперёд, рассекая воду лапами, его когти сверкали, как ножи, а дыхание вырывалось паром. Я попытался встать, но ноги подкосились, силы покинули меня, мана иссякла, а эффекты ингредиентов исчерпали себя. Это был конец — я видел в его глазах голод и превосходство, чувствовал запах мокрой шерсти и земли.

   Внезапно воздух прорезал резкий свист, как пение ветра в стреле. Стрела вонзилась в бок медведя с глухим ударом, и тот взревел, рёв эхом разнёсся над рекой, пугая птиц и заставляя воду взволноваться. Кровь окрасила воду алым, и медведь развернулся к лесу, его лапы взрыли песок. Я проследил за взглядом зверя и увидел фигуру в тени деревьев. Эльф, но с кожей тёмной, баклажанной. Высокий и худощавый, с волосами, как серебряный водопад, он стоял с длинным луком в руках. Его глаза, холодные и острые, встретились с моими. Тетива дрогнула, и он уже натягивал новую стрелу, перо которой коснулось щеки.

   — Раа-аарх! — ревел медведь и бросился к эльфу через реку.

   Но тут ещё одна стрела вылетела из-под руки лучника. И она оказалась фатальной для медведя. Двухметровая туша с грохотом рухнула на мель.

   — Это… Спасибо… — проговорил я, еле ворочая языком.

   Но ответа не получил. Вместо этого я увидел, что стрела теперь смотрела прямо на меня, её наконечник блестел в лучах солнца, обещая быструю смерть.

   Мир закружился в вихре красок — река, лес, эльф — всё смешалось в тумане. Силы покинули меня окончательно, и я рухнул на песок лицом вниз, чувствуя, как зёрнышки впиваются в кожу. Последнее, что я видел, — это Фунтик, отчаянно хрюкающий рядом и пытающийся толкнуть меня носом, и тёмный силуэт эльфа, медленно опускающего лук, его фигура расплывалась в надвигающейся тьме.

  
  
   

    Глава 14 

   

   Сначала я ощутил аромат дыма — приятный, слегка щекочущий ноздри. Затем почувствовал прикосновение мягкой шерсти к голой коже. Услышал тихий треск дерева, пожираемого пламенем. Мне было тепло, спокойно и уютно. И, наверное, можно было бы ещё немного задержаться в этой уютной неизвестности, прежде чем открыть глаза. Но я решил иначе.

   Разлепив веки, я увидел потолок, сплетённый из ветвей, листьев и мха. Большой шалаш — вот всё, что я знал о подобных лесных сооружениях. Меня укрывала шкура, вероятно, медвежья. Кровать тоже была собрана из даров леса. Справа, на сколоченных из грубой древесины стеллажах, стояли тканые сумки, котелки и горшки. Рядом располагался довольно большой сундук, над которым висели одежда, рыболовные снасти и сети.

   — Фунтик, — тихо позвал я, но ответа не последовало. И тут я уловил аромат жареного мяса. — Нет!

   Я резко вскочил и бросился к треугольному входу, через который пробивался тёплый свет костра. Оказавшись снаружи, я тут же заметил серокожего эльфа, стоявшего спиной ко мне. Он свежевал тушу медведя, подвешенную на дереве.

   — Где мой кабанчик⁈ — рыкнул я, сжимая кулаки. Пространственного кольца на пальце не было, а сам я стоял в одних штанах и босиком.

   Эльф внимательно посмотрел на меня, затем перевёл взгляд чуть дальше горящего костра. Там тлели угли, на которых лежали щепки и листья, дающие густой дым. Выше, на треноге, был подвешен большой кусок мяса.

   — Нет… — вырвалось у меня. В груди сдавило, я не мог в это поверить. — ТВАРЬ! — рявкнул я.

   И тут сбоку послышалось радостное хрюканье! Я бросил взгляд — Фунтик уже нёсся ко мне! Он сбил меня с ног и принялся вылизывать лицо.

   — Фу! Хватит, Фунтик! — боролся я с этой вспышкой нежности моего кабана.

   Когда я наконец сумел подняться, эльф всё так же стоял у туши и продолжал своё дело.

   — Это вы принесли меня сюда? — задал я довольно глупый вопрос.

   — Да, — коротко ответил он. — Твои вещи под кроватью. Одевайся и проваливай отсюда.

   Грубо. Но я в гостях, тут ничего не поделаешь. Только солнце уже садилось, а я понятия не имел, где нахожусь. К тому же те волки наверняка были бы рады встретить меня в ночном лесу.

   — Прошу прощения за своё поведение, — попытался я быть вежливым.

   — Мне плевать. Бери вещи и вали, — выплюнул он, явно не желая продолжать разговор в таком тоне.

   Ну ладно, я могу и по-другому.

   — Слушай, не веди себя как урод, — резко сказал я. Он удивлённо повернулся ко мне. — Я тебе благодарен, честно. Но выгонять меня сейчас — значит обрекать на смерть. Тогда какой смысл было меня спасать?

   — Хочешь остаться тут? В моих владениях?

   — Да, как минимум до утра, — уверенно заявил я. — Заплатить мне сейчас нечем, — деньги я оставил в комнате, монеты звенят, шумят и занимают место, а в лесу, как известно, они бесполезны. Но, выходит, не совсем так. — Но если ты выведешь меня из леса и проведёшь до таверны «Драконий котёл» — она должна быть ниже, по тракту, прилегающему к лесу, — я заплачу достойно, не обижу. Ты ведь наверняка сбываешь шкуры в городе, проходил мимо моей таверны.

   — Развалюха та? Отсюда до неё путь неблизкий, — ответил он. — И сколько ты готов заплатить за свою жизнь? — его глаза слегка сверкнули.

   «А вот это мне не нравится…» — подумал я.

   — Десять серебряных?

   — Оцениваешь свою жизнь в десять серебра? Да ты дешевле той шкуры, которой укрывался, — равнодушно отозвался он и повернулся к туше.

   Новые предложения я делать не стал. Он явно играл со мной. Один в лесу, охотится, рыбачит. Скучно, наверное, до чёртиков, и от людей он, похоже, отвык.

   — Хорошо, деньги тебе не нужны, понял, — кивнул я. Он не обернулся. — А если я приготовлю тебе поесть?

   Тут я его заинтересовал. Он не повернулся, но плечи слегка дрогнули. С моим-то восприятием я не мог этого не заметить.

   — Того же медведя, вон, свежий как раз, — добавил я.

   — Приготовишь? — в его голосе послышалась насмешка. — Медведя? Не смеши! Да ещё свежего! Ха-ха!

   — Так, может, пари?

   Он обернулся.

   — И каковы условия?

   — Если я приготовлю блюдо, и оно тебе понравится, ты утром выведешь меня из леса и проводишь до таверны.

   — А если нет?

   — Я уйду, — пожал я плечами.

   — Ой, нет, как-то неравноценно. Я могу пинками прогнать тебя к шакалам, и никаких проблем.

   — Тоже верно, — согласился я.

   — Давай так: если мне не понравится, ты отдашь своё пространственное кольцо и владение им, — предложил он.

   «Передам? Он же и так его забрал…» — подумал я.

   Помощь: Пространственное кольцо не может быть изъято насильным путём. В таком случае новый владелец не получит доступа к содержимому. Передача кольца возможна только добровольно.

   Вот как. Значит, только при добровольной передаче. Даже если пытать будет? И я, якобы, соглашусь добровольно?

   Система промолчала. Проверять я не хотел. К тому же он, хоть и держался настороженно и негостеприимно, не был агрессивен. И не бросил меня в беде — это уже многого стоило. В таком мире прирезать во сне и забрать всё имущество — проще простого, никто и не найдёт виновника. Да ему и не пришлось бы ждать, пока я усну. С профессиональным охотником, способным завалить медведя, я бы точно не справился. А если бы нашли — какой толк?

   Думать было нечего. В своих навыках я был уверен. Да ещё на костре, с дымком — для дичи самое то! Но я понимал, почему он усмехнулся.

   «Сейчас конец периода гона у медведей. Гормоны на высоте, мясо пахнет сильнее обычного, — размышлял я, но надеялся, что у этого самца гон уже закончился. — И ещё, внешность зверя смущает. Морда не такая массивная, более вытянутая. Хоть и большой, но не такой уж тяжёлый. Тот же волк, встреченный мной, был куда крупнее привычных в моём мире. А этот мишка — вполне обычного размера. Правда, это не избавляет от необходимости долго вымачивать и промывать мясо. Да и вопрос жёсткости никто не отменял».

   Но времени на вымачивание или тушение у меня не было — это растянулось бы на всю ночь. Оставался единственный вариант. На вид простой, но в этой простоте таилась сложность. И даже опасность.

   — Согласен! — бросил я. — Кольцо будет твоим. Но если я выиграю, ты выполнишь обещанное.

   — Вот идиот… — протянул появившийся рядом призрак. — Не думаешь, что блюдо твоё может ему понравиться, а он возьмёт и скажет, что невкусно? Тупица…

   Я только улыбнулся. Нет, этот охотник был не таким. Я это чувствовал и видел. Иначе всё бы для меня уже закончилось.

   — Лучше сразу собери вещи, — сказал эльф. — И ещё, я не собираюсь ждать до утра, — добавил он ещё одно условие.

   — Без проблем, — плюнул я и пошёл за вещами.

   Одевшись и вытащив сковороду и скрутку, я подошёл к нему.

   — Мне понадобятся некоторые ингредиенты, не проблема?

   — Если есть — дам, а нет — и нет, — махнул он.

   — Соль, перец, сало или масло. Чеснок, лук, и было бы неплохо, если найдутся травы.

   — Соль и перец есть, чеснок висит там, — он кивнул, и я заметил косу чеснока, висящую на ветке. — Сало только копчёное, сойдёт?

   — Ещё как, — кивнул я. — А теперь позволишь? — указал я на тушу.

   Он хмыкнул и пропустил меня.

   Только я сделал шаг, как живот резко скрутило, а перед глазами появилось сообщение:

   Активная фаза ослабления: «Пищевое отравление»

   Причина: необработанные и несочетаемые ингредиенты.

   Эффект: Диарея

   Условие: СЕЙЧАС

   — Прошу прощения! — я рванул меж деревьев.

   Вернулся через двадцать минут, истощённый, но довольный.

   — Это… водички можно?

   Он передал бурдюк, я попил и помыл руки.

   Теперь пришло время готовки. Я подошёл к туше медведя, всё ещё слегка дымящейся, и вытащил нож из скрутки. Лезвие блеснуло в отблесках костра, и я почувствовал, как эльф пристально смотрит мне в спину. Не агрессивно, но с тем самым интересом, который выдаёт скучающего отшельника, нашедшего развлечение.

   — Ну что, начнём с главного, — сказал я, опускаясь на колени у туши. — Вырежу вырезку. Это самая нежная часть, вдоль позвоночника, без костей и жил. У медведя мясо жёсткое, особенно у взрослого самца, но вырезка — то, что можно приготовить быстро, без долгого тушения.

   — Тебе повезло, этот довольно молодой, — подтвердил мои мысли эльф.

   Я сделал надрез вдоль хребта, начиная от шеи и ведя нож вниз, осторожно отделяя мышцу от костей. Эльф молчал, но я слышал, как он подошёл ближе, скрестив руки на груди.

   — А ты знаешь толк в этом, — наконец сказал он с лёгкой иронией. — Не похоже, чтобы ты был охотником. Руки слишком чистые.

   — Охотником — нет, — усмехнулся я, продолжая работать ножом. — Но поваром — да. В моём… э-э… мире я готовил для тех, кто платил золотом за идеальный стейк. Здесь то же самое: мясо нужно уважать. Видишь, вот эта плёнка? Фасция. Её снимаю, чтобы не было жёсткости.

   — Перерожденец, значит, — плюнул он на землю. — У местного бы мозгов не хватило без подготовки в лес соваться. Ещё и какому-то повару.

   — Я так понимаю, тут поваров не жалуют? — прямо спросил я.

   — Как и любой бытовой класс. Для большинства вы — обслуга. Естественный бонус к подвигам героев.

   — И ты так считаешь?

   Он притих. Может, задумался, а может, ещё что. Фунтик тем временем носился по лагерю, изучая каждый угол.

   Я аккуратно подрезал и потянул, отделяя длинный кусок вырезки — около килограмма чистого мяса, тёмно-красного, с лёгким мраморным жиром. Запах был сильным, но не таким резким, как я опасался.

   — Я так не думаю, — неожиданно сказал он. — Кузнецы, повара, кожевники… Многие не понимают, сколько нужно упорства, любви и безумства, чтобы преуспеть в этом. Смотрят свысока на тех, кто ежедневно создаёт для них доспехи, готовит зелья или кормит в долгой дороге. Только глупцы так относятся к бытовым классам и профессиям.

   «А он неплохой парень», — подумал я. Я был прав.

   Он присел на корточки рядом.

   — Интересно, — хмыкнул эльф. — Я обычно просто режу на куски и вялю. Или тушу в котле. Но стейк? Из медведя?

   — Увидишь, — ответил я, вытирая нож полотном. — Теперь к пню. Разделка на стейки — несложно, но есть нюансы. Нужна ровная поверхность.

   Мы отошли к широкому пню неподалёку — остатку старого дуба, гладкому от времени и использования. Я положил вырезку на него, как на доску, и начал нарезать поперёк волокон. Каждый стейк — толщиной в два пальца, чтобы внутри оставалось достаточно «сока».

   — Режу поперёк, чтобы волокна были короткими, — объяснил я, делая ровные надрезы. — Если вдоль — мясо будет как резина. Вот, четыре стейка. Два для нас, два про запас, если проголодаемся. А теперь натру солью и перцем, чтобы вытянуть лишнюю влагу и усилить вкус.

   Я взял соль и перец из его запасов — грубую крупную соль и дроблёный чёрный перец — и щедро посыпал стейки с обеих сторон, втирая пальцами. Затем раздавил пару зубчиков чеснока ладонью и натёр ими мясо. Запах чеснока смешался с мускусом медвежатины, обещая что-то дикое, но аппетитное.

   — Чеснок не перебьёт запах дичи, но вместе они заиграют совсем иначе, — сказал я эльфу, который наблюдал с лёгким скептицизмом. — А теперь пусть полежат минут десять. Тем временем разожжём костёр посильнее. Нужен жаркий огонь, но не пламя.

   Эльф кивнул и подбросил дров в костёр, раздувая его. Я тем временем достал верную сковороду — тяжёлую, с длинной ручкой, идеально ложившуюся в руку. Положил её на край костра, чтобы разогрелась.

   — Сало копчёное давай, — попросил я. — Вместо масла. Оно даст дымок и жир, чтобы мясо не прилипло.

   Он передал кусок копчёного сала — твёрдого, с прожилками мяса. Я нарезал его тонкими ломтиками и бросил на разогретую сковороду. Сало зашипело, тая и распространяя аромат аппетитного дымка. Жир растопился, покрывая дно золотистой плёнкой.

   Пора было жарить стейки, но я решил всё же проверить.

   — Органолептика, — произнёс я и закинул кусок в рот.

   Активация навыка: Органолептика. Уровень 1

   Медвежья вырезка

   Редкость: Необычное

   Качество: Хорошее

   Провал: Свойство не обнаружено

   Мана: 35/40

   «Эх, ну ладно… Главное, качество хорошее, значит, паразитов в мясе быть не должно. Стейк из медвежатины может быть опасным, если плохо прожарен. А если сильно прожарить — будет жёстким», — размышлял я. Но система, хоть и вытворяла всякое, ещё не обманывала меня.

   Навык «Органолептика» повышен до уровня 2!

   Доступна оценка ингредиентов Необычной редкости.

   Эффект:

   Оценка ингредиентов обычной редкости: 65% успеха

   Оценка ингредиентов необычной редкости: 10% успеха

   Шанс обнаружить скрытый эффект: 7%

   Стоимость: 7 маны

   Восстановление: 3 секунды

   Я и забыл об этом условии. Зато теперь смогу лучше определять обычные ингредиенты, если система не станет выделываться.

   — Теперь стейки. Обычно их небезопасно есть с «кровью», то есть недостаточно прожаренными. Но я проверил, эти вроде безопасны, — сказал я, кладя два куска на сковороду.

   — Твоё «вроде» не внушает доверия, — буркнул эльф.

   Стейки зашкворчали, соприкасаясь с горячим жиром, и воздух наполнился запахом жарящегося мяса.

   — Сначала на сильном жару, по две минуты с каждой стороны, чтобы запечатать сок внутри. Видишь, корочка образуется? Это реакция Майяра — белки и сахара карамелизуются, дают вкус и хруст.

   — Причём тут белки? — огляделся эльф. — Ни одной белки не вижу.

   — Забудь, — махнул я рукой.

   «А если? — подумал я. — Попробую!»

   — Готовка с душой, — тихо сказал я.

   Активация навыка: Готовка с душой. Уровень 1

   Какое количество маны вы готовы потратить?

   — Всё, что есть.

   Шанс улучшения эффекта блюда: 7%

   — Поглядим, насколько система ко мне благосклонна.

   Я перевернул стейки лопаткой из скрутки. Сок шипел, смешиваясь с жиром, а края мяса темнели, становясь золотисто-коричневыми. Эльф наклонился ближе, ноздри его дрогнули — явно заинтересовался.

   — Не пережарь, — буркнул он. — Медведь и так жёсткий.

   — Не пережарю, — заверил я. — Для медвежатины идеально ниже средней прожарки: внутри розовое, но не сырое. Ещё минута на слабом жару, и готово. А теперь гарнир — маслята. У меня в рюкзаке свежие, собрал сегодня.

   Я переложил стейки на деревянную доску, не убирая далеко от костра. Пусть отдыхают, сок медленно растекается внутри, а волокна расслабляются. Затем достал горсть маслят — скользких, коричневых грибов с трубчатым низом. Быстро очистил шляпки от плёнки, которая легко снималась, и нарезал на кусочки.

   — Сначала сварю, чтобы убрать горечь и сделать их нежными, — объяснил я, наливая воду в маленький котелок из его запасов и ставя на огонь. — В кипяток на пять минут, с солью. Потом солью и обжарю с луком.

   Вода закипела, я бросил грибы, и они забулькали, выпуская пену. Эльф вручил мне луковицу — большую, золотистую. Я нарезал её полукольцами.

   — Лук добавит сладости и хруста, — сказал я, сцеживая грибы через ткань и бросая их на сковороду, где уже шкворчало остаточное сало. Добавил лук, помешал. — Жарить до золотистости, чтобы грибы пропитались ароматом. Видишь, как они впитывают жир? Становятся глянцевыми.

   Грибы потемнели, лук стал прозрачным и ароматным, распространяя запах леса и дыма. Я снял стейки на тарелку — внутри они были розовыми, сок вытекал при нажиме, — и переложил гарнир рядом.

   — И финальный штрих — черничный соус, — объявил я. — Черника у меня тоже свежая, из леса. Смешаю с мёдом, если есть, или просто раздавлю с солью и перцем. Кислинка сбалансирует жирность мяса.

   Эльф молча зашёл в шалаш и вынес небольшой горшок с мёдом. Я взял горсть черники, раздавил в миске, добавил ложку мёда, щепотку соли и перца, размешал до густой пасты. Соус получился тёмно-фиолетовым, с ягодным ароматом, идеально дополняющим медвежатину.

   — Готово, — сказал я, подавая тарелку эльфу. — Стейк из медвежьей вырезки с жареными маслятами и черничным соусом. Попробуй и скажи честно.

   Новое блюдо: Стейк из медвежьей вырезки с маслятами и черничным соусом

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Необычное

   Качество: Отличное

   Эффект: Повышение характеристики «Сила»: +6

   Дополнительный эффект «Готовки с душой»: «Медвежья стойкость» — повышение выносливости на 50%, снижение болевого порога в два раза.

   Время действия: 2 часа

   Получено 100 единиц опыта.

   Опыт: 960/1500

   Отличный эффект! Жаль, такого стейка не было в битве с волками — я бы им задал!

   — Пробуем? — улыбнулся я.

   Он взял вилку — у него даже такая была, вырезанная из кости, — и отрезал кусок по диагонали. Жевал медленно, глаза сузились. Я ждал, затаив дыхание, а призрак рядом фыркнул:

   — Ну, сейчас скажет, что дерьмо, и кольцо твоё тю-тю… Придурок…

   Но эльф проглотил, кивнул и отрезал ещё кусок.

   — Неплохо, — наконец произнёс он. И я прям видел как его мышцы начали увеличиваться, вырисовываться отчётливее, — Даже вкусно. Запах почти не чувствуется. — Но по его лицу растекалось блаженство, резко контрастируя со сдержанным отзывом. — Ладно, повар, ты выиграл. Признаю. Утром выведу тебя к таверне. А теперь ешь сам и спать. Ночь короткая, — сказал он, закидывая ещё кусок в рот.

   Поднял он меня ранним утром, едва рассвело. Я быстро собрался, и мы двинулись. Растрачивать мой ресурс он не стал, но нагрузил шкурами, копчёным мясом и солёной рыбой, сказав: «В город понесу, мне много». И, конечно, всю дорогу я вёл с ним переговоры. Дичь, рыба, дары леса! Ещё и с доставкой! Я не мог упустить такой возможности.

   — Так, кабанятина — три серебра за килограмм, свежую возьму по четыре! Оленину давай по два серебряных, и свежую на тех же условиях! — распинался и торговался я.

   — Хрю? Хрю-хрю! — помогал чем мог Фунтик.

   Эльф отвечал: «Да, нет, сойдёт, не сезон — больше давай». И всё в таком духе. Так мы дошли до моей родной таверны где-то к полудню. Во дворе кипела работа. Гном раздавал указания, а разномастная бригада из кобольдов, полуросликов и каких-то ещё неизвестных мне мифических существ трудилась не покладая рук. Команда у него была прямо интернациональная.

   — Всё, довёл, — бросил эльф, забирая свои товары.

   — Зайдёшь на обратном пути? Обсудим детали, накормлю и напою.

   Он кивнул. Я протянул руку, но он лишь кивнул ещё раз и пошёл по дороге.

   — Ну, какой есть, судить не буду, — посмотрел я ему вслед без всякой обиды, даже с благодарностью.

   Как только я вошёл во двор, где возводились временные бараки для работников, из таверны вылетела Лариэль. Её глаза блестели от слёз. Она бросилась ко мне.

   — Стой! — крикнул я, но это не возымело эффекта.

   Она сбила меня с ног, и мы рухнули на землю, благо на кучу неубранной травы. Эльфийка с силой сжимала меня в объятиях и всё повторяла:

   — Я так переживала! Думала, ты не вернёшься! Я так рада!

   Я даже не пытался её отстранить, наоборот, обнял в ответ. Через несколько минут она немного расслабилась.

   — Может, встанем? — предложил я.

   — Нет!

   — Ладно, ещё минутку.

   Мы полежали немного, пока вокруг все косились на нас, делая вид, что работают.

   — Маркус! — послышался голосок Мики. Она приблизилась, но вмешиваться не стала, спокойно ждала.

   Когда мы наконец встали, я заметил, что руки и лицо Лариэль покрыты мелкими царапинами.

   — Ты ходила искать меня? — с теплом, растекающимся в груди, спросил я.

   Она кротко кивнула.

   — Спасибо, — нежно сказал я.

   — Долго, — гаркнул Дурк, оказавшись рядом, и хлопнул меня по спине. — Хорошо, что вернулся. — И с этими словами ушёл в таверну.

   — Маркус, где вы были? Что произошло? — спросила Мика.

   — Вот именно! — подхватила Лариэль, утирая слёзы. — Где ты был⁈

   — Это долгая история, пойдёмте, расскажу внутри.

   Я направился в таверну, но Мика одёрнула меня за рукав.

   — Что такое?

   — Вчера, когда Лариэль ушла за вами, а Дурк искал вблизи таверны, я осталась дожидаться, если вы вернётесь. Тогда пришёл посыльный и передал вот это, — она протянула свёрнутый пергамент. — Я не читала.

   Я взял бумагу, развернул и пробежался глазами по написанному. Мне это не понравилось.

   — Красная Лапа… — прошептал я. — Желает встречи.

  
  
   

    Глава 15 

   

   В письме было: «Здравствуйте. Полагаю, вы являетесь новым владельцем таверны, носящей имя — 'Драконий котёл». Думаю, вам было бы интересно встретиться со мной, как с вашим будущим партнёром, непосредственно влияющим на ваш гипотетический успех или провал.

   Прошлый владелец совершил фатальную ошибку, решив в какой-то момент прекратить наши взаимовыгодные отношения. Последствия видимы невооружённым глазом. Под контролем моей компании находится более трёх трактов, ведущих в вольный город Иритель.

   Я готова пойти навстречу и обсудить условия пропуска большего потока ваших будущих клиентов. Также, при добрых отношениях, способна повлиять на популярность других трактов в вашу пользу.

   В течение следующих дней прошу оставаться на месте. Мои сотрудники проведут вас на встречу и вернут — целым и невредимым.

   Жду встречи.

   Красная Лапа'

   Какими бы словами ни было написано, но это очевидное «крышевание». Удивлён я нисколько не был, хоть и не ожидал, что со мной так скоро свяжутся. С этими делами я знаком. В девяностые не было ни одного ресторана, за которым не стояли бы «братки». А уж после того, как всех их пересажали, хватало и других досаждающих. Шумят гости? Плати. Хочешь протянуть вытяжку на крышу? Плати. И ещё много разных причин уделять внимание тем, кто имеет влияние на твоё заведение. Будь это пожарный инспектор или злющая бабка на втором этаже.

   — И что будем делать? — спросила Лариэль, стоя за моей спиной. Мы расположились в зале, и я зачитал письмо всем вместе.

   — Встретимся, поговорим, — просто ответил я, — Им нужны деньги, постоянный и не требующий усилий доход. Сомневаться в их способности повлиять на нас, причины у меня нет. Поток тракта и впрямь слабый, уж точно недостаточный для ведения такого бизнеса.

   — Сначала Ронта, а теперь Красная Лапа… — поджав губы проговорила Мика, видно было как она переживает.

   — Этого не избежать, — пожал я плечами, — Пока мы не встали на ноги, мы будем лёгкой мишенью, — я скрутил письмо и всунул в кольцо.

   — Нам придётся платить? — проворчал Дурк.

   — Не волнуйтесь, я с этим разберусь, — улыбнулся я, — Зачем ещё вам Шеф?

   — Хорошо, — бросил Дурк и направился в кухню, — Мика, хлеб.

   — Точно! — воскликнула девушка и пулей помчалась на кухню.

   — Что там уже придумали? — спросил я у эльфийки и ощутил, как её ладонь ложится на плечо.

   — Пожалуйста, доверяй нам больше. Не взваливай всё на себя, — попросила она с волнением в голосе, — Я не хочу потерять тебя.

   Её слова, прикосновения, они были так нежны. Наполнены искренностью и чистотой.

   Я не заслуживал такого отношения.

   — Да, прости, — ответил я, положив ладонь на её, — Но я должен сам разобраться с этими проблемами. Это не ваша работа. Не волнуйся, со мной ничего не случится.

   Она нагнулась, и я ощутил, как её грудь прикоснулась к моей спине. Руки обхватили меня и прижали к себе, я ощутил её тёплое дыхание. Мне стоило её отстранить, но я не мог себе этого позволить. Не сейчас. Не сегодня.

   — Маркус! Говорить надо! — загремел Твердопалый ещё до того, как открыл дверь, — Всё утро тебя найти не могу! Нужно всё обсудить!

   Когда он вошёл, эльфийка уже сидела по правую руку с красным лицом.

   — Чего с тобой, ушастая? Небось острого наелась? Ха-ха-ха! Вы, эльфы, вообще с этим не ладите!

   — Да… острого… — прошептала она и быстренько отступила на улицу, обогнув Келдара.

   — Молока ей надо, поможет, — посоветовал гном присаживаясь и раскладывая листы пергамента, на которых уже виднелся план таверны, — Первый вопрос, — начал он, — ты какую таверну хочешь сделать?

   — В плане? — не совсем понял я.

   — Ну, для героев или обычную?

   Героев? Это как тех в городе?

   — А какая выгоднее? — ответил я вопросом на вопрос.

   — Для героев, конечно. Тогда и кузня моя поприбыльнее будет. И денег у них всяко больше водится. А там уже сам смотри, можешь им и зелья продавать, информацию и магию. Да и комиссию за выдачу задания получать.

   — Комиссию? — опять спросил я всё ещё не понимая.

   — Ну, поставить Доску заданий и выдавать. Выполнят, тебе процент за размещение, — объяснял он, и по лицу было видно, что я как бы уже должен был знать такие вещи.

   «Эй! Система, помогай!» — подумал я начиная путаться.

   Помощь трактирщику: Таверны и трактиры подразделяются по направлениям. «Героическая» и «Обычная». Данные направления корректируют ориентированность и требования к заведению. Направление можно выбрать после получения Таверна. Уровень 2. Главным отличием является то, что обычная таверна направлена на «местных», где требования стандартные — еда и напитки обычного качества и редкости, предоставление стандартного ночлега. Героическая таверна предоставляет более широкий спектр услуг: еда и напитки высокого качества и редкости, с разнообразными полезными эффектами; предоставление доступа к закупке зелий и магическим свиткам; к Доске заданий и другим сопутствующим службам на пути героя. Также, героическая и обычная таверны, отличаются классовыми и профессиональными заданиями.

   А вот теперь стало куда яснее. Разжевала, спасибо.

   В плане выгоды героическая выглядела куда привлекательнее. Да и не только поэтому. Это же просто интереснее! Готовить блюда и напитки с эффектами, продавать зелья и прочее. Тут можно разгуляться!

   — Героическую, — решительно сказал я, — Определённо.

   — Так и знал, уж глазки у тебя блестят, — ухмыльнулся он, — Тогда вот, — он положил перед мной кипу бумаг, — Я накидал тут, нужно твоё согласие и приступлю к делу.

   И хоть я очень хотел принять горячую ванну после такой ночки, следующие пару часов мы провели, обсуждая всё и вся. Гном был исключительно продуктивным и уже продумал кучу всего. На общем плане территории разметил, где будет стоять его кузня, расширение конюшни и пометил места для других построек. На каждой отметил, для чего бы та подошла: алхимия и странничество, всякие хозяйственные постройки — курятники и прочие блага для скота. Дошло до того, что он отметил даже игорный дом и бордель. Келдар оказался очень увлечённым своей работой.

   И когда мы уже полностью обговорили внешний вид, фасад и интерьер, как и переоборудование кухни, я спросил:

   — А что насчёт заднего двора? Огород и виноградники, можно разместить небольшой сад поодаль и нужно солодовое поле.

   И следующие несколько часов мы потратили уже на новые обсуждения, которые непременно перекликались с предыдущими и нам приходилось то и дело возвращаться. Лариэль хлопотала вокруг нас стараясь не мешать, подала чай и простые бутерброды. Дурк и Мика всё время что-то делали на кухне, а я ощущал аромат сливочного масла и молока, заваривающейся муки и яиц.

   «Хочется уже на кухню… по-готовить…» — то и дело мелькала мысль.

   И как только мы закончили обсуждения, гном заверил меня: «Уж поверь, я такую красоту сделаю! С трёх королевств будут ехать! Даже королевские повара обзавидуются!»

   Я вспомнил:

   — Квас…

   Я тут же ринулся на кухню! Рожь нужно было промывать и обновлять полотно каждые семь часов! Ой, скисло! Точно скисло! Даже не обратил внимание, что там ваяют Дурк и Мика, сразу отправился в кладовую.

   — Что? — удивился я, — Зерно промыто, ткань свежая.

   Я осмотрел ещё несколько раз, всё верно. И качественно, влаги достаточно, не много и не мало. Отличная работа.

   Вышел на кухню и увидел, как Мика и Дурк стоят спиной к столу. Точно что-то прячут.

   — Скажите, а кто зерно промывал? — прямо спросил я, стараясь, чтобы это не звучало как вызов на ковёр.

   — Я, — тут же ответил орк, — Солод мыть надо. Тебя не было. Он бы скис. — его голос звучал ровно, и я не мог понять — оправдывается он или просто объясняет.

   — Ты умеешь варить квас? — удивился я.

   — Квас? Не знаю такого, — махнул он головой.

   И Мика что-то шепнула ему на ухо.

   — Это, — неловко начал он, — Пойдём, — он указал на дверь в зал.

   Если бы не знал его, подумал, что меня сейчас бить будут. А так, они точно хотели вывести меня из кухни. Пришлось делать вид, что я ничего не понимаю. Такие они забавные. Ароматов в воздухе мне уже было достаточно, чтобы довольно точно предположить, что они готовят. Надеюсь, ужинать мы будем не только этим.

   «Похоже на кухню меня сегодня не пустят, — понял я и ощутил странную печаль, — Ладно, других дел хватает.»

   Выйдя, орк сразу затворил дверь и загородил собой. Тут появилась эльфийка, украдкой посматривая на меня и стараясь спрятать мешок за спиной. Она глянула на орка и спросила:

   — Разрешите пройти на кухню?

   — Разрешаю, — серьёзно сказал Дурк и пропустил её.

   — Дурк, чего вы там удумали? — не выдержал я, уж всё это подозрительно было.

   — Ничего. На кухне уборка. Туда нельзя. — твёрдо отчеканил он каждое слово.

   Ладно…

   — Так ты знаешь как с солодом работать? Откуда?

   — В армии я был берсерком, — начал он не с того, — и пивоваром. В походах нужно пиво. Много пива.

   — И почему раньше не сказал? — улыбнулся я.

   — Ты не спрашивал, — ответил он.

   — И то верно, — согласился я, — Только пиво умеешь варить?

   — Разное умею. Но кваса не умею. Это что?

   — Напиток из моих краёв. Похоже, я нашёл того, кто будет варить мне пиво, — обрадовался я, — Покажешь мне потом?

   — Да. Я пойду? Уборка, — махнул он в сторону кухни.

   — Иди-иди, только не разгромите там всё, хорошо?

   — Хорошо, — серьёзно заверил он.

   Похоже мне остаётся только ждать и надеяться, что всё будет хорошо. А скоро ещё время обеда. Мне же всю ораву гнома кормить. Надо начинать уже сейчас. И ужином сразу заняться, сегодня похоже без помощничков. Ладно, пусть отдохнут, погляжу, стоило ли того. Не дай бог бездельничают там.

   Я принял горячую ванну после лесных похождений и переоделся. Решил ради разнообразия походить в чём-то помимо поварской формы. Да и время ей нужно было для очистки.

   — Хрю! Хрю! — крутился Фунтик в лучах солнца, падающего из окна ванны. Его я тоже искупал, пора было.

   Но надо было учесть заранее, что сегодня я буду работать на улице. Других дел без доступа на кухню, я найти не смог. Гном меня сразу отправил… куда-нибудь в другое место. У него всё было под контролем, гоблины и полурослики копошились с древесиной и складировали камень из большой телеги, запряжённой гигантским вараном. Тот шипел на кабанчика и пытался цапнуть, а этот так и заигрывал, подставляя то один бок, то другой.

   Потому было решено отступить на огород от греха подальше.

   — Получается, сегодня буду работать тут. И готовить похоже тоже на улице…

   Обойдя таверну, я оглядел свой громадный задний двор, раскинувшийся за таверной как заброшенный уголок дикой природы. Огород здесь явно требовал много внимания: грядки заросли сорняками, земля потрескалась от засухи, а кое-где торчали сухие стебли прошлогодних растений, сломанные ветром или временем. Но было и достаточно «выживших». Только высокая трава скрывала, что там вообще растёт, а по краям участка вились вьюны, оплетая старый забор из колючих веток. Фунтик тут же принялся рыть носом землю, выискивая что-то съедобное, и я улыбнулся — по крайней мере, у меня был помощник.

   По правую сторону, от всё ещё заколоченной задней двери высился сложенный из камня очаг для жаровни или казана, добротный и широкий, сделанный по всем канонам, с поддувом и вырезами. Тут же был крепко сбитый стол, пусть и отдавший уже лучшие годы этой таверне.

   — Ладно, Фунтик, давай приводить это в порядок, — сказал я, закатывая рукава. — Сначала прополка.

   Я взял из сарая на краю огорода старые инструменты — мотыгу, грабли и плетёную корзину для сорняков. Начал с ближайшей грядки, которая выглядела как поле битвы: бурьян, пырей и какие-то колючие травы переплелись в плотный ковёр. Вонзил мотыгу в землю, поддевая корни, и потянул — сорняки выходили с хрустом, оставляя комья влажной почвы. Земля была плодородной, тёмной, с лёгким запахом перегноя, но явно нуждалась в рыхлении. Я работал методично, ряд за рядом, выдирая всё лишнее и складывая в кучу для компоста. Фунтик помогал по-своему: копал ямки, вынюхивая жуков, и иногда приносил мне сорванный стебель, как трофей.

   — Молодец, парень, — похвалил я его, почесав за ухом.

   Через несколько часов работы, казалось, я едва продвинулся в этом деле. Ну ничего, Москва тоже не за день построилась.

   Солнце уже уходило из зенита, а в животе зарычало.

   — Пора заняться обедом, да и остальных накормить, — решил я.

   С основой я решил быстро — когда был на рынке, закупил в довесок говяжьей мякоти. Знатно с громадным орком поторговался, но хорошо сэкономил. Вообще не жалел. И решил-таки пустить её в дело, да и приготовить ещё одно блюдо для будущего меню. Но если мясо есть, овощи нужно было ещё добыть. Морковь видел, кусты картофеля, даже болгарский перец был, пусть и мелкий. А вот дальше было труднее, так что…

   — Поиск ингредиентов! — активировал я умение.

   Навык «Поиск ингредиентов» активирован.

   В радиусе 50 метров найдено 5 пригодных ингредиента.

   Мана: 33/40

   — Точно, она же теперь больше маны потребляет, — вспомнил я.

   Перед глазами вспыхнули системные подсказки: над грядками замигали маркеры, выделяя полезные растения. Я наклонился к одной из них — это был картофель, клубни прятались под землёй, большие и ровные, с тонкой кожурой. Я осторожно накопал лопатой несколько кустов: выдернул стебли, отряхнул землю и собрал урожай в корзину. Получилось около двух десятков крупных картофелин — идеальных для супа или тушения. Система мигнула:

   Ингредиент найден:

   Картофель

   Редкость: Обычная

   Качество: Могло быть и лучше

   Эффект: +2 к выносливости

   Дальше — болгарский перец: ярко-зелёные и красные стручки свисали с кустов, скрытых за сорняками. Я сорвал несколько, понюхал — свежий, хрустящий аромат, с лёгкой сладостью. Система подтвердила:

   Ингредиент найден:

   Болгарский перец

   Редкость: Обычная

   Качество: Могло быть и лучше

   Эффект: +5% к скорости передвижения на 2 часа; снижает усталость от жары.

   А в дальнем углу, у забора, росла паприка — кусты с перцами, высушенными на солнце. Я сорвал несколько стручков, её уже можно было молоть.

   Новый ингредиент:

   Паприка (сушёная)

   Редкость: Редкая

   Качество: Обычное

   Эффект: +15% к сопротивлению огню на 1 час.

   Это было открытие! Паприка идеально подойдёт для гуляша. Я продолжил работу: рыхлил почву граблями, чтобы воздух проникал глубже, и формировал новые грядки — прямые, ровные, с бороздками для полива. Убрал сухие ветки, подпер кусты кольями из сарая. Огород немного преобразился. Фунтик, устав от копания, улёгся в тени и захрюкал, довольный. Я вытер пот со лба, чувствуя удовлетворение — это была не просто работа, а инвестиция в будущее таверны.

   — Отлично, теперь обед, — сказал я, вытирая руки о штаны. — Венгерский гуляш. Из того, что есть: говяжья мякоть, лук, картофель, перец… И новые находки подойдут идеально.

   Я постучал в окно кухни, выглянула эльфийка.

   — Слушаю, — улыбнулась она.

   — Раз вы там такую грандиозную уборку затеяли, может принесёте мне продуктов. Пора обед готовить.

   — Обед! Точно! — она, казалось, забыла об этом, — Одну минуту.

   Похоже они там всё обсудили и ответили согласием. И вскоре вынесли все необходимые ингредиенты и большой котёл для очага.

   Я разжёг огонь: подбросил сухих дров из сарая, раздул угли, чтобы жар был ровным, не слишком сильным. Поставил котёл идеально подходящей формы. Далее нарезал говядину кубиками: снял плёнки, удалил жилы, чтобы мясо было нежным, и обвалял в соли с перцем. Корзина с ингредиентами стояла рядом: картофель, болгарский перец, чеснок, петрушка и свежемолотая паприка.

   Сначала растопил в котелке смальц — для жира, чтобы ничего не пригорело. Бросил нарезанный лук: три большие луковицы, нарезанные кубиком, чтобы они карамелизовались. Лук зашипел, распространяя сладкий аромат, и я помешивал деревянной лопаткой, пока он не стал золотистым и мягким — минут десять на среднем жару. Запах разнёсся по двору, привлекая любопытные взгляды гоблинов, работающих неподалёку.

   — Эй, шеф, чем пахнет? — крикнул один из полуросликов, отрываясь от разгрузки камня.

   — Гуляшом! — отозвался я, усмехаясь.

   Теперь мясо: добавил кубики говядины, обжарил со всех сторон, чтобы запечатать сок внутри. Мясо подрумянилось, покрылось корочкой, а запах усилился, смешиваясь с луком. Посыпал паприкой — три ложки красного порошка из свежих стручков, который я растёр в ступке заранее. Паприка окрасила всё в ярко-красный цвет, добавив остроты и глубины вкуса. Добавил измельчённый чеснок — пять зубчиков, для аромата, — жаль тмина нет, отправил тимьян для подмены. Я помешивал, чувствуя, как специи раскрываются в жире.

   Затем овощи: нарезал картофель кубиками — шесть штук, чтобы гуляш был густым, — морковь (две большие, с огорода, сладкие и хрустящие), болгарский перец (три стручка, зелёный и красный, полосками для цвета и свежести). Всё бросил в котелок, перемешал. Залил водой и говяжьим бульоном — чтобы покрыло на пару пальцев, — отдельно сделал пасту из томатов, снизу на отверстие протомил томаты с уксусом и солью, протёр через сито. Посолил, поперчил.

   — Теперь тушить, — сказал я Фунтику, который принюхивался, виляя хвостом.

   Накрыл крышкой и оставил томиться: сначала на сильном огне, чтобы закипело, потом убавил, чтобы мясо стало мягким и овощи не превратились в кашу. Помешивал каждые десять минут, пробуя на вкус — через час мясо таяло во рту, овощи пропитались специями, а бульон стал густым, красным, с насыщенным вкусом паприки, тимьяна и томатов. Гуляш получился аутентичным: не суп, не рагу, а что-то среднее — сытное, ароматное, с лёгкой остротой.

   Система мигнула:

   Новое блюдо: Венгерский гуляш

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Необычная

   Качество: Хорошее

   Эффект: +20% к выносливости и силе на 3 часа; снижает усталость на 30%.

   Получено 100 единиц опыта.

   Опыт: 1060/1500

   К обеду собрал гоблинов, полуросликов и гномов — все, кто работал на стройке. Я разложил гуляш по мискам на уличном столе: горячий, дымящийся, с куском хлеба сверху. Кто не уместился, уселись в тени и под деревьями.

   Они набросились с аппетитом, нахваливая:

   — Шеф, это лучше, чем в королевском дворце! — проглотил полурослик, обжигаясь.

   — Мясо тает, а перец даёт такую свежесть! — добавил гоблин, жуя. — Ещё добавки?

   Я раздал вторые порции, смеясь:

   — Ешьте, парни, вы заслужили. Без вас таверна не встанет.

   А вот Дурк, Мика и Лариэль наотрез отказались выходить из кухни. «Мы заняты, шеф!» — крикнула Мика через дверь. «Не беспокойся, мы поедим позже!» — добавила Лариэль, но я видел, как она облизнулась. Дурк просто проворчал: «Уборка.»

   Пришлось передать им миски через щель в двери — три порции, полные до краёв. Они взяли, но не показались. Я услышал, как внутри зашептались: «Вкусно-то как!» — и улыбнулся. Что бы они ни замышляли, гуляш явно пошёл на пользу.

   К вечеру, когда солнце клонилось к закату, а стройка затихла и я покончил с огородом, из таверны вышла Лариэль с загадочной улыбкой.

   — Маркус, пойдём, — сказала она, беря меня за руку. — Мы хотим тебя угостить.

   Я удивился, но пошёл. За столом в зале уже всё было накрыто: посреди — огромные говяжьи котлеты, каждая размером с тарелку, сочные, с золотистой корочкой, фаршированные луком и травами. Рядом — салат от Лариэль из лесных растений: свежие листья, ягоды, орехи и травы, заправленные… оливковое масло, откуда? А на десерт — эклеры от Мики: воздушные, с кремом внутри, идеально пропечённые.

   — Ты постоянно готовишь для нас ужин, — сказала Мика, краснея. — В этот раз мы хотели угодить тебе. Спасибо, шеф!

   — Да, — кивнул Дурк, разрезая котлету. — Ты нас кормишь, мы тебя.

   — Это от души, — добавила Лариэль, целуя меня в щёку. — Ты заслужил.

   Я сел, растроганный, и мы ели вместе. Котлеты — мясные, сочные, с хрустом; салат — свежий, как лес; эклеры — сладкие, тающие во рту. Это был лучший ужин за последнее время. Мы болтали допоздна: Мика хвасталась, как месила тесто для эклеров, Дурк объяснял секрет котлет: «Много мяса, мало слов», Лариэль делилась, как собирала ингредиенты в лесу. Фунтик крутился под столом, ловя крошки. В этот момент таверна казалась настоящим домом.

  
  
   

    Глава 16 

   

   Тем же вечером тёмный эльф зашёл, как и было оговорено. Мы вполне успешно обсудили будущие поставки дичи и рыбы. Ему всяко проще было завозить часть по пути в город, нежели тащить всё. А ещё, я соблазнил его эклерами Мики.

   — Обещаешь? — серьёзно спрашивал он украдкой оглядываясь вокруг.

   — Конечно. Всё как оговорено, — подыгрывал я. — Два эклера, — казалось, будто они интересовали его куда больше денег.

   Его взгляд стал жестоким и пристальным.

   — Держи слово, а не то… — его рука коснулась кинжала на поясе.

   — Договорились, — кивнул я.

   Мы пожали руки, и он ушёл, всё оглядываясь назад и иногда останавливаясь. Уж сильно они ему в душу запали.

   — Твой друг ушёл? — поинтересовалась Мика, стоя в лёгкой ночной одежде на лестнице. Полагаю, ей стоило быть более аккуратной в таких вещах.

   — Ушёл. У тебя появился первый фанат.

   — О чём ты?

   — Он похоже за твои эклеры готов душу продать, — усмехнулся я.

   Она покраснела, но сжала кулачки и тихо прошептала: «Да…» А затем быстро скрылась на втором этаже.

   Я же тоже отправился наверх.

   А следующие дни будто слились воедино. Гном и его бригада продолжали активные строительные работы. Решив действовать одновременно на всех фронтах: на улице, в зале и на кухне. Поэтому возможности прорабатывать новое меню толком не было. Но это не сильно меня огорчало. Я нашёл кипу пергамента и начал составлять меню, уже имея некоторое представление.

   — Так, надо учитывать контингент. В таверну идут поесть от пуза, — проговаривал я, покачиваясь на стуле, — И при этом помнить о вкусах.

   За последние дни я много узнал от гнома и его братии о местных расах и их предпочтениях. И были они весьма разнообразны. Довольно проблематично обойтись только сытными и жирными блюдами. Эльфы любили сочные и свежие вкусы (главное не напоминать об этом Лариэль), гномы понасыщеннее, да с грибами; феям нравилась сладость, а орки обожали мясо. И это касалось ещё кучи других рас.

   — И поэтому, нужно вводить меню, нацеленное на большую часть рас. Понятно, что всем не угодишь, но надо постараться, — говорил я Фунтику с интересом слушающему меня.

   В тот момент, когда мне казалось, что я слишком активно с ним общаюсь — я решался покинуть свою обитель.

   В зале уже перестелили пол, и теперь он блестел промасленными досками из тёмной древесины. Тут же, ещё до того, как заняться стенами, появилась та самая «Доска заданий» привезённая Дурком из города. Правда она ещё была пуста.

   Доска заданий

   Требование: Таверна. Уровень 2

   Уровень заданий зависит от уровня Таверны

   Комиссия владельца таверны: 1% (повышается с увеличением уровня таверны)

   — Значит, чем лучше будет таверна, тем сложнее задания и больше комиссия? — с улыбкой интересовался я у Келдара.

   — Ага, только и герои будут приходить уровнем куда выше, — бурчал он.

   — А чем плохо? Больше уровень — больше денег, не так разве?

   — Так оно так, только ты попробуй этих сдержи, — сетовал он, — Эгоистичные ублюдки, если честно, а не герои. Не все, но большинство, — он притянул меня за руку, — Мой тебе совет, Маркус. Стань сильнее как можно быстрее, иначе тебя раздавят. Мне уже рассказывали, как тебе везло, но оно будет не вечно. В этом мире решает уровень, а не смекалка или талант.

   — Спасибо, — кивнул я, ведь и сам всё понимал.

   А ещё подметил, что у гнома был весьма изысканный вкус. Он так и норовил в лепнину и сделать резьбу везде, где можно было вырезать. Поэтому мне приходилось поглядывать, что он там замышляет из чувства «прекрасного».

   — Хочет заказать мрамор, — шептал мне на ухо гоблин по имени Тук, — Говорит, фонтан нужен во дворе. Котёл, а в нём парится дракон и струйку воды из пасти выпускает.

   — Спасибо за информацию, — поблагодарил я и передал новейшую разработку — малосольные огурчики. Это для меня они были просто хрустящими, слегка солёными огурчиками. А для гоблинов — нектаром богов.

   — Обращайтесь, — спрятал он горшок под жилетку и исчез во тьме.

   И огороду уделял время. Лариэль мне активно в этом помогала, и хоть не желала признавать — но у неё, несомненно, был талант в работе с растениями.

   — Вот тут поставим парник, — указывала она правее основного огорода. Всего пару часов назад рассказал о том, что это такое, так она загорелась: — Нужен бытовой чародей. Наложим знак солнца на крышу из шкур или кожи, проведём каналы с подпиткой из подземных источников. Знаки пламени, и я смогу сделать, только температуру регулировать не могу, — смутилась она, погладывая в сторону ранее заколоченной двери, где сейчас виднелась опалённая стена — а двери уже не было.

   — Только Мике про это не напоминай, — попросил я.

   — Хорошо… — прошептала она.

   Дело было так, Мика у нас была назначена на готовку для всех, пока кухня обновляется. Пользовалась тем самым очагом, что и я. Так с ночи небольшой дождь прошёл, а она всё разжечь пламя не могла. Попросила Лариэль помочь, и больше не было ни очага, ни двери за ним.

   Но Мика не унывала и даже раскрылась для меня за последние дни. С базовой кулинарией она уже была знакома, а с моими подсказками прогрессировала невероятно быстро. Вот и сегодня, когда стройка кипела, а кухня была в разборе, мы решили перебраться на улицу. Гномы как раз соорудили новый очаг во дворе — крепкий, из камня, с широкой решёткой и поддувом, чтоб огонь ровно горел. Рядом стол стоял, тот самый старый, но крепкий, а вокруг — свежий воздух, солнышко припекает, Фунтик под ногами крутится, вынюхивая крошки. Я подумал: «А почему бы не пельмени? Душа просит чего-то родного».

   — Мика, давай сегодня пельмени сварганим, — предложил я, — Для всей оравы хватит, и тебя научу по-настоящему. В моих краях это блюдо — как душа народа: простое, сытное, а вкуса — на всю жизнь.

   — Пельмени? — спросила она, но уже глаза загорелись.

   Сначала тесто — основа всего. Я высыпал на стол килограмма два муки, горкой такой, чтоб в середину ямку сделать.

   — Смотри, Мика, тесто для пельменей должно быть крутым, эластичным, чтоб не рвалось при лепке, — объяснял я, показывая. — Берем муку, соль щепотку-две, чтоб вкус подтянуть и тесто упругим сделать. А вода — холодная, из колодца, не теплая, иначе клейковина не разовьется как надо. Льем потихоньку в ямку и месим. Руками, сильно, чтоб комков не было. Вот так, кулаком вдавливай, переворачивай, и снова. Минут десять-пятнадцать, пока не станет гладким, как шелк.

   Мика попробовала, руки в муке, хихикает:

   — Шеф, а зачем соль? Без неё не получится? — у неё было странное отношение к соли, она всюду пыталась от неё избавиться. А вот сахара так и норовила добавить. Надо бы её вареники с вишней научить лепить, там и тесто поинтереснее, и навыка побольше надо, чтоб баланс соблюсти.

   — Получится, но пресным будет, — ответил я, помогая ей месить. — Соль не только вкус дает, но и тесто укрепляет, чтоб оно не липло и лучше раскатывалось. А вода холодная — чтоб глютен, ну, эта клейкая штука в муке, правильно активировалась. В тепле оно бы размякло, а нам нужно упругое. Готово? Теперь в комок скатай, в ткань заверни и пусть отдохнет полчасика. За это время фарш сделаем.

   Пока тесто отдыхало, мы перешли к фаршу. У меня была свежая говядина и свинина — по три килограмма каждой, — Дурк совсем недавно привёз из города, — чтоб баланс был: говядина для вкуса, свинина для сочности.

   За мясорубкой пришлось топать в кухонную кладовую, сквозь клубы пыли и снующих полуросликов. Вынес, прикрепил на стол. Даже улыбнуло, так похожа она была на те самые, советские ручные.

   — Фарш — сердце пельменя, — говорил я, нарезая мясо кубами. — Берем равные части, чтоб не сухо было. Теперь лук, мелко рубим или через мясорубку.

   — А лук зачем?

   — Он сок дает, фарш размягчает, чтоб не комком был, а нежным. Без лука пельмени — как камень в супе, жуешь и жуешь. А молоко — граммов сто, холодное, вливаем в фарш после замеса. Оно связывает всё, делает сочным, чтоб при варке сок внутри остался, а не вытек. Ну и сливочный шлейф, почти везде кстати. Плюс специи: соль, перец черный молотый, можно чесноку зубчик-два для аромата. Месим руками, сильно, чтоб воздух вышел и фарш стал однородным, — показал я, — Можно даже побить немного.

   — Фарш бить? — удивилась она.

   — Ага, смотри, — я поднял кусок фарша и с грохотом ударил о стол, затем ещё раз и ещё, — Видишь, изменилось чего?

   — Он плотнее стал, и тянется, — потрогала она с умным лицом.

   — Значит, готов. Но увлекаться не надо этим, а то можно влагу всю выбить. Не люля же делаем.

   — Люля? — хихикнула она, — Звучит так мило.

   — А на вкус-то как… — выдохнул я. Довелось мне постажироваться пол годика в Грузии, так Каха — старый мангальщик, такому меня научил. А уж сколько я по шапке за аджапсандал получал.

   «Сока мало! Жарь сочнее! А зелень где⁈ Зелень нужна, дорогой! Арапсис! Стебли кинзы раздави и туда тоже!» — до сих пор его крики вспоминаются, но зато доходило сходу.

   Мика крутила мясорубку, слушала внимательно, пробовала на вкус сырой фарш — совсем немного, как я показал.

   — А молоко не сделает его жидким? — спросила она, вливая осторожно.

   — Нет, если в меру, — улыбнулся я. — Оно впитается, фарш станет пышным. В моих краях пельмени — это воспоминание о доме. Знаешь, Мика, я сколько изысков готовил — фуа-гра, всякие соусы заморские, — а пельменей всегда хочется. Горячие, с бульоном, сметаной или маслом. Как будто мама зовет за стол. Ностальгия, она такая…

   Она кивнула, глаза заблестели.

   — Фарш готов, тесто отдохнуло. Теперь лепка — самое веселое, — улыбнулся я.

   Раскатал тесто скалкой тонко, в пласт миллиметра три, и вырезал кружки.

   — Вот так, Мика, кружок берешь, в середину чайную ложку фарша — не больше, чтоб края сомкнулись, — возможно, я был первым кто ввел понятие «чайная ложка» в этом мире. — Края смачиваем водой, чтоб склеились, и лепим: складываем пополам, углы сводим, прижимаем крепко. Чтоб шов не разошелся при варке. Делай аккуратно, без воздуха внутри — иначе лопнут.

   — На ушко похоже, — заметила она.

   — И впрямь похоже, — появилась Лариэль утирая пот со лба. На ней была рубаха завязанная выше живот, и признаться, я засмотрелся на неё, — Готовите что-то интересное?

   — Пельмэни, — кивнула Мика.

   — Почти… — всё ещё смотрел я на Лариэль, но теперь я не мог оторваться от её лица. Золотистые волосы были сплетены в косу и перекинуты через плечо, ясные голубые глаза почти сливались с небом за ней, а улыбка… такая обезоруживающая… — Пельмени.

   — У меня что-то на лице? — заметила она мой пристальный взгляд.

   — Нет. Просто, ты такая красавица, — непроизвольно, совершенно неожиданно вырвалось у меня.

   — А? — только и смогла сказать она, — Я?

   — Да, — кивнул я. Уже сказал, нечего заднюю давать, — Ты.

   — Это… это… — стремительно краснела она, — Мне на огород нужно! — она в миг улетела между грядок.

   Следующие минут двадцать мы лепили молча. Мика копировала мои движения, сначала неуклюже, но быстро научилась. Но так и порывалась что-то спросить. Фунтик под столом хрюкал, ловя упавшие кусочки. Получилось штук пятьсот. Очаг уже горел, я поставил большой котел с водой, посолил, лаврушку бросил для аромата.

   — Маркус, — услышал я голос охотника.

   Повернулся, а он выходит из-за угла с тушей оленя на шее. Увидел Мику, замолк и прищурился.

   — Привет, Серый, — кивнул я. Он так и не представился мне, поэтому я стал называть его по аналогии с цветом кожи. Надеюсь, это не воспримут как расизм, — Ты вроде позже должен был придти.

   Он молча подошёл к столу, обошёл и остановился перед Микой. Молчал с минуту, пока мы непонимающе смотрели. Затем скинул тушу на траву перед Микой. Кивнул словно сам себе и ушёл.

   — И что это было? — спросил я.

   — Не знаю, — сказала Мика.

   — Хрю-хрю! — поддержал разговор Фунтик из-под стола.

   Тушу пришлось убирать мне. Похоже и освежевать тоже мне…

   Когда вода закипела, я начал объяснять:

   — Варка простая, но важная, — объяснял я, пока вода закипала. — Бросаем пельмени в кипяток порциями, чтоб не слиплись. Помешиваем осторожно, чтоб не порвать. Варятся минут пять-семь, пока не всплывут и тесто не станет прозрачным. Если мороженные — дольше. Вылавливаем шумовкой, на блюдо — и сразу масло или сметану, чтоб не остыли.

   Вода забурлила, мы закинули первую партию. Запах пошел — мясной, домашний, аж слюнки текут. Мика пробовала первый пельмень, обожглась, но улыбнулась:

   — Шеф, вкусно! Такой насыщенный вкус!

   Я тоже попробовал. Просто закрыл глаза и растворился в этом вкусе.

   Новое блюдо: Русские пельмени с говядиной и свининой

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Необычная

   Качество: Отличное

   Эффект: Сила +4 на два часа; сопротивление магии Очарования +45%.

   Получено 100 единиц опыта.

   Опыт: 1160/1500

   Какие бы миры ни были, пельмени — они везде пельмени. И они обязаны быть в меню.

   Раздали всем — гномам, гоблинам, полуросликам. Сидели на улице, ели, хвалили. А я подумал: «Хорошо, что есть такие дни. Простые, но настоящие».

   После еды меня позвал Дурк. Он в последние дни носился в город за закупками получая от меня списки по мере того, как я продумывал меню. У него открылся талант к торгу. Я даже как-то поинтересовался, как ему это удаётся: он оказывается говорил: «Нет» на всё что его не устраивало, и цену всегда снижали. Даже когда он тянулся за спину за кошелем, всё ещё снижали. Я не стал говорить, что вероятно опасались его личика и режущих предметов за спиной.

   — Солод, — сообщил он.

   — Самое время, — теперь уже загорелся я. Ну а сколько можно откладывать.

   — Готов? — спросил я.

   — Да. — подтвердил орк.

   Последние дни именно он вплотную занимался квасом, я ему подробно всё рассказал, а он ходил за советами. Промывал каждые семь часов, аккуратно поливал водой через марлю, чтоб не закисло. Ждал терпеливо: через два дня росточки появились, и когда они сравнялись по длине с зерном, я дал ему сигнал. Тогда вялили на ветерке в тени пару дней, а потом сушили в печи на малом жару, до пятидесяти (было не просто подобрать температуру, в магической-то печи) градусов, с приоткрытой дверцей, пока зерно не стало сухим, ломким и с хлебным ароматом, без горечи. Смололи в муку грубого помола — и вот, солод готов, лежит в мешке, ждёт своего часа.

   — Ладно, Дурк, давай, — кивнул я. Мы быстро организовали всё необходимое, глиняный горшок, ошпаренный кипятком, деревянную ложку и остальные ингредиенты. — Шаг за шагом, чтоб ты понял. Мы на улице, на новом очаге — огонь разожжём ровный, без дыма.

   Мы разожгли очаг: подбросили сухих дров, раздули угли, чтоб жар был средний, устойчивый. Поставили горшок на решётку — большую, чтоб не переливалось. Фунтик улёгся в сторонке, наблюдая.

   — Ставим затор, — начал я, отмеряя солод в миске. — Это сердцевина дела, Дурк. Смешиваем солод с ржаной мукой, равной частью, позже точные объёмы укажу, — если честно, я слишком часто полагался на интуицию.

   Дурк кивнул, взял муку и солод, высыпал в горшок. Я показал, как мешать — деревянной ложкой, медленно.

   — Теперь вода, горячая, семьдесят градусов, — продолжал я, ориентируясь на ощущения и показывая пример орку. — Лей медленно, где-то литра три, помешивая, чтоб комков не было. Получится густая каша — затор. Вот так, видишь? Мешай кругами, равномерно.

   Он взялся за ложку, мешал сильно, но аккуратно — сила орка, а движения точные, как у воина. Каша получилась однородной, с ароматом ржи и солода, чуть сладковатым. Я понюхал — да, то, что надо.

   — Зачем так? — спросил Дурк, вытирая пот со лба — жара от очага уже шла.

   — В заторе осахаривание идёт, — объяснил я. — Ферменты из солода превращают крахмал в сахар. Без этого квас не забродит как следует. Теперь укутаем в старое одеяло — полушубок, — и поставим в тёплое место на часов десять. Но поскольку день жаркий, оставим здесь, в тени, под навесом. К вечеру сладковатый запах появится — сигнал, что готово, — я не выбирал простые выражения. Дурк хоть и выглядел глупым, это было совсем не так. Не в пивоварении. А уж квас рядом всегда был.

   Мы укутали кастрюлю, отнесли к стене таверны, где тепло держится, но не печёт. Фунтик подбежал, понюхал, хрюкнул одобрительно.

   — Хорошо, — буркнул Дурк. — А дальше?

   — Дальше ждём, — улыбнулся я. — Но вечером продолжим. Следующий шаг: сбраживание. Перельём жидкость, добавим воду, мёд, изюм, мяту — и закваску. У меня «матка» готова, кладовой ждёт.

   Вечер наступил быстро — стройка затихла, гномы ушли отдыхать, а мы с Дурком вернулись к затору. Я успел ещё несколько блюд накидать, и заметил, что эльфийка словно меня избегает.

   — Запах пошёл сладкий, как обещал, — осахарилось, — сказал я.

   Фунтик крутился рядом, пытаясь сунуть нос в кастрюлю.

   — Осторожно, не взмучивай осадок, — предупредил я, беря сито. — Переливаем верхнюю жидкость в ведро — кадку. Жмых отожмём и выкинем, а потом можно и скоту отдавать.

   Дурк аккуратно переливал, я помогал — жидкость получилась мутноватой, ржаной, с пенкой. Отжали жмых через полотно — сок вытек, добавили в кадку. Долили литра три прохладной воды из колодца.

   — Теперь сласти: три ложки мёда, — сказал я, доставая банку. — Или сахар, но мёд лучше, натуральный вкус даёт. Горсть изюма для брожения, сушёной мяты для аромата — свежий, летний.

   Дурк добавил, перемешал ложкой. Я влил полстакана закваски — моей «матки», кисло-сладкой, с естественными дрожжами.

   — Всё деревянной ложкой, — напомнил я. — Металл может реакцию дать. Накроем холстиной, не плотно, чтоб воздух шёл, и в тепло на часов двенадцать. Квас заиграет, запенится — готов.

   Мы поставили кадку в тёплый угол двора, накрыли. Дурк кивнул, довольный:

   — Хорошо пахнет. Как пиво, но слаще.

   — Точно, — усмехнулся я. — Утром пену снимем и на хранение. В моём мире квас — как воздух лета. Пьёшь холодный, газированный, и все беды забываются.

   — Маркус, — позвала Лариэль выглядывая из-за угла, но не приближаясь, — К тебе гость.

   «Не нравятся мне гости в последнее время.» — подумал я.

   Вошёл в зал. За одним из столов (одним из немногих оставшихся) сидел мужчина. Высокий, немного сутулый, с бегающими глазками. Таких типов я всегда не любил, словно замышляют чего.

   — Чем могу быть обязан? — спросил присаживаясь.

   — Маркус Освальд? — спросил он.

   — Да, это я.

   Тут замельтешил призрак за его спиной:

   — Ага! Как же! Я это! Я! — кричал он.

   Я уже и забыл о его существовании.

   — Я прибыл от имени Красной Лапы, — проговорил он.

   Я тут же напрягся. Это та шайка, из-за которой таверна и разорилась, а тракт обнищал.

   — Что вам нужно? — сразу перешёл я к делу.

   — Мой господин желает заключить с тобой договор, — прошипел он, — Ты же знаешь, что случилось с прошлым владельцем этой таверны из-за его отказа.

   Понимал, этого было достаточно.

   — Сколько? — сразу спросил я, понимая, что дела мне вести не дадут просто так. В данный момент, нужно было научиться балансировать между этой Красной Лапой и Ронтой. Выиграть себе время. Я не сомневался, что найду решение, всегда находил, — Сейчас, как видишь, таверна не приносит дохода. Предложить мне нечего.

   — И нечего будет, если того пожелает мой господин, — ухмылялся он, — Но, если пойдёшь на встречу, останешься в выигрыше и под защитой.

   И тут я заметил взгляд призрака, он был направлен под стол, туда, где лежали руки сутулого.

   «Что там?» — одними глазами показал я.

   — Арбалет, — сказал он со страхом в голосе.

   Понятно. Значит отказ не примут при любом раскладе. Грязно дела ведут.

   — Я так понимаю, вы рассчитываете на долгосрочное сотрудничество?

   — Верно. Красная Лапа желает получить половину собственности это таверны. И соответственно — половину дохода, — его глаза то и дело смотрели по сторонам.

   Я в ловушке… Я это понимал. Уже с того самого момента, как оказался в этом мире.

   Жопа…

   И тут я услышал то, чего сейчас совсем не хотел, но и в то же время — этот голос мог меня спасти:

   — Повар! Ты где⁈ — басовито кричала с улицы Манта. Она как обещала, навещала меня и следила, чтоб не сбежал.

   — Прости, — сказал я мужчине, — Но я уже имею некоторые обязательства перед Ронтой Златогривой.

   Тут он резко вскочил, вскидывая арбалет! Я резко кинулся вбок! Дверь таверны открылась, а на пороге оказалась Манта. И дальше, весь мир замедлился. Я вижу, как он дёргает рукой, как палец спускает болт. А следом — в него летит кинжал.

   Я не могу оторвать взгляда. Он падает на колени. Я смотрю на Манту. Болт вонзился в дверной косяк, рядом с её головой. А она и бровью не повела.

   — Кто это? — спросила она, нахмурив брови и идя к телу.

   — Подручный Красной Лапы, — сказал я, находясь в прострации. Я впервые собственными глазами видел смерть человека, — Может он ещё жив? Ему ещё можно помочь⁈ — вырвалось у меня.

   Она присела перед ним и вытащила кинжал из его груди. Вытерла об его же жилет.

   — Я не промахиваюсь, повар, — проговорила она, взглянув на меня холодными глазами, — Никогда.

   — Что… — я постарался взять себя в руки, хотя те тряслись, — Что теперь будет?

   — Может нечего, а может — всё. Красная Лапа сам отправил его в эту таверну. Мы уже заявили на неё права в этом регионе. Он не имел права.

   Так странно было слышать о правах в этих обстоятельствах.

   — А что за шум? — услышал я голос эльфийки и увидел зашедшей в зал с улицы.

   Она прикрыла рот руками. А в её глазах промелькнул… нет, не страх. Боль.

   Я нашёл в себе силы встать, подойти к ней и обнять.

   — Не смотри, пожалуйста, — мне казалось, ей сейчас куда больнее, чем мне. Мне хотелось её защитить.

   — Идите наверх, я разберусь с ним, — сказала Манта, — Постараюсь быстро разобраться с этой неурядицей. Красная Лапа не глуп, он не захочет прямого противостояния с моей хозяйкой.

   — Неурядицей? — спросил я, — Это же человек! Ты же только-что убила его!

   Я почувствовал, как эльфийка прижала меня к себе.

   — Маркус, — жёстко сказала она, — Ты же не идиот.

   Я посмотрел на неё и повёл Лариэль наверх. Нужно было хотя бы увести её отсюда.

   А шагая по ступеням, осознал: «Я не хочу терять всё это… Не хочу видеть, как ей больно… — я повторял это до самой двери комнаты Лариэль. Она открыла дверь, повернулась и заглянула мне в глаза, и я понял, — Я хочу защитить то, что мне дорого. Это таверна станет лучшей. А я, стану куда сильнее. Пусть система против. Класс у меня бытовой. Огромный долг. Но я найду силы.»

   Она взяла меня за руку и я вошёл к ней в комнату.

  
  
   

    Глава 17 

   

   Мы оказались наедине. Из окна её комнаты лился мягкий лунный свет, серебрящий края мебели и окрашивающий воздух в призрачный синий оттенок. Ощущал аромат пряностей или мне только казалось. Она смотрела на меня, её глаза блестели, как лесные озёра под луной. А я на неё — не в силах отвести взгляд.

   «Этого не избежать, — думал я, пытаясь осмыслить вихрь эмоций, что кружил в груди, — Меня к ней тянет.» Были ли это юношеские гормоны этого тела или искренняя страсть, пробудившаяся ещё тогда, на пыльной дороге у таверны? Я не знал, и мне было всё равно.

   Я приблизился медленно, словно боясь спугнуть дикую лань в лесной чаще. А она невинно смотрела прямо на меня, точно понимая, чем это всё закончится. Коснулся ладонью её щеки, провёл большим пальцем по нежной коже. Она не отпрянула, но и не подалась вперёд. Всё было в моих руках.

   — Почему я? — задал я вопрос, мучивший меня всё это время.

   — Тебе нужны причины? — улыбнулась она. Её глаза всё ещё были влажными от слёз. — Разве одних чувств недостаточно?

   В одно мгновение все переживания испарились, как утренняя роса. Я подался вперёд. Она закрыла глаза, слегка подрагивая ресницами.

   «Я этого не заслужил, — вертелось в голове, — Не имею права давать ей надежду. Это неправильно.» Но каждая мысль растворилась, когда мои губы коснулись её.

   Поцелуй был подобен весеннему солнцу — плавный и нежный, согревающий душу. Но чем дальше, тем больше ощущался зной лета, приближение пылких дней и тёмных, страстных ночей.

   — Ах, — вздохнула она на миг, чтобы в следующий впиться в меня с новой силой.

   Рука ухватила за талию, и я прижал её к себе. Тело пылало, я ощущал каждый её изгиб, каждый отклик — как дрожь листьев на ветру. Ладонь скользнула вниз со щеки к горячей шее.

   «Я могу остановиться сейчас, и тогда ничего не изменится!» — твердил я себе, но уже понимал, что мне плевать на последствия.

   Рука скользнула ниже, к упругой груди. Я сжал её, и она прикусила мне губу — не сильно, но достаточно, чтобы зажечь огонь внутри. Меня переполняло желание, оно застелило всё вокруг: долг, таверна, даже убийство человека… Я забыл обо всём, снимая с неё платье.

   Она прикрывала грудь, но я взял её запястья и развёл в стороны, целуя шею, ключицы, и ниже… ниже.

   Наши тела рухнули на кровать. Я смотрел в её туманные глаза, видел, как приподнимаются её брови от моих движений.

   — Ах! Аа-ах! — застонала она.

   Всё её тело сейчас было посвящено мне, а моё — ей. Ничего не имело значения. Несколько мгновений блаженного счастья, смывающего всё на своём пути, как летний ливень.

   И я ещё не понимал, что это молодое тело не знало усталости. Всю ночь, до самого рассвета, мы наслаждались друг другом, словно упиваясь в забытии. Это был наш небольшой мирок — только для двоих.

   И он вскоре был разрушен, в тот миг, когда мы услышали гомон бригады гнома на улице. Он разбился об реальность, о повседневность нашей жизни. Мы укутались в одеяло и лежали, глядя друг другу в глаза. Ничего не говоря, просто смотрели.

   «Когда же в последний раз я испытывал это? — задумался я. — Десять? Двадцать лет назад?» Но мне казалось — никогда.

   — Прости, — сказал внезапно я, ощущая себя подонком, — Ты правда прекрасна… Но сейчас… — я пытался подобрать слова. Мне было стыдно, но я пока не мог её защитить. Казалось, мой мир рушился всё больше, стоило попытаться что-то построить. — Я не собираюсь снимать с себя ответ…

   — Не говори! — вдруг вздрогнула она и зажала мне рот. — Не надо, — замотала головой. — Я всё понимаю. Правда понимаю. И даже не думала, что это произойдёт так быстро. Даже не представляла…

   Я опять не знал, что сказать. На кухне я всегда знал, что нужно делать, а в этих делах… был тем самым мальчишкой.

   — Тебя устраивают наши отношения сейчас? — спросил я прямо.

   — Да, устраивают, — улыбнулась она. — В тот момент ты был сам не свой, и я тоже. Мы поддались этому моменту. Просто не справились с потоком эмоций. Нам нужно было выпустить их, — её слова звучали так, словно это она пыталась меня утешить.

   Я мог бы ещё много чего сказать, в деталях объяснить, почему сейчас нам… мне это не нужно. О том, сколько ещё впереди, и какое место она займёт рядом со мной. У неё не было того таланта, которым грезят глупцы. Но было кое-что получше — безумный энтузиазм и страсть, любовь к кулинарии. Я могу показать ей столько вкусов, ароматов и текстур. Я хочу показать ей.

   — Значит, ты остаёшься моей сотрудницей? — спросил я, немного ухмыляясь.

   Она же прищурилась.

   — Ой! — воскликнул я, ощутив, как меня прихватили за самое ценное.

   — Только если ещё разок! — посмеялась она и запрыгнула на меня.

   «У неё слишком много энергии…» — мелькнула мысль.

   Возвращаясь в свою комнату, я встретил Мику. Та остановилась и смотрела на меня с лёгким осуждением.

   — Вы были очень шумными! — бросила она и зашагала мимо.

   — Прости, — успел я сказать ей в спину, прежде чем она захлопнула дверь в ванную.

   Получен новый титул: Трактирщик-сердцеед. Уровень 1

   Активный многоуровневый титул

   Условие: Соблазнить представителя противоположного пола в пределах территории таверны «Драконий котёл»

   Бонус: Харизма +3

   Репутация: — 100

   — Опять тупые титулы, — прошипел я, но бонус мне нравился, а вот сам титул — нет, — И что ещё за репутация?

   Помощь: Репутация — числовое значение вашего влияния на окружающих людей, уровень доверия к вам и к вашему заведению. Увеличивается за благоприятные и ценные поступки и действия во взаимоотношениях с другими. Уменьшается за двоякие, неоднозначно ценные и не соответствующие статусу поступки. Доступ к полному функционалу «Репутации» и «Рейтингов»: Уровень 5 личного класса.

   «Не думал, что тут и репутацию измеряют… Так, мне же выдавали плюс за задание с тем плутом, — вспомнил я, — А сейчас у меня сколько?»

   В доступе отказано!

   Требование: Уровень 5

   — Да понял я, понял.

   — Хрю! Хрю! — недовольно захрюкал Фунтик, выскочив из комнаты.

   — Извини, приятель, — почесал я его за ухом, — Постараюсь в следующий раз предупреждать.

   Напоминание:

   Основная цепочка заданий: Восстановить таверну за 15 дней. (уборка, разработка меню, наём персонала).

   Награда: 500 единиц опыта.

   Уровень таверны 1: Развалюха

   Требования: Починить 50% мебели.

   Создать 3 блюда Необычной редкости (выполнено) и 2 напитка Необычной редкости (не выполнено).

   Посетители: 10/день. (не выполнено)

   Доход: 3 серебряных монеты/день. (не выполнено)

   Начальный бюджет: 100 серебряных монет (выдано).

   «Всего шесть дней осталось до срока… — думал я с дрожью, хотя, наверное, пытался отвлечься, смотря на спуск с лестницы, — И денег осталось всего пару десятков монет. Зато Дурк забил все кладовые. Вроде сегодня должен последние ингредиенты и посуду закупить.»

   Я зашёл в комнату и переоделся в одеяние трактирщика. В нём мне сразу стало спокойнее. Захватил исписанную стопку пергаментов с разнообразием будущего меню и, собрав яйца в кулак, — двинулся в зал.

   «Убийство — убийством, а новые блюда никто вместо меня не проработает.» — пытался я посмеяться над происходящим, только выходило не очень.

   Спустился вниз, чувствуя, как тело ноет от ночных приключений, а в голове — лёгкий туман. Зал выглядел чище: тела не было, а пол блестел, словно ничего и не случилось. Но я всё помнил и внутри тянуло от осознания, хотя я представлял, что будет хуже.

   Выйдя во двор, где бригада Келдара уже вовсю стучала молотками, а воздух наполнялся пылью и запахом свежей древесины, я встретил Манту. Она стояла у конюшни, разговаривая с тремя гоблинами, внимающими каждому слову. Её доспехи поблёскивали в утреннем солнце. Казалось, она готовилась отражать нападение.

   — Маркус, — кивнула она, не тратя времени на приветствия. — Я уже отправила людей к Красной Лапе. Объясню им про убийство их подручного. Это был их промах — соваться на нашу территорию без разрешения. Ронта Златогривая не потерпит такого. Думаю, мы сможем уладить это дело.

   Я кивнул, пытаясь осмыслить. «Объясню убийство» — звучало так буднично, словно речь о споре за столом, а не о жизни человека.

   — А что насчёт тракта? Красная Лапа контролирует дорогу, таверна не принесёт прибыли, если не будет гостей, — я постарался говорить тише, уж Келдару неподалёку не стоило знать о проблемах, которые могли бы отразиться на его будущей кузнеце.

   — Тебе сейчас надо о собственной жизни беспокоиться, а не о количестве клиентов, — сказала она, и слух резануло «клиентов», но и предупреждение произвело впечатление, — Красная Лапа не тот, кто прощает посягнувших на его авторитет. На мою госпожу он открыто напасть не сможет, даже не попытается. А вот на тебе и таверне может отыграться.

   — А пока, — продолжила она, — я оставлю здесь нескольких своих людей. Они присмотрят за таверной и за твоим долгом перед хозяйкой. Не волнуйся, они не будут мешать — просто глаза и уши.

   Видимо, этими охранниками были трое гоблинов. Ладно, хоть и мелкие, но выглядели угрожающе.

   — А что мне делать? — спросил я, чувствуя себя загнанным в угол. — Просто ждать?

   Манта усмехнулась, её клыки блеснули.

   — Готовься к открытию таверны, Маркус. Делай то, что умеешь лучше всего. Корми людей, зарабатывай монеты. Твоя еда — твоё оружие. А остальное… оставь нам.

   Она развернулась и ушла, оставив меня в раздумьях. «Делай то, что умеешь лучше всего» — эхом отозвалось в голове.

   — ЭЙ! Ну куда ты тянешь! В бок уводи! — кричал Келдар на своих подопечных, — А ты куда эту ножку убираешь⁈ Она ещё как сгодится! Обтесать и пропитать смолой! — ворчал он на всех и вся, но работу свою знал.

   «Лучше уж пусть будет несносный профессионал, чем учтивый рукожоп.» — вспомнил я слова одного из шефов. Тот тогда едва уклонился от напаса мангальщика, пытаясь удержать его от выхода в зал, после просьбы гостя дожарить стейк прожарки велл дан.

   — Как у нас дела? — спросил я.

   — Не так дерьмово, как могло быть! — бросил Келдар, и я уже знал, что это — хорошо, — Сегодня до обеда закончим с кухней, а к вечеру с залом. Можно будет обставлять. Ещё дня два и добьём фасад, — пообещал он.

   — До срока это хорошо, — кивнул я, — С меня не убудет.

   — Ты как говоришь что-то, — процедил гном, — Я и забываю, что ты ещё ма… так молод!

   — Главное, чтоб ты план своей кузни не забыл, — напомнил я и зевнул.

   Тот сразу напрягся.

   — Уж это точно не забуду! — махнул он, — Тебя зелёный искал, говорит в комнате не нашёл. Всё крутится возле той бочки.

   — Понял. Спасибо, — кивнул я и двинулся за таверну, огибая полуросликов.

   Удивительно, но в бригаде Келдара не было никого выше него. Хотя сам был полтора метра. Компенсирует?

   Дурка я нашёл у нашей кадки с квасом. Он аккуратно помешивал содержимое деревянной ложкой. Фунтик промчался мимо, погнавшись за белкой.

   — Осторожней!

   — Готово, — буркнул орк, снимая пену. Квас заиграл, с лёгким пузырьковым шипением, аромат ржи и мёда витал в воздухе, свежий и бодрящий.

   Мы процедили его через ткань и разлили по кружкам.

   — Можно? — спросил он, словно перед этим должна была быть речь. Даже руки у него немного подрагивали.

   — Давай, — улыбнулся я, сам уже предвкушая.

   Первый глоток был обжигающе-прохладным, с резкой, бодрящей хлебной кислинкой, которая тут же уступила место приятной медовой сладости. Пузырьки щекотали язык и небо. Дурк кивнул одобрительно.

   — Хорошо. Как пиво, но легче. И хлеб. И сладко. — разрывался он, выпучив глаза и раздувая ноздри, — Квас. Запомнил.

   Новый напиток: Квас

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Необычная

   Качество: Хорошее

   Эффект: Выносливость +5, Сопротивление токсинам +35%

   Получено 100 единиц опыта.

   Опыт: 1260/1500

   А вот и ещё одно условие выполнено. Один напиток остался и таверна в кармане. А ещё, я буду жить, надеюсь долго.

   У меня в животе заурчало. Тут же отозвался и живот Дурка.

   — Надо бы позавтракать, — сказал я.

   — Да, — кивнул Дурк.

   — Кто-то сказал завтрак? — выглянула Мика из-за угла, я аж дёрнулся.

   — Не пугай так, ты же только наверху была.

   — Хм, — дёрнула она носиком, — Что будем готовить, шеф… — она точно надавила на последнее слово.

   Осуждает, значит. Ну, чего удивляться. Хотя, когда живёшь в ресторане — что в этом мире, что в моём, никто уже не удивляется, когда застаёт коллег за чем-то довольно неформальным. Я всегда вспоминаю слова Эрика Риперта, шефа Ле-Бернардин: «Ресторан — это как семья, иногда дисфункциональная, но семья. Вы проводите вместе больше времени, чем с кем-либо другим. Вы делите не только рабочее пространство, но и стресс, триумф, неудачи. В таких условиях рождаются очень сильные чувства — и дружба, и любовь, и конфликты» Поэтому, я просто продолжу работать. Хоть я мог поступить иначе ночью, но я сделал то, что сделал. Этого не изменить. Теперь — за работу!

   — Мы будем готовить Шакшуку, — улыбнулся я и как бы ни старалась, Мика не сумела утаить искорку интереса.

   — Шакшука? — переспросила Мика, морща носик. — Звучит как заклинание Лариэль.

   — Шакшука — это блюдо из моего мира, простое, но полное вкусов, — рассказывал я, подходя к столу около очага, — яйца в густом томатном соусе с перцами и специями. Идеально для большого коллектива, как наша бригада — на пятнадцать рыл хватит с лихвой. А на костре, над углями, оно выходит особенно ароматным, с дымком.

   — Дурк, принеси семь-восемь килограммов спелых помидоров, два килограмма лука, полтора перца болгарского, две головки чеснока и топлёное масло. Яиц… сорока хватит, по два, гоблины мало едят. И масло топлёное не забудь, — попросил я. У орка нашлась удивительная способность весьма точно определять вес продуктов, весы были на ремонте у гнома.

   Дурк отправился на кухню, благо теперь можно было пройти напрямки благодаря Лариэль. А я разводил огонь, пока Мика подготавливала рабочую зону.

   — Основа — томатный соус, густой и насыщенный, с луком, перцами и специями. А сверху — яйца, которые готовятся прямо в нём. Главное — не торопиться, дать вкусам слиться. Это блюдо о балансе: кислинка помидоров, сладость перцев, тепло специй. И всё на топлёном масле — оно выдержит жар костра и добавит сливочной глубины.

   Дурк кивнул, беря на себя лук — шесть крупных головок, золотистых, с шелестящей шелухой. Мика схватила болгарские перцы, ярко-красные и зелёные, хрустящие, с лёгким сладковатым ароматом. Я же занялся специями: кумин, сладкий сушёный перец, и хлопья чили — что оказались бессовестно дорогими. Соль и перец буду добавлять уже в процессе, с этим нужно играть по ходу. Ну и взялся за помидоры, с ними нужно было немного похлопотать.

   «Надо будет заготовить томатной пасты, как же я её не ценил…» — думал я, делая крестообразные надрезы на каждом помидоре.

   Когда дрова прогорели, я раздул угли, чтобы жар был ровным, не пламенем, а тлеющим теплом — идеально для тушения. Жаровня — большая, чугунная, тяжёлая — нагрелась быстро, распространяя металлический запах. Я растопил в ней двести граммов топлёного масла: оно зашипело, забулькало, выпуская лёгкий дымок с кремовым ароматом.

   — Сначала овощи, — сказал я, показывая Мике. — Лук и перцы обжарить до мягкости. Это база — они дадут сладость и сочность. Режьте лук полукольцами, перцы — полосками. Не мельчите, пусть кусочки чувствуются.

   — Зачем так много лука? — спросила Мика, морщась от слёз.

   — Он размягчит соус, добавит глубины, — объяснил я, высыпая овощи в жаровню. Они зашипели, забулькали в масле, лук стал прозрачным, перцы — яркими, как драгоценные камни в золоте. Аромат поднялся — сладковатый, с лёгкой остротой, — и я помешивал деревянной ложкой, чтобы не подгорело. — Обжариваем минут десять, на среднем жаре. Видите, как они потеют? Это сок выходит, он сделает соус насыщенным.

   Дурк кивнул, раздувая угли — жар шёл ровный, обволакивающий.

   — Теперь чеснок.

   Я измельчил его и добавил в жаровню вместе со специями. Кумин зашептал земляным, тёплым ароматом, паприка добавила дымной сладости. Жарил минуту-две: ароматы расцвели, густые, обволакивающие, двор наполнился запахом, от которого слюнки текли.

   — Специи нужно разбудить на масле, — пояснил я Дурку. — Они раскрываются, отдают весь вкус. Кумин — для тепла, паприка — для цвета и сладости, чили — для огня. Но не переборщите с чили, иначе сожжёт язык.

   — Помидоры бланшируем партиями, я уже примерно показывал как. Но тут лёд не нужен, достаточно холодной воды, — воду пришлось греть на кухне под ругань полуросликов, благо недолго, по тридцать секунд на партию.

   Показал Мике, как снимать кожицу, та теперь отходила без всяких проблем, оставляя только мякоть. Затем порезали пополам, удалили семена и лишнюю жидкость — мякоть осталась сочной, ярко-красной, с кисло-сладким ароматом, как спелые ягоды.

   — Почему снимаем кожу? — спросил Дурк, помогая.

   — Ну, чтоб соус гладким был, да и толку от кожицы никакой нет, а дискомфорта уйма, — ответил я. — И семена убираем, чтобы не горчило и не водянилось. Помидоры сильно увариваются — из восьми кило выйдет густая масса.

   Выложили кубики помидоров в жаровню, посолили, поперчили. Соус забурлил, пар поднялся — томатный, свежий, с дымком от углей.

   — Тушим тридцать-сорок минут. Помешиваем, чтобы не пригорело, жар держим ровный, — продолжал я.

   Соус густел, цвета сливались — красный от помидоров, оранжевый от перца, — аромат стал глубоким, насыщенным, как летний закат в тарелке: кисло-сладкий, с остринкой и сливочным подтоном от масла.

   — Теперь пробуем, — сказал я, черпая ложкой, — Томатная кислинка, сладость перцев, тепло кумина, лёгкий огонь чили — всё в гармонии. — Видите? Только в балансе каждого вкуса рождается гармония. И сам соус не водянистый, густой. Если кисло, можно добавить соли, она вытянет сладость.

   Дурк попробовал и выдал вердикт:

   — Ммм. Как суп, но гуще. Жжёт приятно.

   — А яйца? Когда? — спросила Мика.

   — Теперь порционно, на сковороде, — ответил я, перекладывая часть соуса в свою громадную сковороду. Разогрел над углями — соус забулькал, ароматы усилились. Сделал углубления ложкой — восемь-десять на партию. Вбил яйца: белки растеклись, желтки сияли золотом, как маленькие солнца.

   — Вообще, надо бы крышкой накрывать. Тогда и яйца быстрее приготовятся, и покрепче будут. Но жалко, крышки в комплекте не было, — сказал я Мике.

   «А ведь крышку можно было как щит использовать, раз мне обычный нельзя.» — тут же подумал я.

   — Готовим пять минут, чтобы белки схватились, а желтки остались жидкими — они смешаются с соусом, как крем.

   Сковорода шипела, пар сочился из-под крышки — аромат яиц смешался с томатным, сливочным. Через пять минут снял. Яйца идеальные, соус пузырится вокруг.

   — Мика, зови всех по очереди, только не говори всем разом, а то сбегутся, — попросил я.

   Пока работнички ели первую партию, мы готовили следующую.

   И так я и сам отдалился и расположился под деревом, оставив остальные хлопоты Дурку и Мике.

   — Как приятно наблюдать за работой других, когда сам не работаешь, — посмеялся я, зачерпывая соус куском хлеба.

   Новое блюдо: Шакшука

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Обычная

   Качество: Хорошее

   Эффект: Восприятие +2 на три часа; Сопротивление огню +40%.

   Получено 100 единиц опыта.

   Опыт: 1360/1500

   — Скоро новый уровень, — заметил я, — Интересно, дадут какой-нибудь новый навык?

   — Вии-ии-ии! — услышал я крик Фунтика, тот галопом мчался ко мне.

   Я с трудом уклонился от этого мини-танка со скоростью ракеты. Он затормозил в метрах трёх и подскочил ко мне, хрюкая и смотря в сторону леса.

   — Что такое? Что хочешь?

   Он прихватил меня за рукав и потянул в сторону леса.

   — Фунтик! Хоть доесть дай! Да и сковорода моя занята!

   Но кабанчик не отступал. Он очень хотел, чтобы я пошёл за ним.

   — Ладно, но далеко заходить не будем, — предупредил я его, а он закивал, словно понимал, — Эх, доем по пути… — понял я.

  
  
   

    Глава 18 

   

   И вновь я оказался в лесу. Я ступал между высоких деревьев, по влажной лиственной подстилке. Глаза то и дело выискивали того самого волка. Но при этом я не слишком беспокоился на его счёт. Мои характеристики выросли, и даже если их окажется недостаточно, я мог перенести часть характеристик от Фунтика или откусить кусочек магического трюфеля, чтобы использовать магию. Жаль, я не мог выбрать, какой именно она будет.

   «Надо бы поскорее найти ещё один такой трюфель, а старый скормить Фунтику. Нужно поднимать и его уровень — свою полезность он уже доказал», — размышлял я, глядя, как кабанчик ловко проскакивает между деревьями, роя землю и вынюхивая что-то. Трюфель я пока не хотел тратить из-за его эффекта, а после последних событий и вовсе решил придержать его подольше. «Что же он так ищет?» — подумал я.

   Фунтик тем временем почти без остановки активировал приобретённый навык «Поиск ингредиентов». К моему удивлению, я тоже отчётливо видел то, что открывалось ему. Лес пестрел изобилием всевозможных вкусностей. Мне то и дело приходилось останавливать кабанчика, чтобы собрать их. Я решил не повторять прошлых ошибок и собирал всё сразу. Фунтик же нетерпеливо прыгал вокруг, требуя идти дальше.

   — Иду-иду! — повторял я, когда очередной ингредиент оказывался в моём кольце.

   За полчаса пути мои закрома пополнились ароматными лисичками, крепкими первыми белыми грибами, крупной сочной голубикой и яркой костяникой. К сожалению, хотя мне и показывали, где находится тот или иной ингредиент, их описания отсутствовали. Тут бы пригодилась «Органолептика», но с этим можно было повременить.

   — Хрю! ХРЮ! — настойчиво требовал Фунтик.

   Он вёл меня всё дальше, но не вглубь леса, а скорее в сторону. Мы шли по самому его краю, и я видел просвет кромки. В случае чего я мог быстро выйти на поля, а оттуда по прямой добраться до таверны.

   — Давай помогу, — предложил я, заметив, как разволновался кабанчик. Мне и самому стало любопытно, что он там ищет. А ещё хотелось попробовать кое-что. — Подконтрольный хаос, — произнёс я.

   — Хрю? — недоумённо отозвался Фунтик.

   
    Навык «Подконтрольный хаос. Уровень 1» активирован. Характеристика «Восприятие» увеличена: 33 Длительность: 360 секунд Мана: 35/40

   


   В этот момент весь мир преобразился. Я видел каждый шорох, каждого жучка, ползущего по едва колышущейся листве. Кожа ощущала прикосновения воздуха, нос впитывал бесчисленное множество ароматов. Я чувствовал лес и всё его окружение на совершенно ином уровне. Замечал каждое изменение, доступное глазу, слышал биение сердца моего зверя и своё собственное. Потоки информации хлынули ко мне из множества, казалось бы, разрозненных уголков. Я оказался в ином измерении, за гранью человеческого понимания, но при этом полностью осознавал происходящее.

   — Так, у меня всего шесть минут, — напомнил я себе. — Нужно спешить. Поиск ингредиентов, — отдал я команду.

   Навык «Поиск ингредиентов. Уровень 2» активирован.

   В радиусе 60 метров найдено 7 пригодных ингредиентов.

   Активировано «Удалённое обнаружение»: Цветы белой акации

   Редкость: Необычный

   Качество: Хорошее

   Вероятность обнаружения увеличена: +5%

   Мана: 28/40

   — Круто! — обрадовался я. — Значит, как и думал, «Восприятие» влияет на этот навык. Они же не могли не быть связаны!

   Фунтик тут же замотал головой — он явно тоже видел новые подсвеченные ингредиенты. Он поспешил к одному из них, в ту сторону, куда и вёл меня. Этот ингредиент светился чуть ярче остальных. При взгляде в его направлении в голове возникал образ: густой, пьянящий медовый аромат. Я видел поникшие кисти-гроздья, сотканные из десятков хрупких фарфоровых цветков. Я ощущал их хруст и вкус на языке — чистейший летний мёд с прохладным оттенком жасмина. Это была сладость, пахнущая солнцем, пчелиным гулом и безмятежностью июня. Вкус нежности, которую дарит лес.

   Вскоре мы добрались до дерева, попутно собрав ещё дикого щавеля и крапивы, что увеличило шанс их обнаружения. Фунтик всё стремился увести меня дальше, пока я собирал цветки. Он дёргал меня за штаны и фартук, становясь всё настойчивее.

   — Да чего тебя так тянет⁈ — уже покрикивал я.

   А он только:

   — Хрю! Хрю!

   Теперь он не собирался сворачивать или ждать меня. Упрямо двигался к намеченной пятачком цели. По пути то и дело подсвечивались разные ингредиенты, но я, скрепя сердце, проходил мимо.

   Однако результат превзошёл все ожидания.

   — Невероятно, — прошептал я.

   На небольшой лесной поляне, усыпанной солнечным светом, стояла берёза — ветвистая, раскидистая, пышущая жизнью. От неё исходило слабое мягкое свечение, аура окружала дерево. Но испускало это свечение не оно, а то, что росло на стволе.

   — Хрю! Хрю! — прыгал Фунтик под грибом, который скорее напоминал нечто инопланетное.

   — Этому миру он подходит куда больше, чем нашему, — усмехнулся я.

   Гриб я узнал сразу. Спутать его было почти невозможно. К тому же у меня был знакомый шеф, помешанный на суперфудах. Его концепция включала не только вкус, подачу, сервис и атмосферу. Он вкладывал в свои блюда все свои знания о биохакинге, искал полезнейшие ингредиенты и грезил преодолением человеческих границ. Вторым его любимым ингредиентом после легендарного женьшеня был ежовик гребенчатый.

   И вот я смотрел на этот невероятный гриб, затаив дыхание. Он совсем не походил на гриб, а скорее напоминал морской коралл. Рыхловатый шар из сотен мягких, свисающих вниз шипиков кремового, почти белого цвета казался пришельцем из другого мира — нежным и хрупким.

   Я осторожно отломил кусочек. Текстура была упругой, но нежной, как у кальмара или мякоти молодого грецкого ореха. Аромат — едва уловимый, но сложный: лёгкий ореховый фон с тонкими земляными нотами. Я до сих пор помнил его вкус, хотя готовил его лишь пару раз. Не грибной в привычном смысле, а удивительно мягкий, сливочный, с явным оттенком жареных грецких орехов и сладковатым, почти крабовым послевкусием, что позволяло веганам использовать его как замену морепродуктам. Это был не просто гриб. Это была тихая сенсация, спрятанная в глубине леса.

   — Органолептика, — тихо произнёс я и положил маленький кусочек на язык.

   Ежовик гребенчатый

   Тип: Магический

   Редкость: Необычное

   Качество: Хорошее

   Провал: Свойство не обнаружено

   Мана: 21/40

   — Неудивительно, что свойство не раскрылось… — посетовал я. Вероятность составляла всего десять процентов для этой степени редкости. — Ещё раз!

   Ежовик гребенчатый

   Тип: Магический

   Редкость: Необычное

   Качество: Хорошее

   Провал: Свойство не обнаружено

   Мана: 21/40

   — Ещё! — не унимался я.

   
    Ежовик гребенчатый Тип: Магический Редкость: Необычное Качество: Хорошее Провал: Свойство не обнаружено Мана: 14/40

   


   — Снова!

   Ежовик гребенчатый

   Тип: Магический

   Редкость: Необычное

   Качество: Хорошее

   Обнаружены новые свойства: Повышение «Восприятия» и «Интеллекта»: +10 на 6 часов; «Аура света» — создаёт ауру, повышающую сопротивление ядам и токсинам: +80% на 4 часа.

   Дополнительное свойство: Доступ к заклинанию Иллюзии: «Невидимость. Уровень 5»

   Эффект: Тело и одежда полностью пропускают свет. Эффект не спадает при получении урона

   Затраты маны: Активация: 30 единиц

   Поддержка: 5 единиц/1 минута

   Мана: 7/40

   — Охренеть… — только и смог вымолвить я. — Охренеть…

   Фунтику уже не терпелось, он прыгал и скакал вокруг. Но без разрешения не трогал гриб. Он нашёл его, и, значит, вероятность обнаружения повысилась. Гриб был магического типа, так что мой эксперимент с трюфелем, похоже, удался.

   — Заслужил, — кивнул я, аккуратно срезая один из двух грибов на стволе. Каждый «куст» весил не меньше полукилограмма, так что я мог побаловать питомца. — На, — протянул я, и Фунтик тут же аккуратно стащил гриб с моей руки и принялся с энтузиазмом его поглощать.

   — Кушай-кушай, работяга.

   — Хрю! — отозвался он.

   Уровень магического питомца повышен!

   Фунтик. Уровень 2

   Магический опыт: 650/1000

   Доступно 10 очков характеристик

   — О! Сразу уровень вырос! Молодец, парень! — сказал я, почесав кабанчика за ушком. — Почти семь сотен опыта за один гриб. Правда, он необычной редкости, трюфель даст поменьше. Ничего, мы тебя быстро прокачаем. Откроем таверну, приведём дела в порядок и будем почаще выбираться за ингредиентами.

   — Хрю-хрю! — радостно согласился Фунтик.

   Я уложил гриб в кольцо, и мы двинулись обратно, уже не спеша. Собрали ещё немного щавеля и крапивы, но без навыка. Когда мы подошли к кромке леса, я заметил, что кабанчик стал крупнее, массивнее. И тут же вспомнил того огромного волка.

   — Ты же не станешь потом размером с таверну, правда? — спросил я, но Фунтик не ответил.

   Я распределил очки характеристик. О своих я совсем забыл, а система, как назло, не напоминала. Стало немного стыдно. Поэтому я принял тактическое решение. С учётом всех бонусов и очков получилась такая картина:

   Сила: 7

   Ловкость: 8

   Выносливость: 10

   Харизма: 14

   Интеллект: 7

   Восприятие: 11

   Мудрость: 10

   Здоровье: 50

   Мана: 40

   Одно очко в выносливость, пару в мудрость и ловкость. Я понимал, сколько преимуществ дают харизма и восприятие, но сейчас хотел восполнить собственные недостатки. Тот случай с волком и вчерашний гость дали мне понять, что пылинки с меня сдувать не будут. Я осознал, что нужно быть готовым к драке.

   — И даже к убийству… — пробормотал я, сжав кулаки. — Теперь твоя очередь, — взглянул я на Фунтика и немного расслабился.

   К его характеристикам я подошёл с привычной практичностью. Кабанчик был одним из немногих способов справиться с каким-нибудь зверем или противником. В физическом плане он явно превосходил меня, так что этому аспекту следовало уделить особое внимание. Но и о мудрости забывать не стоило, раз у него появился полезный навык. Десять очков позволяли разгуляться.

   Сила: 10

   Ловкость: 11

   Выносливость: 15

   Харизма: 10

   Интеллект: 5

   Восприятие: 7

   Мудрость: 7

   Здоровье: 75

   Мана: 35

   — Я тебя вообще когда-нибудь догоню при таком темпе? — рассмеялся я.

   Фунтик завилял хвостом и пустился по огороду. Мы уже подошли к нашей, ставшей почти родной таверне.

   На краю, под раскидистым абрикосовым деревом, стояла Лариэль. Лёгкий ветерок разметал её волосы. Она надела широкую соломенную шляпу, и при виде её у меня потеплело на сердце.

   «Как же она красива», — невольно подумал я.

   — Ты ходил в лес? — спросила она с волнением в голосе. — Всё в порядке?

   — Да, — кивнул я. — Фунтик решил прогуляться.

   — Я беспокоилась… — тихо произнесла она.

   — Не волнуйся, больше я не потеряюсь, — уверенно ответил я.

   — Хорошо, — улыбнулась она. — Мика и Дурк готовят котлетки из оленины и зачем-то бьют варёную картошку.

   — Похоже, они делают пюре. Я вчера рассказывал Мике, в моём мире она картофеля не встречала, а вот батат очень любила. Думаю, у неё всё получится, — рассказывал я.

   — Батат?

   — Ну, такие длинные оранжевые… плоды.

   — Морковка? Это же морковка, да?

   — Ха-ха, — рассмеялся я.

   — Эй! Не смейся! Я же не знаю!

   — Прости-прости, — сказал я, всё ещё посмеиваясь.

   «Почему я лишил себя такого в прошлой жизни? Зачем отдал всего себя кухне? Разве нельзя быть не только поваром, но и счастливым человеком?» — думал я, глядя на неё, пока она рассказывала о растительном разнообразии эльфийской кухни.

   Наверное, это и есть счастье.

   После обеда с нашей весёлой гурьбой работяг я вернулся в свою комнату. По пути меня перехватил Дурк, и я выдал ему финальный список необходимого перед открытием. По выпивке он договорился с местным пивоваром — тот сам всё привезёт через пару дней. Но в груди тлела искра досады: варить своё пиво — вот это было бы дело! С пивоваром под боком закупать чужое пиво — как ножом по сердцу. Хотелось самому стоять у чана, вдыхать хмельной дух солода, ловить момент, когда сусло начинает петь свою пузырьковую песню. Ну да ладно, пока обойдёмся.

   Я смыл с себя лесную пыль и запах костра, переоделся в чистое — лён приятно холодил кожу. Сел за стол, развернул потрёпанную стопку пергаментов, исписанных идеями меню. За окном гомонила бригада Келдара, стучали молотки, скрипели доски. Мика, судя по звяканью посуды, наводила порядок на кухне, раскладывая ножи и сковороды, а Лариэль напевала что-то эльфийское на огороде — её голос вплетался в шелест листвы, доносясь через открытое окно.

   — Так, в общих чертах, думаю, достаточно, — пробормотал я, разглядывая ряды наименований, выведенных моим корявым почерком. — Поболтал с работягами, и они вывалили кучу всего про вкусы местных рас. Теперь это меню больше похоже на ресторанное, чем на таверновское. Для эльфов и дриад — салаты, лёгкие, с травами и ягодами. Гномы хотят тяжёлого, сытного — рулька, жаркое, каша с грибами. Орки — мясо, побольше и пожирнее, стейки или рёбрышки. А феи… эти вообще за сладкое душу продадут, — я усмехнулся. — Этим, пожалуй, Мика займётся. Я хоть неплох в кондитерке, но лучше доверить профи. А там, может, подскажу чего.

   Я откинулся на стуле, постукивая пером по столу.

   — Эй, призрак, ты где? — позвал я, глядя в угол комнаты, где иногда мелькала полупрозрачная тень. — Есть мысли по меню?

   — Ага, я прям великий кулинар! — хмыкнул призрак, проступая из стены. Его фигура колыхалась, как дым на ветру, глаза светились лукавым зелёным светом. — В моё время тут подавали похлёбку да эль, и никто не жаловался. А ты тут выёживаешься…

   — Это не выёживание, — возразил я, ткнув пером в пергамент. — Это баланс. Эльфы не станут жрать гуляш, им подавай что-то лёгкое, с травами. А гномы без пива и рульки в таверну не сунутся. Орки вообще мясо с мясом заедать будут, лишь бы кости хрустели. Надо угодить всем, но не разориться.

   — Хрю! — подал голос Фунтик, высунув морду из-под кровати.

   — Вот и Фунтик согласен, — хмыкнул я, почесав его за ухом. — Смотри, вот что у нас есть: пельмени трёх видов — классика, форель, оленина. Для всех, кто любит сытно, но с изюминкой. Шакшука — утренний хит, почти всей бригаде зашла. Паштет из кабана — для ценителей, с гренками и клюквой, это уже почти высокая кухня. Салаты для эльфов, картофельный и оливье — для тех, кто попроще. Малосольные огурчики — универсальная закуска, гоблины их уже обожают.

   Призрак фыркнул:

   — Оливье? Это что за зверь?

   — Салат из моего мира, — пояснил я. — Картошка, морковь, горох, мясо или колбаса, яйца, огурцы, всё под соусом. Сытный, но не тяжёлый. Гномы и люди будут в восторге, а орки за милую душу с пивом умнут. Наверное…

   — А что с напитками? — спросил призрак, зависая над столом. — Квас твой — ладно. Настойка — эльфам зайдёт. Но мало. В таверне без выпивки не выжить.

   — Знаю, — вздохнул я, глядя на список. — Эль тёмный и светлый — классика, гномы и эльфы довольны. Медовуха — для тех, кто любит послаще. Вино для эльфов. Гномья водка — для смельчаков, ибо я даже не представляю, какая она, но Келдар расхваливал. Квас и настойка уже в меню, но… — я постучал пером по столу. — Хочется чего-то ещё. Может, сбитень? Горячий, с мёдом и травами, для холодных вечеров. Или морс, но он слишком простоват. А вот если сделать что-то вроде фруктового эля? С яблоками или черникой, лёгкий, газированный, но с крепостью. Это бы и феям зашло, и гномы не отказались бы.

   — Хрю-хрю! — Фунтик ткнулся носом в мою ногу, будто одобряя.

   — Видишь, Фунтик опять «за», — усмехнулся я. — Но яблоки — это сложно, их надо много, а черника… Лариэль говорила, в лесу её полно, но собирать — морока. Может, всё-таки сбитень? Мёд у нас есть, травы — тоже. Чабрец, мята, зверобой — всё найдётся. Горячий, пряный, с лёгкой кислинкой. Зимой будет хитом, да и сейчас, с похолоданием, зайдёт.

   Призрак склонил голову:

   — Сбитень… Ну и название… Где же твоя изюминка?

   — Изюминка — это главное, — согласился я. — Ладно, допустим, сбитень, но с твистом. Добавим ягоды — бруснику или клюкву, для кислинки. И чуть имбиря — для жара, чтобы горло грело. Назовём… «Огонь Дракона». Звучит, и эффект можно накрутить интересный.

   Я черкнул на пергаменте: «Сбитень „Огонь Дракона“» и быстро накидал по памяти. Представил, как кружки дымятся в зале, запах мёда и пряностей смешивается с хмельным духом эля, а гости — от гномов до эльфов — требуют добавки. Но тут же кольнуло: срок близок, а Красная Лапа всё ещё где-то там, за трактом. Без гостей таверна — просто груда досок. Надо, чтобы Ронта и Манта решили вопрос с дорогой. Иначе всё зря.

   — А что с мясом? — прервал мои мысли призрак.

   — Стейк из говядины — для тех, кто любит с кровью. Медвежатина — для смельчаков, с можжевельником и пивом. Гуляш — густой, жгучий, с паприкой, орки и гномы будут драться за добавку. Рулька — классика, с хрустящей корочкой, для всех, кто хочет от пуза. Жаркое в горшочке — универсальное, с овощами, для тех, кто не решается на стейк.

   Фунтик хрюкнул, будто соглашаясь, и улёгся у моих ног, свернувшись калачиком. Я посмотрел на пергамент. Меню почти готово, но каждый пункт — это вызов. Сырьё, время, люди. Мика прогрессирует, Лариэль… тоже, Дурк — мастер закупок, ещё и пивовар — ценный кадр. Но хватит ли этого? Красная Лапа, Ронта, долг… Всё висит на волоске.

   — Ладно, — потянулся я, не заметив, как пролетело время. — Надо бы посмотреть, что там. Может, есть новости от людей Манты. Людей… Гоблинов… когда-нибудь я привыкну.

   Я спустился вниз и вышел на улицу. Нашёл одного из гоблинов Манты.

   — Хозяйку не видел? — спросил я.

   — Нет, — буркнул он.

   — Ладно, — пожал я плечами. — Может, позже зайдёт. Проведаю Лариэль, — настроение тут же поднялось.

   Я двинулся за таверну, в сторону огорода. Но по пути встретил Дурка.

   — О, ты уже вернулся? — удивился я.

   — А? Нет, — просто ответил он.

   — В смысле? А товары?

   — Лариэль поехала. Хотела в город.

   — Лариэль? — и тут у меня внутри всё сжалось.

   Я тут же направился к конюшне, собираясь отправиться следом. У меня было скверное предчувствие. Очень беспокойное. Возможно, я торопился, но лучше перестраховаться.

   Выводя лошадь из стойла, я заметил в воротах Манту.

   — Маркус, ты куда собрался? — жёстко спросила она.

   — В город, — отмахнулся я.

   — Постой. Давай поговорим, — сказала она с неожиданной мягкостью.

   — Твои люди вернулись? Всё нормально? — спрашивал я. Её голос меня не успокоил.

   — Вернулись… — прошипела она. — Три отрубленные головы…

   Кулаки сами сжались. Всё серьёзно. Нужно разыскать Лариэль, она не громадный зелёный орк, а лёгкая мишень.

   — Стой, говорю! — рявкнула Манта и ухватилась за поводья.

   — Чего⁈ — выплюнул я.

   — Если ты за эльфийкой… можешь не пытаться, — проговорила она. — С тремя головами пришло письмо. Она у них.

   В этот момент всё внутри меня словно умерло.

   Но тут же гнев, таившийся до этой поры, вырвался наружу.

   — Письмо! Сюда!

   * * *

   Мне очень приятно, что эта история нашла отклик в ваших сердцах! Спасибо вам за тёплые комментарии, за ваш интерес! Лайки очень мотивируют и заряжают продолжать путешествие Константина (Маркуса) в новом мире.

   Далее вы можете приобрести книгу и поддержать автора (меня), буду очень рад) Впереди ещё множество приключений и кулинарных свершений. Будни таверны, удивительные гости и новые сотрудники. Соревнования и турниры. Становление бытового класса, как вполне уважаемой фигуры на поле из бесконечных «героев». Будет интересно!

  
  
   

    Глава 19 

   

   «Ты убил моего посланника. Ты дорого за это заплатишь. Можешь попытаться прикрыться Ронтой, но это не спасёт симпатичную эльфийку. Она у меня, и вскоре будет платить по счетам за твои долги. Приходи ко мне. Я готов обменять её на истинного виновника. Красная Лапа всегда держит слово. Срок — до полночи».

   Письмо было коротким. Я сжал его в руке до боли.

   — Тварь… — прошипел я и направился в таверну.

   — Куда пошёл? — окликнула Манта.

   — Я отправлюсь за ней! — отмахнулся я. — Это всё моя вина!

   — Идиот! Ты там сдохнешь вместе с ней! — кричала она. — Какой-то повар против орды Красной Лапы!

   Я обернулся и прошипел со всей яростью и гневом:

   — Мне плевать! Поняла⁈ Закрой свой рот и не мешай мне!

   Она ничего не ответила, хотя её глаза налились кровью. Но мне уже было всё равно. Я не позволю Лариэль умереть. Не позволю никому причинять боль моим людям. Это я заставлю этих ублюдков заплатить.

   Ноги сами повели на кухню. Там меня встретила Мика и отпрянула.

   — Что случилось? — осторожно спросила она.

   — Найди Дурка, пусть не высовывается из таверны. Ты тоже сиди в комнате, — приказал я.

   — Но…

   — Иди за Дурком! — я уже не мог себя контролировать.

   — Да, — только пискнула она и выбежала через новую заднюю дверь.

   Я принялся доставать необходимые ингредиенты и выставлять их на стол.

   — Да что ты, чёрт возьми, делаешь⁈ — вновь начала Манта, зайдя за мной на кухню. — Ты всерьёз собираешься…

   — Собираюсь.

   — Подожди до завтра. Скоро прибудут мои люди. Мы отправимся туда, — говорила она, а её слова отдавались эхом в моих ушах. — Ты же сдохнешь там!

   Я остановился и повернулся к ней.

   — Завтра она уже будет мертва. Я не дам этому случиться.

   — Я не позволю тебе, — прошипела она, сжимая кулаки. — Ты должен Ронте и не можешь так тупо умереть. Даже если придётся избить тебя до полусмерти.

   В несколько шагов я преодолел кухню и остановился перед ней, глядя прямо в глаза.

   — Если ты помешаешь мне, клянусь, я убью тебя.

   — Ты… — она сделала шаг назад. — Ничего ты не сможешь, как ты не поймёшь⁈ Это ловушка! Она — приманка!

   Я развернулся и вернулся к столу, доставая скрутку из кольца.

   — Я это понимаю. И повторяю: мне плевать.

   Сковородка появилась на плите. Я активировал магические круги.

   — Плевать на то, что ты не спасёшь её? На то, что умрёшь напрасно?

   Я выложил на стол трюфель и ежовик. Снял с полки горшок с тем самым чаем и поставил рядом. Поставил воду кипятиться.

   — Если придётся умереть — умру, но я вытащу её оттуда, — ответил я.

   Она постояла с минуту и поняла, что говорить что-либо бессмысленно. Вышла из кухни, ударив по стене так, что чуть не пробила её насквозь.

   — Маркус, что случилось? — в дверях показались Дурк и Мика.

   — Лариэль похитили.

   — Нет! — Мика зажала рот руками. — Кто?

   — Красная Лапа.

   — Она на рынок… — проговорил орк. — Это я виноват. Она поехала вместо меня.

   — Ты не виноват, — бросил я.

   Дурк прижался спиной к стене и сполз по ней.

   — Я виноват…

   У меня не было времени разбираться с его душевными терзаниями. Я обошёл стол, приблизился и с силой врезал ему по лицу.

   — Виноват или нет — неважно, понял⁈ — закричал я. — Возьми себя в руки, если хочешь, чтобы она вернулась! Будь мужиком!

   Он смотрел на меня с шоком, но встал, брови опустились.

   — Что делать? — спросил он.

   — Быстро за рецептами, они у меня на столе!

   Он с грохотом побежал наверх.

   — Я тоже хочу помочь! — взволнованно сказала Мика, едва сдерживая слёзы.

   — Давай! С тебя блюдо с черникой и лесным орехом. У тебя же есть навыки «Органолептика» и «Готовка с душой»?

   — Да, — растерянно ответила она, готовая сорваться с места.

   — Черника даёт ловкость и скорость, лесной орех повышает выносливость и защиту. Ищи ингредиенты со схожими и подходящими эффектами, но не забывай про качество блюда. Смешать всё вместе не выйдет! По максимуму используй «Готовку с душой», нам нужен максимальный эффект! И перед готовкой выпей чай — он повысит мудрость, а значит, и ману, — объяснил я.

   — Поняла! — бросила она и умчалась в кладовую.

   — Принёс! — воскликнул Дурк, тяжело дыша.

   — Найди там сбитень! Он должен быть идеальным, понял?

   — Да! — рявкнул он и бросился за мёдом и зверобоем.

   Я рассчитывал, что сбитень даст эффект восстановления маны. Она мне понадобится. Сам же решил изменить уже созданное блюдо — стейк из медвежатины. Вместо маслят будет ежовик, а трюфель усилит эффект блюда.

   «Нужно готовить так хорошо, как никогда в жизни! — думал я, понимая, что качество блюда влияет на итоговые эффекты и их количество. — Мне нужен максимум!»

   Напоминание: Количество одновременно активных эффектов не может превышать 6. Данное ограничение будет ослаблено с повышением уровня.

   — Спасибо, что сообщила, — пробурчал я, уже заваривая чай.

   Не дожидаясь, я начал подготавливать ингредиенты. Порезал вырезку и оставил её «отдыхать», чтобы она дошла до комнатной температуры. Затем занялся ежовиком, аккуратно подготавливая его: быстро промыл в холодной воде, чтобы он не впитал лишнюю влагу, и порвал на крупные длинные волокна.

   Когда чай достаточно заварился, я налил себе чашку и выпил так быстро, как только мог, — он даже не успел остыть. Тут же ощутил прилив энергии.

   Мана: 120/120

   Дурк появился с кастрюлей, которую поставил на плиту, то и дело поглядывая в листок с рецептом.

   — Дурк! — позвал я.

   — А?

   — Не волнуйся, не суетись, — говорил я ему, но словно повторял себе. — Нужен холодный разум и чувства.

   — Да.

   Я закинул на сковороду сливочное масло. Дождался, пока оно растопится, и принялся аккуратно обжаривать мясо, предварительно хорошо посолив его.

   — Готовка с душой, — произнёс я. — Пятьдесят маны.

   Шанс успеха был всего десять процентов.

   Успех!

   Эффекты усилены!

   — Отлично, — сдержанно обрадовался я. Похоже, система сжалилась надо мной.

   Добавил ветку розмарина и зубчик чеснока — их аромат растёкся по кухне.

   — Маркус, проверь печь, — попросила Мика.

   Тут же подскочил к печи. Увидел уложенные в форму ягоды, присыпанные сахаром. Рядом стояли сливочное масло и мука. Мика активно измельчала фундук в крошку.

   — Что будешь готовить? — спросил я.

   — Не знаю, слышал ли ты о таком блюде. Но в моём мире, на западе, делают пирог с ягодами и рассыпчатой корочкой из муки и масла сверху, — проговорила она, не отвлекаясь от дела.

   «Это же… крамбл, точно!» — вспомнил я и подправил температуру.

   — Теперь достаточно! — бросил я, возвращаясь к стейку.

   — Спасибо, — сказала она, перетирая муку со сливочным маслом.

   Я закинул на плиту ещё одну сковороду и сразу добавил масла. Стейк прожарился с одной стороны, я перевернул его. Пощупал пальцем — отлично, не пережарил.

   — Мёд? — спросил Дурк.

   Я кивнул.

   Он начал заливать мёд в кастрюлю, размешивая деревянной ложкой. Затем добавил пряности — гвоздику, корицу и бадьян. Будь у нас мускатный орех, я бы указал и его.

   Тем временем я закинул грибы на сковороду. Она зашипела, светлая мякоть становилась мягче, приобретая кремовый оттенок. Через несколько секунд, хорошо перемешав, я добавил тимьян. Грибы тут же начали впитывать его аромат.

   Услышал, как Мика отправила пирог в печь и, не отрываясь, стояла рядом, переминаясь с ноги на ногу.

   Я снял стейк и сразу прошёлся по нему перцем, а сверху положил небольшой кусочек сливочного масла. Теперь пусть отдыхает. Продолжил заниматься грибами. Мудрить не стал — их естественного уникального вкуса было достаточно. Добавил только перец и снял сковороду с плиты.

   — Четыре ветки? — переспросил Дурк, держа в руках зверобой.

   — Давай больше, — махнул я, и он закинул с запасом.

   Выложил стейк на тарелку, добавил ежовик. Достал из запасов летний трюфель и тонкими слайсами покрыл мясо. Тут же появилось сообщение:

   Новое блюдо: Стейк из медвежьей вырезки с ежовиком и летним трюфелем

   Рецепт добавлен в архив.

   Редкость: Редкое

   Качество: Великолепное

   Эффект: Повышение характеристики «Сила»: +16 на 4 часа

   Дополнительный эффект «Готовки с душой»: «Медвежья стойкость» — повышение выносливости на 80%, снижение болевого порога в два раза: 5 часов

   Дополнительный эффект: Повышение «Восприятия» и «Интеллекта»: +10 на 6 часов.

   Дополнительное свойство: Доступ к заклинанию Иллюзии: «Невидимость. Уровень 5»

   Эффект: Тело и одежда полностью пропускают свет. Эффект не спадает при получении урона

   Опыт не получен из-за нахождения похожего блюда в архиве

   — Отлично! — обрадовался я, хотя внутри всё сжималось от тревоги: время уходило.

   Дурк снял кастрюлю с плиты. Я помог ему процедить, и янтарный сбитень оказался в кувшине. Теплота и пряность специй щекотали ноздри, а мёд пытался разогнать мрачность текущей реальности.

   — Мика, сколько ещё? — спросил я, стараясь не торопить.

   — Пятнадцать минут, — ответила она.

   — Хорошо.

   Я налил себе стакан сбитня и выпил, одновременно активировав «Органолептику».

   Сбитень со зверобоем

   Редкость: Необычное

   Качество: Хорошее

   Эффект: Мгновенное восстановление 50% маны, скорость восстановления маны +30% на 3 часа

   Тепло растеклось по телу, сладость покрыла рот — не приторная, а ровная и сбалансированная.

   — Дурк! — позвал я.

   Он повернулся и посмотрел на меня с надеждой.

   — Молодец, у тебя получилось, — кивнул я, и он выдохнул.

   Затем я занялся стейком. Каким бы вкусным он ни был, сейчас я не мог об этом думать. Все мои мысли занимала Лариэль. Когда эффекты активировались, я поспешил наверх, в свою комнату. Переоделся в свою, уже родную, форму и присел перед Фунтиком.

   — Приятель, прости, но тебе нельзя со мной, — сказал я, поглаживая его по голове.

   — Хрю? — грустно произнёс он.

   — Я обязательно вернусь, — сказал я. — Вернусь с Лариэль.

   Я вернулся на кухню. Фунтик теперь не отходил от меня дальше, чем на метр. На столе уже стоял горячий пирог.

   — Маркус, готово, — сказала Мика, стоя рядом.

   Хрустящее песочное тесто вперемешку с лесным орехом покрывало сладкие и сочные ягоды. По всей кухне разнёсся аромат свежего печенья и орехов. Как бы я хотел насладиться им при других обстоятельствах, но сейчас не мог.

   — Органолептика, — произнёс я, захватывая кусочек ложкой.

   Новое блюдо: Чернично-ореховый крамбл

   Редкость: Необычное

   Качество: Хорошее

   Эффект: Скорость атаки повышается на 80%, ловкость +6 на 3 часа.

   Дополнительный эффект: Максимальный запас здоровья увеличивается на 50% на 3 часа.

   — Ты справилась лучше, чем я мог представить, — похвалил я. — Молодец, ты прекрасный повар.

   — Не говори так! — бросила она.

   — Почему?

   — Говоришь так, словно прощаешься, — пробурчал Дурк, хмурясь.

   — Мы пойдём с тобой! Ты же совсем один будешь! — кричала Мика, ухватившись за мой рукав.

   — Нет, не пойдёте, — отрезал я. — Вы остаётесь тут. Дурк, тебе задание — присмотреть за Фунтиком, он точно побежит за мной.

   — Да, — сказал орк и поднял кабана на руки.

   — ХРЮ! ХРЮ! — запротестовал Фунтик.

   — Верни её домой… — прошептала Мика и заплакала. — Пожалуйста!

   — Обязательно верну, обещаю.

   — И сам вернись, — сказал Дурк. — Я должен искупить свою вину.

   — Ты не виноват, — покачал я головой. Он попытался возразить, но я резко поднял руку. — Не спорь.

   Они проводили меня до лошади. Я запрыгнул в седло. Фунтик вырывался и визжал, перебудив всю бригаду. Я молча стукнул ногами, и лошадь поскакала. Вскоре я перешёл на галоп.

   — Дождись, прошу, — приговаривал я, проскакивая мимо деревьев.

  
  
   

    Глава 20 

   

   Я мчался по земляной дороге сквозь густую ночную темноту, а холодный воздух хлестал по лицу, проникая под одежду. Руки нервно сжимали поводья, пальцы белели от напряжения, и я чувствовал, как пот стекает по ладоням, делая хватку скользкой. Внутри кипела яростная буря и сдерживаемая первобытная сила, которая пульсировала в венах. Эффекты оказывали колоссальное влияние и на тело, и на разум, разжигая внутренний огонь, обостряя каждый нерв и заставляя мысли нестись вихрем.

   «Они должны понимать, что я не знаю, где находится их база. Следовательно, кто-то должен меня встречать. Также, скорее всего, осознают, что Манта не пойдёт сломя голову и не имея явного перевеса сил, — обдумывал я, — Это даёт надежду, что встречать меня отправят не так много людей.»

   Сейчас я мыслил, как никогда быстро и ясно, продумывал множество сценариев развития событий, ощущая прилив адреналина. Но исходной информации было недостаточно: как устроено их логово, как много там противников, где найти Лариэль. Но был уверен, с несколькими противниками у меня может быть шанс, учитывая нынешние характеристики:

   Сила: 23

   Ловкость: 14

   Выносливость: 18

   Харизма: 14

   Интеллект: 17

   Восприятие: 21

   Мудрость: 24

   Здоровье: 90 единиц

   Мана: 85/120

   И в то же время четко понимал, что это не сражение со зверем. Там меня ждут разумные существа, высшие хищники, хитрые и безжалостные. И в отличие от меня, они точно обладают опытом сражений, закаленным в крови и боли. Их ни в коем случае нельзя недооценивать. Это может стоить мне жизни. И главное, стоить жизни Лариэль.

   Я достал из кольца магический трюфель и откусил, почувствовав, как его грибной, слегка горьковатый вкус разливается по языку, а энергия пробегает по телу мурашками. Тут же увидел новое сообщение:

   Ограничение: Уже активно 6 эффектов. Откажитесь от одного или не пытайтесь активировать новое.

   Было же сообщено ранее…

   — Отказываюсь от восстановления маны, — всё же магия будет важнее, пусть обычно у меня были проблемы именно с маной. Но это всё не должно затянуться, чем быстрее я всё сделаю, тем больше у меня шансов.

   Снят эффект: Скорость восстановления маны +30% на 3 часа

   Активирован эффект: Доступ к 3-м заклинаниям случайной стихийной магии 2-го уровня. (Небесный запрет: заклинания типа: боевые, недоступны.)

   Доступна стихийная магия льда:

   Ледяная поверхность. Уровень 2

   Эффект: Покрывает поверхность льдом

   Затраты маны: 7 единиц

   — Это можно использовать при отступлении.

   Ледяная броня. Уровень 2

   Эффект: Покрывает тело плотным слоем подвижных пластин из льда. Физическая защита: +65

   Поддержка: 1 единица/1 минута

   Затраты маны: 7 единиц

   — Так ещё и защита есть… И у меня она всё время была на нуле⁈ — выкрикнул я, едва не съев мошку, которая влетела в рот с порывом ветра, — Тьфу! В любом случае, если дело пойдёт к серьёзному столкновению, это мне понадобится.

   Снежный буран. Уровень 2

   Эффект: Создаёт область бурана, потоки снега и ветра мешают обзору, затрудняют движение и дезориентируют.

   Затраты маны:

   Активация: 7 единиц

   Поддержка: 2 единица/1 минута

   С этим можно было работать. Если бы опять выпала магия земли, тоже было бы неплохо. Голем мог бы отвлечь внимание, а устроить земляной провал прям под зданием, точно навело бы шороху. Надеюсь они там не в шалашах живут. Но у меня уже появилось достаточно идей для этой магии. Всё же увеличение «Интеллекта» не пустой звук.

   Через двадцать минут я увидел два силуэта на дороге, темные контуры в лунном сиянии. Они не пытались отойти в сторону. Похоже они-то меня и встречают.

   «Хорошо, их всего двое…» — подумал я.

   — Стоять! — крикнул человек, невысокий, но крепко сложенный с коротким мечом на поясе, его голос эхом разнесся в ночи, — Этот участок тракта под контролем Красной Лапы. Плати налог и держи путь дальше, — проговорил он.

   Рядом стоял суровый орк. Вся морда в шрамах, один глаз выбит, оставляя пустую глазницу, полную теней. Ему не нужно было угрожать, весь его вид уже угрожал. А двуручный меч на плече, не позволял сказать «нет».

   — У меня встреча с Красной Лапой, — бросил я, слезая с лошади.

   — Так ты тот ублюдок, что убил Малого⁈ — прорычал разбойник, его дыхание пахнуло перегаром и гнилыми зубами.

   — Он сам пришёл в мой дом и потребовал денег. И получил то, что заслужил, — без лишних сомнений ответил я.

   — Ха, слышал Нурт, а повар-то с характером! — усмехнулся он, ткнув локтем орка, но тот и бровью не повел, словно слишком реалистичная статуя из камня, — Погляжу, как ты запоёшь после встречи с господином, — оскалился он, показывая желтые зубы, — Никто и не думал, что ты и впрямь решишься. Стоит признать, яйца у тебя есть.

   Мне даже как-то мерзко было слушать похвалу от такого отброса, его слова вызывали тошноту, как запах гнилой еды. Но нужно зайти дальше, подобраться к их базе. А там-то, я устрою ему диалог со сковороденью.

   — Веди, — бросил я.

   Его глаза сузились, он явно не ожидал такого тона. Рука коснулась рукояти меча, пальцы сжались, но затем он изменился в лице — передумал, не готов был нарушать приказ господина. Обычная шестерка, ничего не имеющая за душой.

   — Пошли, — качнул он головой, и мы отправились в лес, только сказал напарнику напоследок: — Если через четверть часа не вернусь, найди этого ублюдка и отправь к праотцам, — сказал он.

   Орк поглядел на него и кивнул, его единственный глаз блеснул холодно.

   Двадцать минут. Значит путь туда занимает около десяти минут. И у меня будет ещё десять. Негусто, вообще негусто…

   Мы шли по узкой тропе, расходящейся в разные стороны, где ветки хлестали по лицу, а земля чавкала под ногами от недавнего дождя. От неё отходило ещё множество других, может база была ни одна, а может так они путали след.

   — Иди чётко по моим следам, а то оставишь ногу в медвежьем капкане, — раздражённо сказал мой неприятный проводник, его голос скрипел, как старые петли.

   Но это меня не сильно беспокоило. При нынешнем «Восприятии» я довольно хорошо повторял его движения. И при этом без трудностей запоминал заковыристый путь. Сюда уже не пробивался лунный свет, и поэтому сами ловушки я разглядеть не мог, но слышал шорох листьев и треск веток. Главное потом Лариэль вывести с обеими ногами.

   — Она жива? — спросил я через пару минут, не особо рассчитывая на ответ.

   — Ушастая-то? — ухмыльнулся он, его ухмылка была видна даже в полумраке, — Пока да.

   — Фух… — выдохнул я, чувствуя, как напряжение в груди слегка спадает.

   — Только всё не пойму, чего лезть в такую задницу из-за какой-то девчонки? — спросил он, — Тебе нужно было бежать и не оборачиваться, а ты лезешь на рога. Лапа тебя за нашего не отпустит, пустит кровушку. А перед тем, ты на него таверну перепишешь. И к чему тогда это всё?

   — Тебе не понять, раз задаёшь такие вопросы, — сказал я, по-тихому доставая сковородень из кольца.

   — Ещё и жалкий повар. У нашего боса двадцатый уровень, ты ему на один зуб… — качал он головой.

   Между деревьев показался тусклый свет, мерцающий как далекий костер, дрожащий в воздухе. Обычно я бы его не увидел, но сейчас различал даже малейший свет. А уж запах какой: сырости и застарелого пота, браги и мяса, который бил в ноздри, вызывая отвращение. Проводник мне уже был не нужен. Дальше я сам.

   — А у тебя какой уровень? — поинтересовался я, занося сковороду, чувствуя прилив силы в мышцах.

   — Ха! Девятый! — обернулся он скалясь.

   — Сковородный удар, — тихо произнёс я.

   — Что? — только и успел бросить он.

   Активация умения: Сковородный удар!

   Мана: 82/120

   БАМ! Громадная сковорода прилетела бедолаге точно по голове, сверху вниз, словно я пытался забить огромный гвоздь! Раздался звон, но он тут же потерялся среди деревьев, эхом отразившись от стволов. А горе-бандит закачался, глаза закатились, и он рухнул наземь, с глухим ударом.

   Критический удар!

   Урон ×3!

   Шанс оглушения: сработал!

   Я быстро связал его, достав верёвку из кольца и направился к базе. Двигался так быстро как мог, стараясь высматривать ловушки, сердце колотилось в груди. И то несколько раз чуть не попался, отпрыгивая от звука захлопывающегося капкана, который лязгал, как челюсти зверя. Один раз чуть не зацепил какую-то верёвку, и совсем не хотел узнавать, что она в итоге делает.

   Подобрался достаточно близко. Спрятавшись за кустами и деревьями, начал осматривать их логово, чувствуя, как пот стекает по спине. А оно представляло собой частокол, неровный, обтекающий раскидистые деревья, с шипами, торчащими наружу. Наверное, чтоб прикрывали обзор с неба. А внутри виднелись деревянные постройки, грубо сколоченные. Высокое двухэтажное здание в центре, несколько длинных по бокам, было пару мелких, скорее всего склады и хранилища. Главное, никаких ворот не было. Частокол не замыкался, передняя часть была открыта. Разве что, там стояли два огромных огра с дубинами.

   «Так, где её могут держать? — задумался я и тут же вспомнил уйму фильмов и книг с таким сюжетом, — Тут варианта в основном два, и оба схожи в одном — это главное здание. Там её будет куда проще контролировать, и охраняется оно лучше прочих. А тут уже две дороги — в подвал или на второй этаж.» — раздумывал я, рассматривая внутренний двор. Время нещадно кончалось, скоро орк опомнится и побежит сюда, и эта мысль жгла, как огонь.

   — Хорошо, — собрался я с мыслями, — Активация «Невидимости».

   Активация заклинания: «Невидимость. Уровень 5»

   Активация: 30 единиц

   Поддержка: 5 единиц/1 минута

   Мана: 52/120

   «Это заклинание безумно прожорливо! Всего десять минут и я останусь без маны! — размышлял я уже двигаясь к воротам, — И я был прав, мана — моя главная проблема!»

   Я подобрался к ограм почти вплотную, но те определённо меня не видели. Факелы освещали ворота, но свет полностью проходил сквозь меня. И только я начал пробираться между ними, как те заговорили:

   — Чувствуешь? — спросил один из огров дёргая носом, его ноздри раздувались.

   — Ага! — согласился второй, — Чем-то вкусным запахло! Будто свежая человечина, но чистенькая, и с приправами!

   Вот кто надоумил меня помыться⁈

   — У меня аж слюни потекли… — мечтательно протянул второй, облизывая губы.

   — Только откуда тут взяться чистому человеку, померещилось, — опечалился огр.

   А я тихо перешагивал между ними стараясь не оставлять следов на земле. Ступать приходилось очень аккуратно, даже ноги немного дрожали от напряжения.

   — Ага, босс ещё и пленницу не даёт съесть, говорит ждать надо. Я не для этого сюда устраивался! Уже и забыл какой человек на вкус!

   — Тише, услышит ещё…

   — Ты прав. Дождёмся окончания контракта и вернёмся в горы, будем пастухов ловить.

   — Не напоминай, — вздохнул второй.

   А я тем временем пробрался во двор. Было опасно, очень, сердце стучало так, что казалось, его услышат. Не представляю, какая смерть могла быть более глупой и неприятной, чем быть съеденным ограми, фу. Я, конечно, не расист. Но лучше уж драконом, по классике, как говорится.

   Мана: 47/120

   Я быстро оглядел всё вокруг. Теперь обзор был в разы лучше, детали вырисовывались четко в полумраке.

   Десятки людей и орков слонялись по двору, кто-то сидел у костров и смеялся, их хохот разносился эхом, другие ходили по территории, всматриваясь в углы. Только без особого энтузиазма. Да и часто в их руках появлялись кружки, и точно не с чаем.

   Подобравшись к одной из компаний, я услышал занятный разговор, их голоса были хриплыми от дыма костра:

   — Видел какую эльфийку притащили? — спросил носатый мужчина у орка напротив, тот уделял жаренному окороку куда больше внимания, — Красивая, кожа чистая! Слышал, даже зубы хорошие! Все светлые, ровненькие… — он облизнул губы.

   Я сжал кулаки, чувствуя, как ногти впиваются в ладони. Так бы и вырвал ему язык, да засунул в одно известное место.

   — Даже не рассчитывай. Лапа её для переговоров притащил, хочет наконец забрать ту таверну. Старик-то его послал вдаль, а когда мы тракт заняли — посылал ещё дальше. Так и помер там, без толку, — ответила весьма воинственная женщина с бритой головой и в татуировках, её голос был резким, как удар кнута.

   — А чего он так за неё держался?

   — Да пёс его знает, — пожала она плечами, — Да и Лапа тоже, привязался к ней, непойми зачем. А мы тут сидим, когда от тракта уже никакой прибыли, — недовольно пробурчала она.

   «Действительно, и чего старик так за неё держался? — подумал я, — Буду думать об этом позже.»

   — Так он ещё и с Ронтой поцапался… — прошептал худощавый парень, — Посланникам головы отрубил, якобы за Малого. Точно война начнётся, тикать нужно… точно тикать…

   — Да уж, Лапа обычно такую херь не делал, — добавила женщина, — Теряет он хватку. И от девки этой какой толк? Не пойдёт за ней никто, он и сам понимает. Посадил её на цепь у себя, а сам заливается внизу. Ночью, как срок выйдет, займётся ей.

   — Ох… Точно Золотогравая на нас пойдёт. А у неё целая армия, пару дней и перережут нас всех. Она такое точно не простит!

   Они переглянулись нехорошими взглядами, полными страха и сомнения.

   — Валим? — спросил парень.

   Женщина кивнула.

   — Пусть лучше я буду от этого пьяницы бегать, чем от Ронты… — сказала женщина вставая.

   Но я уже шёл к высоким дверям основного здания: высокого двухэтажного терема, с покатой крышей и широким крыльцом; большинство окон было узкими, и только центральное — широким. Только оно было зарешёченным железной решёткой. А ведь всё могло быть так просто…

   «Но мне надо именно туда, я уверен.» — думал я.

   По пути другие группы разговаривали примерно о том же. Их боевой дух был низок, они видели, как их соучастники уходят по двое и трое, и сами задавались вопросами, их лица были бледными в свете костров.

   «Похоже этот Лапа, сам с собой разберётся за ближайшие дни, — понимал я, — Но Лариэль я должен увести сейчас же. Даже не хочу представлять, что он с ней сделает.» — по спине пробежали мурашки, а я до боли прикусил губу подавляя гнев.

   Я заметил, как один из подпивших орков направился в главное здание. Его одежда и экипировка была получше чем у остальных, видимо не простой солдат. Я пристроился позади и последовал за ним, чувствуя запах его пота.

   Мана: 42/120

   Он открыл дверь и я заскочил за ним.

   Зал был широким и наполненным трофеями, тут и там словно на показ были выставлены доспехи и оружие, сундуки со шкурами и тканями, воздух пропитан запахом дыма и еды. В центре длинный стол, наполненный едой, где пировал десяток разбойников. А в главе был тот самый Красная Лапа. Его было трудно спутать, его фигура возвышалась над прочими.

   — Выпьем! — ревел он, — Как в последний раз! — поднимая кубок обгоревшей лапой, покрытой красными шрамами.

   — Даа-ааа! — поддерживали его соратники, будто стараясь не слышать того, о чём говорят их подчинённые за стенами.

   «Я же помнил… — старался вспомнить название этой расы: огромный волк, но с человеческим телом, покрытым густой шерстью. Морда жестокая, волчья, но со странной анатомией, — Точно! Фурри!» — вспомнил я.

   Глаз тут же зацепился за лестницу справа. Я двинулся к ней. Как бы мне ни хотелось прямо сейчас разорвать пасть этому блохастому, но я умел оценивать свои силы. Насколько это возможно. Важнее всего спасти Лариэль. Поэтому я под гул смеха, чавканья и грязных шуток поднялся наверх.

   Зал опоясывал деревянный подиум. А комната Лапы нависала над входом стоя на балках. Поэтому дверь всегда находилась в поле зрения волка и его приближённых. Может поэтому он не оставил охраны, ему было нечего бояться окружённым своими генералами и гурьбой разбойников. По крайней мере в этот день.

   «Гордыня — худший грех» — подумал я, зная это как никто другой.

   Я добрался до двери без проблем. Остановился перед ней думая, что делать дальше.

   Мана: 37/120

   — Плевать, — прошипел я, — Снежный буран! — бросил я и тут же ощутил поток ветра.

   Активация заклинания: «Снежный буран. Уровень 2»

   Мана: 30/120

   Холод ударил в лицо! Ветер заревел в зале!

   Я дёрнул за ручку, но дверь была заперта.

   Полетел снег, вихрем! Ветер сносил еду со столов, сбивал пьяниц с ног, они ругались и падали.

   — На нас напали! Всем занять позиции! — закричал Лапа и глянул в мою сторону, — Наверху!

   Но его не слышали, рёв бурана застелил всё, оглушая!

   Я отошёл немного назад и со всей силы влетел плечом в дверь! Та тут же слетела с петель и полетела в сторону, с треском!

   — Лариэль! — крикнул я.

   И увидел её. Она была связана, но вроде невредима. Я подскочил к ней и вытащив нож разрезал верёвки на ногах, а затем на руках, чувствуя её теплую кожу. Она сразу сняла повязку с губ.

   — Зачем ты пришёл⁈ — крикнула она.

   — Тебя спасать, дура! — бросил я, потянув её за руку.

   И тут в проёме появился волк.

   — Ты! Посмел устроить это в моём доме! — заревел он, — Я убью вас обоих!

   И на глазах его тело стало больше, мышцы забугрились, как горы! Когти начали удлиняться, морда вытягиваться, с хрустом и пощёлкиванием!

   — Ну давай, псина сутулая! — кричал я, вытащив сковородень.

   — Позволь мне, — сказала Лариэль с таким холодом, что мне стало не по себе. Она вышла из-за меня и прокричала: — Пламя красного дракона! Десятый уровень!

  
  
   

    Глава 21 

   

   Перед руками Лариэль появились магические знаки. Они светились алым и расширялись, вращаясь, словно вихри из света, пульсируя энергией, что заставляла воздух дрожать и искриться. Волк пригнулся, будто дикий зверь перед прыжком, мускулы под шерстью напряглись, как тетива лука, готовые к взрыву силы. Глаза блеснули хищной жаждой крови.

   — Сдохните! — заревел он, сорвавшись с места, его когти вонзились в пол, оставляя глубокие борозды, а тело рвануло вперёд с нечеловеческой скоростью.

   А затем я ощутил безумный жар! Огромный поток пламени вырвался из магических знаков, ревущий и ослепительный, пожирая всё на пути, окрашивая комнату в оттенки ада!

   Нас откинуло назад, я успел подхватить эльфийку руками, её лёгкое тело прижалось ко мне, но меня тоже прижало спиной к решётке окна, металл врезался в кожу, холодный и жёсткий.

   — Ты перестаралась! — кричал я, жар всё рос, обжигая кожу, а воздух становиться густым и удушливым.

   — Прости! — словно не ожидая такого эффекта, сказала Лариэль, её голос дрожал от удивления, — В моём мире десятый уровень был не таким сильным!

   Комнату охватило пламя, жар становился нетерпимым, языки огня лизали стены, треща и шипя. Дым клубился серыми облаками, застилая глаза. Я повернулся к решётке и попытался выбить ту. Ударил ногой, но она удержалась, лишь загудела от удара. Даже с эффектами, мне не хватало силы, мышцы напряглись до предела, но металл не поддался.

   — Я помогу, — крикнула Лариэль и коснулась моей спины, — Благословение силы! Пятый уровень!

   К вам применено заклинание усиления: Благословение Силы. Уровень 5

   Эффект: Сила повышена +200% на 5 минут.

   Я ощутил, как мышцы заплясали под одеждой! Как энергия и мощь распирали конечности, волнами прокатываясь по телу, заставляя вены пульсировать, а сердце биться с удвоенной силой!

   — Ещё раз! — бросил я и ударил ногой, нога разогналась, как таран.

   Бам! В этот раз решётка вылетела в толпу разбойников внизу!

   — Бежим!

   Мы выбрались из окна, я спрыгнул на землю и перекатился. За мной тут же прыгнула Лариэль, и в этот раз я успел её поймать. Но не успел опомниться, как из здания выбежал орк с ошарашенными глазами, весь в снегу, и заревел:

   — Поймать их! И убить!

   — Похоже нам не рады, — шепнул я эльфийке, — Ледяная поверхность!

   Немногие оставшиеся бандиты повскакивали с мест, хватаясь за оружие! Мечи и топоры блеснули в свете пожара, и они кинулись к нам!

   Активация заклинания: Ледяная поверхность. Уровень 2

   Мана: 23/120

   Ледяная корка разошлась от нас в разные стороны, треща и расширяясь, превращая землю в скользкий каток! Но я пожелал оставить узкую тропу прямо к воротам, ровную и сухую, как спасительный мостик. И по ней я рванул к воротам. И только через секунду осознал, что Лариэль-то не поспевает.

   — Я же чародейка! — словно оправдываясь крикнула она, голос задыхался от бега.

   Я молча подхватил её на руки и кинулся вперёд, вообще не ощутил веса. Вокруг нас разбойники весело падали, с невесёлым хрустом носов и костей. Их крики смешивались с проклятиями, тела скользили и кувыркались, сея хаос. Впереди два огра обернулись и уже ждали нас, занося дубины. А позади я услышал нечто неожиданное:

   — УБЬЮЮЮ! ААА-АРХ!!! — это был первобытный, наполненный гневом и жаждой рёв, эхом разнёсшийся по двору, заставляющий кровь стынуть в жилах.

   «А псина-то выжила!» — тут же осознал я.

   — Милая, у тебя есть в запасе что-нибудь для огров⁈ — кричал я на бегу.

   — Есть! — радостно, словно мы были в парке развлечений, бросила она.

   — Только без огня, прошу!

   — Ладно! — недовольно бросила Лариэль.

   Она все еще была на моих руках, ее тело прижималось ко мне. Лариэль подняла одну руку, и вокруг ее пальцев закружились зеленоватые искры, как светлячки в ночном лесу. Магические знаки вспыхнули, формируя пульсирующие руны, и она проговорила:

   — Оковы природы! Шестой уровень!

   Из земли у ног огров вырвались корни и лозы, толстые, как канаты, покрытые шипами! Они обвились вокруг огромных ног огров, хрустя и затягиваясь, словно живые змеи, проникая в плоть и сжимаясь с треском костей. Огры заревели, их голоса эхом разнеслись по двору, полному дыма и снега. Попытались шагнуть, но лозы дернули назад, заставив их пошатнуться, как подрубленные деревья. Бам! Земля задрожала от их падения.

   — Отлично! — выкрикнул я, но тут двое всё же добрались до тропы, хотя оставалось только выбежать. — Теперь сама! — крикнул я и резко остановился.

   Сбросил Лариэль на землю и тут же потянул за спину.

   Первый кинулся на меня, занося клинок, его глаза полыхали злобой. Сзади тоже послышался бег, топот приближался, как надвигающаяся буря.

   — Тыл на тебе! — бросил я, вытащив сковородень.

   — Поняла! — крикнула эльфийка, — Ураган! Третий уровень!

   Меня коснулись всполохи ветра, но лишь легонько. А вот позади послышались крики и глухие падения! Ветер взвыл, швыряя тела бандитов, как кукол!

   — У меня совсем мало маны осталось!

   Но ответить я не успел, первый ударил сверху вниз! Звеньк! Клинок отскочил от сковороды, искры полетели, металл загудел от удара, и я бросил:

   — Ледяная броня!

   Активация заклинания: Ледяная броня. Уровень 2

   Мана: 16/120

   Холод пробежал по коже. И тело покрылось слоем льда — пластины, блестящие и прозрачные, облепили меня, подвижные, не сковывающие движения, но твердые, искрящиеся в свете огня.

   Бандит ударил вновь, лезвие прошло сбоку, свистя и рассекая воздух!

   Полосонуло по льду, но пореза не оставило, лишь трещины побежали, как паутина, а лёд выдержал.

   — Сковородный удар!

   Активация умения: Сковородный удар!

   Мана: 13/120

   БАМ! Сковорода обрушилась на первого, как молот, раздавив шлем и отправив его в полет. Второй сразу же попытался ударить кинжалом в бок, выскочив из-за первого, лезвие блеснуло, целя в уязвимое место. Но ледяная броня выдержала, а я дёрнул сковороду и врезал по его ногам — треск костей, крик боли, пронзительный и отчаянный. И он рухнул, корчась в снегу.

   — Нужно бежать, я уже не могу! — кричала Лариэль, её голос дрожал от усталости.

   Сбоку, на льду поднялся орк! Зарычал, занося двуручный меч, его мускулы бугрились, а клыки обнажились в оскале! Я задом отпихнул эльфийку, а сам уклонился, ловкость позволила проскочить под удар. Лезвие просвистело над головой, рассекая воздух, и врезал сковородой снизу вверх, по челюсти! БАМ! Челюсть хрустнула, зубы полетели, и он осел, глаза закатились, тело обмякло в снегу.

   Уровень предмета повышен: Сковородень. Уровень 2

   Урон: 4–10 (дробящий)

   Шанс оглушения: 15%

   Шанс повысить редкость при готовке: +15%

   — Бежим! — крикнул я Лариэль, хватая ее за руку.

   Мы пролетели через ворота, пока во дворе творился фирменный хаос, крики, треск огня, падения тел. Второй этаж главного здания обрушился, с грохотом и пылью, балки ломались, как спички. Но я слышал болезненный рёв волка, полный ярости и боли. Нырнули в густую чащу и побежали.

   — Подконтрольный хаос, — шепнул я.

   Активирован навык: Подконтрольный хаос. Уровень 1

   Эффект: Восприятие: +200% в радиусе 10 метров

   Время действие: 360 секунд

   Мана: 4/120

   Теперь я мог различить мельчайшие подробности, слышать почти неуловимые звуки и запахи, как шелест листьев под ногой, дыхание преследователей, металлический лязг оружия. Никакая ловушка не могла от меня укрыться, я видел каждую нить паутины, каждую тень. И я отчётливо понимал, где и сколько преследователей идут за нами, их топот, ругательства, запах пота и крови.

   «Только маны теперь почти не осталось…» — подумал я, но не жалел. Позади раздавался звон капканов, лязг металла и крики боли. Видимо не все члены банды достаточно хорошо изучили расположение своих же ловушек.

   — Всё будет хорошо, скоро мы вернёмся домой, — шептал я, ведя Лариэль.

   Ветки хлестали по лицу, оставляя царапины, а под ногами хрустели опавшие листья. Я вел ее, уверенно помня путь и обходя ловушки: вот здесь медвежий капкан, затаившийся в кустах, я обошел его, потянув Лариэль в сторону; там растяжка с веревкой, что могла привести в действие стрелы или яму, я перепрыгнул, чувствуя, как она вибрирует под ногой, но не задевая. Запах леса — хвои, земли, влаги — смешивался с дымом от пожара позади, а сердце стучало, как барабан, отдаваясь в ушах.

   Позади слышалась погоня — крики, топот ног, лай собак, которых, видимо, спустили с цепи, их рычание эхом разносилось, заставляя волосы на затылке встать дыбом, зубы клацали в ярости. Лариэль дышала тяжело, ее шаги были легкими, но усталость уже давала о себе знать.

   Мы нырнули за поваленное дерево, толстое, покрытое мхом. И затаились, прижавшись к земле, ее тело дрожало, а я прикрыл ее собой. И слушали: топот приближался, ветки трещали, голоса ругались — «Где они? Разделимся!» Я полностью понимал куда они идут, ощущал каждое движение и слышал голоса, их дыхание, шорох шагов. Но действие навыка кончалось, восприятие тускнело.

   — Ты как? — спросил я, — Нужен последний рывок.

   — Дай мне минуту… — прошептала она, — Чародеи без маны даже двигаться едва могут… — и это было слышно в её усталом голосе.

   Секунды казались часами, тишина леса прерывалась лишь далёкими криками. Я знал, что у неё мана восстанавливается куда быстрее чем у меня. Но в тот момент, когда действие навыка закончилось, уверенность начала улетучиваться. Звуков вокруг было много, но теперь мне было труднее определять их источник. Прыгнула ли лягушка, или бандит идёт по нашу душу, шорох мог быть чем угодно.

   — Идём, — вновь спросил я.

   — Да, — кивнула Лариэль.

   И тут я увидел свет позади бревна, отразившийся от соседнего дерева, дрожащий и оранжевый. И следом, хруст веток, громкий и близкий.

   Я перевернулся, достал сковороду пригибаясь, сердце заколотилось. Свет приближался, шаги стали отчётливыми. Уже не уйти незамеченными.

   Прыгнул, перескочив бревно, мышцы напряглись, как пружины. Перед мной один из них с факелом, его глаза расширились, увидев меня в свете пламени.

   — Вот они! — заорал он, занося кинжал, лезвие блеснуло в огне.

   Не думал, врезал сковородой по голове! БАМ! Удар оглушил его, металл загудел, тело обмякло, факел упал в листья, шипя и разбрасывая искры. Но звук эхом разнесся, и тут же послышались крики: «Там! Сюда!», голоса множились.

   Топот усилился, как стадо разъяренных зверей, земля дрожала от шагов.

   — Черт! Бежим! — прошипел я, хватая Лариэль и таща ее дальше, её рука выскользнула, но я поймал снова.

   Нам удалось вырваться из кустов на дорогу, ветки хлестнули в последний раз. Повезло, того орка на месте не было. Как и моей лошади.

   — Милая, запрыгивай на спину! — бросил я.

   Но было поздно. Разбойники начали выходить из леса, их фигуры мелькали между деревьями. Они не кинулись на нас сразу, осторожно приближаясь. Я сместился к центру дороги прикрывая эльфийку. Они окружили нас полукругом, их силуэты темнели на фоне ночи, лица искажены гримасами гнева.

   — Конец вам! — прорычал один.

   А затем вышел он — обгоревший волк, Красная Лапа, его шерсть дымилась, шрамы пылали красным. Он хромал, но когти оставляли следы в земле, а мышцы перекатывались под обожжённой шкурой.

   — Ты… ты заплатишь за все, повар! — зарычал он.

   Казалось бы, все, надежды нет — мана на исходе, силы тают, а они смыкают кольцо. Их дыхание паром висит в воздухе, мечи поднимаются. А я чувствую усталость в мышцах, несмотря на благословение. Лариэль прижалась ко мне, её рука сжала мою.

   Но тут из леса вылетели стрелы! Свист в воздухе, и две из них вонзились в разбойников — один рухнул с хрипом, стрела в горле. Другой закричал, хватаясь за грудь, тело осело, корчась в агонии.

   Послышались удары лошадиных копыт, гулкие, как гром. Земля дрожала под ними, вибрация передавалась в ноги. И по дороге неслась Мика на коне, с огромным ножом в одной руке и крышкой от бочки в другой. Рядом летел Дурк, огромный и грозный, с колуном в руке, его морда в шрамах не выражала ни грамма страха, мускулы бугрились, как у медведя.

   — Никто не тронет шефа! — заорала Мика.

   — Придётся! Бить! — прорычал Дурк.

   За ними несколько лошадей с гоблинами — с кинжалами и пращами, их зелёные лица сияли азартом; полуросликами, с луками и дротиками; и Келдаром ведущим своих людей. С огромным молотом в руках, его борода развевалась, как знамя, а глаза сверкали, как рубины.

   — За кузню! За квас! — кричал Келдар, его голос гремел.

   Ряды разбойников дрогнули с тем, как следующая стрела вонзилась в одного из товарищей. Мы рванули на встречу своим, ноги несли вперёд. За нами кинулся один, его топот был близким, но тут Келдар спрыгнул с коня, молот обрушился на бандита, с хрустом костей.

   Гоблины закидывали камнями, снаряды свистели; полурослики метали дротики. Мика попыталась на ходу спрыгнуть с лошади, но распласталась на земле, но она тут же вскочила. А Дурк рванул вперёд, колун размахнулся, рассекая воздух, и тут разбойники не выдержали, их лица побледнели от страха.

   — Отступаем!

   — Ну нахер!

   Красная Лапа, зарычал в последний раз перед лесом, его пасть обнажила клыки:

   — Я убью тебя, повар! И даже Ронта тебя не защитит! Я клянусь! — его глаза полыхнули ненавистью, и он нырнул в тени леса, исчезая в темноте.

   — Удачи, блохастый, — сказал я вслед, с усмешкой.

   Мы стояли, тяжело дыша, окруженные товарищами. Я обнял Лариэль, чувствуя облегчение, как волну тепла после бури, и улыбнулся:

   — Я же говорил не приходить.

   — Прости, — пожала плечами Мика, — Напишу объяснительную.

   — Было… — начал Дурк, — Так страшно…

   — Нам ещё ку… таверну поднимать! — бросил гном.

   Я только посмеялся. Какой шеф не жалел бы такой команды.

   — А в лесу кто? — спросил я.

   — Анкар, — сказала Мика.

   — Кто?

   — Ну, тёмный эльф-охотник, — пояснила она, — Он пришёл после того, как ты уехал. Мы всё рассказали. А он сказал, что ты ему за мясо деньги не отдал. Мы не знали, что он тут будет.

   «Анкар значит, вот как его зовут. А ведь он действительно неплохой парень.» — подумал я.

   — Ладно, пошлите домой, — сказал я, — Нам скоро таверну открывать.

   — А что с ними будешь делать? — спросил Келдар.

   — Думаю, скоро шайки Красной Лапы не будет. Ну а к его приходу, я подготовлюсь, — ответил я.

   Теперь как никогда, я был уверен в том, что мне нужно стать сильнее. Таверна. Моя команда. У меня есть то, что я хочу защитить.

   И защищу.

   — ВИ-ИИИ-ИИИ! — визжал Фунтик мчавшийся к нам по дороге.

  
  
   

    Глава 22 

   

   Проснувшись утром в своей кровати, всё произошедшее ночью показалось каким-то сном. Разбойники, огромный волк, проникновение под покровом невидимости и побег с помощью магии. Всё это совсем мне не подходило!

   — Как же хорошо, что сегодня я могу вновь заняться своим настоящим делом, — проговорил я, глядя на деревянный потолок, а кончики губ дрогнули в улыбке. — Открытие заведения всегда волнительно, а в этот раз особенно.

   По моим расчётам, открыть таверну я успею уже через два дня. Сегодня бригада гнома займётся уборкой и финальными штрихами, а я, пожалуй, отправлюсь в город. Повара у меня есть, с горем пополам. Но этого недостаточно.

   — Мика займётся десертами и салатами, Лариэль будет у меня на подхвате, — проговаривал я тихо, по пути в ванную. — Дурка всё же придётся поставить за бармена. С напитками он вроде куда ближе, чем с едой. Да и гости задираться лишний раз не будут, — я тут же вспомнил его вчерашнюю физиономию с топором наперевес. Я бы не полез к такому бармену.

   Я растянулся в деревянной ванной, расслабляя ноющие мышцы. Келдар соблаговолил сделать новую, длинную и прочную. И про Фунтика не забыл — тот плескался в её мини-версии рядом. У него была особая любовь к купанию.

   — Хрю! Хрю!

   — Кайф, согласен, — кивнул я.

   Тук! Тук! Послышался стук в дверь. Дайте угадаю — это Лариэль.

   — Занято! — бросил я.

   — А! Ты уже встал… — и я не ошибся.

   — Да, ещё минут десять.

   И тишина.

   — Лариэль, я же знаю, что ты стоишь под дверью.

   — Ничего я не стою! Просто задумалась! — крикнула она. — Может… может…

   — Нет, мы не будем принимать ванну вместе, — отрезал я. Всё же мы решили не заходить дальше, чем можем сейчас себе позволить.

   — Я поняла, — немного грустно сказала она. — Спасибо тебе… за то, что пришёл за мной…

   — Как же иначе, — начал я, подбирая слова. — Ты же часть моей команды.

   — Вот как, — тихо сказала она.

   Я всё понимал, не дурак. Но сейчас было необходимо соблюдать дистанцию. Я, конечно, простой мужик и далеко не всегда могу сдержать свои желания. Но я ещё и шеф, нужно хотя бы немного видеть берега. У меня будет много работы в ближайшие месяцы, куча проблем и прочего. Нужно сосредоточиться на них, а не распускать розовые сопли.

   «Хотя… стоит признать, это будет трудно», — подумал я, пытаясь развеять воспоминания той ночи. — «Будь что будет», — решил я.

   — Лариэль, ты сможешь снова работать со мной, как раньше? — спросил я, начиная выбираться из ванны.

   — Я думаю… — она сделала паузу, словно решая именно сейчас. — Да, я смогу.

   И тут я цепляюсь ногой за борт ванны. Теряю равновесие и лечу на пол голышом.

   — Подконтрольный хаос! — на автомате кричу я.

   — Что случилось⁈ — взволнованно кричит Лариэль и открывает дверь.

   В этот момент мир для меня замедлился. Восприятие обострилось. Я коснулся рукой пола, поджал плечо и кувыркнулся. Бам! И влетел в стену.

   — Ух…! Хорошо приложился, — потирая голову, пробубнил я.

   — Я помогу! — бросила эльфийка и подскочила ко мне.

   — Нет!

   Она попыталась помочь мне встать, поскользнулась и упала прямо на меня.

   — Ах! — вырвалось у неё.

   — Ха! — и у меня, когда её локоть налетел мне на живот.

   И тут я увидел Мику с полотенцем в руках, подходящую к ванной комнате.

   — Вы… опять… — багровела она. — Среди бела дня! — крикнула она, развернулась и направилась к себе.

   — Видимо, можно и не пытаться объяснить, — выдохнул я, понимая, как красочно всё это выглядит со стороны.

   — Прости, я не специально! — бросила эльфийка, вскакивая на ноги.

   Я стянул с полки полотенце и прикрылся.

   — Лариэль, иди-ка запряги лошадей, мы поедем в город, — придумал я самый простой способ немного отвлечь её.

   — В город! Это же сви…!

   — Нет, не свидание, — проговорил я, выводя её за дверь. — Мы пойдём нанимать новых работников.

   — Девушек?

   — Да, девушек! — бросил я и закрыл дверь.

   «И всё же у неё слишком много энергии…» — подумал я.

   Собравшись, я спустился вниз. Сегодня завтраком правил Дурк. Мы решили готовить по очереди каждый день, по крайней мере до открытия таверны. И сегодня был его первый раз, и, судя по исходящему с улицы аромату венгерского гуляша, он понял выражение «завтрак — главный приём пищи» не совсем верно.

   На улице за таверной уже вовсю шёл процесс поедания дивной утренней похлёбки. Гоблины уплетали за обе щёки, а вот полурослики перед этим сканировали тарелку на наличие лаврового листа. Оказалось, он для них как для некоторых кинза.

   — Дурк, доброе утро, — кивнул я, подходя к жаровне.

   — Завтрак готов. Сытный, сильный, — проговорил он, накладывая мне тарелку, да ещё и с горкой.

   — Дорогой мой зелёный друг, — начал я. — Завтрак… как бы сказать…

   — Энергию даёт! На весь день! Помню!

   — Так-то оно так, только нужно полегче.

   — Зачем? Кушать много, кушать вкусно.

   — Просто посмотри на тех дальних родственников, — я указал на пятёрку развалившихся под деревом гоблинов.

   Они раскинули руки в стороны, растянули ремни и думали явно не о предстоящем рабочем дне.

   — Наелись, вкусно было, — кивнул Дурк, словно укрепившись в своих умениях и несомненно верном выборе направления.

   — Только сейчас Келдар придёт и по мозгам-то им надаёт, — улыбнулся я. — А то может и до тебя долетит.

   Он тут же изменился в лице, отодвинул тарелку, подготовленную для меня, и наложил новую, раза в три меньше. Огляделся в поисках гнома-бригадира и отправился раздавать пинки расслабившимся гоблинам.

   «Надо будет написать рецепты для завтрака, да побольше. Когда отремонтируем комнаты, можно будет постояльцев пускать. Тогда без хорошего завтрака не обойтись», — думал я.

   Я сел за стол, и взгляд устремился на огород. До осени не так много времени, нужно думать, что делать с огородом. Теплицы я уже точно поставлю, но для них нужны деньги. А засаживать нужно скоро.

   — Ммм! А ведь вкусно! — сказал я, попробовав творение орка.

   Эффект активирован: +10% к выносливости и силе на 1,5 часа.

   Но эффект куда хуже. И усталость не снижает. Неудивительно, почему гоблины так развалились. Дурк же вроде не поварского класса.

   — Дурк, — позвал я, тот глянул в мою сторону, выдавая очередную порцию. — А у тебя какой класс-то?

   — Воин, — просто ответил он, — и профессия пивовара, — добавил орк.

   — Понял, — кивнул я.

   Ну, тут уж грех самим не варить пиво. Даже поле хмеля можно организовать.

   «Так… а сколько профессий доступно?» — задумался я. — «Если только одна, то как-то грустно».

   Помощь: Для «боевых» классов доступна лишь одна бытовая профессия. Для небоевых классов — до десяти. При получении десяти профессий будет открыт титул: «Мастер на все руки»: +5 ко всем характеристикам.

   А вот это хорошо!

   — А какие условия получения профессии? — спросил я.

   — А я почём знаю? — ответил гоблин напротив.

   — Да не с тобой я!

   Помощь: Условия получения профессий не регламентированы. Получение происходит лояльным образом при определении достаточных навыков для новой профессии. Желающий стать «Торговцем» должен заключить достаточное количество выгодных сделок, «Земледелец» — успешно взрастить определённое количество культур, «Кузнец» — успешно выковать энное количество изделий. Данная система получения профессий является гибкой и выборочной, дабы избежать пассивного сбора эффектов профессий.

   Вот оно как. А мне выдали «Тавернщика», да ещё и задание, где провал — смерть. Значит, система тоже не глупая. Просто так, чтоб статы набивали, выдавать профессии не собирается. Ну, ничего, мозги у меня на месте, знаний тоже достаточно. А уж с Дурком и Лариэль под боком я быстро наберу новых профессий.

   Было бы ещё хорошо коптильню поставить, да такую, чтоб можно было барбекю делать. Что-то из разряда Техаса — орки точно оценят сочные брискеты и рёбрышки. А уж рваную свинину с барбекю или копчёные сосиски я и сам только так уплетать буду. К копчёностям у меня особая слабость.

   Интересно, а какую профессию за такое выдадут?

   — Ку-кар-ри-ку! — пробежала курица, убегая от Фунтика. В глазах у неё вся жизнь пролетала.

   — Хрю! Хрю! — а ему просто было весело.

   И курочек коптить можно, да и не только. В дорогу местным авантюристам подойдёт как нельзя кстати. А если смогу эффектов накинуть да с помощью рецептов корректировать, так вообще золото рекой польётся.

   Одна идея перетекала в другую и ширилась. Перед мной открывались сумасшедшие перспективы для развития таверны. Если постараться, со временем её можно будет сделать совсем независимой от рынка и поставщиков. Выращивать скот и птицу. Овощи, фрукты и зелень с собственного огорода и теплиц. Со свежей дичью тоже проблем не должно быть — Анкар кажется надёжным эльфом. Молоко, сыр…

   — М-да… Только пока я даже двери таверны не открыл, — проговорил я, доедая. — А уже делю шкуру неубитого медведя.

   — Маркус! — крикнула Лариэль, выглянув из двери. — Всё готово!

   И я рад, что она улыбается всё так же, после вчерашнего.

   — Иду! — бросил я и хлопнул орка по плечу. — Спасибо, было вкусно. Но в следующий раз посоветуйся, что готовить.

   — Хорошо, — кивнул он и начал отступать за угол таверны.

   — Вы чего разлеглись⁈ Работа стоит! — показался Келдар.

   Я только подмигнул и сказал напоследок:

   — Удачи.

   В зале таки набрёл на Мику. Та посмотрела на меня как на врага народа и отправилась на кухню. Ну, по крайней мере, она уже не та забитая девочка, что я встретил на рынке.

   — Мика! — позвал я.

   — Что? — обернулась она.

   — Я рад, что ты в моей команде, — улыбнулся я.

   Она растаяла на глазах, прошептала: «Спасибо» и исчезла на кухне.

   — Флиртуешь с Микой? — спросила эльфийка, показавшись в дверном проёме. Прищурила глаза, а пальчики постукивали по локтю.

   — Тебе не стоит подслушивать других, — сказал я, выходя во двор. — Вы для меня больше, чем просто женщины, — добавил я на ходу.

   — А? И кто же?

   — Вы мои повара, — ухмыльнулся я. — А повар, как известно, существо бесполое.

   — Ты опять шутишь!

   — Никаких шуток, — ответил я. — Фунтик!

   Кабанчик отвлёкся от курицы и подбежал ко мне.

   — В город поедешь?

   — Хрю-хрю! — согласился он и запрыгнул в корзину, прикреплённую к седлу.

   По пути в город мы много разговаривали с Лариэль. Поначалу я беспокоился, всматривался в темноту леса. Но потом расслабился. Манта должна была уже отправиться к Красной Лапе после моего рассказа о том, что многие покинули его.

   «Но он точно не из тех, кто так легко помрёт», — подумал я, вспоминая шрамы на его теле.

   — Смотри, я уже всё продумала, — рассказывала Лариэль. — Сейчас можно посадить редис и эту… как же там… репу! Салат листовой, рукколу и романо — семена мне Алексий даст, у него земли вдоль следующего тракта. Он мне много всего рассказал! Петрушка и укроп у нас есть, семена только собрать. В городе купим для моркови осенней, свёклы и капусты. Это то, что к зиме можно. А дальше…

   — А тебе нравится работать с землёй, да? — спросил я с улыбкой.

   — Опять шутки про эльфов и траву⁈

   — Да нет же, я серьёзно. У тебя ведь к этому душа лежит. Это сразу видно.

   — Наверное, — пожала плечами она.

   — Жаль, вторую профессию тебе нельзя.

   — Угу, — согласилась она. — Но я и готовить хочу…

   — А если я тебя так научу?

   — А? — удивилась она.

   — Всё просто: я научу тебя готовить без профессии. А ты возьмёшь «земледелие», — прямо сказал я. Был некоторый страх обидеть, но лучше уж с ходу такое выдавать, чем тянуть. Это было бы куда практичнее. На кухне ей интересно, но на огороде она проводит не меньше времени. А уж когда говорит о нём, у неё так глаза загораются.

   — Ты не хочешь, чтобы я была с тобой на кухне?

   — Хочу, конечно, — посмеялся я. — Но, как говорил Алис Уотерс, — вспомнил я подходящую цитату, — когда у вас есть лучшие и самые вкусные ингредиенты, вы можете готовить очень просто, и еда будет выдающейся, потому что она будет на вкус такой, какая есть на самом деле.

   — Красиво звучит, — сказала Лариэль. — Но я не знаю… Вы там постоянно будете с Микой…

   — Мы будем носиться по кухне, как в попу ужаленные. Уж поверь, нам будет не до того, до чего ты подумала.

   Она замолчала, начала обдумывать. И обдумывала долго. Весь оставшийся путь до города мы преодолели молча. И только перед воротами она ответила:

   — Ладно, я согласна.

   — Спасибо, — поблагодарил я.

   — Стоять! — крикнул страж у ворот.

   — День добрый, — помахал я рукой, узнав знакомое лицо.

   — Ты же тот повар! Что теперь таверной старика Освальда заправляет! — вспомнил он. — Слышал, у вас там большая стройка.

   А я заметил, что латы-то пошире стали. Особенно в области таза.

   — Как дела, помог мой совет? — чуть не ржа в голос, спросил я. Нет, он же не мог…

   — Кхм… — поправил он голос, приблизился. — Знаешь… А ведь хорошее средство. Меня жена уже неделю не пилит.

   — Кх… — держался я. — А по ощущениям как?

   — Забористо, конечно… Но эффект… — покачал он головой.

   Ох уж этот плацебо. Ну, главное, что он счастлив, а уж остальное неважно. Хотя, как представлю, через что он проходит, брр… Ладно, обновлю совет с менее болезненными и более действенными составляющими.

   — Слушай, — поманил я его ближе. — Я тут посоветовался с тем алхимиком, он сказал, хрен уже не в моде. Есть получше средства.

   — Да? Рассказывай! С меня не убудет, как откроешься, всех ребят приведу!

   Так… Ну, желудок верблюда слишком экзотично. Красный женьшень должен стоить каких-то безумных денег, да его ещё и найти надо. Надо бы попроще. Фисташки улучшают приток крови, а в тыквенных семечках много цинка, прокачают тестостерон. И добавить… хм… он же мне рассказывал кучу всего на эту тему. Шафран тоже дорого, устрицы тем более. Точно! Хотя не точно. Ай, ладно!

   — Закупи фисташек и тыквенных семечек, но по много не ешь, грамм по сто в день, понял? — тот увлечённо кивал. — Пусть жена купит мускатный орех и пажитник. И специи вкусные, и в деле помогут, — подмигнул я.

   — Спасибо! — он пожал мне руку с такой силой, будто я ему жизнь спас.

   — Буду ждать в таверне, — кивнул я, проезжая мимо.

   А он уже кинулся в караулку, крича, чтоб его сменили.

   — Что ты ему сказал? — поинтересовалась эльфийка.

   — Да так, рецепт чебуреков рассказал.

   — Че-бу-ре… ков? — с трудом выговорила она.

   — В следующий раз расскажу, — пообещал я.

   Город всё так же полнился энергией и жизнью. Тем темпом, про который забываешь, находясь среди природы. Стучали молоты кузнецов, торговцы вели повозки с запряжёнными волами, ящерами и невесть какими тварями. Эльфийки в дорогих платьях прогуливались, ведя маленьких грифончиков на поводке. Какой-то орк рядом восседал на белоснежном единороге, а впереди в клетке везли виверну. Если прищуриться, можно было посчитать этот город за вполне обычный. Но как глаза раскроешь: с одной стороны кузнец куёт, а помощник заливает огнём из руки; с другой орк разговаривает с мечом, а тот отвечает; с третьей старый алхимик торгуется за химеру.

   — И ведь уже не удивляет, — выдохнул я. — Лариэль, а где мы можем людей-то нанять?

   — А нам нужны именно люди или все расы подойдут? — уточнила она.

   — Это я так, образно. Без разницы, лишь бы работать могли.

   — Ну, так нам в Бытовую Гильдию! Мимо рынка, а там к площади свернуть. Она как раз напротив Героической Гильдии и Академии Чародеев. Я там всё знаю! — похвасталась она.

   Вон оно как. А ведь удобно. В одной — такие, как я, повара, кузнецы и прочие бытовые работнички. А в другой — те, кто в детстве не наигрались. Ладно, я просто немного завидую.

   — А какие ещё гильдии есть?

   — О! Их много! Гильдия торговцев, мореплавателей, алхимиков и магов… — рассказывала она, и я понял, что рассказ затянется.

   Когда мы подъехали к высокому зданию, похожему на банк, эльфийка всё ещё продолжала.

   — Гильдия Работорговцев…

   — Что? — спросил я. — Работорговцев?

   — Ну да, — выдохнула она. — Военнопленные, сироты… — ей явно не нравилось говорить об этом. — Они на Живом рынке продаются, на севере города. Там и животных можно купить и продать, магических и обычных.

   — И людей, значит, — проговорил я.

   Хотя чему я удивляюсь. Этот мир живёт по своим законам. И мне не стоит лезть в их монастырь со своим уставом. И всё же скверно это.

   — После гильдии я хочу съездить на этот рынок, — сказал я.

   — Ты уверен?

   — Да, уверен, — бросил я, спускаясь с лошади.

   А поднявшись по ступеням, увидел ещё одно знакомое лицо.

   — О! А я знал, что ещё свидимся! — замахал рукой рогатый мужик в длинном фиолетовом камзоле, играясь руками с колодой карт. — Тиберий ждал этой встречи!

  
  
   

    Глава 23 

   

   — Знаешь, а ведь в городе уже расходятся слухи о безумном поваре, что надрал задницу Красной Лапе! Ха-ха! — смеялся Тиберий. — Где такое видано, чтоб бытовой класс сражался с боевыми! Да ещё и в одиночку выступал против банды! — всё тарахтел он под ухом.

   «Ну, я вообще-то не один был», — подумал я.

   — Лариэль, куда нам? — спросил я, оглядывая внутреннее убранство.

   А ведь помещение и впрямь было похоже на отделение банка. Высокий потолок, скамейки и стойки с окошками. Была и огромная доска объявлений, куда каждый за небольшую плату мог прицепить своё задание. Хотя, как мне объяснили, куда проще обращаться сразу к гильдийцам. У них имелся доступ к заданиям со всех отделений гильдий ближайших королевств. И также, через них можно было выдать задание сразу на множество отделений, а не на одно. Но тогда и цена другая.

   — Можем на доске посмотреть, а если не найдём ничего, то уже к гильдийцам, — сказала эльфийка, хватая меня под руку и ведя к рядам досок.

   Те были распределены на три части: одна сторона для соискателей с аналогом резюме, другая для работодателей, а третья, находящаяся по центру — для единоразовых заданий, — она-то была самой обширной. Но я сразу направился к соискателям, позже можно глянуть на единоразовые задания, а перед уходом оставить объявление.

   — Так вы работников ищете? — спросил Тиберий. — Сразу бы сказали! Могу помочь, уж я точно знаю, кто вам нужен.

   — И кто же? — спросил я.

   Он склонил голову на бок и с улыбкой указал на себя. Я пожал плечами и пошёл к доске.

   — Да какая таверна без барда⁈ Ты мне поверь, повар, хороший бард принесёт тебе горы монет. А хороших бардов в городе мало, точнее, один — Тиберий! — не отставал он. — Если еда и выпивка радуют тело, то я — душу!

   «Нет, ну в чём-то он прав. Развлекательная программа — дело неплохое. Живая музыка, средневековый стенд-ап, — думал я, вглядываясь в объявления, — только он меня как-то раздражает».

   Доски соискателей также разделялись по принципу принадлежности. Тут было и общественное питание, красочное описание «Служба трапез и припасов», но в своей сути на этой доске искали работу повара, пекари, носильщики еды и прочий народ. И выглядело всё довольно удобно, по крайней мере, для квази-средневековья.

   — Так, пекарь-огр, опыт десять лет, неплохо… — проговорил я.

   — Только ростом он метра три, — добавил Тиберий. — У тебя такие высокие потолки?

   — Носильщица еды… большой опыт, и даже рекомендации от пяти заведений, — вчитывался я.

   — Только требует аквариум в комнате, русалка же, — усмехнулся рогатый.

   — Дальше, — перескакивал я с объявления на объявление. — Братья-мясники. Опыт небольшой, но пишут — горят желанием работать. Один специализируется на мясе, другой на рыбе. Два по цене одного! — казалось бы, нащупал что-то.

   — Ха-ха! — рассмеялся Тиберий. — Кобольды же, они пока тушу разделают, половина отправится к родственникам срочной магической.

   — Так, ещё носильщик, пивовар и хозяин барной стойки, — присмотрелся я, звучало презентабельно. — Уважаемый дворф с опытом более десяти лет! — сначала обрадовался я, а дальше начались перечисления титулов: — Великий эльфийский сомелье, Пивной барон, Хранитель Древних Рецептов Эля, Гроссмейстер Пенного Дегустаторства, Непревзойденный Искатель Потерянных Кружек, Громовержец Пивных Застолий, Почётный Садовод Хмеля, Архивариус Заваренного Ячменя, Заклинатель Дрожжей и Брожения, Кавалер Ордена Золотого Сусла,

   Непобедимый Чемпион по Армрестлингу на Бочке, Мудрец Глубоких Погребов,…и просто хороший друг в любой таверне!

   — На стоимость контракта взгляни, — посоветовал тифлинг.

   Я опустил взгляд и увидел: Сотня золота в месяц…

   Следующие тридцать минут я упорно изучал прочие объявления. Но найти ничего путного так и не смог. То тут, то там влезало нечто вроде: «Оборотень. В полнолуние не работаю.», «Фея. Требуется безлимитный доступ к сахарной пудре.», «Вампир. Нахальные гости не вернутся. Никогда.» Это всё мне совершенно не подходило, а открываться уже через пару дней.

   «Не думал, что в этом мире будут те же проблемы с персоналом…» — сокрушённо думал я, передвигаясь к доске с «единоразовыми заданиями». Было просто интересно взглянуть.

   — Вот это интересное! — воскликнула эльфийка.

   — Экспедиция за волшебными бобами? — усмехнулся я.

   — Или вот, — ткнул он пальцем в ещё одно.

   — А вот это интересно.

   В объявлении говорилось о конкурсе для поваров. Наградой значилось место на королевской кухне Алонсо Третьего, правителя Тиролии, и тысяча золотых. Где находится эта Тиролия, я не знал, но вот тысяча золотых звучало очень сладко. Только место на чьей-то кухне, кроме своей собственной, меня уже не интересовало. Годы не те.

   «Но возьму на заметку, если дела будут туго, можно поучаствовать, — решил я. — А если мои планы сработают, я и так без проблем заработаю столько».

   — Ладно, пойдёмте поговорим с гильдийцами, может, у них будет больше вариантов, — сказал я.

   — Угум, — кивнула Лариэль.

   — Вперёд! Найдём лучших работников в нашу таверну! — подхватил бард.

   — Что-то я не помню, чтоб тебя нанимал, — ухмыльнулся я.

   — Как⁈ — «искренне» удивился он. — Мне казалось, ты всем видом дал мне понять, что будешь рад видеть такой талант в своём зале!

   — Зачем тебе это? — прямо спросил я. — Таверна ещё даже не заработала. И неизвестно, будет ли вообще пользоваться успехом.

   — Ты мне поверь, Тиберий разбирается в людях! И ещё немного в кентаврах, но в основном в людях, — уточнил он. — И у меня тот ещё нюх на развлечения! И я чую, с тобой будет весело!

   — Говоришь, умеешь развлекать, — задумался я. Ну, раздражал он немного, и что? В перспективе это будет полезно для таверны.

   — Не только! Песни, пляски, ведение праздников и похорон! У меня длинный список талантов!

   — И сколько ты хочешь? — спросил я.

   — Зачем же сразу о деньгах? Я личность духовная! Деньги — пыль, куда важнее, что твои гости были ра…

   — Сколько?

   — Десять серебром в первый месяц. В последующие пересмотр договора с учётом повышения доходности таверны. Так же, гонорары за мероприятия. Десять процентов общей звонкой благодарности гостей, — чётко и без запинки выдал он.

   «Условия приемлемые. Даже при учёте, что у меня осталось всего пятнадцать серебром…» — подумал я.

   — Согласен, — кивнул я. — Аванс выдам, как прибудешь в таверну.

   — Ты не пожалеешь, повар!

   — Маркус, меня зовут Маркус, — уточнил я, сразу давая понять, что фамильярность мне не нужна.

   — Повар по имени Маркус! Я понял! — закивал он. — Тогда встретимся в твоей таверне!

   — А ты даже знаешь, где она, — удивился я.

   — Естественно! Тиберий знает каждое место в радиусе ста километров, где происходит хоть что-то интересное!

   — Хорошо-хорошо, встретимся в таверне, — у меня уже начинала болеть голова.

   Он тут же отправился на выход, я выдохнул. На его фоне даже Лариэль казалась смиренной и кроткой девочкой.

   — Он такой… — заговорила она.

   — Какой?

   — Шумный! — бросила она недовольно.

   Я посмеялся, и мы пошли к стойке, где висела надпись: «По делам съестным». Думаю, это то, что нужно. В окошке нас радушно встретила золотоволосая эльфийка. Она приветливо улыбалась и довольно быстро поняла, что нам нужно:

   — Могу сделать запрос на поиск персонала по вашим запросам. Так же, разместим объявление на доске «Предложений», — говорила она после двадцати минут обсуждений. Лариэль выдержала десять и отправилась на улицу играть с Фунтиком.

   — Сколько с меня? — спросил я.

   — Десять серебром.

   Вот же… Пять барду, десять гильдии. Вот и нет у меня денег. Ну хоть кладовые забиты, на первое время должно хватить.

   Скрепя сердце, передал деньги.

   Запрос в Бытовую Гильдию отправлен!

   Условие: Поиск персонала для таверны «Драконий котёл»

   Плата: 8 серебряных

   Время актуальности: 30 дней

   Объявление на доске «Постоянная работа» в Бытовой Гильдии активно!

   Условие: Поиск персонала для таверны «Драконий котёл»

   Плата: 2 серебряных

   Время актуальности: 30 дней

   — Напомните, как называется ваше заведение? Мне же туда направлять соискателей?

   — Да, туда, — кивнул я, уже представляя серию увлекательных собеседований. — Таверна «Драконий котёл». Могу описать, где находится.

   — Не нужно! Вы же тот повар, что разобрался с шайкой Красной Лапы? — как-то необычно обрадовалась она.

   — Ну, не один, конечно, но в общем-то да, — не стал отпираться я. А зачем? Тоже пиар.

   — Как хорошо! Северо-западный тракт находится на границе Вердании и Глиммердейла, и королевства не могли договориться, на ком из них ответственность за бандитов. А как придут к чему-то, и одно из них отправит воинов, так Красная Лапа пересекал границу, и уже был в другом королевстве.

   — И короли вновь решали, кто должен разбираться?

   — Да, именно так.

   — Ну и идиотизм, — усмехнулся я. — А разом отправить воинов нельзя было, чтоб с двух сторон прихватили?

   — Вы же знаете этих королей, — улыбнулась девушка. — Меня зовут Ариэн, думаю, мы будем часто видеться.

   — Вот как, с чего бы? — поинтересовался я.

   — Поверьте моему опыту, — загадочно ответила она. А уж слышать это от девушки, что выглядела лет на двадцать, было особенно странно. Но эльфы же.

   — А меня Маркус Освальд, приятно познакомиться, — чуть кивнул я.

   — Да, знаю, вы же написали имя на бланке.

   И в каждом диалоге наступает момент, когда может стать неловким. И это знак, что пора менять локацию.

   — Что же, я буду рад чаще общаться с такой красивой девушкой, — подмигнул я.

   — Будьте аккуратнее, — она посмотрела за меня. — Эльфийки бывают довольно жадными. А уж какими ревнивыми…

   — Спасибо за совет, — кивнул я. — Буду ждать результатов.

   — Подождите! — окликнула меня эльфийка. — Забыла сказать! Обратитесь в Гильдию Героев, уверена, что у них было актуальное задание по избавлению от банды Красной Лапы!

   — Ещё раз спасибо, — помахал я.

   Получено задание: Посетить Гильдию Героев

   Условие: Запросить награду за устранение банды Красной Лапы

   Награда: неизвестно

   «Значит, возможно, я сегодня ещё и подзаработаю», — обрадовался я.

   На улице Лариэль игралась с Фунтиком, выглядело это как игра с собакой. Только с кабаном.

   — Идём в Гильдию Героев, — сообщил я. — Птичка на хвостике принесла, что возможно нам положена награда.

   — Правда? — обрадовалась она. — Пойдём же! Тут недалеко!

   Мы пошли напрямки через квадратную площадь из белого камня, в центре которой возвышалась статуя какого-то героя. Подобных статуй вообще было много в городе, тут и там виднелись эпические мужчины и женщины, сделавшие какой-нибудь подвиг.

   Но Лариэль рассказывала, что эта особенная, и не только размером.

   — Я не так много знаю, но слышала, что эта статуя в честь Артура Ангора. Двести лет назад была большая война с расой демонов с Огненной земли. Их вёл Ксаргон Тёмный, он сумел объединить тёмные расы с помощью жуткой магии, — она сжала кулачки, видимо понимая, что это куда лучше меня. — Они захватили этот континент и даже направили взоры на другие, но тогда появился Артур — «осознанный» в теле мальчишки. И буквально за год он разбил армию Ксаргона и в бою один на один сразил его. А потом просто исчез.

   — Звучит как сказка, — скептически воспринял я рассказ. Слишком уж легендарно звучало, даже для этого мира.

   — Ну, в честь него каждый год устраивают праздник в начале осени, — я ощутил, как тон Лариэль изменился. Сейчас рванёт! — Местные устраивают большой фестиваль! Мне говорили, что там будет о-о-очень много вкусностей! Даже мы можем поучаствовать.

   — Звучит интересно, — согласился я.

   — Мы же пойдём? — жалобно спросила она.

   И тут я применил проверенную технику:

   — Посмотрим.

   И вот перед нами уже высилось здание Гильдии Героев. Оно сильно отличалось от прошлого: снаружи это была настоящая крепость из белого мрамора, с башнями, увенчанными флагами, развевающимися на ветру, и огромными воротами, охраняемыми статуями грифонов с глазами из рубинов, которые, казалось, следили за каждым прохожим. Фасад украшали рельефы битв — герои, разящие драконов, — а над входом сияла надпись «Где рождаются легенды», выложенная золотыми рунами, мерцающими даже днём.

   В воздухе витал запах смеси пота от только что вернувшихся героев, полированного железа и вяленого мяса. По залу сновали фигуры в плащах с капюшонами, рыцари в сияющих латах, которые лязгали при каждом шаге, и маги с посохами.

   «Будто в игру попал», — подумал я, так странно всё выглядело. Будто до этого было мало странностей.

   Доска объявлений здесь была не просто доской — это были стены, уходящие ввысь на добрых десять метров, усеянные пергаментами, мерцающими рунами и даже голографическими изображениями монстров. «Убей дракона — получи десять тысяч золотых и легендарный артефакт!» — гласило одно. «Спаси дочь короля Ардинии — награда: титул герцога и среднее герцогство, пять тысяч золотых и артефакт эпической редкости!» — другое. Но это были самые кричащие, были и те, что предлагали в награду пару серебряных или даже мешок картошки за поиск убежавшей кошки.

   Я почувствовал лёгкий укол зависти: в моей старой жизни герои были только в фильмах, а здесь они толпами слонялись, попивая из кружек, которые, судя по виду, могли сами себя наполнять. Но такие кружки мы осуждаем, для чего я ищу персонал!

   — Добро пожаловать в Гильдию Героев, где легенды рождаются, а монстры умирают! — прогремел голос из-за стойки, которая была вырезана из цельного куска мрамора в форме щита. За ней стоял здоровенный орк в расшитом камзоле — да, именно в камзоле, только с бабочкой для смокинга. Его клыки блестели, а глаза горели энтузиазмом. — Чем могу помочь, о смелые искатели приключений?

   — Мы по поводу банды Красной Лапы, — сказал я, стараясь звучать уверенно, хотя внутри всё ещё переваривал эту эпичность. — Слышали, что за них полагалась награда. Мы… эээ… разобрались с ними.

   Орк прищурился, потом его лицо расплылось в улыбке, обнажившей все клыки.

   — А, вы те самые! Повар, который накормил бандитов сталью… или чем там вы их? Ха-ха! Легенда уже ходит! Такого ещё не было! — смеялся он. — Подождите секунду, проверю архив. — Он порылся в огромной книге. — Да, вот оно: «Уничтожить банду Красной Лапы. Награда: пятьсот серебряных монет и пятьсот единиц опыта. Задание открыто для всех.» Поздравляю! Факт выполнения уже подтверждён.

   Он хлопнул в ладоши, и из ниоткуда материализовался мешочек, звякнувший монетами. И я тут же получил оповещение:

   Задание выполнено: Уничтожить банду Красной Лапы

   Награда: 500 серебряных монет и 500 единиц опыта

   Получено репутации: +350

   Получено: 500 очков опыта

   Опыт: 1860/3000

   Получен новый уровень: 4

   Новый классовый навык: Время отдохнуть

   Эффект: Быстрое восстановление здоровья и маны при условии неподвижности: 1%/5 секунд

   Затраты маны: 10

   Время действия: 500 секунд

   Доступны очки характеристик: 5

   — Ура! Новый уровень! — обрадовалась Лариэль. — Наконец-то одиннадцатый!

   — Какой? — опешил я.

   — Одиннадцатый…

   — Ты же всего на две недели раньше меня оказалась тут! Как так быстро?

   — Так… Вы же получаете опыт за новые блюда, да?

   — Ну да, — подтвердил я.

   — А чародеи — за новые заклинания, — она пожала плечами. — Я много заклинаний помнила из прошлой жизни. А тут их ещё легче создавать. Вот и получилось так, — казаться ей стало немного неловко.

   — Как тебя тогда похитили? — тут же спросил я. Я же видел, как она двух огров повалила.

   — Я на лошадке ехала, песню напевала. Хочешь, потом спою? — я покачал головой, а она продолжила: — Они сзади напали, я даже не успела никакого заклинания произнести. Руки мне связали и рот перевязали, а без них я заклинаний не смогу сотворить.

   — Понятно, — кивнул я. — Значит, своих слабостей достаточно.

   — Да это неважно! Пятьсот серебра? — пискнула Лариэль, её глаза загорелись ярче фонтана. — Это же целое состояние!

   — Для начала неплохо, — усмехнулся я, взвешивая мешочек в руке. Фунтик фыркнул, словно одобряя. — Спасибо, эм… товарищ орк?

   — Зовите меня Громтар! — прогремел он. — И помните, герои: следующий подвиг ждёт! Может, спасёте мир от тьмы?

   — Мы подумаем, — сказал я, пятясь к выходу. Ещё один такой «подвиг», и я точно открою таверну для героев-алкоголиков.

   Мы вывалились на улицу, где свежий воздух города смыл с нас эту липкую эпичную ауру. Солнце клонилось к зениту, и улицы кипели жизнью: торговцы кричали о своих товарах, экипажи с лошадьми — или чем-то похожим на лошадей, но с рогами — цокали по брусчатке, а ароматы смешивались в хаотичный букет. Запах свежего хлеба из пекарни неподалёку, смешанный с мускусом от проходящих мимо кентавров, и лёгкий дымок от кузниц, где ковали мечи для тех самых героев. Мы направились на юг, через узкие улочки, усыпанные цветами в горшках на подоконниках, мимо фонтанов со слегка светящейся водой, и зданий с резными фасадами, где каждый балкон казался сценой для романтической серенады.

   — Куда теперь? — спросила Лариэль, подпрыгивая от возбуждения. Фунтик трусил рядом, его копытца стучали по камням.

   — На Живой рынок, — сказал я. — Хочу посмотреть.

   Путь занял минут двадцать: мы миновали квартал ремесленников, где воздух был пропитан запахом кожи и металла, потом парк с деревьями, шепчущими на ветру — буквально шепчущими, потому что это были энты или что-то в этом роде, — и наконец вышли на огромную площадь, окружённую высокими заборами из кованого железа. Живой рынок гудел, как улей: крики аукционистов, рёв животных, плач и стоны. Ароматы здесь были… интенсивными. Смесь сена, пота, экзотических специй от магических зверей и чего-то металлического — крови? Или просто ржавчины от клеток. Клетки стояли рядами: в одних обычные коровы и свиньи, в других — грифоны с перьями, переливающимися на солнце, или единороги, чьи рога светились. Но дальше начинался кошмар: секция с «разумными товарами». Люди, эльфы, орки — все в цепях, с пустыми глазами, стоящие на помостах или в клетках. Торговцы хлестали их кнутами для демонстрации «послушания», а покупатели — в основном, богато одетые типы с мечами на поясе — тыкали пальцами, торгуясь, как за скот.

   Я почувствовал ком в горле. Лариэль сжалась, взяла меня за руку, а Фунтик зарычал тихо, как будто чуял зло.

   «Многие думают, что люди прошлого не считали подобное чем-то плохим или неправильным. Но стоило им самим попасть в клетку, как их мнение быстро менялось», — думал я, оглядываясь вокруг.

   Мы прошли мимо клетки с эльфами, и Лариэль отвернулась, не в силах смотреть. Дальше — люди, покрытые шрамами, и даже дети. И вот в одной клетке, у дальней стены, сидел парнишка лет двенадцати. Он был прикован цепью к прутьям, худой, со спутанными волосами цвета медвежьей шерсти и глазами, полными отчаяния. На нём была рваная туника, а шею обхватывал ошейник с рунами. Торговец — жирный тип в тюрбане, с золотыми зубами — стоял рядом, размахивая руками.

   — Смотрите, дамы и господа! Редкий экземпляр — оборотень-медведь! Из диких лесов Севера! Всего через три дня ему исполнится тринадцать! И он сумеет превращаться в медведя, способного разорвать любого волка или даже молодую химеру! Идеален для охраны, боёв или просто как экзотический питомец. Всего тысяча серебряных — и он ваш!

   Парнишка поднял голову, и наши взгляды встретились. В его глазах мелькнуло что-то — надежда?

   — Помогите, — прошептал он одними губами, глядя прямо на меня. — Пожалуйста.

   Я замер. Лариэль сжала мою руку сильнее.

   — Сколько? — спросил я торговца, подходя ближе. Запах клетки ударил в нос: солома, пот и страх.

   — Тысяча серебром, как сказал! — осклабился он. — Не торгуюсь, это редкость!

   — Редкость? — усмехнулся я, оглядывая парнишку. — Он тощий, как спичка. В полнолуние, наверное, превратится в медвежонка, а не в медведя. Пятьсот серебра, и то много.

   Торговец захохотал, но глаза его забегали.

   — Пятьсот серебра? Ты шутишь! Это оборотень! Восемьсот — минимум!

   — Восемьсот? — я покачал головой, делая вид, что ухожу. — За что? Он даже не рычит толком. Смотри, Лариэль, пойдём дальше, там грифоны дешевле.

   Парнишка напрягся, но я подмигнул ему незаметно. Торговец схватил меня за рукав.

   — Ладно, семьсот! Последняя цена!

   — Семьсот? — я фыркнул. — Пятьсот серебра — и заберу его прямо сейчас. Иначе иди ищи дурака. Вон, рынок пустеет, сколько говоришь до возможности превращаться, три дня? А вдруг сбежит?

   Торговец покраснел, поплевал, но кивнул.

   — Ладно, чёрт с тобой! Пятьсот серебра. Но снимай цепь сам!

   Я передал мешочек — ровно пятьсот, которые мы только что получили.

   «Я ещё заработаю. Легко пришло, легко ушло. Зато парнишку вытащу», — подумал я.

   Торговец отсчитал, бурча под нос. Я открыл клетку, снял ошейник — парнишка дёрнулся, но потом обмяк, глядя на меня с благодарностью.

   — Спасибо… — прошептал он. — Я… не знаю, как отблагодарить.

   — Не надо, — сказал я, помогая ему встать. Ноги у него дрожали, но глаза сияли. — Пойдём.

   Лариэль нагнулась к нему и погладила того по голове:

   — Мы позаботимся о тебе, всё будет хорошо, — она была рада, действительно. И надеюсь, что не обидится из-за того, что я распорядился её частью награды.

   А Фунтик лизнул мальчику руку — и хрюкнул, что у кабанов, наверное, значит: «Добро пожаловать». Мы направились прочь с рынка, через те же улочки. Тут было слишком тяжело находиться.

   — Тебя как звать? — спросил я у мальчонки, держащегося за руку Лариэль.

   — У меня нет имени… — протянул он.

   — Ладно, придумаем, — улыбнулся я.

  
  
   

    Глава 24 

   

   После Живого рынка мы решили не задерживаться в городе. Хотелось как можно быстрее увести мальца. Да и денег уже не было.

   По дороге домой удалось разговорить его:

   — Совсем ничего не помнишь? — спросил я у мальчишки.

   Он сидел перед мной и увлеченно правил поводьями. Оказалось, он впервые видит лошадь. И тут дело в том, что он каким-то вещам не удивлялся вовсе, а другие в свою очередь невероятно его поражали.

   — Не помню… — печально прощебетал он, — Только с того момента, как оказался в клетке… А до этого — ничего нет.

   «Досталось же ему, — подумал я скрипя зубами, — Может, действие какой-то магии. Но Лариэль не знает о таком. Нужно будет найти спеца в городе, может удастся что-нибудь узнать. И с торговцем стоит пообщаться поплотнее, без лишних глаз. Из ниоткуда же он не мог появиться.» — размышлял я.

   Но, с другой стороны, возможно это было и к лучшему. Это ужасно, без сомнений. Но, может, так ему было хоть немного легче. Не знаю, что случилось с его семьёй, но учитывая местные нравы, мысли сводятся к худшему. И даже если они живы, вряд ли отдали собственного ребёнка по доброй воле.

   — Не волнуйся, мишка, мы постараемся вернуть тебе воспоминания, — с улыбкой сказала Лариэль чуть приблизившись верхом на лошади, — Я отличная чародейка! На это уйдёт какое-то время, но я найду способ!

   — А хорошее имя! — воскликнул я.

   — Ты о чём? — не поняла Лариэль.

   — Мишка, — уточнил я, — В моём мире оно было привычным. Если по полному — Михаил, а сокращённо — Мишка или Миха.

   Пока я пытался объяснить концепцию полных и сокращённых имён, уменьшительно-ласкательных и производных, мальчик прошептал:

   — Мишка, — и я заметил, как он немного улыбнулся.

   — Нравится?

   — Угум, — кивнул он.

   — Значит будешь Мишкой! Сейчас вернёмся в таверну, накормим тебя, смоем грязь и станет получше. Вкусная еда способна на чудеса, — сказал я и заметил на дороге знакомый силуэт.

   Это был отряд манты. Её фигуру было трудно спутать с кем-то ещё. Особенно учитывая, что её окружала тьма гоблинов на пони. Но как-то она быстро.

   «Похоже, Красная Лапа успел уйти, почуял как пахнет жареным.» — подумал я.

   — Привет, — помахал я, — Как успехи?

   — А это кто? — ответила она вопросом на вопрос, косясь на Мишку.

   — Работник новый, — пожал я плечами, — Так что там?

   — В этих местах урсолаков не встретишь. Только если… — проговорила она, взглянув на меня вопросительно. Я кивнул, зная, что мы друг друга поняли, — Поговорим об этом позже, — бросила она проскакивая мимо.

   — А с шайкой-то что?

   — Ушли. Оставили самых недалёких и разбежались по лесам. Лапы и след простыл, — ответила она, уже оказавшись за моей спиной, — Теперь тебе стоит быть ещё осторожнее. Волк всегда…

   — Преследует жертву до конца, — закончил я за неё.

   — Схватываешь на лету.

   Я поглядел ей вслед и поехал дальше.

   «Наверное обижается ещё, гордая, — подумал я, — Мне такие нравятся.»

   Через двадцать минут мы уже въезжали во двор таверны. К нашему возвращению бригада Келдара почти закончила с таверной, и та действительно преобразилась. Фасад, ещё недавно выглядевший хлипким и провалившимся, теперь стоял уверенно укреплённый камнем и толстыми балками в подполье. Исчезли скрипящие ставни, и вместо них в проёмах были аккуратно вставлены новые рамы, готовые принять стёкла. Над главным входом, где когда-то висела половина таблички с половиной котла, теперь красовалась свежевырезанная и уже покрытая тёмной морилкой вывеска — «Драконий котёл» с выжженным драконом принимающим джакузи в котле. Дурк, оказывается, весьма искусно выжигал на дереве. Крыша, прежде похожая на решето, была почти полностью перекрыта новой дранкой, и лишь на одном скате двое рабочих, ловко орудуя молотками, заканчивали укладывать последние ряды. А самый мелкий гном укладывал семена вечнозелёной травы в щели между камнями ступеней. Как говорила Лариэль: «Всё дело в деталях! Травка — нужна!»

   — Ну не красота ли? — спросил я сам у себя.

   Сбоку от таверны, оттуда, где планировались новые хозпостройки для будущего скота, доносились стук топоров и запах свежей щепы. Двое подмастерьев сгружали с телеги новые лавки и столы, в то время как другие пропитывали смолой старые, но обновлённые силами гнома. А сам Келдар, стоя на лестнице, вбивал последний гвоздь в ставню.

   — Келдар! — позвал я.

   — А⁈ — бросил он, дёрнув головой, лестница пошатнулась, и он едва успел ухватиться за ставню, — Чего орёшь! Иди внутрь, не мешай! — рявкнул он.

   — А смотри, крепко держится, — посмеялся я.

   Мы спешились, я помог мальчишке спуститься. Как раз вышел Дурк, ожидая, что мы привезли что-нибудь интересное. Хотя, мы и в самом деле кое-кого привезли.

   Орк подошёл и уставился на Мишку, а затем совершенно спокойно спросил:

   — Где подобрали?

   — Большой… зелёный… — рассматривал мальчик в ответ.

   — Ладно. Оставим, — кивнул он и пошёл обратно в таверну.

   Фунтик же выглянул из корзины и увидел курочку Лариэль. Та закукарекала и рванула за таверну, кабанчик тут же за ней. А Мишка дёрнулся к ним, но не побежал, посмотрел на меня.

   — Беги, поиграй, — улыбнулся я.

   Тот сразу же рванул за кабанчиком и курочкой.

   — Как думаешь, долго ещё яичек ждать? — спросила Лариэль.

   — Долго, милая, очень долго, — покачал я головой.

   Мы отправились внутрь, и, войдя, застали картину напряжённого, но почти завершённого труда. Воздух был густым от запаха сосновой смолы, краски и древесной пыли. Главное помещение преобразилось до неузнаваемости. Стены, залатанные и выровненные, были покрыты свежей кремовой побелкой, подбитой деревом понизу, отчего зал казался светлее и просторнее. В огромном камине, который перебрали чуть ли не с нуля, выложенном из дикого камня, уже был сложен новый костёр, готовый к первому розжигу. Пол, ещё недавно гнилой и трухлявый, лежал ровными досками блестящими в свете магических ламп.

   Длинная стойка из тёмного дуба, сияющая свежим лаком, стояла на своём месте, но была ещё пуста — ни кружек, ни бочонков. Возле неё мастер-гном вручную вырезал последние узоры на опорной балке. В углу сложили свежее сено для постоялого угла — традиция, говорят. А у лестницы, ведущей наверх, валялись остатки стройматериалов, которые предстояло вынести.

   Таверна ещё не дышала жаром очага и шумом посетителей, но она уже была полна потенциала — как инструмент, натянутый перед первой нотой. Она пахла не едой и пивом, а будущим. Будущим, в котором она снова станет пристанищем для усталых путников, готовым открыть свои двери буквально со дня на день. Которые, надеюсь, будут готовы открыть свои мешочки с монетами, не за идею же работаем.

   — Дурк, а где Мика? — спросил я.

   — На кухне ждёт. Бегает туда-сюда. Кричит. Немного плакала. — ответил он спокойно, и тут как загремел: Заготовок нет! Мы все умрём! Что-то такое. Я не понял.

   — Ха-ха, ясно. Ну давайте собираться на кухне, — сказал я и отправился наверх, захватить своё видение ближайшего меню «Драконьего котла».

   По пути ко мне наведался Призрак:

   — А ты далеко зашёл… — прошипел он недовольно.

   — А ты всё мне провала желаешь.

   — Никогда такого не было! Приведи пример!

   — Не, обойдусь, — отмахнулся я и уже повернулся обратно.

   — Думаешь, раз что-то накашеварил и всё получится? Ха! Если бы так всё просто было! Уж поверь, проблемы твои только начинаются! — выплюнул он.

   Я остановился, повернулся и посмотрел в глаза прежнему владельцу тела.

   — Знаешь, готовить — единственное, что я умею в жизни. Это и есть моя жизнь, — проговорил я, — И если моя еда никому не будет нужна, то грош мне цена.

   — Естественно, — плюнул он.

   — Но знаешь что?

   — Что?

   — Моя еда — великолепна. И да, это только начало. Я покажу этому миру, всю бескрайнюю красоту кулинарии! Я заставлю всех трепетать от восторга! Это и есть гордость повара! И его гордыня! — я аж воспылал, — А ещё, — добавил я напоследок, — я не передумал приготовить дракона. Пока, ограничился тем, что близко к земле. Но скоро, я добуду самые невероятные ингредиенты этого мира.

   С тем я пошёл вниз, а Призрак всё продолжал сыпать проклятья и пророчить неудачу, но очень быстро его голос затих.

   Я вошёл на кухню, а там уже все были в сборе. Мика вся запыхавшаяся с дрожащими руками. Огромный орк, скрестивший мускулистые руки, но так и косящийся на бочку с квасом. Лариэль, красивая, как всегда, и столь же необычная во всём остальном. Курочка, что кукарекает по утрам и не только, на руках у эльфийки. Фунтик восседал с гордым видом, словно готовясь дать команду: «Хрю!» И тут же был Мишка — малец, худой, лохматый, с маленькими медвежьими ушками.

   — Он же тоже теперь часть команды, — улыбнулась Лариэль положив руку на плечо парнишки.

   — Всё верно, — кивнул я.

   Этот мир сумел невозможное — возродить во мне страсть к готовке. И я был даже благодарен тому ангелу.

   — Итак! — начал я, — Вы готовы услышать новое меню «Драконьего котла»⁈

   — ДА! — хором ответила моя команда.

   — Ну тогда, начнём!

   * * *

    Прошу вас продолжить наше кулинарное приключение в следующем томе: https://author.today/reader/489618/4656278
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